
QUICK 1T
Лучшая высокоскоростная печь



ПЕЧИ

ВАКУУМНЫЕ УПАКОВЩИКИ

ШОКЕРЫ

Нашу гамму продуктов 
можно найти на самых 
профессиональных 
кухнях и включает в 
себя:

Добро пожаловать в мир Mychef. 

Мы разрабатываем и производим 
оборудование для профессионалов 
общественного питания, гостиничного 
бизнеса и пищевой промышленности.

Нами движет страсть и постоянное 
стремление к совершенству.



Признание качества и превосходства 
продукции Mychef отражается в 
престижных международных наградах 
присуждаемых на протяжении многих лет

Инновации, качество 
и кулинарное 
мастерство: наше 
обязательство

Ассортимент продукции, 
отмеченный наградами
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1

3 причины чтобы 
выбрать Quick

Полезные 
технологии, 
облегчающие 
Вам жизнь
Благодаря инновационной 
технологии Impingement, 
циклоническое 
распределение воздуха 
гарантирует идеальный и 
однородный результат.

2 Прибыльность 
и удаленный 
доступ для Вашего 
бизнеса
Благодаря современному удаленному 
доступу Вы можете контролировать 
все свои печи из любого места. Вся эта 
информация позволит Вам повысить 
эффективность Вашего бизнеса при 
наилучшем на рынке соотношении 
цены и качества.

3 Компактный, 
прочный и легко 
очищаемый 
дизайн
Позволяет максимально эффективно 
использовать пространство, 
увеличивая производительность в два 
или в четыре раза. Кроме того, камера 
полностью вынимается для мытья в 
посудомоечной машине, гарантируя 
идеальную чистоту.



Лучшая 
высокоскоростная печь

QUICK 

Производительность 
и надежность для 
Вашего бизнеса самой 
компактной и удобной 
в использовании печи 
на рынке.

PLAY VIDEO

https://youtu.be/V-VwERh_MNg?si=r6zQVqVz3cSnNMcC


Технология приготовления

Единственная на рынке 
печь с системой 3D 
Impingement.

Результаты приготовления 
всегда превосходят 
показатели аналогичных 
печей на рынке.

Технология Impingement
3D циклоническая система распределения воздуха 
Impingement, гарантирующая идеальный результат.

Сверхбыстрое и 
стандартизированное 
приготовление за 
считанные секунды

Идеальная хрустящая 
корочка благодаря 
сочетанию режимов 
Impingement и конвекции

Продукты сохраняют 
свои органолептические 
свойства

Однородный результат

ДОБАВЛЕННАЯ 
ЦЕННОСТЬ

ПРЕИМУЩЕСТВА



Рецепты
Быстрый доступ к 
рецептам

MultiCook
Одновременное 
приготовление

Возможность хранения до 1024 ре-
цептов.

Кроме того, с помощью Cloud мож-
но создавать, изменять или уда-
лять рецепты из любого места, при 
этом печь и Cloud автоматически 
синхронизируются.

Также можно обмениваться ре-
цептами с другими печами, что 
идеально подходит для сетей ре-
сторанов, баров и кафе.

Одновременное приготовление 
Комбинированных блюд позволяет 
оптимизировать процесс и 
сократить время ожидания при 
идеальном результате.

Для приготовления блюд, которые 
начинаются в одно и то же время 
и при одной и той же температуре 
и заканчиваются постепенно, печь 
подскажет, когда и какой противень 
следует вынуть. Это так просто.

Больше о приготовлении

Это оптимизирует управление 
и работу бизнеса.

MultiCook установлен по 
умолчанию.

ДОБАВЛЕННАЯ 
ЦЕННОСТЬ

Простые рецепты с отличным 
результатом.

Синхронизация рецептов со 
всем оборудованием.

ДОБАВЛЕННАЯ 
ЦЕННОСТЬ



ОхлаждениеГруппы рецептов

Программа охлаждения рабочей 
камеры.

После окончания рабочего дня 
Mychef Quick быстро охлаждает 
камеру печи, что облегчает ее 
очистку.

Создавайте различные кулинар-
ные группы, такие как завтрак, 
обед или ужин, чтобы улучшить 
управление бизнесом.

Больше о приготовлении

Очень быстрое охлаждение 
камеры.

ДОБАВЛЕННАЯ 
ЦЕННОСТЬ

Более быстрый сервис.

Организация Ваших 
рецептов.

ДОБАВЛЕННАЯ 
ЦЕННОСТЬ



Характеристики Quick

Съемные элементы можно 
мыть в посудомоечной 
машине.

Полностью съемная 
конструкция
Преимуществом печи Quick является полностью 
съемная камера приготовления, что облегчает ее 
очистку.

Простота обслуживания 
позволяет избежать 
технических проблем в 
будущем

Предотвращает загрязнение 
элементов

Позволяет продлить срок 
службы печи

ДОБАВЛЕННАЯ 
ЦЕННОСТЬ

ПРЕИМУЩЕСТВА



Больше характеристик Quick

Компактность и штабелируемость
Увеличение производительности в два или 
четыре раза за счет штабелирования нескольких 
печей Quick.

Боковое открытие
С ним удобнее работать, исключает возможность 
ожогов.

Наружная поверхность прохладная 
на ощупь
Идеальная изоляция внутри печи исключает 
передачу тепла наружу.

Интеллектуальный дисплей с одним 
касанием
Дизайн и простота использования благодаря 
интеллектуальному дисплею, быстрый доступ к 
функциональным возможностям одним касанием.

Возможность приготовления пищи 
в любой таре
Универсальность в приготовлении пищи с 
возможностью использования практически 
любой емкости.

Идеальный вес для кораблей
Благодаря своей компактной конструкции 
Mychef Quick идеально подходит для установки 
на судах для предоставления быстрого 
обслуживания.

Не требуется установка вытяжки
Каталитический фильтр обеспечивает отсутствие 
дыма и запахов. Кроме того, он быстро 
демонтируется и легко очищается.

Однофазное подключение
Печь Quick предлагает быстрое и эффективное 
решение с точки зрения подключения и 
экономии электроэнергии, так как не требует 
монтажа, а потребление при температуре 275°C 
составляет 1 евро за кВт.

Расписание
Возможность программирования включения и 
выключения печи на ежедневной и еженедельной 
основе, а также программирования идеальной 
температуры для начала работы.



Mychef Cloud 

Подключение к печи, где бы Вы ни находились

Управляйте печью и будьте на связи с ней из любого места с помощью мобильного 
телефона, планшета или компьютера. Просмотр печи в реальном времени, 
геолокация, просмотр данных анализа, создание и сохранение рецептов из любого 
места и их отправка в печь простым нажатием кнопки или обращением к книге 
рецептов.

Кроме того, Вы можете поделиться всем содержимым с другими печами Mychef.

Удаленный доступ

Регистрируя работу печи в 
облаке, мы можем получить 
рабочие данные, которые 
помогут нам улучшить работу 
печей Mychef.

ДОБАВЛЕННАЯ 
ЦЕННОСТЬ

Управление всем 
оборудованием в одном 
приложении

Возможность подключения к 
печи из любого места

Предоставление 
персонализированной 
информации посредством 
сбора и обработки данных

Вклад в управление и успех 
Вашего бизнеса

Оптимизация рабочего 
времени

ПРЕИМУЩЕСТВА



GREAT CHOICE!


