
Простое копчение в 
сочетании с томлением.

Печи томления с копчением от 
Alto-Shaam используют технологию 
Halo Heat® и предназначены для 
простого придания насыщенного и 
уникального вкуса, который очарует 
ваших посетителей. Копчение, 
приготовление и томление 
продуктов без вмешательства 
оператора поможет повысить 
производительность и сократить 
уровень операционных расходов, 
при этом обеспечить большой 
объем и высокое качество продуктов 
для максимальной окупаемости 
инвестиций.

Придайте блюдам 
насыщенный вкус.

Печи томления  
с копчением

750-SK



Подробнее:   alto-shaam.comПридайте блюдам насыщенный вкус.

Создавайте уникальные сочетания вкуса, а также 
оцените большой объем и высокое качество 

1315

Печи с одной камерой

750-SK 767-SK

П е ч и  т о м л е н и я  с  к о п ч е н и е м

1000-SK/II1000-SK

- Модели SK/I и SK/II поставляются в стандартной комплектации  
с классическими элементами управления. 
- Модели SK доступны в вариантах простого или улучшенного управления. 
- Модели 767 и 1767 доступны только с классическим управлением.

1000-SK/I 1200-SK 1750-SK

Печи с одним отсеком

1767-SK

- Забудьте о неестественном аромате копчения, используя настоящую 
древесную щепу!

-	Откройте для себя продукты высокого качества — бережная и точная 
технология Halo Heat® равномерно готовит и поддерживает температуру 
блюд без тепловых ударов, обдува и с минимальными потерями веса.

-	Оцените приготовление, копчение и томление без  вмешательства Это 
оборудование позволяет вам готовить ночью, снимая нагрузку с кухни в 
дневные часы без участия опреатора.

-	Сократите затраты на продукты благодаря уменьшению веса на 15–20% 
по сравнению с традиционными способами копчения пищи

- Таким образом вы сможете продать больше порций из одного отруба, 
увеличив свою прибыль.
 

-	Эффективно используйте менее дорогие, непопулярные отрубы и 
получайте продукт более высокого качества

-	Демонстрируйте процесс приготовления с опциональной стеклянной 
дверцей и регулируемой светодиодной подсветкой

- Минимизируйте свои эксплуатационные расходы. Нет инвостиций на 
подвод, обработку  и отвод воды. Максимально простое в установке и 
обслуживании оборудование

- Вы можете готовить и томить продукты по времени или по термощупу 
в печке панелью управления DELUXE или только по времени в печи с 
простой панелью управления (установить термощуп в печь с простым 
управлением нельзя).

-	Обеспечивайте 100% повторяемость вкуса вкус блюд и легко 
используйте печь с программируемыми рецептами

- Оптимизируйте этапы приготовления и обеспечьте эффективную 
работу бизнеса, используя функцию удаленного доступа ChefLinkTM 
(только в печах с управлением DELUXE).


