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LA GRANDE NOVITA

THE GREAT NOVELTY

DIE GROSSE NEUHEIT

LA GRANDE NOUVEAUTE

LA GRANDE NOVEDAD
TPAHZAHWO3HAS HOBUHKA

PIATTO ROTANTE REFRATTARIO
PER UNA PERFETTA UNIFORMITA
DI COTTURA

ROTARY REFRACTORY PLATE
FOR A PERFECT BAKING

ITA _Lafamiglia dei nostri forni con il sistema brevettato Active-
stone® presenta una novita: Pyralis Circle. E un forno elettrico, con
piatto refrattario rotante sopraelevato, progettato e fabbricato per
offrire elevate prestazioni, efficienza, semplicita d'uso e affidabili-
ta con bassi costi d'esercizio. Si tratta di un unico modello digitale
che grazie ad una scheda elettronica permette di programmare
I'accensione, il fine cottura e due impostazioni di lavoro (pieno
ritmo/P2 e lavoro non continuativo/P1). Il piano rotante di un @
di 100 cm, puo accogliere n. 7 pizze @ 30 cm, oppure n. 6 pizze @
34 cm, oppure n. 3 pizze @ 45. La velocita di rotazione del piatto
viene regolata con una centralina elettronica e un interruttore a
leva che arresta e riavvia il piatto rotante se necessario. Il cielo
ha resistenze a vista e pietra refrattaria mentre la platea (sotto il
piano rotante in refrattario) ha il nostro sistema Activestone®. Es-
sendo questo sistema riscaldante da noi applicato ormai da diversi
anni sui forni di medio-alto di gamma, € noto che I'inserimento
all'interno della pietra refrattaria di diverse piccole resistenze ha
molti vantaggi tecno-prestazionali, quali:
« velocita di salita in temperatura,
- carichi bilanciati,

DREHENDE
SCHAMOTTZIEGELPLATTE

ZUR EINEN PERFEKTEN BAKEN
GLEICHMASSIGKEIT

PLAT REFRACTAIRE TOURNANT
POUR UNE PARFAITE UNIFORMITE
DE CUISSON

« risparmio di energia

« distribuzione capillare del calore,

« uniformita di cottura,

- manutenzione semplificata nella sostituzione di una resi-

stenza difettosa,

- possibilita di lavorare anche con una resistenza bruciata.
Forni con facciata, porta e camera in acciaio. L'apertura o la chiu-
sura dello scarico del vapore si attua grazie ad un pomello. La
camera € illuminata da due kit luce posti sulla grande porta. Par-
ticolare attenzione abbiamo rivolto all'isolamento di questo forno
con strati di lana di roccia aggiuntiva per mantenere la camera
sempre in temperatura con una minima dispersione di calore
quindi con alto rendimento energetico. Il nostro Pyralis Circle puo
essere fornito con
a scelta due supporti (con altezze diverse a seconda della prefe-
renza
dell’utente) e con la cappa di aspirazione.

UK _The family of our ovens with the patented Activestone® sys-
tem presents something new: Pyralis Circle. It is an electric oven

PLATO REFRACTARIO GIRATORIO
PARA UNA PERFECTA
UNIFORMIDAD DE COCCION

JKAPOYCTOMYHBOE
BPAIITAIOIIIEECA THO
JAASA PABHOMEPHOI'O
BBIIIEKAHU A

with a raised rotary refractory plate, designed and built to offer
high levels of performance, efficiency, simplicity of use and reli-
ability with low operating costs. It is a single digital model that
has an electronic card that is used to program the start, end of
baking and two work settings (continuous/P2 and non-continu-
ous/P1). The rotary @ 100 cm surface can hold 7 @ 30 cm pizzas,
or 6 0 34 cm pizzas, or 3 @ 45 cm pizzas. The plate rotation speed
is adjusted using the electric control unit and a lever switch stops
and restarts the rotary plate as necessary. The top of the oven has
exposed heating elements and refractory stone and the bottom
heating element (under the rotary refractory surface) uses our
Activestone® system. We have used this heating system in our
medium- and high-range ovens for several years, demonstrating
that inserting a number of small heating elements in the refrac-
tory stone itself provides significant technical benefits, including:

- improved temperature increase speed

« more balanced loads

- energy savings

- uniform distribution of heat

« even cooking




« easier maintenance when replacing a defective heating ele-
ment

« able to work also with a burnt heating element.
The ovens have steel front, door and baking chamber. The steam
exhaust is opened and closed using a handle.
The chamber is lit by two light kits located on the large door.
We have placed particular attention on insulating this oven
with additional layers of rock wool to maintain the chamber’s
temperature with minimum heat loss and therefore high energy
efficiency.
Our Pyralis Circle can be supplied with two different stands (with
different heights depending on the user’s preference) and with
an air extraction hood.

DE Die Produktfamilie unserer Ofen mit patentiertem System
Activestone® prdsentiert eine Neuheit: Pyralis Circle. Es handelt
sich um einen elektrischen Ofen mit einer erhdhten, feuerfes-
ten Drehplatte, die entwickelt und gefertigt wurde, um hohe
Leistung, Effizienz, Benutzerfreundlichkeit und Zuverldssigkeit
bei niedrigen Betriebskosten zu bieten. Es handelt sich um ein

einziges digitales Modell, bei dem dank einer Platine Einschal-
tung, Backende und zwei Arbeitseinstellungen (voller Rhyth-
mus/P2 und nicht kontinuierlicher Betrieb/P1) programmiert
werden konnen. Die Drehplatte mit @ 100 cm kann 7 Pizzen @
30 cm, oder 6 Pizzen @ 34 cm oder, 3 Pizzen @ 45 aufnehmen.
Die Drehgeschwindigkeit der Platte wird durch eine elektroni-
sche Steuerung geregelt, die Drehplatte kann bei Bedarf durch
einen Hebelschalter angehalten und wieder gestartet werden.
An der Oberseite befinden sich sichtbare Heizelemente und ein
feuerfester Stein, an der Unterseite (unter der Drehplatte aus
feuerfestem Material) befindet sich unser System Activestone®.
Dieses System wird von uns bereits seit mehreren Jahren bei (fen
der mittleren bis hochwertigen Produktpalette angewendet,
daher ist bekannt, dass verschiedene kleinere Widerstande im
feuerfesten Stein viele Vorteile bei Technik und Leistung bieten,
beispielsweise

« Schneller Temperaturanstieg,

- ausgeglichene Lasten,

- Energieeinsparung,

« kapillare Warmeverteilung,

« gleichformiges Garen,
« vereinfachte Wartung beim Austausch eines defekten Heiz-
widerstands,

« Betrieb auch mit einem defekten Widerstand moglich.
Ofen mit Front, Tiire und Backkammer aus Stahl. Uber einen
Knauf kann der Dampfabzug gedffnet und geschlossen werden.
Die Backkammer wird durch zwei Lampensets beleuchtet, die auf
der groBen Tiire montiert sind. Besonderes Augenmerk haben
wir auf die Isolierung dieses Ofens durch zusatzliche Schichten
von Gesteinswolle gelegt, damit die Kammer die Temperatur
beibehélt und nur wenig Warme abgibt, und dadurch eine hohe
Energieeffizienz besitzt. Unser Pyralis Circle kann wahlweise mit
zwei Unterbauten (in verschiedenen Hohen, je nach Kunden-
wunsch) und mit Abzugshaube geliefert werden.

FR_Notre famille de fours avec le systéme breveté Activestone®
présente une nouveauté: Pyralis Circle. Cest un four électrique,
avec plat réfractaire tournant surélevé, congu et réalisé pour offrir
de hautes performances et une grande efficacité, simplicité d'uti-
lisation et fiabilité avec de faibles codits de fonctionnement. I
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s'agit d’un unique modeéle numérique qui grace a une carte élec-
tronique permet de programmer |'allumage, la fin de la cuisson
et deux configurations de travail (plein régime/P2 et travail non
continu/P1). Le plat tournant d'un @ de 100 cm peut accueillir 7
pizzas @ 30 cm, ou 6 pizzas @ 34 cm, ou 3 pizzas @ 45. La vitesse de
rotation du plat est réglée au moyen d’une centrale électronique
et d'un interrupteur a levier qui arréte et remet en marche le plat
tournant si nécessaire. La volite a des résistances apparentes et
une pierre réfractaire tandis que le plateau (sous le plan tournant
en réfractaire) est équipé de notre systéme Activestone®. Ce sys-
téme chauffant étant appliqué depuis de nombreuses années sur
nos fours de moyen et haut de gamme, il est désormais reconnu
que l'insertion a l'intérieur de la pierre réfractaire de plusieurs
petites résistances présente de nombreux avantages au niveau
technique et des performances tels que:

+ rapidité de montée en température,

« charges équilibrées,

« économie dénergie,

« distribution capillaire de la chaleur,

« uniformité de cuisson,

« entretien simplifié pour le remplacement d'une résistance

défectueuse,

« possibilité de travailler méme si une résistance a grillé.
Fours avec facade, porte et chambre en acier. Louverture ou la fer-
meture pour I'évacuation de la vapeur s'effectue grace a un bou-
ton. La chambre est éclairée par un double kit déclairage placé
sur la grande porte. Nous avons accordé une attention particuliere
a lisolation de ce four avec des couches de laine de roche supplé-
mentaires afin de maintenir la chambre toujours en température
avec par conséquent une dispersion de chaleur minimale et un
rendement énergétique élevé. Notre Pyralis Circle peut étre fourni
avec au choix deux supports (avec des hauteurs différentes selon
la préférence de I'utilisateur) et avec la hotte d'aspiration.

ES_la familia de nuestros hornos con el sistema patentado
Activestone® presenta una novedad: Pyralis Circle. Es un horno
eléctrico, con plato refractario giratorio elevado, disefiado y fabri-
cado para ofrecer altas prestaciones, eficiencia, facilidad de uso y
fiabilidad con bajos costes de funcionamiento. Se trata de un tni-

co modelo digital que, gracias a una tarjeta electrnica, permite
programar el encendido, el fin de coccién y dos configuraciones de
funcionamiento (pleno ritmo/P2 y funcionamiento no continuo/
P1). El plato giratorio de @100 cm puede recibir 7 pizzas de @30
m, 6 pizzas de @34 cm o 3 pizzas de @45. La velocidad de giro
del plato se regula mediante una unidad de control electrénica
y un interruptor de palanca detiene y pone en marcha el plato
giratorio en caso necesario. El techo tiene resistencias a la vista
y piedra refractaria, mientras que la solera (por debajo del plato
refractario giratorio) incluye nuestro sistema Activestone®. Dado
que llevamos afios aplicando este sistema de calentamiento en
nuestros hornos de gama media-alta, es de sobra sabido que la
incorporacion de pequenas resistencias dentro de la piedra refrac-
taria ofrece miltiples ventajas técnicas y de prestaciones, como:

« velocidad de aumento de la temperatura,

« cargas equilibradas,

« ahorro de energia

« distribucién capilar del calor,

- uniformidad de coccidn,

« mantenimiento simplificado al sustituir una resistencia de-

fectuosa,
« posibilidad de funcionamiento incluso con una resistencia
quemada.

El frente, la puerta y la cdmara de coccién son de acero. La aper-
tura o el cierre de la descarga del vapor se acciona gracias a un
pomo. La cdmara estd iluminada mediante un doble kit de luz
montado en el interior de la gran puerta. Hemos dedicado una es-
pecial atencién al aislamiento de este horno con capas de lana de
roca adicional para mantener la cdmara siempre a la temperatura
correcta con una minima dispersion de calor y, por tanto, con un
alto rendimiento energético. Nuestro Pyralis Circle estd disponible
con dos soportes a elegir (con alturas distintas segtn la preferen-
cia del usuario) y con la campana extractora.

RU_B accopTumeHTe Hawmx neyeil ¢ 3anaTeHTOBaHHOM Cn-
cTemoi Activestone® noasunacb HouHka: Pyralis Circle. 310
3NeKTponeyb ¢ NOAHATON BPALLAIOLLeIcA OrHeYNOPHOI NoBepX-
HOCTbI0, CNIPOEKTMPOBAHHAA 1 U3TOTOBEHHAA ANA TOTO, YTOObI
NPeAnoXuTb BbICOKME 3KCMNYaTaLMOHHbIE XapaKTepUCTuKi,

3YeKTUBHOCTb, NErkoCTb B MCMONBb30BAHUN U HAJEXHOCTb
C HU3KMMI 3aTpaTamy Ha dKcnnyaTaumio. Peub uaet 06 yHu-
KanbHoii LGpoBoil Moaeny, kotopas, bnarosapa MeKTPOHHOIA
nnate, N03BONAET NPOrPaMMUPOBATb BKIIOUEHNE, OKOHYaHUe
BbiNeKaHuA 1 ABa pexuma paboTbl (paboTy Ha MoaHy MoL-
HOCTb/P2 1 HenpojomxuTenbHyto pabory/P1). Bpawawwasca
noBepXHOCTb Anametpom @ 100 cm MoXKeT BMECTUTb 7 nuuL
aunametpom @ 30 cm, uan 6 nuuy Auametpom @ 34 cm, i 3
nuuybl Anametpom @ 45. CKopocTb BpaLLeHna NoBEpXHOCTI pe-
TYNUPYeTCA INEKTPOHHbIM 67I0KOM yNpaBneHna, a pbluaHblil
BbIK/I0YaTeNb 0CTaHABAMBAET M NOBTOPHO BK/IOYAET BpaLLalo-
LLYI0CA NOBEPXHOCTb, ecn Heobxoanmo. Ha cBoge umetoTca o1-
KpbITble HarpeBaTesbHble 1eMeHTbl U OrHeynopHbIil KameHb,
a Ha nopy (nop BpallaloLeiica orHeynopHoii NOBEPXHOCTbI0)
pa3melleHa Hawa cuctema Activestone®. Mockonbky 3Ta Ha-
rpeBaTeNbHad cuctema bbina BHeAPEHa HAMI MHOTO NeT Ha3ap
B Meyax CpefHero 1 BbICOKOro Knacca, U3BeCTHO, UTo pasme-
LieHWe BHYTPU OTHEYNOPHOTO KaMHA HECKONbKUX HebonbLumx
HarpeBaTeNbHbIX IN1EMEHTOB MMEET MHOTO TaKNX TeXHUKO-IKC-
NAyaTaLlOHHbIX NPENUMYLLECTB, Kak:

« BblcTpoTa nopbema Temnepatypel,

+ cbanaHcmpoBaHHble Harpy3ku,
JHeprocbepexeHne,
KanunnapHoe pacnpeaenexie Tenna,
0AHOPOAHOCTb BbIMEYKHM,
YNpOLLEHHoe TeX00CNyXnBaHue npu
NOBPEXEHHOT0 HarpeBaTeNbHOro 3nemMeHTa,
BO3MOXHOCTb paboTaTb Aaxe C OAHUM NeperopesLUMM
HarpeBatesibHbIM 31eMEHTOM.
lepeaHas naHenb, ABepLa W Kamepa BbIMOMHEHbl U3 CTanu.
Bbinyck napa oTKpbIBaKT U 3aKpblBalT pyukoil. Kamepa ocBe-
LUaeTca ABYMA NaMnamu, pacnonoxeHHbIMI Ha Aepue. Ocoboe
BHUMAHIe Mbl YAENUAN U30AALMN 3TOIF Neun CIoAMN JONONHU-
TeNbHO! MUHEpanbHOil BaTbl, 4To6bI BCe BpeMA NoAJepKuBaTh
Hanexallylo Temnepatypy B kamepe ¢ MUHUMaNbHbIM paccen-
BaHWeM Tenna, T.e. ¢ BbICokMM dHepreTuyeckum KMNJ. Hawa neub
Pyralis Circle MoXeT NoCTaBAATLCA € ABYMA 0MOPaMy Ha Bbl6Op
(pa3Hoii BbICOTbI, B 3aBUCUMOCTY OT NPEANOYTEHIIE N0ONb30BaTe-
7191) W C BBITXHBIM KONINAKOM.

3ameHe
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Temperatura d'esercizio
Working temperature
Arbeitstemperatur
Température de travail
Temperatura de trabajo
PaGovas Temneparypa

modello
model
Modell
modele
modelo
Mopenb

Pyralis Circle

450 max

Alimentazione

Power supply
Spannung
Alimentation
Alimentacion
Mimakwe

Volt

4003 Ph 50 Hz

Potenza assorbita
Absorbed power
Leistungsaufnahme
Puissance absorbée
Potencia absorbida
ToTpeBnaeman MoLLHOCT

kw

16,78

Dimensioni camera
Chamber sizes

Kammer Abmessungen
Dimensions chambre
Dimensiones cdmara
Pasmepbl kameps!

Ixpxh  cm

105x105x15

Dimensioni esterne

External sizes
AuBenabmessungen
Dimensions extérieures
Dimensiones externas
BHeluHwe pasmepb!

Ixpxh  m

145x136x58

Dimensioni imballo

Packing sizes

Verpackung Abmessungen
Dimensions emballage
Dimensiones embalaje
Pa3Mepbl ynaKoBKM

Ixpxh  m

150x147x75

Volume

Volume
Volumen
Volume
Volumen
06vem

1,65

Peso netto
Net weight
Netto Gewicht
Poids net
Peso neto

Bec herto

kg

300

Peso lordo
Gross weight
Brutto Gewicht
Poids brut
Peso bruto
Becbpyrto

kg

340







