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RACCOMANDAZIONI PER IL LETTORE

Prima di mettere in esercizio I'apparecchiatura, & necessario leggere e
comprendere tutto il contenuto del manuale di istruzioni.
Si raccomanda di leggere le disposizioni di sicurezza e di rispettarle

rigorosamente.

La prudenza € comunque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani
di tutti coloro che interagiscono con I'apparecchiatura nell'arco della vita

prevista.

Conservare questo manuale in un luogo noto per averlo sempre a
disposizione qualora sia necessario consultarlo.

RECOMMENDATIONS FOR THE READER

Before running the appliance, carefully read the entire
instruction manual.

Please read the safety instructions and strictly follow
them.

However, discretion is invaluable. Safety is also in the
hands of all those who use the appliance during its
expected working life.

Keep this manual in a known place so its is always
available for consultation when needed.

EMPFEHLUNGEN FUR DEN LESER

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist der gesamte Inhalt
der Bedienungsanleitung zu lesen und zu verstehen.

Es wird empfohlen, die Sicherheitsvorgaben zu lesen und
diese strikt zu befolgen.

Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unverzichtbar. Die
Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit
dem Gerat wahrend der vorgesehenen Lebensdauer
interagieren.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem
bekannten Ort auf, um sie bei Bedarf stets greifbar zu
haben.

RECOMENDAGOES PARA O LEITOR

Antes de p6r a maquina a funcionar, é necessario ler e
compreender o conteddo do manual de instrugdes.
Recomenda-se a leitura das disposi¢des de seguranga
e o rigoroso respeito das mesmas.

De qualquer modo, a prudéncia é insubstituivel. A
seguranga também esta nas maos de todas as pessoas
que interagem com a maquina no arco da sua vida
prevista.

Conserve este manual num lugar conhecido para o ter
sempre a disposi¢édo quando for necessario consulta-lo.

RECOMMANDATIONS POUR LE LECTEUR

Avant de mettre I'appareil en service, il est nécessaire
de lire et comprendre I'ensemble du contenu du mode
d'emploi.

Il est recommandé de lire les dispositions de sécurité et
de les respecter rigoureusement.

La prudence est de toute fagon irremplacable. La
sécurité se trouve entre les mains de chaque personne
qui interagit avec l'appareil au cours de sa vie prévue.
Conserver ce mode d'emploi en un lieu connu pour
l'avoir toujours a portée de main s'il est nécessaire de le
consulter.

RECOMENDACIONES PARA EL LECTOR

Antes de poner en funcionamiento la maquina, es
necesario leer y comprender todo el contenido del
manual de instrucciones.

Se recomienda leer las disposiciones de seguridad y
respetarlas taxativamente.

La prudencia no puede sustituirse. La seguridad esta
también en manos de quienes utilizan la maquina
durante la vida util prevista.

Conservar este manual en un lugar conocido para
disponer del mismo en caso de ser necesaria su
consulta.

PEKOMEHOALUU YUTATENIO

Mepen BBOAOM B akcnnyaTauuio o6opyaoBaHus
Heo6X0AMMO NpoYnTaTh U YCBOUTL BCE COAEpXXUMoe
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

MpounTaTh 1 cTporo cobnogaTb MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OcCTOpOXHOCTL He3aMeHUMa. besonacHocTb
HaxoAMTCsi B pyKax BCEX TeX, KTO B3aUMOAENCTBYET C
obopyaoBaHMeM Ha NPOTSXKEHUN BCEro cpoka ero
aKcnnyaTaumm.

XpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO B XOPOLLO M3BECTHOM U
[OCTYNHOM MecTe, YTobbl obpaLlaTbest K HeMy no
Mepe HeobXoaMMOCTU.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

SCOPO DEL MANUALE

—I1I manuale d'uso e manutenzione, che & parte integrante dell'apparecchiatura, & stato
realizzato dal costruttore nella propria lingua originale per fornire le informazioni neces-
sarie a coloro che sono autorizzati ad interagire con I'apparecchiatura nell'arco della sua
vita prevista.

—Un po' di tempo dedicato alla lettura delle informazioni permettera di evitare rischi alla
salute e alla sicurezza delle persone e danni economici.

— I costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche alle informazioni riportate nel ma-
nuale senza I'obbligo di comunicarlo preventivamente, purché esse non influiscano sulla
sicurezza.

—Alcune parti di testo sono state evidenziate in modo da sottolineare l'importanza del
messaggio.

| & Importante

Indica informazioni tecniche di particolare importanza da non trascurare.

Cautela - Avvertenza

Indica che &€ necessario adottare comportamenti adeguati per non mettere a rischio
la salute e la sicurezza delle persone e non provocare danni economici.

! Pericolo - Attenzione

Indica situazioni di grave pericolo che, se trascurate, possono mettere seriamente
a rischio la salute e la sicurezza delle persone.

IDENTIFICAZIONE COSTRUTTORE E APPARECCHIATURA

La targhetta di identificazione raffigurata € applicata direttamente sull'apparecchiatura.
In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di
esercizio.

Identificazione costruttore Marcatura CE di conformita
. v€
Modello apparecchiatura--{--« s --Anno di costruzione

Numero matricola---f-+ *
. LT -
Dati tecnici!
1ade-e
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

MODALITA DI RICHIESTA ASSISTENZA
Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il
tipo di difetto riscontrato.

DISPOSIZIONI DI SICUREZZA

-l costruttore, in fase di progettazione e costruzione, ha posto particolare attenzione agli
aspetti che possono provocare rischi alla sicurezza e alla salute delle persone.

— I costruttore ha adottato tutte le "regole della buona tecnica di costruzione" e ha realiz-
zato I'apparecchiatura con materiali appositamente selezionati per garantire l'igiene ali-
mentare e la funzionalita d'esercizio.

— Scopo di queste informazioni & quello di sensibilizzare gli utilizzatori affinché prestino at-
tenzione per prevenire qualsiasi rischio di tipo operativo e alimentare. La prudenza & co-
munque insostituibile. La sicurezza & anche nelle mani di tutti coloro che interagiscono
con l'apparecchiatura (installatori e utilizzatori).

—Leggere attentamente le istruzioni riportate nel manuale in dotazione e quelle applicate
direttamente sull'apparecchiatura, in particolare rispettare quelle riguardanti la sicurez-
za.

— Effettuare la movimentazione dell'apparecchiatura nel rispetto delle informazioni ripor-
tate direttamente sull'imballo, sull'apparecchiatura e nelle istruzioni per l'uso.

—Durante le fasi di trasporto, movimentazione e installazione, non urtare o far cadere I'ap-
parecchiatura per evitare di danneggiare i suoi componenti.

—II personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve verificare che le ca-
ratteristiche della linea di alimentazione corrispondano a quanto riportato nella targhet-
ta, che essa sia equipaggiata con interruttore differenziale e con componenti conformi
alle leggi e alle norme vigenti.

—Non manomettere, non eliminare o bypassare, in nessun caso, i dispositivi di sicurezza
installati sull'apparecchiatura.

— Si raccomanda all'utilizzatore di leggere attentamente tutto il manuale e di accertarsi di
averlo compreso in ogni sua parte e in particolare di aver capito tutte le informazioni che
riguardano la sicurezza.

— Al primo uso dell'apparecchiatura, se necessario, effettuare alcune simulazioni per indi-
viduare i comandi, in particolare quelli relativi all'accensione e allo spegnimento.

Utilizzare I'apparecchiatura solo per gli usi previsti. L'impiego dell'apparecchiatura
per usi impropri e diversi da quelli consentiti puo causare rischi per la sicurezza e
la salute delle persone e danni economici.
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso im-
proprio dell'apparecchiatura, dal mancato rispetto delle indicazioni contenute nel
manuale d'uso e da manomissioni o modifiche apportate senza la sua formale au-
torizzazione.

—Tutti gli interventi che richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacita
(installazione, collegamento alimentazioni, ecc.) devono essere effettuati esclusivamen-
te da personale autorizzato e con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore speci-
fico di intervento.

—Non utilizzare I'apparecchiatura con i cavi di alimentazione elettrica non integri ed effi-
cienti. Appena si riscontra una difettosita, arrestare immediatamente 'apparecchiatura
in condizioni di sicurezza e far sostituire i cavi da parte di personale autorizzato e qua-
lificato.

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, manutenzione, ecc., DISINSERIRE
L'ALIMENTAZIONE ELETTRICA GENERALE (oppure scollegare la presa elettrica) e
assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Pulire I'apparecchiatura alla fine di ogni utilizzo o quando si riscontra una ragionevole
necessita, anche in funzione del tipo di porodotto alimentare trattato.

—Pulire accuratamente tutte le parti dell'apparecchiatura (comprese le zone limitrofe), che
possono venire in contatto diretto o indiretto con i prodotti alimentari, per preservarli dal
rischio di contaminazione e mantenere l'igiene.

—Pulire I'apparecchiatura esclusivamente con prodotti detergenti per uso alimentare. Non
usare mai prodotti di pulizia corrosivi e infiammabili o prodotti che possono contenere e/
o rilasciare sostanze nocive.

—Pulire ed igienizzare I'apparecchiatura con I'uso di dispositivi di protezione individuali, in
particolare quando si usano prodotti detergenti.

—Non effettuare la pulizia dell'apparecchiatura con getti d'acqua per non danneggiare i
componenti, in particolare quelli elettrici ed elettronici.

—In caso di inattivita prolungata dell'apparecchiatura, pulire ed asciugare accuratamente
tutte le sue parti (interne ed esterne).
Scollegare il cavo di alimentazione e assicurarsi che le condizioni ambientali siano ido-
nee per preservare l'apparecchiatura nel tempo.

L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggia-

mento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.

—Temperatura ambiente non inferiore a 5°C.
—Umidita relativa tra il 50% (rilevata a 40 °C) e il 90% (rilevata a 20 °C).
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

—L'ambiente deve essere privo di zone con concentrazione di gas e polveri potenzialmen-
te esplosivi e/o a rischio di incendio.

—L'attivita pud influire sull'ambiente, e a tale scopo bisogna tener conto delle emissioni
nell'atmosfera, degli scarichi dei liquidi e della contaminazione del suolo, dell'uso di ma-
terie prime e di risorse naturali e della gestione dei rifiuti.

—Durante il trasporto e l'immagazzinamento, la temperatura ambientale deve essere
compresa fra -25 °C e 55 °C con un massimo di 70 °C, purché il tempo di esposizione
non sia superiore a 24 ore

—| componenti dell'imballo vanno smaltiti secondo le leggi in vigore nel paese di utilizzo.

—Durante le fasi di dismissione e rottamazione dell'apparecchiatura, selezionare tutti i
componenti in funzione delle loro caratteristiche e provvedere allo smaltimento differen-
ziato. In particolare, i componenti elettrici ed elettronici, contrassegnati con un apposito
simbolo, vanno smalliti negli appositi centri di raccolta autorizzati oppure riconsegnati al

venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Le Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche contengono sostanze pericolose con
effetti potenzialmente nocivi sulla salute delle persone e sull'ambiente. Si racco-
manda di effettuare il loro smaltimento in modo corretto.

SEGNALI DI SICUREZZA E INFORMAZIONE

Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESI-
DUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparec-
chiatura.

—Pericolo di scottatura: segnala che & necessario prestare attenzione
alle superfici calde.

—Pericolo di shock elettrico: segnala che & necessario disinserire I'ali-
mentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) prima
di intervenire sui collegamenti elettrici.

IDM  C134601002.fm
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INFORMAZIONI GENERALI E SICUREZZA

DISPOSIZIONI PER DISIMBALLO, MOVIMENTAZIONE E INSTALLAZIONE

—L'apparecchiatura viene consegnata imballata in un apposito contenitore e, se necessa-
rio, viene opportunamente stabilizzata con materiale antiurto per assicurare la sua inte-
grita.

In funzione delle caratteristiche dell'apparecchiatura, del luogo di destinazione e del
mezzo di trasporto da utilizzare, per facilitare la movimentazione I'imballo pud essere
pallettizzato.

Tutte le informazioni necessarie per effettuare la movimentazione (carico e scarico) in
condizioni di sicurezza sono riportate direttamente sull'imballo.

—La movimentazione dell'imballo deve essere effettuata in funzione delle sue caratteristi-
che (peso, dimensioni, ecc.). Se le dimensioni e il peso sono contenuti, la movimenta-
zione puo essere effettuata manualmente, in caso contrario € necessario utilizzare un
dispositivo di sollevamento di portata adeguata.

Al ricevimento dell'apparecchiatura, verificare l'integrita di tutti i componenti. In caso di
danni o mancanza di alcune parti, contattare il rivenditore di zona per concordare le pro-
cedure da adottare.

—L'installazione va effettuata da personale esperto ed autorizzato, che deve accertarsi
preventivamente che la linea di alimentazione elettrica sia rispondente alle leggi vigenti
in materia, alle norme e alle specifiche in vigore del paese di utilizzo.

—Prima di installare I'apparecchiatura, verificare che la zona scelta sia idonea, sufficien-
temente arieggiata ed illuminata, stabile e che abbia uno spazio circostante sufficiente
per effettuare agevolmente la pulizia e la manutenzione. Verificare, inoltre, che il piano
di appoggio sia stabile, livellato e che la sua superficie sia facilmente pulibile dai residui
per evitare il rischio di accumulo di sporco e di contaminazione dei prodotti alimentari.

Il personale autorizzato ad effettuare I'allacciamento elettrico deve assicurarsi della
perfetta efficienza della messa a terra dell'impianto elettrico e deve verificare che la
tensione di linea e la frequenza corrispondano ai dati risportati nella targhetta di
identificazione.

Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso,
dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere
esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Modalita
di sollevamento” di ogni singola apparecchiatura.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

—Le friggitrici elettriche sono apparecchiature progettate e costruite per friggere prodotti
alimentari (anche surgelati), destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura € di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma € comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.

—L'apparecchiatura pud essere fornita in pit modelli, realizzati con materiali selezionati e
tecniche di costruzione appropriate per garantire la massima igiene, la resistenza all'os-
sidazione, un notevole risparmio energetico e la sicurezza di esercizio.

FT/4N - FT/44N FT/8RN - FT/88RN

FT/8N - FT/88N SF/9N - SF/99N

IDM-34600900100.1if
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FRIGGITRICI ELETTRICHE

—Tutte le apparecchiature sono equipaggiate con un termostato di sicurezza , che inter-
rompe I'alimentazione elettrica quando la temperatura raggiunge il valore massimo con-

sentito.

—Le apparecchiature modello FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N- FT/8RN - FT/88RN -
SF/9N - SF/99N sono equipaggiate con un microinterruttore di sicurezza (E), che inter-
rompe l'alimentazione elettrica quando si effettua la pulizia della vasca di frittura (B).

L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e

I'elenco riporta la loro descrizione e funzione.

A) Quadro comandi: € equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far fun-
zionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Vasca di frittura: & equipaggiata con resistenze elettriche per riscaldare I'olio.

C) Cestello: serve per contenere i prodotti alimentari da friggere ed & equipaggiato con
impugnature atermiche per poterlo estrarre in modo agevole e senza rischio di scotta-

tura.

D) Rubinetto: ¢ installato solo in alcuni modelli e serve per scaricare agevolmente I'olio

di frittura.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione

Potenza
Alimentazione elettrica

Dimensioni
apparecchiatura

Capacita vasca di frittura
Dimensioni imballo
Peso netto

Tipo di installazione

Descrizione

Potenza
Alimentazione elettrica

Dimensioni
apparecchiatura

Capacita vasca di frittura
Dimensioni imballo
Peso netto

Tipo di installazione

Unita di
misura
kw

V Ph Hz

Unita di
misura
kW

V Ph Hz

FT/4AN
2

240x430x300

3
500x280x340
5)

FT/8RN
3,25

330x600x300

6
600x500x380
6

FT/44N FT/8N
2+2 3,25
230V/1N/50-60Hz
420x430x300 330x600x300

3+3 6
480x440x380 530x390x380
8 6

Installazione a banco

FT/88RN SF/9N
3,25+3,25 3,25
230V/1N/50-60Hz
600x600x300 330x600x350
6+6 9
630x500x380 620x350x420
11 7

Installazione a banco

FT/88N
3,25+3,25

600x600x300

6+6
560x390x380
11

SF/99N
3,25+3,25

600x600x350

9+9
630x620x430
14
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FRIGGITRICI ELETTRICHE

Descrizione lrjrg"lstirgl SFM/13
Potenza kW 9
Alimentazione elettrica V Ph Hz
Dimensionj TiliE 370x660x1000+
apparecchiatura 1040
Capacita vasca di frittura Litri 13
Dimensioni imballo mm 1030x460x800
Peso netto kg 31

Tipo di installazione

Installazione a

terra

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura & equipaggiata con i
dispositivi di comando elencati, necessari
per attivare le sue funzioni principali.

A)

B)

C)

D)

E)

F)
G)

H)

Interruttore generale: serve per attiva-
re e disattivare il funzionamento dell'ap-
parecchiatura.

Termoregolatore: serve per regolare la
temperatura.

Spia luminosa: accesa segnala che le
resistenze elettriche sono in funzione.
Lo spegnimento della spia indica che &
stata raggiunta la temperatura imposta-
ta.

Termostato di sicurezza: per bloccare
I'alimentazione elettrica in caso di surri-
scaldamento.

Termoregolatore: serve per attivare il
funzionamento dell'apparecchiatura e
per regolare la temperatura.

SF/16P SFM/18 SFM/18D
7 11,5 11,5+11,5
400V/3N/50-60Hz
62°X685(’(§570)X4 400x700x978  800x700x978

16 18 18+18

680x680x620  800x500x1200  800x900x1200
21 40 72

Installazione a Installazione a Installazione a

banco terra terra

FT/4AN - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN
FT/88RN - SF/9N - SF/99N

IDM-34601000202.tif

@

Spia luminosa: accesa segnala che 'apparecchiatura & alimentata elettricamente.

Spia luminosa: accesa segnala che le resistenze elettriche sono in funzione. Lo
spegnimento della spia indica che & stata raggiunta la temperatura impostata.

Termostato di sicurezza: per bloccare I'alimentazione elettrica in caso di surriscal-

damento.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE

CONSIGLI PER L'USO

Vengono riportati alcuni consigli, suddivisi in funzione del modello di riferimento.
Apparecchiature modello FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN - FT/88RN -
SF/9N - SF/99N

1-Introdurre l'olio nella vasca. Il livello deve essere compreso fra i riferimenti di minimo
€ massimo.

2-Ruotare l'interruttore generale (A) (posizione "I") per attivare il funzionamento
dell'apparecchiatura.

3-Ruotare il termoregolatore (B) in senso orario per impostare la temperatura di inte-
resse.
La spia luminosa (C) si accende.

4-Introdurre i prodotti alimentari nel cestello e immergerlo lentamente nella vasca.
Quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di frittura, estrarre il cestel-
lo e farlo scolare adeguatamente.

Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, prelevare i prodotti alimentari, se necessario, con
I'ausilio di appositi utensili.

Se l'apparecchiatura é al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento e farla funzionare senza il prodotto
da friggere per circa 15 minuti, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti
dal materiale di costruzione.

Apparecchiature modello SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/18D

1-Introdurre l'olio nella vasca. Il livello deve essere compreso fra i riferimenti di minimo
€ massimo.

2-Ruotare il termoregolatore (E) in senso orario per attivare il funzionamento dell'appa-
recchiatura e impostare la temperatura di interesse.
La spia luminosa (G) si accende.

3-Introdurre i prodotti alimentari nel cestello e immergerlo lentamente nella vasca.
Quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di frittura, estrarre il cestel-
lo e farlo scolare adeguatamente.

@ Cautela - Avvertenza

Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.
Se l'apparecchiatura & al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento e farla funzionare senza il prodotto
da friggere per circa 15 minuti, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti
dal materiale di costruzione.
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PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-
rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

Apparecchiature modello FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N
— Sfilare il quadro comandi completo delle resistenze elettriche.
—Togliere la vasca per scaricare I'olio.

—Lavare la vasca e il cestello con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed asciugarli
accuratamente prima di rimontarli.

—Rimontare il quadro comandi completo delle resistenze.
—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

@ Cautela - Avvertenza

Non disperdere olio e/o residui nell'ambiente ma effettuare lo smaltimento nel ri-
spetto delle leggi vigenti del paese di utilizzo.

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, infiamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la
presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

Apparecchiature modello FT/8RN - FT/88RN - SF/9N - SF/99N - SFM/13 - SF/16P -
SFM/18 - SFM/18D

—Posizionare un recipiente di capienza adeguata sotto il rubinetto di scarico , per non di-
sperdere I'olio nell'ambiente.

—Aprire il rubinetto di scarico per svuotare completamente la vasca.

—Lavare la vasca e il cestello con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed asciugarli
accuratamente.

—Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.

—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Non disperdere olio e/o residui nell'ambiente ma effettuare lo smaltimento nel ri-
spetto delle leggi vigenti del paese di utilizzo.
Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
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alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la
presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare I'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-

petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di

intervento.

) B Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-

sioni.

Tabella 2: Anomalie di funzionamento

Inconveniente

L'apparecchiatura non riscalda.

Cause

Rimedi

Interruttore generale disinserito. Inserire l'interruttore generale.

Mancanza di tensione sulla
linea di alimentazione elettrica.

Resistenza non funzionante.

Intervento del termostato di
sicurezza

13-

Contattare il rivenditore o un
centro di assistenza
autorizzato.

Contattare il rivenditore o un
centro di assistenza
autorizzato.

Modelli FT/4N - FT/44N - FT/8N
- FT/88N - FT/8RN - FT/88RN -
SF/9N - SF/99N: premere il
pulsante (D) del termostato di
sicurezza, per riattivare
I'alimentazione elettrica.

Modelli SFM/13 - SF/16P -
SFM/18 - SFM/18D: svitare la
protezione e premere |l
pulsante (H) del termostato di
sicurezza per riattivare
I'alimentazione elettrica.
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CUOCIPASTA ELETTRICI

DESCRIZIONE GENERALE APPARECCHIATURA

—| cuocipasta elettrici sono apparecchiature progettate e costruite per cuocere prodotti ali-
mentari (anche surgelati), destinati all'alimentazione delle persone.

—L'apparecchiatura & di tipo professionale e va installata in ambienti di tipo commerciale
(bar, pizzerie, ristoranti, ecc.). Non richiede un particolare addestramento, ma &€ comun-
que necessario che gli utilizzatori abbiano capacita e competenze specifiche nel settore
della ristorazione.

Qualsiasi utilizzo diverso da quello indicato dal costruttore & da considerarsi USO
IMPROPRIO.

—L'apparecchiatura pud essere fornita in piu modelli, realizzati con materiali selezionati e
tecniche di costruzione appropriate per garantire la massima igiene, la resistenza all'os-
sidazione, un notevole risparmio energetico e la sicurezza di esercizio.

—Tutte le apparecchiature sono equipaggiate con un termostato di sicurezza , che inter-
rompe l'alimentazione elettrica quando la temperatura raggiunge il valore massimo con-
sentito.

L'illustrazione raffigura i componenti principali di un modello di apparecchiatura e

I'elenco riporta la loro descrizione e funzione.

IDM-34601000300.pdf
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CUOCIPASTA ELETTRICI

A) Quadro comandi: & equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far fun-
zionare l'apparecchiatura (vedi "Descrizione comandi").

B) Vasca di cottura: € equipaggiata con resistenze elettriche per riscaldare 'acqua.

C) Cestello: serve per contenere i prodotti alimentari da cuocere ed é equipaggiato con im-
pugnature atermiche per poterlo estrarre in modo agevole e senza rischio di scottatura.

D) Rubinetto: serve per scaricare agevolmente I'acqua di cottura.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tabella 3: Dati tecnici dell'apparecchiatura

Descrizione (rjrggla”g’ CcP/11 CPM/30
Potenza kW 3,5 8
Alimentazione elettrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensioni apparecchiatura mm 300x600x410 400x700x1040
Capacita vasca di cottura Litri 11 30
Dimensioni imballo mm 660x370x570 780x480x1200
Peso netto kg 17 49
Tipo di installazione Installazione a banco Installazione a terra

DESCRIZIONE COMANDI
L'apparecchiatura & equipaggiata con i
dispositivi di comando elencati, necessari
per attivare le sue funzioni principali.

MAX MIN
A) Termoregolatore: serve per attivare il

funzionamento dell'apparecchiatura e
per regolare la temperatura.

B) Spia luminosa: accesa segnala che
I'apparecchiatura € alimentata elettrica-
mente.

C) Termostato di sicurezza: per bloccare
I'alimentazione elettrica in caso di surri-
scaldamento. MAX

D) Rubinetto: serve per immettere acqua
nella vasca di cottura.

E) Rubinetto: serve per scaricare agevol-
mente l'acqua di cottura.

IDM-34601000400.pdf
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CONSIGLI PER L'USO
Vengono riportati alcuni consigli, suddivisi in funzione del modello di riferimento.
1-Agire sul rubinetto (D) per immettere I'acqua nella vasca. Il livello deve essere com-
preso fra i riferimenti di minimo e massimo.
2-Ruotare il termoregolatore (A) in senso orario per attivare il funzionamento dell'appa-
recchiatura e impostare la temperatura di interesse.
La spia luminosa (B) si accende.
3-Introdurre i prodotti alimentari nel cestello e immergerlo lentamente nella vasca.
Quando il prodotto alimentare ha raggiunto il giusto grado di cottura, estrarre il cestel-
lo e farlo scolare adeguatamente.

Cautela - Avvertenza

- Per evitare il rischio di scottatura, introdurre o prelevare i prodotti alimentari con
I'ausilio di appositi utensili.
Se l'apparecchiatura é al primo uso, prima di attivare il funzionamento togliere
I'eventuale pellicola protettiva di rivestimento e farla funzionare senza il prodotto
da friggere per circa 15 minuti, in modo da eliminare gli odori sgradevoli prodotti
dal materiale di costruzione.

PULIZIA APPARECCHIATURA

Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessa-
rio), disinserire I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica)
ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.

—Posizionare un recipiente di capienza adeguata sotto il rubinetto di scarico , per non di-
sperdere I'acqua nell'ambiente.

—Aprire il rubinetto di scarico per svuotare completamente la vasca.

—Lavare la vasca e il cestello con detergenti per uso alimentare, risciacquarli ed asciugarli
accuratamente.

— Pulire accuratamente il piano di lavoro e tutte le zone circostanti.
—Pulire le superfici esterne dell'apparecchiatura con un panno umido o con una spugna.

Cautela - Avvertenza

Effettuare le operazioni di pulizia esclusivamente con prodotti detergenti per uso
alimentare. Non usare nel modo piu assoluto prodotti di pulizia corrosivi, inflamma-
bili o che contengono sostanze nocive alla salute delle persone.

IDM  C334601002.fm
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Se si prevede di non utilizzare I'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effet-
tuato la pulizia e disinserito I'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la
presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.

RICERCA GUASTI

Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e corre-
zione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa com-
petenza tecnica o particolari capacita, e devono essere eseguiti esclusivamente da
personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore specifico di

intervento.

A
| & Importante

Non smontare parti interne dell'apparecchiatura.
Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni causati da manomis-
sioni.

Tabella 4: Anomalie di funzionamento
Inconveniente Cause Rimedi

Interruttore generale

- . Inserire l'interruttore generale.
disinserito.

Contattare il rivenditore o un
centro di assistenza
autorizzato.

Mancanza di tensione sulla
linea di alimentazione elettrica.

L'apparecchiatura non riscalda. Contattare il rivenditore o un
Resistenza non funzionante. centro di assistenza

autorizzato.

Premere il pulsante (C) del

Intervento del termostato di termostato di sicurezza, per
sicurezza riattivare I'alimentazione
elettrica.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

PURPOSE OF THE MANUAL

—The use and maintenance manual, which is an integral part of the appliance, was written
by the manufacturer in his mother tongue to provide the information needed by those
authorised to use the appliance during its expected working life.

—Time dedicated to reading this information will prevent personal health and safety risks
and economic damages.

—The manufacturer reserves the right to modify the information in the manual without prior
notice provided these changes do not affect safety.

—Some parts of the text are highlighted to emphasise their importance.

A

This indicates particularly important technical information that should not be ig-
nored.

Caution - Precaution

This indicates that adequate actions must be taken to avoid harm to personal safety
and health and economic damages.

A\ i
This indicates potentially hazardous situations which, if ignored, could cause seri-
ous harm to personal health and safety.

MACHINE AND MANUFACTURER IDENTIFICATION
The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes refer-
ences and all indications required for working safety.

Manufacturer identification CE markings
| c '€
Equipment model--<--¢ = pmmeee---eee- - - Manufacturing year

Serial number---f=¢ *
. g . r=f-®
Technical specifications !
1ed--0

1DM-34600900100.tif
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

CONTACTING CUSTOMER SERVICE
Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer
service.

SAFETY DEVICES

—During design and construction the Manufacturer has carefully considered all aspects
that could cause possible hazards and personal risks.

—The manufacturer has adopted all the "rules of good construction practice” and con-
structed the machine with specifically selected materials to guarantee food hygiene and
working operability.

—The purpose of this information is to inform the user to pay attention to prevent any type
of operating and food risk. However, discretion is invaluable. Safety is also in the hands
of all those who use the appliance (installation technicians and users).

— Carefully read the instructions in this manual and those applied directly on the equip-
ment; in particular, observe those that pertain to safety.

—Handle the appliance following the information on the packaging, on the appliance and
in the instructions for use.

—During transport, handling and installation, do not hit or drop the appliance to avoid dam-
aging its parts.

—Personnel authorised to perform power connections must make sure the mains specifi-
cations match those on the plate, that the mains has a circuit breaker and components
in accordance with current laws and regulations.

—Do not tamper with, remove or bypass the safety devices installed on the appliance for
any reason.

—The user should carefully read the entire manual and make sure all parts are under-
stood, especially all the information concerning safety.

—Upon first appliance use, if necessary, simulate use to identify controls especially power
on and off controls.

Only use the appliance as intended. Improper appliance use or use other than that
admitted may cause personally safety risks and injuries and economical damages.
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The manufacturer is not liable for any damages due to improper appliance use, fail-
ure to follow the instructions in the user manual and appliance tampering or chang-
es without official authorisation.

— All work that requires specific technical skills or abilities (installation, power connections,
etc.) must only be performed by authorised personnel with recognised experience in the
specific field.

—Do not use the appliance with broken or inefficient power wires. When a defect is found,
immediately stop the appliance in safety conditions and have authorised and qualified
personnel replace wires.

Before cleaning, maintenance, etc., TURN OFF THE POWER (or unplug the power
cord) and make sure the processing area is fully cooled.

—Clean the appliance after every use or when reasonably needed, also according to the
type of food product processed.

— Accurately clean all appliance parts (including surrounding areas) that can come into di-
rect or indirect contact with food products to avoid the risk of contamination and maintain
hygiene.

—Only clean the appliance with food safe detergents. Never use corrosive and flammable
cleaning products or products that may contain and/or emit harmful substances.

—Clean and disinfect the appliance wearing personal safety devices especially when de-
tergents are used.

—Do not clean the appliance under running water to avoid damaging parts, especially
electric and electronic parts.

—In the event of prolonged appliance disuse, clean and thoroughly dry all its parts (internal
and external). Unplug the power cord and make sure the room conditions are suited to
preserve the appliance in time.

Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to

the surrounding environment.

—Room temperature not under 5°C.

— Relative humidity between 50% (at 40°C) and 90% (at 20°C).
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—The room must be free of areas with gas concentrations and potentially explosive pow-
ders and/or fire hazards.

—The activity may affect the environment and, for this reason, take air emissions, liquid
discharges and ground contamination, the use of raw materials, natural resources and
waste disposal into account.

—During transport and storage, environmental temperature must be between -25°C and
55°C with a maximum of 70°C as long as exposure is no longer than 24 hours.

—Packaging components must be disposed according to current laws in the country of
use.

—When decommissioning and scrapping the appliance, divide all parts according to their
features and dispose accordingly. Specifically, electrical and electronic components
marked by a specific symbol must be taken to authorised recycling centres or returned
to the dealer when purchasing a new appliance.

Electrical and Electronic equipment contain hazardous substances, potentially
harmful to health and the environment. Please dispose of them correctly.

SAFETY AND INFORMATION SIGNS

Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the
user of their existence.

The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.

—Burn hazard: warns to be careful of hot surfaces.

—Electrical shock hazard: this indicates the need to turn power off (or un-
plug the power cord) before working on electrical connections.
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UNPACKING, HANDLING AND INSTALLATION INSTRUCTIONS

—The appliance is delivered packaged in a specific container and, if necessary, suitably
stabilised with shockproof material to ensure its integrity.
Packaging may be on a pallet according to appliance features, destination and transport
means to facilitate handling.
All information required for handling (loading and unloading) in safe conditions is indi-
cated directly on the packaging.

—The package must be handled according to its specifications (weight, dimensions, etc.).
For limited dimensions and weights, the package may be handled manually. Otherwise,
use a lifting device with suitable capacity.

Upon receiving the appliance, make sure all components are integral. In the event of
damages or missing parts, contact your local dealer to arrange for future procedures.

—Installation must be performed by expert and authorised personnel who must previously
ensure that the electrical mains meet specific current laws, regulations and standards in
effect in the country of use.

—Before installing the appliance, make sure the selected site is suitable, sufficiently ven-
tilated and lit, stable and with surrounding areas sufficient for easy cleaning and main-
tenance. Also make sure the support surface is stable, level and easy to clean to avoid
the risk of dirt accumulations and food product contamination.

Personnel authorised to perform electrical connections must make sure the mains
grounding system is efficient and that the mains voltage and frequency match the
data listed on the appliance identification plate.

For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information
included in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in
the paragraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
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ELECTRIC FRYERS

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

—Electric fryers are appliances designed and constructed to fry food products (even fro-
zen) for human consumption.

—The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

—The appliance may be supplied in different models, constructed with selected materials
and appropriate construction techniques to guarantee maximum hygiene, rust resist-
ance, significant energy savings and operating safety.

FT/4N - FT/44N
FT/8N - FT/88N

FT/8RN - FT/88RN
SF/9N - SF/99N

IDM-34600900100.1if
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ELECTRIC FRYERS

—All appliances are equipped with a safety thermostat that cuts off electrical power when
the temperature reaches the admitted maximum value.

—Appliance models FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N- FT/8RN -FT/88RN -SF/9N - SF/
99N are equipped with a safety micro switch (E) that cuts off electrical power when the
frying chamber (B) is cleaned.

The illustration depicts main appliance parts for one model and the list includes their
descriptions and functions.

A) Control panel: it is equipped with the control devices needed to operate the appliance
(see "Control descriptions").

B) Frying chamber: it is equipped with electrical resistances to heat oil.

C) Basket: used to hold the food product to be fried and equipped with an athermic han-
dle to be able to easily remove it without burning risks.

D) Faucet: only installed on some models, it is used to easily drain frying oil.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 1: Technical appliance specifications

Description it of FT/4N FT/44N FT/8N FT/88N
Power kW 2 2+2 3,25 3,25+3,25
Power supply V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Appliance dimensions mm 240x430x300 420x430x300 330x600x300 600x600x300
Frying chamber capacity Litres 3 3+3 6 6+6
Packaging dimensions mm 500x280x340 480x440x380 530x390x380 560x390x380
Net weight kg 5 8 6 11
Installation type Counter installation

Description ool FT/8RN  FT/88RN SF/9N SF/99N
Power kW 3,25 3,25+3,25 3,25 3,25+3,25
Power supply V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Appliance dimensions mm 330x600x300 600x600x300 330x600x350 600x600x350
Frying chamber capacity Litres 6 6+6 9 9+9
Packaging dimensions mm 600x500x380 630x500x380 620x350x420 630x620x430
Net weight kg 6 11 7 14
Installation type Counter installation
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o) Unit of

Description R SFM/13 SF/16P SFM/18 SFM/18D
Power kW 9 7 11,5 11,5+11,5
Power supply V Ph Hz 400V/3N/50-60Hz
Appliance dimensions mm 370"6160(2‘01 ot 62°X685(’(§570)X4 400x700x978  800x700x978
Frying chamber capacity Litres 13 16 18 18+18
Packaging dimensions mm 1030x460x800 680x680x620 800x500x1200  800x900x1200
Net weight kg 31 21 40 72
Installation type Floor installation " Countgr Floor installation Floor installation

installation

CONTROL DESCRIPTIONS

The appliance is equipped with the listed
control devices, required to run its main
functions.

A)

B)

C)

D)

E)

F)

G)

Main switch: used to turn the appliance
on and off.

Thermoregulator: used to adjust the
temperature.

Indicator light: when on, the electrical
resistances are on. The light turns off
when the set temperature is reached.

Safety thermostat: cuts off electrical
power in the event of overheating.

Thermoregulator: used to run the ap-
pliance and regulate temperature.

Indicator light: when on, the appliance
is electrically powered.

Indicator light: when on, the electrical
resistances are on. The light turns off
when the set temperature is reached.

FT/AN - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN
FT/88RN - SF/9N - SF/99N

IDM-34601000202.tif

H) Safety thermostat: cuts off electrical power in the event of overheating.
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ELECTRIC FRYERS

RECOMMENDATIONS FOR USE
Following are some suggestions divided by reference model.

Appliance model FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN - FT/88RN - SF/9N -
SF/99N

1-Pour oil in the chamber. The level must be between the minimum and maximum in-
dicators.

2-Turn the main switch (A) (position "I") to turn on the appliance.

3-Rotate the thermoregulator (B) clockwise to set the required temperature.
The indicator light (C) turns on.

4-Place food in the basket and slowly submerge it in the chamber.
When food product is fried, remove the basket and let it suitably drain.

Caution - Precaution

To prevent burns, use suitable utensils to pick up food, if necessary.

The first time the appliance is used, remove any protective film lining and run the
appliance without food to be fried for about 15 minutes to eliminate unpleasant
odours caused by construction material.

Appliance model SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/18D

1-Pour oil in the chamber. The level must be between the minimum and maximum in-
dicators.

2 -Rotate the thermoregulator (E) clockwise to start the appliance and set the required
temperature.
The indicator light (G) turns on.

3-Place food in the basket and slowly submerge it in the chamber.
When food product is fried, remove the basket and let it suitably drain.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

The first time the appliance is used, remove any protective film lining and run the
appliance without food to be fried for about 15 minutes to eliminate unpleasant
odours caused by construction material.
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ELECTRIC FRYERS

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off
(or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

Appliance model FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N
—Remove the control panel complete with electrical resistances.
—Remove the chamber and drain oil.

—Clean the chamber and basket with food safe detergents, rinse and dry thoroughly as-
sembling them.

—Reassemble the control panel complete with electrical resistances.
— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Do not pollute the environment with used oil and/or residue. Dispose waste accord-
ing to current laws in the country of use.

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplug-
ging the power cord), adequately cover it to keep it clean.

Appliance model FT/8RN - FT/88RN - SF/9N - SF/99N - SFM/13 - SF/16P - SFM/18 -
SFM/18D

—Place a container with suitable capacity under the drain faucet to avoid polluting the en-
vironment.

—Open the drain faucet to fully empty the chamber.
—Wash the chamber and basket with food safe detergents and rinse and dry thoroughly.
— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Do not pollute the environment with used oil and/or residue. Dispose waste accord-
ing to current laws in the country of use.

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.
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ELECTRIC FRYERS

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplug-
ging the power cord), adequately cover it to keep it clean.

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct
any anomalies or malfunctions that may occur during use.
Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abil-

ities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in

the specific sector.

) & Important

Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 2: Operating malfunctions

Problem

The appliance does not heat.

Causes

Main switch off.

No mains power.

Resistance does not work.

Safety thermostat triggered

13-

Solutions
Turn on main switch.

Contact your dealer or
authorised service centre.

Contact your dealer or
authorised service centre.

Models FT/4N - FT/44N - FT/8N
-FT/88N - FT/8RN - FT/88RN -
SF/9N - SF/99N: press the
safety thermostat button (D) to
restore electrical power.
Models SFM/13 - SF/16P -
SFM/18 - SFM/18D: unscrew
the guard and press the safety
thermostat button to restore
electrical power.

English language
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ELECTRIC PASTA COOKERS

GENERAL APPLIANCE DESCRIPTION

— Electric pasta cookers are appliances designed and constructed to cook food products
(even frozen) for human consumption.

—The professional appliance is designed to be installed in catering environments (bars,
pizzerias, restaurants, etc.). Special training is not required. However, users should
have skills and abilities specific to the catering sector.

Any use other than that indicated by the manufacturer is considered IMPROPER.

—The appliance may be supplied in different models, constructed with selected materials
and appropriate construction techniques to guarantee maximum hygiene, rust resist-
ance, significant energy savings and operating safety.

—All appliances are equipped with a safety thermostat that cuts off electrical power when
the temperature reaches the admitted maximum value.

The illustration depicts main appliance parts for one model and the list includes their
descriptions and functions.

1DM-34601000300.pdf
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ELECTRIC PASTA COOKERS

A) Control panel: it is equipped with the control devices needed to operate the appliance

(see "Control descriptions").

B) Cook chamber: it is equipped with electrical resistances to heat water.

C) Basket: used to hold the food product to be cooked and equipped with an athermic handle

to be able to easily remove it without burning risks.

D) Faucet: used to easily drain cooking water.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Table 3: Technical appliance specifications

Description mlgg;gfe CcP/11

Power kW 3,5

Power supply V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Appliance dimensions mm 300x600x410
Cooking chamber capacity Litres 11
Packaging dimensions mm 660x370x570
Net weight kg 17
Installation type Counter installation

CONTROL DESCRIPTIONS
The appliance is equipped with the listed
control devices, required to run its main

functions.
MAX MIN

A) Thermoregulator: used to run the ap-
pliance and regulate temperature.

B) Indicator light: when on, the appliance
is electrically powered.

C) Safety thermostat: cuts off electrical
power in the event of overheating.

D) Faucet: used to add water to the cook-

ing chamber.
MAX

E) Faucet: used to easily drain cooking
water.

CPM/30
8

400V/3N/50-60Hz
400x700x1040

30

780x480x1200

49

Floor installation

IDM-34601000400.pdf
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ELECTRIC PASTA COOKERS

RECOMMENDATIONS FOR USE
Following are some suggestions divided by reference model.
1-Use the faucet (D) to add water to the chamber. The level must be between the min-
imum and maximum indicators.
2-Rotate the thermoregulator (A) clockwise to start the appliance and set the required
temperature.
The indicator light (B) turns on.
3-Place food in the basket and slowly submerge it in the chamber.
When food product is cooked, remove the basket and let it suitably drain.

Caution - Precaution

To avoid burn hazards, place and remove food products with specific utensils.

The first time the appliance is used, remove any protective film lining and run the
appliance without food to be fried for about 15 minutes to eliminate unpleasant

E odours caused by construction material.

IDM  C334601002.fm

APPLIANCE CLEANING
Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off
(or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.

—Place a container with suitable capacity under the drain faucet to avoid polluting the en-
vironment.

—Open the drain faucet to fully empty the chamber.
—Wash the chamber and basket with food safe detergents and rinse and dry thoroughly.
— Accurately clean the work surface and all surrounding areas.

—Clean external appliance surfaces with a damp cloth or sponge.

Caution - Precaution

Only clean with food safe detergents. Never use corrosive or flammable cleaning
products or products that contain substances harmful to human health.

For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplug-
ging the power cord), adequately cover it to keep it clean.

-16 - English language



IDM  C334601002.fm

ELECTRIC PASTA COOKERS

TROUBLESHOOTING

The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct
any anomalies or malfunctions that may occur during use.

Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abil-
ities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in
the specific sector.

VAN
(#8 Important |
Do not remove internal appliance parts.
The manufacturer is not liable for any machine tampering!

Table 4: Operating malfunctions
Problem Causes Solutions
Main switch off. Turn on main switch.

Contact your dealer or

No mains power. . .
P authorised service centre.

Contact your dealer or
authorised service centre.

The appliance does not heat. Resistance does not work.

press the safety thermostat
Safety thermostat triggered button (C) to restore electrical
power.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

BUT DU MODE D'EMPLOI

—Ce mode d'emploi, qui est partie intégrante de la machine, a été réalisé par le fabricant
dans sa langue pour fournir les informations nécessaires a tous ceux qui sont autorisés
a interagir avec l'appareil pendant la durée de sa vie.

—Le peu de temps consacré a la lecture de ces informations permettra d'éviter des risques
pour la santé et la sécurité du personnel ainsi que des dommages économiques.

—Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications aux informations du mode
d'emploi sans obligation de le communiquer préalablement, pour autant qu'elles n'in-
fluencent pas la sécurité.

— Certaines parties du texte ont été mises en évidence afin de souligner I'importance du
message.
/i\

Signale des informations techniques particulierement importantes a ne pas négliger.

Précaution - Avertissement

Signale qu'il est nécessaire d'adopter un comportement approprié afin d'éviter tout
risque pour la sécurité et la santé du personnel et ne pas causer de dommages éco-
nomiques.

! Danger — attention

Signale des situations de grave danger qui risqueraient de mettre sérieusement a
risque la santé et la sécurité du personnel.

IDENTIFICATION DU FABRICANT ET DE LA MACHINE

La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur I'appareil. Elle
contient les références et toutes les indications indispensables a la sécurité d'exploita-
tion.

Identification du fabricant Marquage CE de conformité
| c '€
Modéle d'appareil-- -+ g -- ?nnée de construc-
: ion

Numeéro de série ---f=+ *
. . rcf-*
Données techniques !
1ad--e
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

PROCEDURE DE DEMANDE D'ASSISTANCE
Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et
le type de probléme constaté.

MESURES DE SECURITE

—Lors de la conception et de la fabrication, le fabricant a porté une attention particuliere
aux aspects comportant des risques pour la sécurité et la santé du personnel.

—Le fabricant a suivi toutes les « régles de bonne technique de construction » et a fabri-
qué l'appareil avec des matériaux spécialement sélectionnés pour garantir I'nygiene ali-
mentaire et le fonctionnement.

—Ces informations visent a sensibiliser les utilisateurs afin qu'ils veillent a prévenir tout ris-
que de type opérationnel et alimentaire. La prudence est quoi qu'il en soit irremplagable.
La sécurité se trouve entre les mains de chaque personne qui interagit avec I'appareil
(installateurs et utilisateurs).

—Lire attentivement les instructions du mode d'emploi en dotation et celles qui sont appli-
quées directement sur l'appareil ; respecter tout spécialement les instructions concer-
nant la sécurité.

— Effectuer la manutention de I'appareil dans le respect des informations spécifiées direc-
tement sur I'emballage, sur I'appareil et dans le mode d'emploi.

—Durant les phases de transport, manutention et installation, ne pas heurter ou faire tom-
ber I'appareil pour éviter d'endommager ses piéces.

—Le personnel agréé au branchement électrique doit vérifier que les caractéristiques de
la ligne d'alimentation correspondent a ce qui figure sur la plaquette, qu'elle soit équipée
d'interrupteur différentiel et avec des piéces conformes aux lois et régles en vigueur.

—Ne pas manipuler frauduleusement ou fausser en aucun cas les dispositifs de sécurité
installés sur I'appareil.

—Il est recommandé a I'utilisateur de lire attentivement tout le mode d'emploi et de vérifier
de 'avoir compris entierement, notamment les informations portant sur la sécurité.

—Au premier emploi de l'appareil, si cela s'avére nécessaire, effectuer des simulations
pour repérer les commandes, notamment celles de la mise en marche et de I'arrét.

Utiliser I'appareillage uniquement pour les emplois prévus par le fabricant. L'utili-
sation impropre de I'appareil peut entrainer des risques pour la sécurité et la santé
des personnes ainsi que des dommages économiques.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages dus a l'usage impro-
pre de I'appareil, au non respect des indications de ce mode d'emploi et a des ma-
nipulations frauduleuses ou des modifications sans autorisation formelle.

—Toutes les opérations exigeant une compétence technique précise ou des aptitudes
spéciales (installation, branchement aux alimentations, etc.) doivent étre effectuées ex-
clusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans le
secteur d'intervention spécifique.

—Ne pas utiliser I'appareil avec des cables d'alimentation électrique qui ne sont pas en
parfait état et efficaces. Dés que I'on constate un probléme, arréter immédiatement I'ap-
pareil en condition de sécurité et faire remplacer les cables par du personnel agréé et
qualifié.

Avant tout nettoyage, entretien, etc., DEBRANCHER L'ALIMENTATION ELECTRI-

QUE GENERALE (ou débrancher la prise électrique) et vérifier que la zone de trai-

tement soit totalement refroidie.

—Nettoyer I'appareil a la fin de chaque utilisation ou quand on constate une nécessité rai-
sonnable, en fonction du type de denrée alimentaire traitée.

—Nettoyer minutieusement toutes les parties de I'appareil (y compris les zones limitro- «

phes) qui peuvent entrer en contact direct ou indirect avec les aliments, pour les préser-
ver du risque de contamination et maintenir le niveau d'hygiéne approprié.

—Nettoyer I'appareil uniquement avec des produits détergents a usage alimentaire. Ne ja-
mais utiliser de produits de nettoyage corrosifs et inflammables ou de produits suscep-
tibles de contenir et/ou libérer des substances toxiques.

—Nettoyer et désinfecter I'appareil a I'aide d'équipements de protection individuelle, no-
tamment quand on emploie des produits détergents.

—Ne pas nettoyer I'appareil avec des jets d'eau pour ne pas abimer ses pieces, notam-
ment les pieces électriques et électroniques.

—En cas d'inactivité prolongée de I'appareil, nettoyer et sécher soigneusement toutes ses
piéces (intérieures et extérieures). Débrancher le cable d'alimentation et s'assurer que
les conditions ambiantes soient adaptées a la conservation de I'appareil a travers le
temps.

La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de I'équipe-

ment électrique en fonction du milieu environnant.

—Température ambiante non inférieure a 5°C.
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

—L'humidité relative doit étre comprise entre 50% (relevée a 40°C) et 90% (relevée a
20°C).

—Le milieu ne doit pas présenter de zones a concentration de gaz et poussiéres potentiel-
lement explosives et/ou a risque d'incendie.

—L'activité peut influencer le milieu. Il faut donc tenir compte des émissions dans I'atmos-
phére, des effluents liquides et de la pollution du sol, de I'emploi de matiéres premiéres
et de ressources naturelles et de la gestion des déchets.

—Durant le transport et le stockage, la température ambiante doit se situer entre -25°C et
55°C avec un maximum de 70°C, pour autant que le temps d'exposition ne dépasse pas
24 heures.

—Les déchets d'emballage doivent étre éliminés conformément aux lois en vigueur dans
le pays d'utilisation.

—Durant les phases de mise a la ferraille de I'appareil, sélectionner toutes les pieces en
fonction de leurs caractéristiques et procéder a une élimination différenciée. Les com-
posants électriques et électroniques, marqués du symbole spécial, doivent notamment

m étre éliminés dans les centres de collecte agréés ou remis au vendeur lors d'un nouvel
achat.

Les appareils électriques et électroniques peuvent contenir des substances dange-
reuses aux effets potentiellement nocifs pour I'environnement et la santé. Il est re-
commandé de les éliminer de fagon adaptée.

SIGNAUX DE SECURITE ET D'INFORMATION

Sur l'appareil, & hauteur des zones ou existent des RISQUES RESIDUELS, on a appli-
qué des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.

Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur
I'appareil.

—Danger de brilure: Signale qu'il est nécessaire de prendre garde aux
surfaces chaudes.

—Danger de choc électrique: Signale qu'il faut couper I'alimentation élec-
trique générale (ou débrancher la prise électrique) avant de toucher aux
branchements électriques.

IDM  C134601002.fm
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INFORMATIONS GENERALES ET SECURITE

DISPOSITIONS POUR LE DEBALLAGE, LA MANUTENTION ET L'INSTALLATION

—L'appareil est livré emballé dans une boite spéciale et, le cas échéant, est stabilisé avec
du matériel anti-choc pour garantir son parfait état.
En fonction des caractéristiques de l'appareil, du lieu de destination et du moyen de
transport a utiliser, I'emballage peut étre palettisé pour faciliter sa manutention.
Toutes les informations nécessaires pour effectuer la manutention (chargement et dé-
chargement) en conditions de sécurité figurent directement sur I'emballage.

—La manutention de I'emballage doit se faire en fonction de ses caractéristiques (poids,
dimensions, etc.). Siles dimensions et le poids sont limités, la manutention peut se faire
manuellement. Dans le cas contraire, il faut utiliser un dispositif de levage de portée
adaptée.

A la réception de I'appareil, vérifier le parfait état de toutes ses piéces. En cas de dom-
mages ou d'absence de piéces, contacter le fabricant de votre région pour décider des
procédures a suivre.

—L'installation doit étre confiée a un personnel expérimenté et agréé, qui doit s'assurer
préalablement que la ligne d'alimentation électrique réponde aux lois en vigueur en la
matiére, aux normes et spécifications en vigueur dans le pays d'utilisation.

—Avant d'installer I'appareil, vérifier que la zone choisie soit adaptée, bien aérée et éclai-
rée, stable et qu'elle ait un espace environnant suffisant pour permettre un nettoyage et
un entretien aisés. Vérifier également que le plan d'appui soit stable, nivelé et que sa
superficie soit facile a débarrasser des résidus pour éviter le risque d'accumulation de
saleté et de contamination des denrées alimentaires.

Le personnel agréé au branchement électrique doit s'assurer de la parfaite efficaci-
té de la mise a la terre de l'installation électrique et doit vérifier que la tension de
ligne et la fréquence correspondent aux données spécifiées sur la plaquette signa-
létique.

Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particuliéres (forme, poids,
dimensions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas étre exhausti-
ves. Les informations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe « Mode
de levage » de chaque appareil.
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FRITEUSES ELECTRIQUES

DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—Les friteuses électriques sont des appareils congus et fabriqués pour frire des denrées
alimentaires (méme surgelées) destinées a I'alimentation humaine.

—L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

—L'appareil peut étre fourni en plusieurs modéles et est fabriqué avec des matiéres sélec-
tionnées et selon des techniques de fabrication appropriées pour garantir une hygiéne
excellente, la résistance a I'oxydation, une économie importante d'énergie et la sécurité
d'exploitation.

FT/4N - FT/44N
FT/8N - FT/88N

FT/8RN - FT/88RN
SF/9N - SF/99N

IDM-34600900100.1if
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FRITEUSES ELECTRIQUES

—Tous les appareils sont équipés d'un thermostat de sécurité qui coupe Il'alimentation
électrique quand la température atteint la valeur maximale autorisée.

—Les appareils modéle FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N- FT/8RN -FT/88RN -SF/9N -
SF/99N sont équipés d'un micro-interrupteur de sécurité (E), qui coupe I'alimentation
électrique quand on nettoie la cuve de friture (B).

L'image illustre les piéces principales de l'ustensile et la liste contient leur description

et leur fonction.

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner I'appareil (voir "Description des commandes").

B) Cuve de friture : Est équipé de résistances électriques pour chauffer I'huile.

C) Panier: Sert a contenir les aliments a frire et est équipé de poignées athermiques pour
pouvoir les extraire aisément et sans risque de brdlure.

D) Robinet: Est installé uniquement sur certains modéles et sert a vidanger facilement
I'huile de friture.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 1: Données techniques de I'appareil

Description unite de FT/4N FT/44N FT/8N FT/88N
Puissance kW 2 2+2 3,25 3,25+3,25
Alimentation électrique V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Dimensions de I'appareil mm 240x430x300 420x430x300 330x600x300 600x600x300
Contenance de la Litres 3 3+3 6 6+6
Dimensions emballage mm 500x280x340 480x440x380 530x390x380 560x390x380
Poids net kg 5 8 6 11
Type d'installation Installation au comptoir

Description unité de FT/8RN FT/88RN SFI9N SF/99N
Puissance kW 3,25 3,25+3,25 3,25 3,25+3,25
Alimentation électrique V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Dimensions de I'appareil mm 330x600x300 600x600x300 330x600x350 600x600x350
Sontenance de la Litres 6 6+6 9 9+9
Dimensions emballage mm 600x500x380 630x500x380 620x350x420 630x620x430
Poids net kg 6 11 7 14
Type d'installation Installation au comptoir

-9- Langue frangaise



IDM  C234601002.fm

FRITEUSES ELECTRIQUES

-y Unité de
Description s SFM/13

Puissance kW 9
Alimentation électrique V Ph Hz

. . \ ] 370x660x1000+
Dimensions de I'appareil mm

1040
Contenanpe de -Ia Litres 13
cuve de friture :
Dimensions emballage mm 1030x460x800
Poids net kg 31
Installation a

Type d'installation

terre

DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des dispositifs de
commandes cités, nécessaires pour acti-
ver ses fonctions principales.

A) Interrupteur général: sert a enclencher

B)

C)

D)

E)

F)

e

ou couper le fonctionnement de l'appareil.

Thermorégulateur: Sert a régler la tem-
pérature.

Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il
signale que les résistances électriques
fonctionnent. L'extinction du témoin lumi-
neux indique que la température pro-
grammeée est atteinte.

Thermostat de sécurité: Pour bloquer
I'alimentation électrique en cas de sur-
chauffe.

Thermorégulateur: Sert a mettre I'appa-
reil en marche et a régler la température.

Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il
signale que l'appareil est alimenté en
électricité.

SF/16P SFM/18 SFM/18D
7 11,5 11,5+11,5
400V/3N/50-60Hz
62°X685(’(§570)X4 400x700x978  800x700x978
16 18 18+18
680x680x620 800x500x1200  800x900x1200
21 40 72
Installation au Installation a Installation a

comptoir terre terre

FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN
FT/88RN - SF/9N - SF/99N

IDM-34601000202.if

@ -->
T

Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il signale que les résistances électriques fonction-
nent. L'extinction du témoin lumineux indique que la température programmée est atteinte.

H) Thermostat de sécurité: Pour bloquer I'alimentation électrique en cas de surchauffe.
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FRITEUSES ELECTRIQUES

CONSEILS D'UTILISATION
On donne certains conseils en fonction du modéle de référence.

Appareils modéle FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN - FT/88RN - SF/9N -
SF/99N

1-Mettre I'huile dans la cuve . Le niveau doit se situer entre les repéres de minimum et
de maximum.

2-Tourner sur l'interrupteur général (A) (position "I") pour enclencher le fonctionne-
ment de l'appareil.

3-Tourner le thermorégulateur (B) dans le sens des aiguilles d'une montre pour pro-
grammer la température voulue.
Le témoin lumineux (C) s'allume.

4 -Mettre les aliments dans le panier et le plonger lentement dans la cuve.
Quand I'aliment a atteint le juste degré de friture, extraire le panier et I'égoutter conve-
nablement.

Précaution - Avertissement

Pour éviter de se briler, retirer les aliments, le cas échéant, a I'aide des ustensiles
prévus a cet effet.

Si I'appareil est employé pour la premiére fois, avant de le mettre en marche, retirer
la pellicule de protection éventuelle et le mettre en marche sans aliment pendant
environ 15 minutes, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par le ma-
tériau de construction.

Appareils modéle SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/18D

1-Mettre I'huile dans la cuve . Le niveau doit se situer entre les repéres de minimum et
de maximum.

2-Tourner le thermorégulateur (E) dans le sens des aiguilles d'une montre pour mettre
I'appareil en marche et programmer la température voulue.
Le témoin lumineux (G) s'allume.

3-Mettre les aliments dans le panier et le plonger lentement dans la cuve.
Quand I'aliment a atteint le juste degré de friture, extraire le panier et I'égoutter conve-
nablement.

@ Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de briilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensi-
les prévus a cet effet.

Si I'appareil est employé pour la premiére fois, avant de le mettre en marche, retirer
la pellicule de protection éventuelle et le mettre en marche sans aliment pendant
environ 15 minutes, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par le ma-
tériau de construction.
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NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire),
couper |'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone
de préparation soit compléetement refroidie.

Appareils modéle FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N
—Retirer le tableau de commandes avec les résistances électriques.
—Enlever la cuve pour vidanger I'huile.

—Laver la cuve et le panier avec des détergents a usage alimentaire, les rincer et les sé-
cher soigneusement avant de les remonter.

—Remonter le tableau de commandes avec les résistances.
—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.
—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

@ Précaution - Avertissement

Ne pas abandonner I'huile et/ou des résidus sur la voie publique mais procéder a
I'élimination dans le respect des lois en vigueur dans le pays d'utilisation.

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, aprés l'avoir net-
toyé et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger
convenablement pour le garder propre.

Appareils modéle FT/8RN - FT/88RN - SF/9N - SF/99N - SFM/13 - SF/16P - SFM/18 -
SFM/18D

—Placer un récipient de contenance adaptée sous le robinet d'écoulement pour ne pas
verser d'huile sur la voie publique.

—Ouvrir le robinet d'écoulement pour vider complétement la cuve.

—Laver la cuve et le panier avec des détergents & usage alimentaire, les rincer et les sé-
cher soigneusement.

—Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

Précaution - Avertissement

Ne pas abandonner I'huile et/ou des résidus sur la voie publique mais procéder a
I'élimination dans le respect des lois en vigueur dans le pays d'utilisation.
A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
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des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.

Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, aprés I'avoir net-
toyé et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger
convenablement pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans
le secteur d'intervention spécifique.

) & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 2: Anomalies de fonctionnement

Inconvénient Causes Solutions
Enclencher l'interrupteur
général.
Contacter le revendeur ou un
centre d'assistance aprés-vente
agrée.
- . Contacter le revendeur ou un
Les résistances ne fonctionnent . N
pas. cenfr’e d'assistance aprés-vente
agrée.
Modéles FT/4N - FT/44N - FT/
8N - FT/88N - FT/8RN - FT/
L'appareil ne chauffe pas. 88RN - SF/9N - SF/99N:
Appuyer sur le bouton (D) du
thermostat de sécurité pour
réenclencher I'alimentation
électrique.
Modéles SFM/13 - SF/16P -
SFM/18 - SFM/18D: Dévisser
sur la protection et appuyer sur
le bouton (H) du thermostat de
sécurité pour réenclencher
I'alimentation électrique.

Interrupteur général déclenché.

Absence de tension sur la ligne
d'alimentation électrique.

Déclenchement du thermostat
de sécurité
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DESCRIPTION GENERALE DE L'APPAREIL

—Les cuiseurs de pates électriques sont des appareils congus et fabriqués pour cuire des
denrées alimentaires (méme surgelées) destinées a l'alimentation humaine.

—L'appareil est de type professionnel et doit étre installé dans des milieux commerciaux
(bars, pizzeria, restaurants, etc.). Il ne demande aucune formation particuliere mais les
utilisateurs doivent avoir les capacités et compétences spécifiques dans le secteur de
la restauration.

Tout autre emploi que celui indiqué par le constructeur est réputé INADAPTE.

—L'appareil peut étre fourni en plusieurs modéles et est fabriqué avec des matiéres sélec-
tionnées et selon des techniques de fabrication appropriées pour garantir une hygiene
excellente, la résistance a I'oxydation, une économie importante d'énergie et la sécurité
d'exploitation.

—Tous les appareils sont équipés d'un thermostat de sécurité qui coupe l'alimentation
électrique quand la température atteint la valeur maximale autorisée.

L'image illustre les pieces principales de l'ustensile et la liste contient leur description

m et leur fonction.

IDM-34601000300.pdf

IDM  C334601002.fm
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CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

A) Tableau de commandes : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires
pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").

B) Cuve de cuisson : Est équipée de résistances électriques pour chauffer I'eau.

C) Panier: Sert a contenir les aliments a cuire et est équipé de poignées athermiques pour
pouvoir les extraire aisément et sans risque de se brdler.

D) Robinet: Sert a vider aisément I'eau de cuisson.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableau 3: Données techniques de I'appareil

Description (#éfug: CcP/11 CPM/30
Puissance kW 3,5 8
Alimentation électrique V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensions de l'appareil mm 300x600x410 400x700x1040
Contenance de la cuve Litres 11 30
Dimensions emballage mm 660x370x570 780x480x1200
Poids net kg 17 49
Type d'installation Installation au comptoir Installation a terre «

DESCRIPTION DES COMMANDES
L'appareil est équipé des dispositifs de
commandes cités, nécessaires pour acti-
ver ses fonctions principales.

A) Thermorégulateur: Sert a mettre I'ap-
pareil en marche et a régler la tempéra-
ture.

B) Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé,
il signale que I'appareil est alimenté en
électricité.

C) Thermostat de sécurité: Pour bloquer
I'alimentation électrique en cas de sur-
chauffe. MAX

D) Robinet: Sert 8 mettre de I'eau dans la
cuve.

E) Robinet: Sert a vider aisément I'eau de
cuisson.

IDM-34601000400.pdf
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CONSEILS D'UTILISATION
On donne certains conseils en fonction du modéle de référence.
1-Tourner le robinet (D) pour verser de I'eau dans la cuve . Le niveau doit se situer en-
tre les repéres de minimum et de maximum.
2-Tourner le thermorégulateur (A) dans le sens des aiguilles d'une montre pour mettre
I'appareil en marche et programmer la température voulue.
Le témoin lumineux (B) s'allume.
3-Mettre les aliments dans le panier et le plonger lentement dans la cuve.
Quand l'aliment a atteint le juste degré de cuisson, extraire le panier et I'égoutter
convenablement.

Précaution - Avertissement

Pour éviter le risque de briilure, ajouter ou retirer les aliments a I'aide des ustensi-
les prévus a cet effet.

Si I'appareil est employé pour la premiére fois, avant de le mettre en marche, retirer
la pellicule de protection éventuelle et le mettre en marche sans aliment pendant
environ 15 minutes, afin d'éliminer les odeurs désagréables provoquées par le ma-

m tériau de construction.

IDM  C334601002.fm

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Avant de nettoyer I'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avére nécessaire),
couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone
de préparation soit complétement refroidie.

—Placer un récipient de contenance adaptée sous le robinet d'écoulement pour ne pas
risquer de faire couler de I'eau en dehors.

—Ouvrir le robinet d'écoulement pour vider complétement la cuve.

—Laver la cuve et le panier avec des détergents a usage alimentaire, les rincer et les sé-
cher soigneusement.

— Nettoyer soigneusement le plan de travail et toutes les zones environnantes.

—Nettoyer les surfaces extérieures de I'appareil avec un chiffon humide ou une éponge.

Précaution - Avertissement

A ne nettoyer qu'avec des détergents a usage alimentaire. N'utiliser en aucun cas
des produits de nettoyage corrosifs, inflammables ou qui contiennent des substan-
ces nocives pour la santé.
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Si on prévoit de ne pas utiliser I'appareil durant une longue période, aprés l'avoir net-
toyé et débranché de I'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger
convenablement pour le garder propre.

RECHERCHE DES PANNES

Les informations qui suivent aident a identifier et a corriger les anomalies et dysfonc-
tionnements éventuels pouvant se présenter pendant I'utilisation.

Certaines pannes peuvent étre résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent
une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent étre effectuées
exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise et attestée dans
le secteur d'intervention spécifique.

A
| & Important

Ne pas démonter les parties internes de I'appareil.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels causés par
des manipulations frauduleuses.

Tableau 4: Anomalies de fonctionnement
Inconvénient Causes Solutions

Enclencher l'interrupteur

Interrupteur général déclenché. —, ~,
général.

Contacter le revendeur ou un
centre d'assistance apres-
vente agréé.

Absence de tension sur la ligne
d'alimentation électrique.

, .
- . Contacter le revendeur ou un
L'appareil ne chauffe pas. Les résistances ne fonctionnent C .
centre d'assistance apres-

as. .
P vente agréeé.

Appuyer sur le bouton (C) du
Déclenchement du thermostat thermostat de sécurité pour
de sécurité réenclencher I'alimentation
électrique.
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND SICHERHEIT

ZWECK DER BEDIENUNGSANLEITUNG

—Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist ein Bestandteil des Gerats und wurde vom
Hersteller in seiner Originalsprache verfasst, um denjenigen alle notwendigen Informa-
tionen zu liefern, die befugt sind, mit dem Gerat im Laufe ihrer vorgesehenen Lebens-
dauer zu interagieren.

— Etwas Zeitinvestition in die Lektiire der Informationen trat zur Vermeidung von Gesund-
heits- und Sicherheitsrisiken fiir Personen und von wirtschaftlichen Schaden bei.

—Der Hersteller behalt sich das Recht vor, an den in der Bedienungsleitung gelieferten In-
formationen Anderungen vorzunehmen, ohne zuvor irgendeine Mitteilung dazu zu ma-
chen, wenn diese nicht die Sicherheit betreffen.

—Einige Textteile sind gekennzeichnet worden, um die Wichtigkeit der Mitteilung zu unter-
streichen.

) & Informationen

Weist auf technische Informationen von besonderer Wichtigkeit hin, die nicht ver-
nachlassigt werden diirfen.

Achtung - Vorsicht

Zeigt an, dass geeignete Vorkehrungen zu treffen sind, um die Gesundheit und die
Sicherheit von Personen keinem Risiko auszusetzen und wirtschaftliche Schaden
zu vermeiden.

A\
Weist auf schwere Gefdadhrdungssituationen hin, die bei Nichtbeachtung ein ernst-
haftes Risiko fiir die Gesundheit und Sicherheit von Personen darstellen konnen.

IDENTIFIKATION DES HERSTELLERS UND DES GERATS
Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerat angebracht. Auf dem Schild fin-
den sich alle Verweise und Angaben, die fiir die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.

Identifikation d.es Herstellers EG Kor]formitétszeichen
| c '€
Geratemodell-- - LR R --Baujahr

Seriennummer---}--+

Technische Daten

v
'
* *
*
IDM-34600900100.tif
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KUNDENDIENSTANFORDERUNG
Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Gerateversion
und die Art der aufgetretenen Stérung an.

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

— Der Hersteller hat in der Entwicklungs- und Konstruktionsphase ein besonderes Augenmerk
auf die Aspekte gerichtet, die Risiken hinsichtlich der Sicherheit und Gesundheit Personen
verursachen koénnten.

—Der Hersteller hat alle ,Regeln der guten Konstruktionstechnik" befolgt und das Gerat mit
speziell ausgewahlten Materialien ausgefiihrt, um Lebensmittelhygiene und Betriebsfunkti-
onstuchtigkeit zu garantieren.

—Diese Informationen haben zum Zweck, die Bediener fiir die Vorbeugung jedes Betriebs-
oder Lebensmittelrisikos zu sensibilisieren. Umsichtiges Arbeiten ist in jedem Fall unver-
zichtbar. Die Sicherheit liegt auch in den Handen derjenigen, die mit dem Gerat interagieren
(Installateure und Bediener).

—Lesen Sie sorgfaltig die in der mitgelieferten Bedienungsanleitung stehenden und die unmit-
telbar am Gerat angebrachten Anweisungen und befolgen Sie insbesondere die Sicher-
heitshinweise.

—Fuhren Sie die innerbetriebliche Beférderung des Gerats unter Berlicksichtigung der direkt
auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der Bedienungsanleitung angegebenen Informa-
tionen durch.

—Wahren der Transport-, Beférderungs- und Installationsphasen stof3en Sie nicht mit dem
Gerat an oder lassen Sie dieses nicht fallen, um die Beschadigung seiner Komponenten zu
vermeiden.

—Das mit dem elektrischen Anschluss beauftragte Personal muss die Ubereinstimmung der
Eigenschaften der Versorgungsleitung mit den Angaben auf dem Schild tberpriifen und si-
cherstellen, dass die Leitung mit einem Differenzialschalter und mit zu den geltenden Ge-
setzen und Vorschriften konformen Komponenten ausgestattet ist.

—Manipulieren, entfernen oder umgehen Sie auf keinen Fall die auf dem Gerat installierten Si-
cherheitsvorrichtungen.

—Dem Bediener wird empfohlen, die gesamte Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen
und sicherzustellen, diese in allen ihren Teilen, insbesondere alle Informationen bezuglich
der Sicherheit, verstanden zu haben.

—Bei der Erstbenutzung des Gerats fiihren Sie, falls notwendig, einige Simulationen durch,
um sich mit den Bedienelementen, insbesondere mit denjenigen zur Ein- und Ausschaltung,
vertraut zu machen.

Benutzen Sie das Gerét nur fiir die vorgesehenen Einsatzbereiche. Der unsachgeméaRe
Gebrauch und der Einsatz des Geréts fiir nicht vorgesehene Zwecke kann Risiken fiir die
Sicherheit und Gesundheit von Personen sowie wirtschaftliche Schaden herbeifiihren.
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Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden ab, die durch unsachgeméaBen Gebrauch
des Gerats, durch Nichteinhaltung der Angaben in dieser Bedienungsanleitung und
durch Manipulierung oder Anderungen am Gerit ohne seine formale Genehmigung
verursacht worden sind.

- Alle Eingriffe, die eine prazise technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten (Installa-
tion, Anschluss der Versorgungsleitungen, usw.) erfordern, sind ausschlieRlich von autori-
siertem Fachpersonal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und
anerkannte Erfahrung vorweisen kann.

—Benutzen Sie das Geréat nicht mit beschadigten oder unwirksamen Stromversorgungska-
beln. Sobald Sie einen Storung feststellen, stoppen Sie unmittelbar das Gerat unter Sicher-
heitsbedingungen und lassen Sie die Kabel durch autorisiertes und qualifiziertes
Fachpersonal auswechseln.

Vor der Durchfiihrung jedweder Art von Reinigungs-, Wartungsarbeiten, usw., SCHAL-
TEN SIE DIE HAUPTSTROMVERSORGUNG AB (oder ziehen Sie den Netzstecker her-
aus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich komplett abgekiihlt ist.

—Reinigen Sie das Gerat am Ende jedes Gebrauchs oder wenn Sie es fiir notwendig halten,
je nach verarbeitetem Lebensmitteltyp.

—Reinigen Sie sorgfaltig alle Gerateteile (angrenzende Bereiche inbegriffen), die in direkten
oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln kommen kdnnen, um diese vor Kontaminations-
risiko zu schiitzen und die Hygiene zu erhalten.

—Reinigen Sie das Gerat ausschlieRlich mit fiir Lebensmittel geeigneten Reinigungsproduk-
ten. Verwenden Sie niemals korrosive oder entflammbare Reinigungsprodukte oder Pro-
dukte, die schadliche Substanzen enthalten und/oder abgeben.

—Reinigen und ,hygienisieren” Sie das Gerat unter Verwendung von individuellen Schutzvor-
richtungen, insbesondere bei der Verwendung von Reinigungsprodukten.

—Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserstrahl, um seine Komponenten, insbesondere die
elektrischen und elektronischen, nicht zu beschadigen.

—In Fall von langerer Nichtbenutzung des Gerats, reinigen Sie alle Geréateteile (Innen- und Au-
Renteile) und trocknen Sie diese sorgfaltig ab. Ziehen Sie das Stromkabel heraus und stel-
len Sie sicher, dass die Umgebungsbedingungen fir die langere Aufbewahrung des Gerats
geeignet sind.

Die Liste enthalt die notwendigen Bedingungen fir die korrekte Funktionsweise der

Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.

—Umgebungstemperatur nicht unter 5°C.

—Relative Luftfeuchtigkeit zwischen 50% (bei 40°C gemessen) und 90% (bei 20°C ge-
messen).
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—Die Umgebung darf keine Bereiche mit potentiell explosionsgefahrdeten und / oder
brandgefahrdeten Gas- oder Pulverkonzentrationen aufweisen.

—Die Aktivitadt kann Auswirkungen auf die Umgebung haben, daher missen die Emissio-
nen in die Atmosphéare, die Abwasserabfllisse und die Kontamination des Bodens, der
Einsatz von Rohstoffen und natirlichen Hilfsquellen und die Abfallbeseitigung bertick-
sichtigt werden.

—Wahrend des Transports und der Einlagerung muss die Umgebungstemperatur zwi-
schen -25°C und 55°C mit einem Maximalwert von 70°C (vorausgesetzt, dass die Aus-
setzungszeit 24 Stunden nicht Uberschreitet) liegen.

— Die Verpackungskomponenten sind gemaR der im Anwenderland geltenden Gesetze zu
entsorgen.

—Wahrend der Phasen der Gerateabristung- und -verschrottung sind alle Komponenten
je nach ihren Eigenschaften einzuordnen und getrennt zu entsorgen. Insbesondere die
mit einem speziellen Symbol gekennzeichneten elektrischen und elektronischen Kom-
ponenten sind in speziellen autorisieten Sammelstellen zu entsorgen oder dem Ver-
kaufer bei einem Neukauf zurtickzubringen.

Die Elektrischen und Elektronischen Apparaturen enthalten gefahrliche Substanzen
mit potentiell schiadlichen Auswirkungen auf die Gesundheit von Personen und die
Umgebung. Es wird empfohlen, ihre Entsorgung auf korrekte Weise auszufiihren.

SICHERHEITS- UND INFORMATIONSZEICHEN

Auf dem Gerat befinden sich Sicherheitszeichen in Ubereinstimmung mit den Berei-
chen, in denen RESTRISIKEN bestehen, die iber das entsprechende Risiko informie-
ren.

Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerat angebrachten Sicherheitszeichen und Infor-
mationen.

—Verbrennungsgefahr: zeigt an, dass auf die heiRen Oberflachen geach-
tet werden muss.

—Elektroschockgefahr: zeigt an, dass die Hauptstromversorgung abge-
schaltet werden muss (oder der Netzstecker herausgezogen werden
muss), bevor Arbeiten an den Elektroanschliissen verrichtet werden.
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VORGABEN FUR AUSPACKEN, BEFORDERUNG UND INSTALLATION

—Das Geréat wird in einem speziellen Behalter geliefert und, falls notwendig, sachgemaf
mit stolRsicherem Material stabilisiert, um seine Unversehrtheit zu gewahrleisten.
Je nach den Gerateeigenschaften, dem Bestimmungsort und dem zu verwendenden
Transportmittel kann die Verpackung pallettisiert sein, um die Beférderung zu erleich-
tern.
Alle Informationen fir die Beférderung (Be- und Entladen) unter Sicherheitsbedingun-
gen sind direkt auf der Verpackung angegeben.

—Die Beférderung der Verpackung muss je nach ihren Eigenschaften (Gewicht, Abmes-
sungen, usw.) erfolgen. Falls Gewicht und Inhalt gering sind, kann die Beférderung ma-
nuell erfolgen, andernfalls ist ein Hebemittel von angemessener Nutzlast zu verwenden.
Beim Erhalt des Gerats ist die Unversehrtheit aller Komponenten zu iberprifen. Im Fall
von Beschadigung oder Fehlen einiger Teile, nehmen Sie Kontakt mit dem Bereichsver-
kaufer auf, um die Vorgangsweise zu vereinbaren.

- Die Installation ist von autorisiertem Fachpersonal auszufiihren, das vorab sicherstellen
muss, dass die Stromversorgungsleitung den diesbeziglich geltenden Gesetzesvor-
schriften sowie den im Anwenderland geltenden Normen und spezifischen Vorgaben
entspricht.

—Vor der Installation des Gerats ist sicherzustellen, dass der Aufstellbereich geeignet,
ausreichend bellftet und beleuchtet, stabil ist und dass dieser iber einen ausreichen-
den Umgebungsraum verfugt, um die Reinigungs- und Wartungsarbeiten miihelos aus-
fihren zu konnen. Stellen Sie dartber hinaus sicher, dass die Aufstellflache stabil,
nivelliert ist und dass seine Oberflache leicht von Riickstédnden zu reinigen ist, um das
Risiko von Schmutzansammlung und Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden.

Das fiir die Elektroanschlussarbeiten autorisierte Personal muss die perfekte Wirk-
samkeit der Erdung der Elektroanlage liberpriifen und sicherstellen, dass die Lini-
enspannung und die Frequenz den auf dem Typenschild angegebenen Daten
entsprechen.

Fir die Gerate mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht,
Abmessungen, usw.) kénnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht
ausreichen. Zusatzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt ,Hebemodali-
taten" jedes einzelnen Gerats zu finden.
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—Die elektrischen Fritteusen sind Geréte, die zum Frittieren von fiir den Verzehr durch
Personen bestimmten Lebensmitteln (auch Tiefkiihlprodukte) entwickelt und konstruiert
wurden.

—Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Rdumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfligen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

—Das Gerat ist in mehreren Modellen lieferbar, hergestellt mit ausgewahlten Materialien
und passenden Konstruktionstechniken zur Gewahrleistung maximaler Hygiene, Oxida-
tionsbestandigkeit sowie betrachtlicher Energieersparnis und hoher Betriebssicherheit.

FT/4N - FT/44N FT/8RN - FT/88RN

FT/8N - FT/88N SF/9N - SF/99N

IDM-34600900100.1if
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

— Alle Geréate sind mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die Stromversorgung
unterbricht, wenn die Temperatur den zulassigen Hochstwert erreicht.

—Die Geratemodelle FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N- FT/8RN -FT/88RN -SF/9N - SF/
99N sind mit einem Sicherheitsmikroschalter (E) ausgestattet, der die Stromversor-
gung wahrend der Reinigung des Frittierbeckens (B) unterbricht.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten eines Gerdtemodells und die Liste enthalt

Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen
ausgestattet (siehe “Beschreibung der Bedienelemente”).

B) Frittierbecken: mit Elektrowiderstanden fiir die Olerhitzung ausgestattet.

C) Korb: zur Aufnahme der zu frittierenden Lebensmittel und mit hitzeisolierenden Grif-
fen, um den Korb bequem und ohne Verbrennungsgefahr herausnehmen zu kénnen.

D) Hahn: nurin einigen Modellen installiert, zum bequemen Ablassen des Frittierdls.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 1: Technische Daten des Geréats

Beschreibung Messeinh  FTIAN FT/44N FT/8N FT/88N
Leistung kW 2 2+2 3,25 3,25+3,25
Stromversorgung V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Geratabmessungen mm 240x430x300 420x430x300 330x600x300 600x600x300
Fals.sungsverm.ogen des Liter 3 343 6 6+6
Frittierbeckens:
g:r']pac"””gsabmessun mm 500x280x340  480x440x380  530x390x380  560x390x380
Nettogewicht kg 5 8 6 11
Installationstyp Treseninstallation

Beschreibung Messeinh  FT/8RN  FT/88RN SF/9N SF/99N
Leistung kW 3,25 3,25+3,25 3,25 3,25+3,25
Stromversorgung V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Geratabmessungen mm 330x600x300 600x600x300 330x600x350 600x600x350
Fals_sungsverm'ogen des Liter 6 6+6 9 0+9
Frittierbeckens:
g:;pac"””gsabmessun mm 600x500x380  630x500x380  620x350x420  630x620x430
Nettogewicht kg 6 11 7 14
Installationstyp Treseninstallation
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Temperatur.
E C) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an,

IDM  C234601002.fm

ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

Beschreibung  Messenh  gEM/13 SF/16P SFM/18  SFM/18D
Leistung kW 9 7 1,5 11,5+11,5
Stromversorgung V Ph Hz 400V/3N/50-60Hz
Geratabmessungen mm 370"616004"01 i 620"68;)(5570)"4 400x700x978  800x700x978
FEERITGRIETEENeEs [ 13 16 18 18+18
Frittierbeckens:

Z:r’]pac"””gsabmessun mm 1030x460x800 ~ 680x680x620  800x500x1200  800x900x1200
Nettogewicht kg 31 21 40 72
Installationstyp Bodeninstallation Treseninstallation Bodeninstallation Bodeninstallation

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE

Das Gerat ist mit den aufgelisteten Bedienele- FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN
menten, die zur Aktivierung der Hauptfunktio- FT/88RN - SF/9N - SF/99N
nen notwendig sind, ausgestattet.

A) Hauptschalter: zur Aktivierung und
Deaktivierung des Geratebetriebs.

B) Temperaturregler: zum Einstellen der

dass die Elektrowiderstande in Betrieb
sind. Das Erldschen der Leuchtanzeige
zeigt an, dass die eingestellte Tempera-
tur erreicht worden ist.

D) Sicherheitsthermostat: zum Blockie-
ren der Stromversorgung im Fall von
Uberhitzung.

E) Thermoregler: zur Aktivierung des Ge-
ratebetriebs und zur Temperatureinstel-
lung.

IDM-34601000202.if

F) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an, F G H
dass das Gerat mit Strom versorgt wird.

G) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an, dass die Elektrowiderstande in Betrieb sind.
Das Erloschen der Leuchtanzeige zeigt an, dass die eingestellte Temperatur erreicht
worden ist.

H) Sicherheitsthermostat: zum Blockieren der Stromversorgung im Fall von Uberhit-
zung.
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

BEDIENUNGSHINWEISE
Es folgen einige Ratschlage, die je nach Bezugsmodell aufgeteilt worden sind.

Gerdte Modell FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN - FT/88RN - SF/9N - SF/
99N

1-Fiillen Sie das Becken mit Ol. Der Olstand muss zwischen den Bezugsmarkierungen
fur Minimum und Maximum resultieren.

2-Drehen Sie den Hauptschalter (A) (Position "I") zur Aktivierung des Geréatebetriebs.

3-Drehen Sie den Temperaturregler (B) im Uhrzeigersinn, um die gewiinschte Tempe-
ratur einzustellen.
Die Leuchtanzeige (C) leuchtet auf.

4-Fullen Sie das Lebensmittel in den Korb und tauchen Sie diesen langsam in das Bek-
ken.
Wenn das Lebensmittel den richtigen Frittiergrad erreicht hat, nehmen Sie den Korb
heraus und lassen Sie diesen entsprechend abtropfen.

Falls notwendig, entnehmen Sie das Lebensmittel zur Vermeidung der Verbren-
nungsgefahr mit Hilfe von speziellen Werkzeugen.

Bei Erstbenutzung des Gerits entfernen Sie gegebenenfalls die Schutzfolie und
lassen Sie dieses ungefdhr 15 Minuten ohne das Lebensmittelprodukt laufen, um
die durch das Konstruktionsmaterial verursachten unangenehmen Geriiche zu be-
seitigen.

Gerate Modell SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/18D

1-Fiillen Sie das Becken mit Ol. Der Olstand muss zwischen den Bezugsmarkierungen
fur Minimum und Maximum resultieren.

2-Drehen Sie den Thermoregler (E) im Uhrzeigersinn, um den Geratebetrieb zu aktivie-
ren und stellen Sie die gewtinschte Temperatur ein.
Die Leuchtanzeige (G) leuchtet auf.

3 -Fullen Sie das Lebensmittel in den Korb und tauchen Sie diesen langsam in das Becken.
Wenn das Lebensmittel den richtigen Frittiergrad erreicht hat, nehmen Sie den Korb her-
aus und lassen Sie diesen entsprechend abtropfen.

@ Achtung - Vorsicht

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebens-
mittel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Bei Erstbenutzung des Gerits entfernen Sie gegebenenfalls die Schutzfolie und
lassen Sie dieses ungefdahr 15 Minuten ohne das Lebensmittelprodukt laufen, um
die durch das Konstruktionsmaterial verursachten unangenehmen Geriiche zu be-
seitigen.
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

GERATEREINIGUNG

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-
ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

Gerate Modell FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N
—Ziehen Sie die Schalttafel komplett mit den Elektrowiderstdnden heraus.
—Nehmen Sie das Becken heraus, um das Ol abzulassen.

—Waschen Sie das Becken und den Korb mit Reinigungsmitteln fiir Lebensmittel, spiilen
Sie nach und trocknen Sie sorgfaltig vor dem Wiedereinsetzen.

—Montieren Sie die Schalttafel wieder komplett mit den Elektrowiderstanden.
—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die Aufenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

Leiten Si kein Ol und/oder Frittierreste in die Umwelt ab, sondern fiihren Sie die Ent-
sorgung unter Einhaltung der betreffenden im Benutzerland geltenden Gesetze
durch.

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche
Substanzen enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerat flir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

Gerate Modell FT/8RN - FT/88RN - SF/9N - SF/99N - SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/
18D

—Positionieren Sie einen Behalter mit angemessenem Fassungsvermégen unter den Ab-
lasshahn , um kein Ol in die Umwelt gelangen zu lassen.

—Offnen Sie den Ablasshahn zur vollstandigen Entleerung des Beckens.

—Waschen Sie das Becken und den Korb mit Reinigungsmitteln fiir Lebensmittel, spiilen
Sie nach und trocknen Sie sorgfaltig.

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die Aufenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

Leiten Si kein Ol und/oder Frittierreste in die Umwelt ab, sondern fiihren Sie die Entsor-
gung unter Einhaltung der betreffenden im Benutzerland geltenden Gesetze durch.
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ELEKTRISCHE FRITTEUSEN

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel geeigne-
ten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, entflammbare
Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschadliche Substanzen enthalten.

Falls vorgesehen ist, das Gerat flir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-
bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kénnten.
Einige Stérungen kénnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlieRlich von Fach-
personal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-
kannte Erfahrung vorweisen kann.

A
| & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller iibernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schaden.

Tabelle 2: Betriebsstérungen
Stérung Ursachen Behelfe

Schalten Sie den Hauptschalter

Hauptschalter ausgeschaltet. ein

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Modelle FT/4N - FT/44N - FT/
8N - FT/88N - FT/8RN - FT/
Das Gerat heizt nicht. 88RN - SF/ON - SF/99N:

drucken Sie den Taster (D) des
Sicherheitsthermostats, um die
Stromversorgung wieder zu

Eingriff des aktivieren.

Sicherheitsthermostaten. Modelle SFM/13 - SF/16P -
SFM/18 - SFM/18D: schrauben
Sie den Schutz ab und driicken
Sie den Taster des
Sicherheitsthermostats, um die
Stromversorgung wieder zu
aktivieren.
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ELEKTRONUDELKOCHER

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG DES GERATS

—Die Elektronudelkocher sind Gerate, die zum Kochen von flir den Verzehr durch Perso-
nen bestimmten Lebensmitteln (auch Tiefklhlprodukte) entwickelt und konstruiert wur-
den.

— Es handelt sich um ein Gerat professionellen Typs, das in kommerziellen Raumen (Bar,
Pizza-Restaurants, Restaurants, usw.) zu installieren ist. Das Gerat bedarf keiner be-
sonderen Einweisung, aber die Bediener missen notwendigerweise Uber spezielle
Kenntnisse und Kompetenzen im Ristorationsbereich verfiigen.

Jeder nicht vom Hersteller vorgesehene Gebrauch ist als ,,UNSACHGEMAR" zu be-
trachten.

—Das Gerat ist in mehreren Modellen lieferbar, hergestellt mit ausgewahlten Materialien
und passenden Konstruktionstechniken zur Gewahrleistung maximaler Hygiene, Oxida-
tionsbestandigkeit sowie betrachtlicher Energieersparnis und hoher Betriebssicherheit.

—Alle Gerate sind mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die Stromversorgung
unterbricht, wenn die Temperatur den zuldssigen Hochstwert erreicht.

Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten eines Geratemodells und die Liste enthalt

Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.

CP/11

IDM-34601000300.pdf
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ELEKTRONUDELKOCHER

A) Schalttafel: mit den fir das Funktionieren des Gerats notwendigen Bedienelementen

ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").

B) Kochbecken: mit Elektrowidersténden fiir die Wassererhitzung ausgestattet.

C) Korb: zur Aufnahme der zu kochenden Lebensmittel und mit hitzeisolierenden Griffen, um
den Korb bequem und ohne Verbrennungsgefahr herausnehmen zu kdnnen.

D) Hahn: zum bequemen Ablassen des Kochwassers.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Tabelle 3: Technische Daten des Geréats

Beschreibung Messeinheit CP/11
Leistung kW 3,5
Stromversorgung V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Geratabmessungen mm 300x600x410
Fassungsvermdégen des .
Kochbe?:kens: ’ SICe "
Verpackungsabmessungen mm 660x370x570
Nettogewicht kg 17
Installationstyp Treseninstallation

BESCHREIBUNG DER BEDIENELEMENTE
Das Gerat ist mit den aufgelisteten
Bedienelementen, die zur Aktivierung der
Hauptfunktionen notwendig sind, ausge-
stattet.

A) Thermoregler: zur Aktivierung des Ge-
ratebetriebs und zur Temperatureinstel-
lung.

B) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an,
dass das Gerat mit Strom versorgt wird.

C) Sicherheitsthermostat: zum Blockie-
ren der Stromversorgung im Fall von
Uberhitzung. MAX

D) Hahn: zum Fillen des Kochbeckens mit
Wasser.

E) Hahn: zum bequemen Ablassen des
Kochwassers.

MAX MIN

CPM/30
8
400V/3N/50-60Hz
400x700x1040

30

780x480x1200
49
Bodeninstallation

1DM-34601000400.pdf
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BEDIENUNGSHINWEISE
Es folgen einige Ratschlage, die je nach Bezugsmodell aufgeteilt worden sind.
1-Betétigen Sie den Hahn (D), um das Becken mit Wasser zu flillen. Der Wasserstand
muss zwischen den Bezugsmarkierungen fir Minimum und Maximum resultieren.
2-Drehen Sie den Thermoregler (A) im Uhrzeigersinn, um den Geratebetrieb zu aktivie-
ren und stellen Sie die gewtinschte Temperatur ein.
Die Leuchtanzeige (B) leuchtet auf.
3-Fillen Sie das Lebensmittel in den Korb und tauchen Sie diesen langsam in das Bek-
ken.
Wenn das Lebensmittel den richtigen Kochgrad erreicht hat, nehmen Sie den Korb
heraus und lassen Sie diesen entsprechend abtropfen.

Benutzen Sie spezielle Hilfswerkzeuge zum Einlegen und Entnehmen der Lebens-
mittel, um das Risiko von Verbrennungen zu vermeiden.

Bei Erstbenutzung des Gerits entfernen Sie gegebenenfalls die Schutzfolie und
lassen Sie dieses ungefidhr 15 Minuten ohne das Lebensmittelprodukt laufen, um
die durch das Konstruktionsmaterial verursachten unangenehmen Geriiche zu be-
seitigen.

E GERATEREINIGUNG

IDM  C334601002.fm

Vor der Reinigung des Gerats (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schal-
ten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und
stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekihlt ist.

—Positionieren Sie einen Behalter mit angemessenem Fassungsvermégen unter den Ab-
lasshahn , um kein Wasser in die Umwelt gelangen zu lassen.

—Offnen Sie den Ablasshahn zur vollstéandigen Entleerung des Beckens.

—Waschen Sie das Becken und den Korb mit Reinigungsmitteln fiir Lebensmittel, spilen
Sie nach und trocknen Sie sorgfaltig.

—Reinigen Sie sorgfaltig die Arbeitsflache und alle Umgebungsbereiche.

—Reinigen Sie die Aufenoberflachen des Gerats mit einem feuchten Tuch oder mit einem
Schwamm.

Achtung - Vorsicht

Fiihren Sie die Reinigungsarbeitsschritte ausschlieBlich mit fiir Lebensmittel ge-
eigneten Reinigungsprodukten aus. Verwenden Sie auf keinen Fall korrosive, ent-
flammbare Reinigungsprodukte oder solche, die gesundheitsschéadliche
Substanzen enthalten.
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ELEKTRONUDELKOCHER

Falls vorgesehen ist, das Gerat fir langere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses,
schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus)
und schitzen Sie das Gerat auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.

STORUNGSSUCHE

Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behe-
bung eventueller Stérungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten kdnnten.
Einige Stérungen kdnnen vom Bediener behoben werden, andere erfordern prazise
technische Kompetenz oder besondere Fahigkeiten und sind ausschlief3lich von Fach-
personal durchzufiihren, das im spezifischen Tatigkeitsbereich erworbene und aner-
kannte Erfahrung vorweisen kann.

A :
) & Informationen

Bauen Sie keine Innenteile des Gerits aus.
Der Hersteller iibernimmt keinerlei Haftung fiir durch Manipulationen verursachte
Schaden.

Tabelle 4: Betriebsstérungen
Stérung Ursachen Behelfe

Schalten Sie den Hauptschalter

Hauptschalter ausgeschaltet. ain

Nehmen Sie Kontakt mit dem
Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Keine Spannung auf der
Stromversorgungsleitung.

Das Gerat heizt nicht. Nehmen Sie Kontakt mit dem
Widerstand funktioniert nicht. Verkaufer oder mit dem
Kundendienst auf.

Driicken Sie den Taster (C) des

Eingriff des Sicherheitsthermostats, um die
Sicherheitsthermostaten. Stromversorgung wieder zu
aktivieren.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

OBJETIVO DEL MANUAL

—El manual de uso y mantenimiento, que forma parte integrante del aparato, ha sido rea-
lizado por el fabricante en su idioma original para suministrar informacién necesaria
para quienes estén autorizados para el uso de la maquina durante su vida 0til prevista.

—Algo de tiempo dedicado a la lectura de la informacién permitira evitar riesgos para la
salud y la seguridad de las personas ademas de dafios econémicos.

—El fabricante se reserva el derecho de aportar modificaciones a la informacion indicada
en el manual sin la obligacion de comunicarla previamente siempre que no afecte las
condiciones de seguridad.

—Algunas partes del texto se han subrayo dada la importancia de su contenido.

| & Importante
Indica informacion técnica de particular importancia que no se debe descuidar.

Cuidado - Advertencia

Indica que es necesario adoptar comportamientos adecuados para no poner en
riesgo la salud y la seguridad de las personas y no provocar dafios econémicos.
/\— -
B Peligro — Atencion
Indica situaciones de grave peligro, que si no se tienen en cuenta, pueden signifi-
car un grave riesgo para la salud y la seguridad de las personas.

IDENTIFICACION DEL FABRICANTE Y DEL APARATO.

La placa de identificacion reproducida se aplica directamente a la maquina. En ella se
mencionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad
de uso.

Identificacion del fabricante Marca (}E de conformidad

*

Modelo de maquina-----¢ | gmmeee----ee- - - Afo de fabricacién

Numero de matricula---F-+ *
. . r-f-®
datos técnicos !
1ed-ne

1DM-34600900100.tif
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

MODALIDAD DE PEDIDO DE ASISTENCIA
Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la version de la maquina y el tipo
de defecto encontrado.

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

—Durante la fase de proyecto y de fabricacion, el fabricante ha dado especial importancia
a los aspectos que pudiesen ocasionar riesgos para la seguridad y la salud de las per-
sonas.

—El fabricante ha adoptado todas las "reglas de buena técnica de fabricacion" y ha fabri-
cado la maquina con materiales especialmente seleccionados para garantizar la higie-
ne alimenticia y el funcionamiento.

—La finalidad de esta informacion es la de sensibilizar a los usuarios para que tengan
sumo cuidado a fin de evitar cualquier riesgo de tipo operativo y alimentario. La pruden-
cia no puede sustituirse. La seguridad esta también en manos de quienes utilizan la ma-
quina (instaladores y usuarios).

—Leer atentamente las instrucciones que se encuentran en el manual de la maquina, las
aplicadas directamente en el aparato y en particular las referidas a la seguridad.

—Mover la maquina respetando la informacion indicada directamente en el embalaje, en
la maquina y en las instrucciones para el uso.

—Durante las fases de transporte, desplazamiento e instalacién, no golpear o dejar caer
la maquina para evitar averiar sus componentes.

—El personal autorizado para realizar las conexiones eléctricas debe comprobar que las
caracteristicas de la linea de alimentacién estén en correspondencia con las indicadas
en la placa, que esté equipada con interruptor diferencial y con componentes en con-
formidad con las leyes y las normas vigentes.

—En ningun caso forzar, eliminar o ignorar los dispositivos de seguridad instalados en la
maquina.

—Se recomienda al usuario leer con atencion todo el manual y asegurarse que se ha com-
prendido en su totalidad y en especial toda la informacion referida a la seguridad.

—Cuando se utiliza por primera vez, es necesario realizar algunas simulaciones para fa-
miliarizarse los mandos, en especial aquellos relativos al encendido y al apagado.

Utilizar la maquina solamente para aquellos usos previstos. El empleo de la maqui-
na para usos impropios y diferentes de aquellos permitidos puede ocasionar ries-
gos para la seguridad y para la salud de las personas, ademas de provocar dainos
econémicos.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

El fabricante declina cualquier responsabilidad por dafios eventuales causados
por el uso impropio de la maquina, por el no respeto de las indicaciones contenidas
en el manual de uso y por forzamientos o modificaciones aportadas sin la autoriza-
cion formal.

—Todas las intervenciones de mantenimiento que requieran una competencia técnica
precisa 0 una especial capacidad (instalacion, conexion a las alimentaciones, etc.), de-
ben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado y con experiencia reconoci-
da y adquirida en el sector especifico de la intervencion.

—No utilizar el aparato con los cables de alimentacién eléctrica en mal estado o no efi-
cientes. Una vez detectado el defecto, detener inmediatamente la maquina en condicio-
nes de seguridad y hacer que personal autorizado y especializado cambie los cables.

Antes de realizar cualquier intervencién de limpieza, mantenimiento, etc., DESCO-
NECTAR LA ALIMENTACION ELECTRICA GENERAL (o bien desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté totalmente fria.

—Limpiar la maquina cuando se deja de utilizar o cuando se advierte una razonable ne-
cesidad, incluso debido al tipo de producto alimentario tratado.

—Limpiar cuidadosamente todas las partes de la maquina (comprendidas las zonas de al-
rededor), que pueden estar en contacto directo o indirecto con los productos alimenta-
rios, para preservarlos del riesgo de contaminacién y mantener asi la higiene.

—Limpiar la maquina exclusivamente con productos detergentes para uso alimentario. No
utilizar productos de limpieza corrosivos e inflamables o productos que puedan conte-
ner y/o liberar sustancias nocivas.

—Limpiar y desinfectar la maquina utilizando dispositivos de proteccion individuales, en
especial cuando se utilizan productos detergentes.

—No realizar la limpieza de la maquina con chorros de agua para no dafar los componen-
tes, en especial aquellos eléctricos y electrénicos.

—En caso de inactividad prolongada de la maquina limpiar y secar con cuidado todas sus
partes (internas y externas). Desconectar el cable de alimentacion y asegurarse que las
condiciones ambientales sean idoneas para conseguir una prolongada vida util de la
maquina.

El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instala-

cion eléctrica en relacion con el ambiente circundante.

—Temperatura ambiente no inferior a 5°C.

—Humedad relativa entre el 50% (medida a 40 °C) y el 90% (medida a 20 °C).
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

— El ambiente no debe poseer zonas con concentracion de gases y polvos potencialmente
explosivos y/o riesgos de incendio.

—La actividad puede influenciar el ambiente y con dicho objetivo es necesario tener en
cuenta las emisiones a la atmoésfera de las descargas de liquidos y de la contaminacion
del terreno, del uso de materias primas y de recursos naturales y de la gestion de los
desechos.

—Durante el transporte y el almacenamiento, la temperatura ambiental debe estar com-
prendida entre -25 °C y 55 °C con un maximo de 70 °C, siempre que el tiempo de ex-
posicion no supere las 24 horas.

—Los elementos del embalaje deben eliminarse cumpliendo con las leyes en vigor en el
pais de uso.

—Durante las fases de eliminacion y desguace del aparato, seleccionar todos los compo-
nentes en funcion de sus caracteristicas y realizar su eliminaciéon diferenciada. En es-
pecial, los componentes eléctricos y electronicos marcados con un simbolo especifico,
deben llevarse a los centros de recoleccion autorizados o bien se deben entregar al
vendedor en el momento de una nueva compra.

Los Aparatos Eléctricos y Electronicos contienen sustancias peligrosas con efec-
tos potencialmente nocivos sobre la salud de las personas y del ambiente. Se re-
comienda efectuar su eliminacién de modo correcto.

SENALES DE SEGURIDAD E INFORMACION

En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESI-
DUALES, se aplican senales de seguridad que informan sobre el riesgo correspon-
diente.

Las ilustraciones representan las sefiales de seguridad e informacion aplicadas al apa-
rato.

—Peligro de quemaduras: indica que es necesario tener cuidado con las
superficies calientes.

—Peligro de shock eléctrico: indica que es necesario desconectar la ali-
mentacion eléctrica general (o bien desconectar la toma eléctrica) antes de
intervenir en las conexiones eléctricas.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE SEGURIDAD

DISPOSICIONES PARA EL DESEMBALAJE, DESPLAZAMIENTO E INSTALACION.

—El aparato se entrega embalado en un contenedor especial y, de ser necesario, se debe
estabilizar con material antigolpes para asegurar que no sea dafiado.
En funcién de las caracteristicas del aparato, del lugar de colocacién y del medio de
transporte a utilizar, para facilitar el desplazamiento el embalaje puede colocarse sobre
pallet.
Toda la informacion necesaria para realizar el desplazamiento (carga y descarga) en
condiciones de seguridad se indica directamente en el embalaje.

— El desplazamiento del embalaje debe realizarse en funcién de sus caracteristicas (peso,
dimensiones, etc.). Si las dimensiones y el peso son escasos, el desplazamiento puede
realizarse manualmente, en caso contrario, es necesario utilizar un dispositivo de ele-
vacion con la capacidad adecuada.

Al recibir el aparato, comprobar el buen estado de los componentes. En caso de dafios
o falta de algunas partes, contactar con el revendedor de zona para acordar el procedi-
miento a seguir.

—La instalacion es realizada por personal experto y autorizado, que debe asegurarse pre-
viamente que la linea de alimentacion eléctrica esté en correspondencia con las leyes
vigentes en el pais de uso.

—Antes de instalar el aparato, comprobar que la zona elegida sea idénea, debidamente
aireada e iluminada, estable y que tenga el suficiente espacio alrededor para realizar
con facilidad la limpieza y el mantenimiento. Comprobar también que el plano de apoyo
sea estable, que esté nivelado y que la superficie sea facil de limpiar para evitar el ries-
go de acumulacién de suciedad y de contaminacion de los productos alimentarios.

El personal autorizado para realizar la conexién eléctrica debe asegurarse la efi-
ciencia perfecta de la conexidn a tierra de la instalacion eléctrica y debe comprobar
que la tension de la linea y la frecuencia se corresponden con los datos indicados
en la placa de identificacion.

Para las maquinas con caracteristicas morfolégicas particulares (forma, peso, dimen-
siones, etc.) la informacién indicada en este parrafo podria no ser suficiente. Eventual
informacién suplementaria se indica en el parrafo "Modalidad de levantamiento" para
cada maquina.
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FREIDORAS ELECTRICAS

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—Las freidoras eléctricas son aparatos proyectados y fabricados para freir productos ali-
menticios (incluso congelados), destinados a la alimentacion humana.

—Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacion especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idoneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.

—La maquina posee diferentes modelos fabricados con materiales seleccionados y con
técnicas de fabricacion apropiadas para garantizar la méaxima higiene, la resistencia a
la oxidacién, un notable ahorro energético y la seguridad durante el funcionamiento.

FT/4N - FT/44N FT/8RN - FT/88RN

FT/8N - FT/88N SF/9N - SF/99N

IDM-34600900100.1if
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FREIDORAS ELECTRICAS

—Todos los aparatos estan equipados con un termostato de seguridad , que interrumpe
la alimentacion eléctrica cuando la temperatura alcanza el valor maximo permitido.

—Los aparatos modelo FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N- FT/8RN -FT/88RN -SF/9N -
SF/99N estan equipados con un microinterruptor de seguridad (E), que interrumpe la
alimentacion eléctrica cuando se realiza la limpieza de la cuba para freir (B).

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-

duce su descripcion y funciones.

A) cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para per-
mitir el funcionamiento de la maquina (ver “Descripcion mandos”).

B) Cuba para freir: esta equipada con resistencias eléctricas para calentar el aceite.

C) Cesto: sirve para contener los productos alimenticios a freir y esta equipado con em-
pufiaduras aislantes para su extraccion de forma facil y sin riesgo de quemaduras.

D) Grifo: se instala sélo en algunos modelos y sirve para descargar con facilidad el acei-
te de freido.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 1: Datos técnicos de la maquina

Descripcion Unidadde — FT/4N FT/44N FT/8N FT/88N
Potencia kW 2 2+2 3,25 3,25+3,25
Alimentacion eléctrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
3‘25?:?“95 EBIE mm 240x430x300  420x430x300  330x600x300  600x600x300
Capacidad cuba para Litros 3 343 6 6+6
freir:

Dimensiones embalaje mm 500x280x340 480x440x380 530x390x380 560x390x380
Peso neto kg 5 8 6 11
Tipo de instalacion Instalacién sobre mostrador

. Unidad de

Descripcién medida FT/8RN FT/88RN SF/9N SF/99N
Potencia kW 3,25 3,25+3,25 3,25 3,25+3,25
Alimentacion eléctrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz
Eﬁ'g‘qi?:f"es dela mm 330x600x300  600x600x300  330x600x350  B00X600x350
Capacidad cuba para Litros 6 6+6 9 0+9
freir:

Dimensiones embalaje mm 600x500x380 630x500x380 620x350x420 630x620x430
Peso neto kg 6 11 7 14
Tipo de instalacion Instalacién sobre mostrador
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FREIDORAS ELECTRICAS

N Unidad de
Descripcién o SFM/13
Potencia kW 9
Alimentacién eléctrica V Ph Hz
Dimensiones de la 370x660x1000+
L mm
maquina 1040
fCa,pfamdz-xd cuba para Litros 13
reir:
Dimensiones embalaje mm 1030x460x800
Peso neto kg 31
Tipo de instalacion Coqexion a
tierra

DESCRIPCION MANDOS

La

maquina esta equipada con los dispo-

sitivos de mando destallados, necesarios
para activar las funciones principales.

A)

B)

C)

D)

E)

F)

G

~

H)

Interruptor general: permite activar y
desactivar el funcionamiento del aparato.

Termorregulador: Permite regular la
temperatura.

Indicador luminoso: encendido indica
que las resistencias eléctricas estan
funcionando. Cuando se apaga el indi-
cador significa que se ha alcanzado la
temperatura programada.

Termostato de seguridad: para blo-
quear la alimentacion eléctrica en caso
de sobrecalentamiento.

Termorregulador: sirve para activar el
funcionamiento del aparato y para regu-
lar la temperatura.

Indicador luminoso: encendido indica
que el aparato esta conectado a la red
eléctrica.

SF/16P SFM/18 SFM/18D
7 11,5 11,5+11,5
400V/3N/50-60Hz
62°X685(’(§570)X4 400x700x978  800x700x978
16 18 18+18
680x680x620  800x500x1200  800x900x1200
21 40 72
Instalacion Conexion a Conexioén a
sobre mostrador tierra tierra

FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN
FT/88RN - SF/9N - SF/99N

@ -->
T

IDM-34601000202.if

Indicador luminoso: encendido indica que las resistencias eléctricas estan funcio-
nando. Cuando se apaga el indicador significa que se ha alcanzado la temperatura

programada.

Termostato de seguridad: para bloquear la alimentacién eléctrica en caso de sobre-

calentamiento.
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FREIDORAS ELECTRICAS

CONSEJOS PARA EL USO

Se indican algunos consejos, subdivididos en funciéon del modelo de referencia.
Aparato modelo FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN - FT/88RN - SF/9N - SF/
99N

1-Agregar el aceite a la cuba. El nivel debe estar comprendido entre las marcas de mi-
nimo y maximo.

2-Girar el interruptor general (A) (posicion "I") para poner la maquina en funcionamien-
to.

3-Gira el termorregulador (B) en sentido horario para programar la temperatura desea-
da.
El indicador luminoso (C) se enciende.

4-Colocar los productos alimenticios en el cesto y sumergirlo lentamente en la cuba.
Cuando el producto alimenticio ha alcanzado el punto de freido deseado, extraer el
cesto y hacerlo escurrir adecuadamente.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, extraer los alimentos con la ayuda de los uten-
silios especiales.

Si se trata del primer uso del aparato, antes de ponerlo en funcionamiento quitar,
si esta presente, la pelicula de proteccion del revestimiento y hacerlo funcionar sin
productos para freir durante aprox. 15 min, de modo que se eliminen los olores des-
agradables producidos por el material de fabricacion

Aparato modelo SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/18D

1-Agregar el aceite a la cuba. El nivel debe estar comprendido entre las marcas de mi-
nimo y maximo.

2-Girar el termorregulador (E) en sentido horario para activar el funcionamiento del
aparato y programar la temperatura deseada.
El indicador luminoso (G) se enciende.

3-Colocar los productos alimenticios en el cesto y sumergirlo lentamente en la cuba.
Cuando el producto alimenticio ha alcanzado el punto de freido deseado, extraer el
cesto y hacerlo escurrir adecuadamente.

@ Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayu-
da de los utensilios especiales.

Si se trata del primer uso del aparato, antes de ponerlo en funcionamiento quitar,
si esta presente, la pelicula de proteccion del revestimiento y hacerlo funcionar sin
productos para freir durante aprox. 15 min, de modo que se eliminen los olores des-
agradables producidos por el material de fabricacion
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FREIDORAS ELECTRICAS

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando
sea necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

Aparato modelo FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N
—Quitar el cuadro de mando completo con las resistencias eléctricas.
—Quitar la cuba para descargar el aceite.

—Lavar la cuba y el cesto con detergentes para uso alimenticio, aclararlos y secarlos con
cuidado antes de volver a montarlos.

—Volver a montar el cuadro de mando completo con las resistencias.
—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.
—Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio himedo o con una esponja.

@ Cuidado - Advertencia

No abandonar el aceite y/o los residuos en el medioambiente sino que realizar el
desguace respetando las leyes vigentes en el pais de uso.

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes
especiales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corro-
sivos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las perso-
nas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la
limpieza y de desconectarla de la alimentacioén eléctrica general ( o bien desconectarla
de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

Aparato modelo FT/8RN - FT/88RN - SF/9N - SF/99N - SFM/13 - SF/16P - SFM/18 -
SFM/18D

—Posicionar un recipiente con la capacidad adecuada debajo del grifo de descarga , para
no arrojar el aceite en el medioambiente.

— Abrir el grifo de descarga para vaciar completamente la cuba.

—Lavar la cuba y el cesto con detergentes para uso alimentario, aclarar y secar con cui-
dado.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.

— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

No abandonar el aceite y/o los residuos en el medioambiente sino que realizar el des-
guace respetando las leyes vigentes en el pais de uso.
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FREIDORAS ELECTRICAS

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes es-
peciales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corrosivos,
inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las personas.

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la
limpieza y de desconectarla de la alimentacién eléctrica general ( o bien desconectarla
de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacion siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales
anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector
especifico.

) B Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados
por forzamientos.

Tabla 2: Anomalias de funcionamiento

Inconveniente Causa Soluciones

LAl G Introducir el interruptor general. a

desconectado.

Falta de tensién en la linea de  Contactar el revendedor o un
alimentacion eléctrica. centro de asistencia autorizado.

Contactar el revendedor o un
centro de asistencia autorizado.

Modelos FT/4N - FT/44N - FT/
8N - FT/88N - FT/8RN - FT/
88RN - SF/9N - SF/99N:
presionar el pulsador (D) del
termostato de seguridad para
reactivar la alimentacion
eléctrica.

Modelos SFM/13 - SF/16P -
SFM/18 - SFM/18D: aflojar la
proteccion y presionar el
pulsador (H) del termostato de
seguridad para reactivar la
alimentacion eléctrica.

La resistencia no funciona.

El aparato no calienta.

Intervencioén del termostato de
seguridad.
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COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

DESCRIPCION GENERAL EQUIPO

—Los cocedores de pasta eléctricos son aparatos proyectados y fabricados para cocinar
productos alimenticios (incluso congelados), destinados a la alimentacion humana.

—Es una maquina profesional que se instala en ambientes de tipo comercial (bares, piz-
zerias, restaurantes, etc.) No se requiere una formacién especial para su uso, pero es
igualmente necesario que los usuarios tengan capacidades y competencias idoneas re-
feridas al sector de la restauracion.

Cualquier uso diferente del indicado por el fabricante debe considerarse como USO
IMPROPIO.

—La maquina posee diferentes modelos fabricados con materiales seleccionados y con
técnicas de fabricacion apropiadas para garantizar la maxima higiene, la resistencia a
la oxidacién, un notable ahorro energético y la seguridad durante el funcionamiento.

—Todos los aparatos estan equipados con un termostato de seguridad , que interrumpe
la alimentacion eléctrica cuando la temperatura alcanza el valor maximo permitido.

La ilustracion representa los componentes principales de la maquina y el listado repro-
duce su descripcion y funciones.

IDM-34601000300.pdf
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COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

A) Cuadro mandos: esta equipado con los dispositivos de mando necesarios para per-
mitir el funcionamiento de la maquina (ver "Descripcion mandos").

B) Cuba de coccion: esta equipada con resistencias eléctricas para calentar el agua.

C) Cesto: sirve para contener los productos alimenticios a cocer y esta equipado con empu-
faduras aislantes para su extraccion de forma facil y sin riesgo de quemaduras.

D) Grifo: sirve para descargar con facilidad el agua de coccion.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabla 3: Datos técnicos de la maquina

Descripcion Ug{gggjge CcP/11 CPM/30

Potencia kW 3,5 8
Alimentacion eléctrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensiones de la maquina mm 300x600x410 400x700x1040
Capacidad cuba de coccion: Litros 11 30
Dimensiones embalaje mm 660x370x570 780x480x1200
Peso neto kg 17 49

Tipo de instalacion LS ) Conexion a tierra

mostrador

DESCRIPCION MANDOS

La maquina esta equipada con los dispo-
sitivos de mando destallados, necesarios
para activar las funciones principales.

MAX MIN

A) Termorregulador: sirve para activar el
funcionamiento del aparato y para regu-
lar la temperatura.

B) Indicador luminoso: encendido indica
que el aparato esta conectado a la red
eléctrica.

C) Termostato de seguridad: para blo-
quear la alimentacion eléctrica en caso
de sobrecalentamiento. MAX

D) Grifo: sirve para introducir agua en la
cuba de coccion.

E) Grifo: sirve para descargar con facili-
dad el agua de coccion.

IDM-34601000400.pdf

-15- Idioma espafiol



IDM  C334601002.fm

COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

CONSEJOS PARA EL USO
Se indican algunos consejos, subdivididos en funciéon del modelo de referencia.
1-Utilizar el grifo (D) para introducir el agua en la cuba. El nivel debe estar comprendido
entre las marcas de minimo y maximo.
2-Girar el termorregulador (A) en sentido horario para activar el funcionamiento del
aparato y programar la temperatura deseada.
El indicador luminoso (B) se enciende.
3-Colocar los productos alimenticios en el cesto y sumergirlo lentamente en la cuba.
Cuando el producto alimenticio ha alcanzado el punto de coccién deseado, extraer
el cesto y hacerlo escurrir adecuadamente.

Cuidado - Advertencia

Para evitar el riesgo de quemaduras, introducir y recoger los alimentos con la ayu-
da de los utensilios especiales.

Si se trata del primer uso del aparato, antes de ponerlo en funcionamiento quitar,
si esta presente, la pelicula de proteccion del revestimiento y hacerlo funcionar sin
productos para freir durante aprox. 15 min, de modo que se eliminen los olores des-
agradables producidos por el material de fabricacion

LIMPIEZA DE LA MAQUINA

Antes de realizar la limpieza de la maquina (a final de la jornada de trabajo o cuando
sea necesario) desconectar la alimentacion eléctrica general ( o desconectar la toma
eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fria.

—Posicionar un recipiente con la capacidad adecuada debajo del grifo de descarga , para
no arrojar el agua en el medioambiente.

— Abrir el grifo de descarga para vaciar completamente la cuba.

—Lavar la cuba y el cesto con detergentes para uso alimentario, aclarar y secar con cui-
dado.

—Limpiar con cuidado la superficie de trabajo y todas las zonas cercanas.
— Limpiar las superficies externas de la maquina con un pafio humedo o con una esponja.

Cuidado - Advertencia

Realizar las operaciones de limpieza exclusivamente con productos detergentes
especiales para el sector alimentario. Nunca emplear productos de limpieza corro-
sivos, inflamables o que contengan sustancias nocivas para la salud de las perso-
nas.
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COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

Si se prevé no utilizar la maquina por un periodo prolongado, después de realizar la
limpieza y de desconectarla de la alimentacién eléctrica general ( o bien desconectarla
de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia.

BUSQUEDA DE AVERIAS

La informacién siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales
anomalias o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
Algunas averias pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa com-
petencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusiva-
mente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el sector
especifico.

A
| & Importante

No desmontar partes internas de la maquina.
El fabricante declina cualquier responsabilidad por eventuales dafios causados
por forzamientos.

Tabla 4: Anomalias de funcionamiento
Inconveniente Causa Soluciones

Interruptor general de pared

Introducir el interruptor general.
desconectado. plorg

ha : Contactar el revendedor o un a
Falta de tension en la linea de

centro de asistencia

alimentacion eléctrica. )
autorizado.

El aparato no calienta. Contactar el revendedor o un
La resistencia no funciona. centro de asistencia
autorizado.

Presionar el pulsador (C) del
Intervencién del termostato de  termostato de seguridad para
seguridad. reactivar la alimentacion
eléctrica.
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INFORMAGCOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

FINALIDADE DO MANUAL

—0O manual de uso e de manutengdo que é parte integrante da maquina foi realizado pelo
construtor na propria lingua original para fornecer as informag¢des necessarias a todas
as pessoas autorizadas a interagir com a maquina no arco da sua vida prevista.

—Um pouco de tempo dedicado a leitura destas informagdes permitira evitar riscos a sau-
de e a seguranca das pessoas e danos econémicos.

— O construtor reserva-se o direito de modificar as informagdes contidas no manual sem
obrigagdo de as comunicar preventivamente, desde que ndo prejudiquem a segurancga.

—Algumas partes do texto foram evidenciadas de modo a realgar a importancia da men-
sagem.

| & Importante

Indica informacgdes técnicas de particular importancia que nao devem ser ignora-
das.

Cautela — Adverténcia

Indica a necessidade de adoptar um comportamento adequado para nao pér em ris-
co a saude e a seguranca das pessoas e para ndo provocar danos econémicos.

7 \— -

Indica situagdes de perigo grave que, se ignoradas, podem pér seriamente em ris-
co a saude e a segurancga das pessoas.

IDENTIFICAGAO DO CONSTRUTOR E DA MAQUINA
A placa de identificagdo indicada é aplicada directamente na maquina. Contém todas
as referéncias e as indicagdes indispensaveis para a seguranca durante o uso.

Identificag&@o do construtor Marca CE de conformidade

*

Modelo da maquina-----¢ ~ gmmeee----ee- --Ano de construgdo

Numero de matricula---F-+ *
. . r-f-®
Dados técnicos !
1ed-ne

1DM-34600900100.tif
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

MODALIDADE DE PEDIDO DE ASSISTENCIA
Para qualquer pedido de assisténcia técnica, indique a versdo da maquina e o tipo de
defeito encontrado.

DISPOSIGOES DE SEGURANGA

— O construtor, em fase de projecto e construgéo, focalizou a propria atengao nas situa-
¢bes que possam ser fonte de risco para a seguranga e para a saude das pessoas.

— O construtor adoptou todas as "regras de boa técnica de construgéo" e realizou a ma-
quina com materiais adequadamente seleccionados para assegurar a higiene alimentar
e a funcionalidade da maquina.

— Objectivo destas informagbes € o de sensibilizar os utilizadores para que prestem a ma-
xima atencgéo para prevenirem qualquer risco de tipo operativo e alimentar. De qualquer
modo, a prudéncia é insubstituivel. A seguranga também esta nas maos de todas as
pessoas que interagem com a maquina (instaladores e utilizadores).

—Leia com atencgéo as instrugdes indicadas no manual que acompanha a maquina e as
que se encontram na propria maquina e, sobretudo, respeite as que se referem a segu-
rancga.

—Movimente a maquina respeitando as informagdes indicadas directamente na embala-
gem, na maquina e nas instrucdes de uso.

—Durante as fases de transporte, movimentagao e instalagao, ndo bata ou deixe cair a
maquina para evitar danos aos seus componentes.

—As pessoas autorizadas a efectuarem a ligagao eléctrica devem verificar que as carac-
teristicas da linha de alimentagédo correspondem a quanto indicado na placa, que a
mesma possua o interruptor diferencial e com componentes em conformidade com as
leis e as normas em vigor.

—N&o altere, ndo elimine nem bypass em nenhum caso, os dispositivos de seguranga ins-
talados na maquina.

—Recomendamos a leitura atenta de todo o manual e que se certifique de o ter compre-
endido, em particular, de ter entendido todas as informagdes relativas a seguranca.

— Ao utilizar pela primeira vez a maquina, se necessario, efectue algumas simulagbes
para identificar os comandos, em particular os que permitem ligar e desligar a maquina.

Utilize a maquina s6 para os usos previstos. O emprego da maquina para usos im-
proprios e diferentes dos permitidos pode comportar riscos para a seguranga e a
saude das pessoas e provocar danos econémicos.
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
pelo uso improéprio da maquina, pelo desrespeito das indicagées contidas no ma-
nual de utilizagao e por alteragées ou modificagdes efectuadas sem a sua formal
autorizagao.

—Todas as intervengdes que requeiram uma especifica competéncia técnica ou particu-
lares capacidades (instalagdo, ligagédo alimentacao, etc.) devem ser efectuadas exclu-
sivamente por pessoal qualificado e com experiéncia reconhecida e adquirida no sector
especifico de intervengéo.

—Nunca utilize a maquina com os cabos de alimentacéo eléctrica danificados e ineficien-
tes. Mal note algum defeito, pare imediatamente a maquina em condicdes de seguranca
e mande substituir os cabos por pessoal autorizado e qualificado.

Antes de efectuar qualquer intervencgao de limpeza, manutencgao, etc., DESLIGUE A
ALIMENTAGAO ELECTRICA GERAL (ou desligue a tomada) e certifique-se que a
zona de tratamento esteja totalmente arrefecida.

—Limpe a maquina no fim de cada utilizagao ou quando achar oportuno, também em fun-
¢ao do tipo de produto alimentar tratado.

—Limpe cuidadosamente todas as partes da maquina (incluidas as zonas limitrofes) que
possam entrar em contacto directo ou indirecto com os produtos alimentares, para os
preservar do risco de contaminac&o e mantenha a higiene.

—Limpe a maquina exclusivamente com produtos detergentes para uso alimentar. Nunca
utilize produtos de limpeza corrosivos e inflamaveis ou produtos que possam conter e/
ou libertar substancias nocivas.

—Limpe e higienize a maquina utilizando produtos de protecgéo individuais, em particular,
quando se utilizam produtos detergentes.

—Nao limpe a maquina com jactos de agua para nao danificar os componentes, em par-
ticular, os eléctricos e electrénicos.

—No caso de prolongada inactividade da maquina, limpe e enxugue cuidadosamente to-
das as suas partes (internas e externas). Desligue o cabo de alimentagéo e certifique-
se que as condi¢cdes ambientais sejam adequadas para conservar a maquina no tempo.

A lista indica as condi¢cdes necessarias para o correcto funcionamento do equipa-

mento eléctrico em fungdo do ambiente circunstante.

—Temperatura ambiente nao inferior a 5°C.
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

—Humidade relativa entre 50% (relevada a 40 °C) e 90% (relevada a 20 °C).

— O ambiente ndo deve apresentar zonas com concentragdo de gas e de poeiras poten-
cialmente explosivos e/ou a risco de incéndio.

—A actividade pode influenciar o ambiente e, por isso, &€ necessario prestar atencao as
emissdes atmosféricas, as descargas de liquidos e a contaminagdo do solo, ao uso de
matérias primas e de recursos naturais e a gestéo dos lixos.

—Durante o transporte e a armazenagem, a temperatura ambiental deve estar compreen-
dida entre os -25 °C e os 55 °C com um maximo de 70 °C, desde que o tempo de ex-
posicéo ndo seja superior as 24 horas.

—Os componentes da embalagem devem ser eliminados conforme as leis em vigor no pa-
is de utilizagao.

—Durante as fases de desactivacdo e destruicdo da maquina, seleccione todos os com-
ponentes em fungdo das suas caracteristicas e providencie a sua eliminagao diferen-
ciada. Em particular, os componentes eléctricos e electrénicos, marcados com um
especifico simbolo, devem ser eliminados nos apropriados centros de recolha autoriza-
dos ou entregues ao vendedor no momento de uma nova compra.

Os Aparelhos Eléctricos e Electronicos contém substancias perigosas com efeitos
potencialmente nocivos para a saude das pessoas e sobre o ambiente. Recomen-
damos a sua correcta eliminagao.

SINAIS DE SEGURANGA E INFORMAGAO

Na maquina, em correspondéncia das zonas onde existem OUTROS RISCOS, séo
aplicados sinais de segurancga que informam sobre o respectivo risco.

As figuras mostram os sinais de segurancga e informagao que sao aplicados na maqui-
na.

—Perigo de queimadura: assinala que é necessério prestar atencédo as
superficies quentes.

—Perigo de choque eléctrico: assinala que é necessario desligar a ali-
mentagdo eléctrica geral (ou a tomada) antes de intervir nas ligagdes eléc-
tricas.
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INFORMAGOES GERAIS E SOBRE A SEGURANGA

DISPOSIGOES PARA A DESEMBALAGEM, MOVIMENTAGAO E INSTALAGAO

—A maquina é entregue embalada numa caixa apropriada e, se necessario, é oportuna-
mente estabilizada com material anti-choque para assegurar a sua integridade.
Conforme as caracteristicas da maquina, do local de destino e do meio de transporte a
utilizar, para facilitar a movimentagéo, a embalagem pode ser paletizada.

Todas as informagdes necessarias para efectuar a movimentagéo (carga e descarga)
em condi¢des de seguranga estéo indicadas directamente na embalagem.

—A movimentagédo da embalagem deve ser efectuada em fungéo das suas caracteristicas
(peso, dimensbes, etc.). Se as dimensdes e o peso forem contidos, a movimentagao
pode ser efectuada manualmente, caso contrario, € necessario utilizar um dispositivo
de levantamento de capacidade apropriada.

Ao receber a maquina, verifique a integridade de todos os componentes. No caso de
danos ou de falta de algumas partes, contacte o revendedor de zona para concordar os
passos a seguir.

—A instalagdo deve ser feita por pessoal qualificado e autorizado que se deve certificar
preventivamente que a linha de alimentagao eléctrica responda as leis em vigor em ma-
téria, as normas e as especificagdes em vigor no pais de utilizagao.

—Antes de instalar a maquina, verifique que o local escolhido seja apropriado, suficiente-
mente arejado e iluminado, estavel e que tenha um espago a volta suficiente para efec-
tuar facilmente a limpeza e a manutengao. Além disso, verifique que o plano de apoio
seja estavel, nivelado e que a sua superficie possa ser limpa com facilidade de modo a
evitar o risco de acumulagao de sujidade e de contaminagéo dos produtos alimentares.

O pessoal autorizado a efectuar a ligagao eléctrica deve verificar a perfeita eficién-
cia da ligagao de terra da instalagao eléctrica e que a tensao de linha e a frequéncia
correspondam aos dados indicados na placa de identificacao.

Para as maquinas com caracteristicas morfologicas particulares (forma, peso, dimen-
sbes, etc.), as informagdes contidas neste paragrafo podem n&o ser exaustivas. Even-
tuais informagbes suplementares estdo indicadas no paragrafo "Modalidade de
levantamento" de cada maquina.
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FRITADEIRAS ELECTRICAS

DESCRIGCAO GERAL APARELHAGEM

—As fritadeiras eléctricas sdo aparelhos projectados e construidos para fritar alimentos
(mesmo congelados) destinados a alimentacéo.

—A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Ndo requer uma preparagéo particular, mas de qual-
quer modo, é necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragéo.

Qualquer utilizagdo diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.

— O equipamento pode ser fornecido em varios modelos realizados com materiais selec-
cionados e técnicas de construgdo apropriadas para assegurar a maxima higiene, a re-
sisténcia a oxidagdo, uma notdvel poupanga energética e a seguranca de
funcionamento.

FT/8RN - FT/88RN
SF/9N - SF/99N

FT/4N - FT/44N
FT/SN - FT/88N

IDM-34600900100.1i{
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—Todos os aparelhos estédo equipados com um termdstato de seguranga que interrompe

FRITADEIRAS ELECTRICAS

a alimentagéo eléctrica quando a temperatura atinge o valor maximo permitido.

—Os aparelhos modelo FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N- FT/8RN -FT/88RN -SF/9N -
SF/99N estédo equipados com um microinterruptor de seguranga (E) que interrompe a

alimentagao eléctrica quando se limpa a cuba (B).

A figura apresenta os principais componentes de um modelo da maquina e a lista con-

tém a respectiva descrigdo e fungéo.

A) Quadro de comandos: é equipado com os dispositivos de comando necessarios

para fazer funcionar a maquina (ver “Descricdo dos comandos”).

B) Cuba: esta equipado com resisténcias eléctricas para aquecer o 6leo.

C) Cesto: serve para conter os alimentos que se pretende fritar e possui pegas atérmi-

cas para ser facilmente extraido e sem risco de queimadura.

D) Torneira: encontra-se s6 nalguns modelos e serve para descarregar mais facilmente
0 6leo da fritura.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 1: Dados técnicos da maquina

Descrigao

Poténcia

Alimentagao eléctrica
Dimensdes da maquina
Capacidade cuba

Dimensdes da
embalagem

Peso liquido
Tipo de instalagéo

Descrigao

Poténcia

Alimentagao eléctrica
Dimensbdes da maquina
Capacidade cuba

Dimensdes da
embalagem

Peso liquido
Tipo de instalagéo

Unidade
de medida

kW
V Ph Hz
mm
Litros

mm

kg

Unidade
de medida

kW
V Ph Hz
mm
Litros

mm

kg

FT/4N
2

240x430x300
S

500x280x340
5

FT/8RN
3,25
330x600x300
6
600x500x380
6

FT/44N FT/8N
2+2 3,25
230V/1N/50-60Hz
420x430x300 330x600x300

3+3 6
480x440x380 530x390x380
8 6

Instalagdo na banca

FT/88RN SF/9N
3,25+3,25 3,25
230V/1N/50-60Hz
600x600x300 330x600x350
6+6 9
630x500x380 620x350x420

11 7
Instalagdo na banca

FT/88N
3,25+3,25
600x600x300
6+6
560x390x380
11

SF/99N
3,25+3,25
600x600x350
9+9
630x620x430
14
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FRITADEIRAS ELECTRICAS

Descrigédo dg’}-:%iﬂga SFM/13
Poténcia kW 9
Alimentacéo eléctrica V Ph Hz
Dimensb6es da maquina mm SO0

1040
Capacidade cuba Litros 13
5%”;2?:;’5; da mm  1030x460x800
Peso liquido kg 31

Instalagcéo de

Tipo de instalagéo o

DESCRICAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os disposi-
tivos de comando listados, necessarios
para activar as suas fungdes principais.
A) Interruptor geral: serve para activar e
desactivar o funcionamento do equipa-
mento.

Termorregulador: serve para regular a
temperatura.

B)
C) Indicador luminoso: aceso, indica que
as resisténcias eléctricas estdo a fun-
cionar. Quando atingir a temperatura
programada, o indicador luminoso des-
liga-se.

D) Termdstato de seguranga: para blo-
quear a alimentagao eléctrica em caso
de sobreaquecimento.

E) Termorregulador: serve para activar o
funcionamento do equipamento e para
regular a temperatura.

F) Indicador luminoso: aceso, indica que

SF/16P SFM/18 SFM/18D
7 11,5 11,5+11,5
400V/3N/50-60Hz
62°X685(’(§570)X4 400x700x978  800x700x978

16 18 18+18

680x680x620  800x500x1200  800x900x1200
21 40 72

Instalagéo na Instalagéo de Instalagéo de

banca terra terra

FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN
FT/88RN - SF/9N - SF/99N

SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/18D

@)
o
!
£

@ ---=>

IDM-34601000202.tif

0 equipamento esta a ser alimentado electricamente.

G

~

Indicador luminoso: aceso, indica que as resisténcias eléctricas estdo a funcionar.

Quando atingir a temperatura programada, o indicador luminoso desliga-se.

H)
aquecimento.

-10-

Termoéstato de segurancga: para bloquear a alimentagao eléctrica em caso de sobre-
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FRITADEIRAS ELECTRICAS

CONSELHOS PARA O USO

Indicamos a seguir, alguns conselhos subdivididos em fungdo do modelo de referén-
cia.

Aparelhos modelo FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN - FT/88RN - SF/9N -
SF/99N

1-Introduza o 6leo na cuba. O nivel deve estar entre as referéncias de minimo e de ma-
Ximo.
2-Rode o interruptor geral (A) (posigao "I") para activar o funcionamento do aparelho.
3-Rode o termorregulador (B) no sentido horario para programar a temperatura dese-
jada.
O indicador luminoso (C) acende-se.
4-Ponha os alimentos no cesto e introduza-o lentamente na cuba.
Quando o alimento estiver frito, retire o cesto e deixe-o escorrer convenientemente.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras retire, se necessario, os alimentos com a ajuda
de utensilios adequados.

Se o aparelho estiver a ser utilizado pela primeira vez, antes de o pér a funcionar,
retire a eventual pelicula de protecgao de revestimento e ponha-o a funcionar sem
o produto que deseja fritar durante cerca de 15 minutos, de modo a eliminar os
maus cheiros gerados pelo material de construcao.

Aparelhos modelo SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/18D

1-Introduza o éleo na cuba. O nivel deve estar entre as referéncias de minimo e de ma-
Ximo.

2-Rode o termorregulador (E) em sentido horario para ligar o equipamento e programar
a temperatura desejada.
O indicador luminoso (G) acende-se.

3-Ponha os alimentos no cesto e introduza-o lentamente na cuba.
Quando o alimento estiver frito, retire o cesto e deixe-o escorrer convenientemente.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se o aparelho estiver a ser utilizado pela primeira vez, antes de o p6r a funcionar,
retire a eventual pelicula de protecgao de revestimento e ponha-o a funcionar sem
o produto que deseja fritar durante cerca de 15 minutos, de modo a eliminar os
maus cheiros gerados pelo material de construgao.
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LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a ali-
mentacao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de
cozedura esteja completamente fria.

Aparelhos modelo FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N
—Retire 0 quadro de comandos com as resisténcias eléctricas.
—Retire a cuba para descarregar o 6leo.

—Lave a cuba e o cesto com detergentes para uso alimentar, enxague-os e enxugue-0s
cuidadosamente antes de os voltar a montar.

—Volte a montar o quadro de comandos com as resisténcias.
—Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.
—Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

@ Cautela — Adverténcia

Nao disperse 6leo e/ou residuos no ambiente mas elimine-os no pleno respeito das
leis em vigor no pais de utilizagao.

Faca as operagdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes
para uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosi-
vos, inflamaveis ou que contém substancias nocivas para a saude das pessoas.

Se prevé nao utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentagéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a ade-
quadamente para a manter limpa.

Aparelhos modelo FT/8RN - FT/88RN - SF/9N - SF/99N - SFM/13 - SF/16P - SFM/18 -
SFM/18D

—Coloque um recipiente com capacidade adequada debaixo da torneira de descarga ,
para nao dispersar o 6leo no ambiente.

—Abra a torneira de descarga para esvaziar completamente a cuba.

—Lave a cuba e o cesto com detergentes para uso alimentar, enxaguando-os e enxugan-
do-os cuidadosamente.

—Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.

—Limpe as superficies externas da maquina com um pano humido ou com uma esponja.

Cautela — Adverténcia

Nao disperse 6leo e/ou residuos no ambiente mas elimine-os no pleno respeito das
leis em vigor no pais de utilizagao.
Faca as operacoes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes
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para uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosi-
vos, inflamaveis ou que contém substancias nocivas para a salide das pessoas.

Se prevé nao utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentacao eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a ade-
quadamente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagdes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir
eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de
utilizagdo.

Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem
competéncias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem
resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhe-
cida e adquirida na area especifica de intervengao.

) B Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por intervencdes nao autorizadas.

Tabela 2: Anomalias de funcionamento
Inconveniente Causas Solugbes
Interruptor geral desligado. Insira o interruptor geral.

Contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia
autorizado.

Falta de tensao na linha de
alimentagao eléctrica.

Contacte o revendedor ou um
A resisténcia nao funciona. centro de assisténcia
autorizado.

Modelos FT/4N - FT/44N - FT/
_ . 8N - FT/88N - FT/8RN - FT/
O equipamento n&o aquece. 88RN - SF/9N - SF/99N: prema
o botéo (D) do terméstato de
seguranga para reactivar a
Intervengao do termdstato de  alimentagéo eléctrica.
seguranca Modelos SFM/13 - SF/16P -
SFM/18 - SFM/18D: desaperte
a protecgéo e prema o botao
(H) do terméstato de seguranga
para reactivar a alimentagao
eléctrica.
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DESCRIGCAO GERAL APARELHAGEM

—As maquinas eléctricas para cozer massa sao aparelhos projectados e construidos para
cozer alimentos (mesmo congelados) destinados a alimentagéo.

—A maquina é de tipo profissional e deve ser instalada em ambientes de tipo comercial
(bar, pizzarias, restaurantes, etc.). Ndo requer uma preparagao particular, mas de qual-
quer modo, € necessario que os utilizadores possuam capacidade e competéncia es-
pecificas no sector da restauragao.

Qualquer utilizagao diferente da indicada pelo construtor deve ser considerada
como USO IMPROPRIO.

— 0O equipamento pode ser fornecido em varios modelos realizados com materiais selec-
cionados e técnicas de construgédo apropriadas para assegurar a maxima higiene, a re-
sisténcia a oxidagdo, uma notavel poupanga energética e a seguranga de
funcionamento.

—Todos os aparelhos estédo equipados com um termdstato de seguranga que interrompe
a alimentagéo eléctrica quando a temperatura atinge o valor maximo permitido.

A figura apresenta os principais componentes de um modelo da maquina e a lista con-

tém a respectiva descrigéo e fungéo.

IDM-34601000300.pdf
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A) Quadro de comandos: é equipado com os dispositivos de comando necessarios
para fazer funcionar a maquina (ver "Descrigdo dos comandos").

B) Cuba: esta equipada com resisténcias eléctricas para aquecer a agua.

C) Cesto: serve para conter os alimentos que se pretende cozer e possui pegas atérmicas
para ser facilmente extraido e sem risco de queimadura.

D) Torneira: serve para descarregar facilmente a dgua da cozedura.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tabela 3: Dados técnicos da maquina

Descrigdo U%(éadtigade CcP/11 CPM/30

Poténcia kW 3,5 8
Alimentagao eléctrica V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Dimensdes da maquina mm 300x600x410 400x700x1040
Capacidade da cuba Litros 11 30
Dimensbes da embalagem mm 660x370x570 780x480x1200
Peso liquido kg 17 49

Tipo de instalagao Instalagdo na banca Instalagdo de terra

DESCRIGAO DOS COMANDOS

A maquina esta equipada com os disposi-
tivos de comando listados, necessarios
para activar as suas fungdes principais.

MAX MIN
A) Termorregulador: serve para activar o

funcionamento do equipamento e para
regular a temperatura.

B) Indicador luminoso: aceso, indica que
0 equipamento esta a ser alimentado
electricamente.

C) Terméstato de seguranga: para blo-
quear a alimentagao eléctrica em caso
de sobreaquecimento. MAX

D) Torneira: serve para introduzir agua na
cuba.

E) Torneira: serve para descarregar facil-
mente a agua da cozedura.

IDM-34601000400.pdf
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CONSELHOS PARA O USO
Indicamos a seguir, alguns conselhos subdivididos em fungdo do modelo de referén-
cia.
1-Abra a torneira (D) para pdr agua na cuba. O nivel deve estar entre as referéncias de
minimo e de maximo.
2-Rode o termorregulador (A) em sentido horario para ligar o equipamento e programar
a temperatura desejada.
O indicador luminoso (B) acende-se.
3-Ponha os alimentos no cesto e introduza-o lentamente na cuba.
Quando o alimento estiver cozido, retire o cesto e deixe-o escorrer convenientemen-
te.

Cautela — Adverténcia

Para evitar o risco de queimaduras, coloque ou retire os alimentos com a ajuda de
utensilios adequados.

Se o aparelho estiver a ser utilizado pela primeira vez, antes de o p6r a funcionar,
retire a eventual pelicula de protecgao de revestimento e ponha-o a funcionar sem
o produto que deseja fritar durante cerca de 15 minutos, de modo a eliminar os
maus cheiros gerados pelo material de construcéo.

LIMPEZA DA MAQUINA

Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessario), desligue a ali-
mentacao eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de
cozedura esteja completamente fria.

—Coloque um recipiente com capacidade adequada debaixo da torneira de descarga ,
para nao dispersar a agua no ambiente.

—Abra a torneira de descarga para esvaziar completamente a cuba.

—Lave a cuba e o cesto com detergentes para uso alimentar, enxaguando-os e enxugan-
do-os cuidadosamente.

—Limpe cuidadosamente o plano de trabalho e todas as zonas a volta.

—Limpe as superficies externas da maquina com um pano himido ou com uma esponja.

Cautela — Adverténcia

Faca as operagcdes de limpeza utilizando exclusivamente produtos detergentes
para uso alimentar. E taxativamente proibido utilizar produtos de limpeza corrosi-
vos, inflamaveis ou que contém substancias nocivas para a salide das pessoas.
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Se prevé nao utilizar a maquina por um longo periodo de tempo, depois de a ter limpo
e desligado da alimentagéo eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a ade-
quadamente para a manter limpa.

PROCURA DE AVARIAS

As informagbes a seguir indicadas tém o objectivo de ajudar a identificar e corrigir
eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de
utilizagao.

Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo préprio utilizador; outras requerem
competéncias técnicas especificas ou particulares capacidades, devendo estas serem
resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiéncia reconhe-
cida e adquirida na area especifica de intervengao.

| B Importante

Nao desmonte as partes interiores da maquina.
O construtor declina qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados
por interveng6es nao autorizadas.

Tabela 4: Anomalias de funcionamento
Inconveniente Causas Solugées
Interruptor geral desligado. Insira o interruptor geral.

Contacte o revendedor ou um
centro de assisténcia
autorizado.

Falta de tensdo na linha de
alimentagéo eléctrica.

Contacte o revendedor ou um
A resisténcia nao funciona. centro de assisténcia
autorizado.

O equipamento ndo aquece.

Prema o botéo (C) do
Intervengao do terméstato de  termdstato de seguranga para
seguranga reactivar a alimentagao
eléctrica.
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OBLWAA UHOOPMALIUA U NPABUINA TEXHUKU BE3OMNACHOCTU

LIEJSIb PYKOBOCTBA

— [laHHOE PYyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaummn U TeXobCnyXMBaHuWto, SBMsitoLLeecs
HEOTbEMEMOM YacTbio 06OpyaoBaHKS, BbINo COCTABNEHO NPOM3BOAMTENEM HA Ero
POLHOM S3blke B LIENSIX NpefoCTaBneHus Bceih Heobxoanmon nHdgopmaumm nepcoHany,
JonyckaeMomy k paboTe ¢ 060pyaAoBaHMEM Ha NPOTSHKEHWI BCETO CPOKa ero cryxobi.

—HeMmHoro BpemeHu, yAENEHHOro YTEHWIO AaHHOM MHGopMaLMK, NO3BONUT U3bexaTtb
onacHbIX Ans 3040poBbs 1 6e30MacHOCTY MIOAEN CUTYaLUWIA, a Takke HAHECEHWS!
MmaTepuarbHoro yiepba.

—MpousBoguTenb ocTaBnseT 3a coboi NPaBo BHOCUTbL MBMEHEHUS B COAEPXUMOE
HacTosiLLero pykoBoacTea 6e3 npeaBapuTENbHOMO YBEAOMIIEHUS, ECINV Takue U3MEHEHNS!
He BNUSIOT Ha obecneYeHne 6e3onacHoCTy.

— HekoTopble YacTu TeKcTa BblAeneHbl B LIeNsX NPMBIeYeHNs: BHUMaHWS K BaXKHOCTU
cooOLLeHus.

/a\
YKka3blBaeT Ha TEXHUYECKY MHOpMaL M0 0COBEHHOW BaXXHOCTU, KOTOPOM Hernb3sl
npeHebperarb.

OcTopoxkHo - NMpeaynpexxaeHue

YKa3bIBaeT, 4To He06X04MMO NPUHATL COOTBETCTBYIOLMNE Mepbl
nNpefoCTOPOXHOCTU, YTOGLI He MOBEPrHyTL Yrpo3e 340poBbe U 6e30MacHOCTb
nepcoHarna, a Takke He MPUYMHUTL MaTepuanbHoro yuwepba.

AN
B OnacHocTb - BHumaHue

Yka3sbiBaeT Ha 0co60 onacHble CuUTyauumun, KotTophblie, B crniy4yae
npeHeﬁpe)KMTeanoro OTHOLWIEeHuA, MOryT nNnoaBeprHyThb cepbe3H0|7| yrpose
3A40poBbe U 6e3onacHOCTb nepcoHana.

OAHHbIE NPOU3BOOUTENA U OBOPYOOBAHUA
MN3o6paxeHHas 3aeck nacnopTtHas Tabnuyka nomelleHa Ha obopyaosaHun. Ha Hew
npuBeaeHbl BCe OCHOBHbIE AaHHbIE U Yka3aHusi, HeobxoamMble ansi 6esonacHor paboTbl.

[JaHHble npoussoauTens Mapkupoeka CE cooTeeTcTBUSA

* \J

Mogenb oGopyaoBanus--4--=¢« | smmmmmmm-eee- --loa BbInycka

3aBofCcKoM HOMEp:---f =

-fie
TEXHNYECKNEe OaHHbIe |

IDM-34600900100.if
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NnoPAAOK OPOPMITEHUA 3AABKU HA TEXOBCINY>XKUBAHUE
B kaxxgon 3asBke Ha TexobcnyxusaHune Heobxoanmo ykasatb mogenb obopyaoBaHus
W TUN HEWUCMPAaBHOCTM.

MHCTPYKUMN NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

—Mpu NPOeKTMPOBaHUN 1 U3rOTOBMEHUM 060PYAOBaHMS NPOM3BOAUTENb YAENNI
ocobeHHOe BHUMaHWe TeM acnekTam, KOTopble MOryT NpeacTaBnATb PUCK ANA
©e30MnacHOCTU 1 340POBbA MOAEN.

—Mpw M3roToBnEHNM 060PYAOBaHUS MPOU3BOAUTENb NMPUMEHWIT BCE COOTBETCTBYIOLLME
NPOU3BOACTBEHHbIE CTAaHAAPTLI, @ Takke MaTepuarnbl, BolopaHHble Takum 06pa3om,
YTOGbI rapaHTMPOBaTL MULLEBYIO TUTMEHY U 3DMEKTUBHOCTL PaboThI.

— Llenb gaHHOWM MHpopmaLumn — Nnpu3saTh nons3oBartenemn yaenuTbs BHUMaHue
npefoTBpaLLeHnto NoBbIX PUCKOB, CBA3AHHbLIX C paboTon 1 nuLieBon 6e30MacHOCTbIO.
OCTOpPOXHOCTb He3ameHUMa. be3onacHOCTb HAaXoOAMTCH B pyKax BCEX TeX, KTO
B3aMmogencTsyeT ¢ o6opyaoBaHneM (MOHTaXXHUKM U NoNb3oBaTenu).

—BHumaTenbHo npo4ynTaTb U CO6J‘IPO,D,aTb WMHCTPYKUMKN, npnuBegeHHble B npunaraemMom
PYKOBOACTBE W HAHECEHHbIe HenocpeACcTBEHHO Ha 0GOpPYAOBaHUN, B YaCTHOCTU Te,
KoTopble KacalTcsa obecnedeHms 6e30nacHOCTL.

—Mpu nepemelLeHNM 060pYAOBaHUS COBOAATb MHCTPYKLMW, NPUBEAEHHbIe Ha
ynakoBke, Ha 060PYAOBaHMN 1 B MHCTPYKLMSIX MO SKCMyaTaumu.

—Ha aTanax TpaHCNopTUPOBKX, MOrPy304HO-Pa3rpy304HbIX paboT 1 yCTaHOBKM 3aLUUTUTD
obopynoBaHue OT yaapoB 1 nageHus Bo usbexaHue NoBpexaeHUs ero YacTen.

—PaboTHuKN, B 06513aHHOCTM KOTOPbLIX BXOAUT BbINOSTHEHNE SMEKTPUYECKOTO MOHTaXa,
OOJDKHbI yOeauTbCst, YTO XapaKTEPUCTUKN CETU SNMEKTPONUTAHUSA COOTBETCTBYIOT
OaHHbIM, MPMBEAEHHBIM HA NACMOPTHOM Tabnnyke; NMMHUSA SNEKTPONUTaHMS OOIMKHA
ObITb OCHaLLeHa AnddepeHUmanbHbIM BbIKITFOYATENEM Y KOMMOHEHTAMU,
oTBevarLwmMm TpeboBaHMAM OENCTBYHOLNX 3aKOHOB U HOPMATUBOB.

—3anpeu.|,aeTc;| MoanmumMpoBaTb, CHUMATb UK OTKIYaTh 3aLUTHbIE yCTpOVICTBa,
YCTaHOBJI€HHbIE Ha OGOpy,EI,OBaHVIVI.

—lNonb3oBaTenb [OOIXeH BHMMaTEeNbHO NpoYnTaTh PyKOBOACTBO U y6eJJ,VITbCﬂ, 4YTO OH
NpaBUNbHO MNOHAMN COAEPXKMMOE KaXXOOW ero yactemn u, B 0cO6eHHOCTU, NHOPMaLMIO
no TeXHUKe 6e30MacHOCTN.

— Ecnun notpebyeTcs, npu NnepBoM NCNONb30BaHUM 060pya0BaHNS UMUTUPOBATL
BbIMOJTHEHWNE HEKOTOPbIX ONepaumin AN pacrno3HaBaHNst OCHOBHBLIX OPraHoB U OYHKLNIA
ynpasreHusa, B ocobeHHoCTH TeX, KOTOopble ynpaBnAT NyCKOM U OCTAHOBOM.

Wcnonb3oBaTb 060pyAoBaHMe TONbLKO B NPeAyCMOTPEHHbIX LiensX.

Ucnonb3oBaHue o60pyAoBaHus B HeHaanexawmx M HepaspeLlleHHbIX Liensax

MOXeT NOoCTaBUTb NoA yrpo3y 6e3onacHoOCTb U 300pPOBbE N0AEN U NPUBECTU K

3KOHOMMUYECKUM NOTEPAM.
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MpousBoautTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTHU 3a yLlep6, MPUYNHEHHbIN B pe3ynbTaTe
M“cnonb3oBaHUsA 060pyAOBaHUA B HeHaanexalmx uensix, HecobnoaeHus
MHCTPYKLUMIN, NPMBEAEHHbIX B HACTOSILLIEM PYKOBOACTBE, HECAHKLIMOHUPOBAHHOIO
PEeMOHTa N BHECEHUS U3MEHEHUI, He COrflacoBaHHbIX C HUM ocULManbHO.

—Bce paboTbl, TpebytoLme HanMyns TOYHOW TEXHUYECKOW KOMMNETEHLMN 1IN
cneumanbHbiX HaBbIKOB (YCTAHOBKA, 9MEKTPOMOHTaX U T.M.), AOIMKHbI BbINOMHATLCA
UCKITIOYNTENBHO YMONTHOMOYEHHbLIM NepcoHanoM, obnagaLwmm onbITOM U1
KBanudukaumen B 4aHHon obnacTu.

—He ncnonb3oBatb 060pyA0BaHMS NPU HANMYUKM MOBPEXAEHHBIX NN HEUCMPABHbIX
anekTpuyeckunx kabenen. MNpu BbisBNeHNM 4edeKTOB HEMEANEHHO BbIKMIOYUTD
obopynoBaHue B 6e3onacHbIX yCrnoBusix 1 obecneyunts 3ameHy kabenen
YNOMHOMOYEHHBIMU 1 KBanuuLUMpoBaHHbIMK cneunanucTamMmu.

Mepepn BbINONHEHMEM NOOLIX onepauun No YACTKEe, TEXOOCNYXMBaHUIO U T.MN.
OTKNKO4YUTb INEKTPOMNMUTAHUE CETU (Mnn oTcoeaANHUTL OT 3NEKTPUYECKON
pO3eTKN) U y6eauTbLCA, YTO 30HA, B KOTOPOM NPOBOAUTCS onepauus, NOSIHOCTLIO
ocTbina.

—Yuctutb ob6opyaoBaHmne Kkaxabl pas no 3aBepLUEHMO UCNONb30BaHUSA UK No Mepe
HeobXoAMMOCTH, a TakKke B 3aBUCUMOCTH OT Tuna obpabaTbiBaeMbIX MULLEBbLIX
NPOOYKTOB.

—TuwaTtenbHO YMCTUTL BCe YacTh obopyaoBaHuA (BKIOYas npunerawLme y4acTkm),
KOTOpbIE MOTYT NPSAMbIM U KOCBEHHBIM 06Pa30M KOHTaKTMpOBaTh C NMULLEBLIMU
npoaykTamu, B uensax cobniogeHms 6e30nacHoOCTM U rTMrmeHsi.

—[Ina YcTn Mcnonb3oBaTh TOMbKO PaspeLLeHHble AN MPUMEHEHWS B NULLLEBON
MPOMbILLIEHHOCTU YUCTSALUME CpeacTBa. 3anpeLlaeTcs NCnonb30BaTb arpeccuBHbIC
1M BoCnnaMeHsieMble YACTALLME CPeacTBa Un CpeacTsa, cogepxallme unm
cnocobHble BblAensATb BpeAHble BeLecTBa.

—Ipu ynctke n gesnHdekunn o6opyaoBaHNS, B HAaCTHOCTH, NMPU NCMOMNBb30BaHUN
YACTALLMX CPEACTB, MCMONb3oBaTb CPEACTBA NHANBMOYANbHON 3aLUUTLI.

—He uncTtntb 060pYyAOBaHME CTPYSMU BOAbI BO n3bexaHne noBpexaeHus ero
KOMMOHEHTOB, B YaCTHOCTU, SMNEKTPUYECKNX U ANIEKTPOHHbIX.

—B cnyyae anutensHoro 6e3fecTBus obopyaoBaHUS MOYUCTUTL M TLLATENBHO
BbICYLUMTb BCE €ro YacTu (BHyTPEeHHME 1 HapyxHble). OTcoeanHUTb kabernb
3MeKTponMTaHnsa 1 ybeanTbes, YTO YCIOBUSA OKpY>KatoLLe cpeabl NO3BOMSAT
obecneynTb COXPaHHOCTbL 060PYyAOBaHMSA B TeYEHNe ANMTENbHOro BPEMEHMU.

B nepeyHe npuBeaeHbl ycnosusi, Heobxoammble Ansi KOPPEKTHOM paboThbl

3MneKTpoobopyaoBaHMS B 3aBUCMMOCTM OT XapakTePUCTMK OKpY>KatoLLen cpeapbl.

—Temnepatypa okpyxatowen cpeabl He Huke 5°C.

— OTHocuTenbHas BNaxHoOCTb B npegenax oT 50% (npu 40 °C) go 90% (npm 20 °C).
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OBLWAA UHOOPMALIUA U NMPABUNA TEXHUKU BE3OMNACHOCTU

—B nomeLyeHnn He JOMKHO ObITh 30H C COAEepPXXaHWEM B3pbIBOONACHbIX U/MUMK
BOCMNTAMEHSAIOLLNXCS ra3oB UNn MNbinun.

—Paboyvast geAaTenbHOCTb MOXET HaHeCTu yiep6 okpyxatollel cpede. B Buay atoro
HeoBXoaVMO KOHTPONMPOBaThL BO3MOXHbIE BLIGPOCHI B aTMOCKEpY, CRNB XUAKOCTEN
Unun 3arpsi3HeHre NoyBbl, NOTPeGNEHNE Cbipbs U NPUPOAHBLIX PECYPCOB, a Takke cGop
OTXO[0B.

—Bo BpeMsi TpaHCNOPTUPOBKM M XpaHEHUS! TEMMEepaTypa OKpYKatoLLen cpeabl AOMKHA
HaxoauTbcs B npedenax oT -25 °C go 55 °C, npu aToM MakcMmManbHas Temnepartypa
moxeT gocturatb 70 °C, ecnu BpeMsi BO34eNCTBUS He npeBbIlaeT 24 4acos.

—YnakoBO4YHble MaTepuarbl nognexar yTunm3auum cornacHo 3akoHoaaTtenbCcTBy,
/J,eVICTByIOLIJ,EMy B CTpaHe UCMNOoJ1Ib30BaHUA.

—Ha aTtanax BbiBeaeHNs 060pyaoBaHMA M3 IKCNyaTaumm 1 crioMa OTCopTMpOBaTh BCe
KOMMOHEHTbI B 3aBMCUMOCTM OT UX CBOWCTB 1 0becneuntb NpoBeaeHne pa3gensHon
yTunusauun. B yactHocTu, 0603HauYeHHbIE cneLmansHbIM CUMBOMOM 3NIEKTPUYECKUE U
3NEKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI JOJMKHbI YTUIN3MPOBATLCS B CreumanbHbIX
YMONTHOMOYEHHbIX LieHTpax cbopa 0TX040B MUKW caaBaTbCsi NpoAaBLy B MOMEHT
npuobpeTeHns HOBOro ToBapa.

AnekTpuyeckue U 3NeKTPOHHbIe NPUGOpPLI coaepXKaT onacHbIe BelecTsa,
BpeaHble Ans 300POBbA NoAein U oKpyXarwlen cpeabl. UX yTunusauusa gomkHa
OCYLLeCTBNATLCA Hagnexawmm o6pasom.

3HAKU NPEAYNPEXAOEHUA U BE3OMNMACHOCTU

B 3oHax obopynosanus, rae cywectsytoT OCTATOYHbLIE PUCKW, nomeleHbl 3Hakn
6esonacHocTU, NpeaynpexaatoLime 0 COOTBETCTBYHOLLUX PUCKAX.

Ha pucyHke nokasaHbl 3Haku 6e30nacHOCTU U MHPOPMALIMOHHBIE 3HAKW,
pa3mMelleHHble Ha 0bopyaoBaHNM.

—OnacHOCTL MOMY4YEHMUs 0XKOroB: YKa3blBaeT, YTO HEOGXOAMMO
co6o4aTh OCTOPOXKHOCTL B CBA3W C HANMYNEM FOPSYMX MOBEPXHOCTEN.

—OnacHOCTb NopaXeHWsl 3NeKTPOTOKOM: yka3bIBaeT, YTO He06X0aAMMO
OTKMIOYUTb ANEKTPONUTaHME CETU (UK OTCOEANHUTL OT SNEKTPUYECKON
po3eTkK) nepes BbINOMHEHWEM OMnepaunii C ANEKTPUYECKUMU
coeanHEeHVSIMN.
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OBLWAA UHOOPMALIUA U NMPABUNA TEXHUKU BE3OMNACHOCTU

MHCTPYKLUMU NO PACNAKOBKE, NEPEMELUEHUIO N YCTAHOBKE

— O6opynoBaHme NOCTaBnsAETCSA YNakoBaHHbIM B CrieluanbHOM KOHTEWHEPE U Mo Mepe
HeobXxoaMMoCTH, B Liensx obecneyvyeHms ero LenocTHoCTH, hukcupyeTcst
aMOpTU3aLMOHHBIMIU MaTepuanamu.

B 3aBucumMocCTU OT xapakTepucTk o6opyaoBaHus, MecTa HasHa4YeHus u
TPaHCMNOPTHOroO CpeacTBa, B Liensix obneryeHnsa npoBeaeHnsi Norpy3o4Ho-
pasrpy3o4HbIx paboT, obopyaoBaHMe MoxeT OblTb YyNnakoBaHO Ha NOAAOHAX.

Bcsa Heobxogmmas nHdopmaums no NpoBeaeHno Norpy304HO-pasrpy30yHbIX paboT B
©e3onacHbIX yCroBusix NpuBeaeHa HEMOCPEACTBEHHO HA YNAaKOBKE.

—TMorpyska 1 pa3rpyska ynakoBaHHOro ob6opyaoBaHus AOMKHbI OCYLLECTBASATLCS C
Yy4eTOM €ero xapakTepucTuK (Bec, pasmepsbl 1 T.M.). B cnyyae HebonbLlunx pasmepos u
BeCa nepemMeLleHne MOXeT OCYLLECTBNATLCS BPYYHYIO, B MPOTUBHOM Cryyae,
Heo6XoAMMO BOCMONb30BaTbCA NOABLEMHBLIMY CPEACTBAMM COOTBETCTBYHOLLIEN
rpy30no4bEMHOCTH.

Mpy nonyyeHun obopyaoBaHNs yAOCTOBEPUTHECH B LIENIOCTHOCTU KaXA0ro ero
KOMMoHeHTa. B cnyyae obHapy>xeHns NoBpeXAeHNIn NN HeJOoCTaoLWMX YacTen
06paTUTbCs K MECTHOMY Aunepy ANs NofyYeHns JanbHEeNLWmnX NHCTPYKLIMA.

—YcTaHoBKa JOImKHa OCyLLEeCTBNATLCA ONbITHBIMU U YNONTHOMOYEHHbIMU
cneunanmncTtamMun, KotTopble OOIMKHbI npeaBapuTeribHO y6e}:|,VITbCF|, YTO JTIMHUA
ANeKTponuTaHna oTeevaeT Tpe6OBaHVIF|M 3akoHOOaTeNbCTBa, D,eVICTBerLLI,eFO B AaHHOM
obnactu, CTaHgapTamM U HOpMaTuBam, ﬂeVICTBy}OLLI,VIM B CTpaHe ncnoJib3oBaHuA.

—MNepen TeM, kak NPUCTYNUTb K YCTAHOBKE, MPOBEPUTL BbIGPaHHbLIN AN YCTAHOBKM
y4acToK (4OCTaTOYHOE OCBELLEHME, MPOBETPMBAEMOCTb, YCTOWYMBOCTb, HAaNu4me
cBoboHOro NpocTpaHcTBa, no3sonsioLlero 6e3 Tpyaa NPoBOANTE YNCTKY U
TexobcnyxuBaHue). Kpome Toro, npoBepuThb YCTOWYMBOCTb U FOPU3OHTANBHOCTb
OMOPHOI MOBEPXHOCTM 1 yBeanTbCs, YTO 3Ta NOBEPXHOCTL NErko noaaaeTcst YUCTKE BO
n3bexxaHne onacHOCTU CKanmnMBaHUsi FPsian U 3arpsiBHEHUS NMULLEBBLIX NPOAYKTOB.

MepcoHan, B 0b6siI3aHHOCTHU KOTOpPOro BXxoaAuT BbINOJIHEHUE JN1eKTpnu4veckoro
MOHTAaXa, AOJKEeH y6ep,wrbc;| B 6e3ynpeq|-|017| 3¢ heKTUBHOCTHU 3a3eMIeHunsA
3119KTpM‘-IeCKOI7I NPOBOAKU U YOOCTOBEPUTbLCA, YTO Hanpsi>keHne n 4Hactota B CeTu
COOTBEeTCTBYHOT AaHHbIM, NpuBeAeHHbIM Ha HaCHOpTHOFI Tabnuuke.

[ns o6opyaoBaHns ¢ HeCTaHAAPTHLIMU KOHCTPYKTUBHBIMW XapaKTepucTnkamm
(dbopma, Bec, pasmepsbl 1 T.M.) MHpOpMaUUs, NpUBEAEHHAs B HacTosiLem naparpade,
MOXeT He ObITb McyepnbiBakoLwen. B cnyyae Heo6xoaMmMocTu, AONONHUTENbHAs
MHdopMauusa npueegeHa B naparpadge "Metoabl nogbema" ong Kaxgoro KOHKPETHOro
Buaa obopyaosaHus.
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ANEKTPNYECKUE ®PUTIOPHULIbI

OBLEE ONMMCAHUE OBOPYOOBAHUA

— OnekTpuyeckne puUTIOPHULIBI NPeACTaBNAT cobon Npubopkl, CNPOEKTUPOBaHHbLIE U
N3roToBneHHble Ansa obxapmBaHMsa B Macne nuLLeBbiX NPOAYKTOB (B TOM YnUcne n
3aMOPOXEHHbIX), NpeAHa3Ha4YeHHbIX Ansa ynotpebneHms B nuLLy noabmMu.

—lMpnbop npegHasHayveH Ans NpodecCcnoHanbHOro NPUMEHEHNs 1 NOAMNEXMUT YCTaHOBKE
B MOMELLEHUSAX Ha NpeanpuaTMaX obLLEeCTBEHHOro NuTaHusa (6apbl, NuuLuepum,
pectopaHsbl 1 T.n.). PaboTa ¢ npubopom He TpebyeT cneyunansHoro obyyeHusl, TeM He
MeHee, Nonb3oBaTenn AoMmkHbl 06nagaTb COOTBETCTBYHOLLUMMY HaBblkaMy paboThbl B
cekTope 06LLEeCTBEHHOMO NUTaHMS.

Akcnnyartauusi B NOOLIX LieNsX, OTNUYHbIX OT NPeAyCMOTPEeHHbIX, CYMTaeTcs

HEHAONEXALLMAM UCNOJIb3OBAHUEM.

—lMpepnaratotca pasnuyHbie Mogeny npuéopa. MNpu ux narotoeneHun Gbinv NPUMEHEHbI
mMaTtepuarbl U TEXHOMNOMMW, rapaHTUPYIOLLME MaKCUMaSIbHbIA YPOBEHb MMIMEHBI, CTOMKOCTb
K pXaBMneHWo, 3Ha4YUTENMbHYI0 9KOHOMMIO SHeprm 1 6e30MacHOCTb B SKCMnyaTaumu.

FT/4N - FT/44N FT/8RN - FT/88RN
FT/8N - FT/88N SF/9N - SF/99N

IDM-34600900100 i
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ANEKTPUYECKHUE ®PUTIOPHULIbI

—Bce npnbopbl ocHaLleHbl NpeaoXpaHUTENbHLIM TEPMOCTATOM , KOTOPbLIN OTKMoYaeT

aneKkTponuTaHue npu 4OCTUXXeHUN MakCMMalbHO 40MNYCTUMOro 3Ha4yeHunsa

Temneparypbl.

—Mpnbopbl mogenu FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N- FT/8RN -FT/88RN -SF/9N - SF/
99N ocHalleHbl 3aLWMTHBIM MUKpoBbIktovaTenem (E), koTopbli oTknovaeT
3NEeKTPONUTaHNe BO BPEMS YUCTKM pe3epByapa ansa macna (B).

Ha vnniocTpaunn nokasaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI OAHON U3 MoAenen

o6opynoBaHusi, a B NepeyHe NpuBeAEHbI UX ONUCaAHMNE U Ha3Ha4YeHue.

A) LWunT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Ans ynpasneHns paboTon npubopa (cMm.
“OnucaHne opraHoB yrnpasneHus”).

B) Pe3epByap ansi macna: ocHaweH TOHamn gnsa Harpesa macna.

C) Kopsm-la: CINyXUT ana pasmMmelleHns O6)KapVIBaeMbIX N eBbIX MPOAYKTOB U
OCHalleHa PyKoATKaMu, BbINOJIHEHHbIMU N3 aTepPMUYECKOro Mmatepuana B uenax
obneryeHus n3eneyeHus KOP3UHbI N n3bexaHuns OXOros.

D) KpaH: nmeeTcsa Tonbko B HEKOTOPbIX MOAENAX U CIyXXut anqa Gonee y,D,OﬁHOFO cnnBa
MCNoJsib30BaHHOIo Macna.

TEXHUYECKHME XAPAKTEPUCTUKU

Tabnuua 1: TexHuyeckme gaHHble Npubopa

OnucaHue

MolyHocTb

OnekTpunyeckoe
nuTaHue

Pasmepbl npubopa

EMKocTb pesepByapa
ana macna

Pa3mepbl ynakoBku
Bec HeTTO
Twn ycTaHOBKU

OnucaHue

MouHocTb

OnekTpuyeckoe
nuTaHue

Pasmepbl npubopa

EmkocTb pesepByapa
ans macna

Pasmepbl ynakoBku
Bec HeTTO
Twn ycTaHOBKM

EduHuua
usmepeHusi

kW
V Ph Hz
mm
JnTpel

mm
kg

EduHuua
usmepeHusi

kW
V Ph Hz
mm
JnTpbl

mm
kg

FT/4AN
2

240x430x300
3

500x280x340
5

FT/8RN
3,25

330x600x300
6

600x500x380
6

FT/44N
2+2

FT/8N
3,25
230V/1N/50-60Hz

420x430x300 330x600x300
3+3 6

480x440x380 530x390x380
8 6

YcTaHoBKka Ha cTone

FT/88RN
3,25+3,25

SF/9N
3,25
230V/1N/50-60Hz

600x600x300 330x600x350
6+6 9
630x500x380 620x350x420

11 7
YcTtaHoBka Ha cTone

FT/88N
3,25+3,25

600x600x300
6+6

560x390x380
11

SF/99N
3,25+3,25

600x600x350
9+9

630x620x430
14
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ANEKTPUYECKHUE ®PUTIOPHULIbI

EduHuua
OnucaHue uamMepeHus SFM/13

MoluiHocTb kW 9
SnekTpuyeckoe V Ph Hz
nuTaHue
Pasmepbl npubopa mm 370)((3160(2(01 Lo
EmkocTb pesepByapa NuTpbi 13
ans macna
Pa3mepbl ynakoku mm 1030x460x800
Bec HeTTO kg 31

YcTaHoBKa Ha

Twun ycTaHOBKM
y nony

ONMUCAHUE OPIrAHOB YINPABIIEHUA
MpnbGop oCHaLLeH NepevncrieHHbIMU

opraHamu ynpaeneHusi, Heo6xoaAUMbIMU
ANS BKIOYEHNS1 €r0 OCHOBHbIX (YHKLMA.

A) TmaBHbIN BbIKIIOYATESb: CIY>XUT AN
BKITIOYEHUSA 1 BbIKIIOYEHMS npubopa.

B) Tepmoperynsitop: cnyxuT ans
perynvpoBaHus Temneparypbl.

C) CBeTOBOW MHAUKATOP: €CINU FOpwT,
ykasbiBaeT, UTo TOHbI HarpeBatoTcs.
Mpn gocTuKeHUN 3agaHHOM
Temnepartypbl UHAVKaTOP
BbIKIO4aETCH.

D) MNMpenoxpaHuTenbHbIN TEPMOCTAT:
OTKIIOYaeT 3MeKTponuTaHus B criydae
neperpesa.

E) Tepmoperynsitop: cnyxuT ans
BKIIOYEHMSA npnbopa 1 perynupoBaHuns
Temneparypbl.

F) CBeTOBOW MHAMKATOP: ECIN FOPUT,

SF/16P SFM/18 SFM/18D
7 11,5 11,5+11,5
400V/3N/50-60Hz
620X685C’(§570)X4 400x700x978  800x700x978
16 18 18+18
680x680x620  800x500x1200  800x900x1200
21 40 72
YcTaHoBka Ha YcTaHoBKa Ha YcTaHoBka Ha
crone nony nony

FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN
FT/88RN - SF/9N - SF/99N

SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/18D

E o
e ' ‘?5:_ /’l
O N\
e

1
G

IDM-34601000202.tif

yKasblBaeT, YTO 3reKTponMTaHue npmbopa BKIYEHO.

G)

CBeTOBOW UHAUKATOP: €Crnu ropuT, ykasbiBaeT, 4To TOHbI HarpesatoTcs. Mpu

OOCTMXKEHMM 3a4aHHON TemMnepaTtypbl MHONKATOP BbIKIKO4YaeTCA.

H) MpepoxpaHuTenbHbIN TEPMOCTAT: OTKIIOYAET ANEKTPONUTAHMA B Cnyvae

neperpesa.

-10-
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PEKOMEHOALIMU MO 3KCNNYATALUN

Huxe npuBefeHbl HEKOTOPbIE peKOMeHAAUUN, CrPpYNNMPOBaHHbIE B 3aBUCUMOCTM OT
MOAEenu.

Mpu6op mopenu FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N - FT/8RN - FT/88RN - SF/9N -
SF/99N

1-3anonHnTb pesepByap Macnom. YpoBeHb Macna B eMKOCTU JOIMKEH HaxoauTbCS
Mexgy OTMeTkaMu MUHUMYMa 1 MakcuMmyMa.

2-MoBepHyTb rMaeBHbIN BbikNoyaTens (A) (nonoxexue "I"), 4Tobbl BKMOYMTE NPMGOP.

3-lMoBepHyTb TepmoperynaTop (B) no yacoBon cTpenke ons 3agaHnsa Hy»XXHON
Temneparypsbl.
CsetoBon nugukatop (C) 3aropaetcs.

4 -TloMecTnTb NPOAYKTLI B KOP3WMHY U MEANEHHO NOrpy3nTh ee B pe3epsyap.
Koraa npoayKT 4OCTUTHET HY>XHOW CTENEHN roTOBHOCTM, U3BMNEeYb KOP3WHY U CNNTb
Macno Hagnexalymm obpasom.

OcTopoxkHo - NMpeaynpexxaeHue

Bo usbexaHue nony4vyeHus oXoros, nNpu HeobXxoAuMOoCTH, COGMpaTb nuueBble
npoAyKTbl NpyU NnoMoLun cneyunanbHbIX I'IpVICI10606HEHVII7I.

Mpu nepBomM Mcnonb3oBaHUK Npubopa, nepea ero BKNOYEHUEM, CHATb 3aLUTHYIO
NNeHKy NOKPbITUA U AaTb eMy nopaboTaTb 6e3 nNuLeBbIX NPOAYKTOB B Te4YeHUue
nopsigka 15 MUHYT, YTOObI YCTPAaHUTb HEMPUATHbBIE 3anaxu, Bbi3BaHHbIe HannuMem
OCTaTKOB TEXHOJIOrMYECKMUX MaTepuanosB.

MNpu6op mopenu SFM/13 - SF/16P - SFM/18 - SFM/18D

1-3anonHnTb pesepsyap Macnom. YpoBeHb Macna B eMKOCTU JOIMKEH HaxoauTbCs
Mexgy OTMeTKaMu MUHUMYMa 1 MakcuMyMa.
2-MosepHyTb TepmoperynaTop (E) no yacoson cTpenke Ans BkNoYeHus npubopa n
3aaHuns HyXXHOW TemnepaTypsbl.
CeeToBon nHagukartop (G) 3aropaeTtcsi.
3-MNomecTuTb NPOAYKTLI B KOP3MHY U MEATEHHO MOrpy3nTb ee B pesepByap.
Koraa npoayKT 4OCTUMHET HY>KHOW CTENEeHN roTOBHOCTM, U3BMEeYb KOP3WHY U CNNTb
Macno Hagnexalumm obpasom.

@ OcTopoxkHo - NMpeaynpexxaeHue

Bo usbexaHue nony4yeHunsa OXOoros yknagbiBaTb U COGMpaTb nuuweBble NPoAYyKTbI
npu nomMmoLwu cneuyunarnbHbIX HpMCﬂOCOGﬂeHMﬁ.

Mpu nepBoM ncnonb3oBaHUN Npubopa, nepea ero BKNYEHUEM, CHATb 3aLUUTHYO
NneHKy NOKPbITUA U AaTb eMy nNopaboTaTb 6e3 nNuLeBbIX NPOAYKTOB B Te4YeHWe
nopsiaka 15 MMHYT, 4TOObI YCTPAHUTL HENPUATHbIE 3anaxu, Bbi3BaHHbIe HaNnU4YueM
OCTaTKOB TEXHOJIOrMYeCKMX MaTepuanoB.
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YUCTKA NPUBOPA

Mepen TeMm, Kak NPUCTYNUTL K YNCTKe nNprubopa (B kKoHLe paboyero AHA nnu no mepe
Heo6X0AMMOCTHN), OTKINIOYUTL SNEKTPONUTaHMe cetu (MNu oTCoeauHUTbL OT
3ANEeKTpMYECKon po3eTkun) n ybeauTbcs, 4To 30Ha, B KOTOPOM NPOBOANUTCA onepauus,
NOSIHOCTbIO OCThbINa.

Mpu6op mopenu FT/4N - FT/44N - FT/8N - FT/88N

— CHATb WnT ynpaeneHns sMecTe ¢ TOHamu.

—W3Bneyb pesepByap 1 crnuTb Macrno.

—BbIMbITb pe3epByap 1 KOP3VHY YUCTSLLMMU CPEACTBaMU, pa3peLLeHHbIMU K
NPUMEHEHNIO B NWLLEBON NPOMBILLIIEHHOCTU, 3aTEM OMOMOCHYTb UX U TLaTENbHO
BbICYLLUTb Nepes nocneayrLLen yCTaHOBKOW.

—YCTaHOBUTb Ha MECTO LUUT ynpaBrneHus sBmecte ¢ TOHamu.

—TwaTeneHO NOYNCTUTL PaboYyo NOBEPXHOCTL U BCE NPUIEraroLLme 30HbI.

—lMo4ncTnTb HapyXHbIe YacTu Npubopa BraXKHOW TKaHbK UMK ryGKoNn.

OcTopoxHo - NMpeaynpexaeHue

He BbIGpacbiBaTbL Macno n/unu otTxoabl B OKPYXaroLLy cpeay; yTUIM3npoBsaTthb UX
B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLWMM B CTPaHe 3KCMnsyaTaLunm 3akoHoAaTeNIbCTBOM.
Mpu YnCTKe NPUMEHATL TONbLKO Te YUCTALLME CPeACcTBa, KOTOPble NpeAHa3HavYeHbl
ANA UCNONb30BaHUA B NULLEBON NPOMbILLNIEHHOCTU. 3anpeLlaeTcs UCNonb3oBaTh
arpeccuBHble MU BOCMaMeHsoLWMecs YNCTALLME CPpeaACcTBa UMK CPeacTBa,
coaepxaliue BellecTBa, BpeAHble 340POBbIO0 AN Nioaen.

Ecnu npnbop He ncnonb3yeTcs B Te4eHne ANNTENbLHOro nepuoaa BpeMeHu,
HEeObOXO0AMMO OTKITHOYUTL ANEKTponuTaHue cetu (MM oTcoeanHUTbL NpMbop oT
3NEeKTPUYECKON PO3ETKUN), MOYUCTUTL €ro U 3aTeM AOMMKHbIM 06pa3om 3aWwmnTuTb ero ot
nonagaHuvs rpsiau.

Mpu6op mopenu FT/8RN - FT/88RN - SF/9N - SF/99N - SFM/13 - SF/16P - SFM/18 -
SFM/18D

—Bo u3bexaHvie 3arpsisHeHUs1 MacrioM OKpY»KatoLLen cpefbl MOMECTUTb Haaexallyto
€MKOCTb MNoJ, CITMBHOM KpaH.

— OTKPbITb CMIMBHOI KpaH 1 NMOMHOCTLIO CNIUTL MAcHo M3 pesepsyapa.

—BbIMbITb pe3epByap U KOP3uHY YUCTALLMMI CPEACTBAMU, Pa3peLLEHHBIMU K
NPUMEHEHWIO B MULLLEBOI NMPOMBILLIIEHHOCTM, 3aTEM OMOJIOCHYTb UX U TLWATENBHO
BbICYLUNTb.

—TwaTenbHO NOYUCTUTL paboyyto MOBEPXHOCTbL M BCe MpUIieratoLLme 30HbI.

—MoYncTUTb HapyXXHble YacTu NPUGopPa BIAXKHON TKaHbIO UMK FYOKOM.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexaeHue

He BbiGpacbiBaTbL Macrio U/unu oTXoAbl B OKPYXKaloLLYH Cpeay; yTUNM3MpoBaTh UX
B COOTBETCTBMM C AEACTBYIOLMM B CTpaHe 3KCcnsyaTauMm 3akoHOAaTeNlbCTBOM.

-12- Pycckuin a3bik
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ANEKTPNYECKUE ®PUTIOPHULIbI

Mpu YUCTKE NPUMEHATL TONBLKO Te YUCTALLME CPeacTBa, KOTOpble NpeaHasHavyeHbl
AN UCMONb30BaHUA B NULLEBOM NPOMbILLNIEHHOCTU. 3anpeLaeTcs UCNonbL3oBaTh
arpeccuBHble UMK BOCMMaMeHsloLmuecs YUCTsLWLme cpeacTsa Unm cpeacTea,
cofepxalyve BelecTBa, BpedHble 300P0OBbLI0 AN Nnioaen.

Ecnu npnbop He ncnonb3yeTcs B Te4eHne ANNTENbLHOro nepuoaa BpeMeHu,
HEeObOXO0AMMO OTKITHOYUTL ANEKTPonuTaHue cetu (MM oTcoeanHUTL NpMbop ot
3NEeKTPUYECKON PO3ETKUN), MOYUCTUTL €ro U 3aTeM AOSMKHbIM 06pa3om 3alwnTuTb ero ot
nonagaHus rpssu.

OBHAPY>XEHWE HEUCTNPABHOCTEW

MpuBeaeHHas HUXe MHPopMaLUS NpeaHasHadeHa Ans okasaHUsi MOMOLLM B
pacnosHaBaHun 1 yCTpaHeHUI BO3MOXHbIX OTKITOHEHWIA U Henonaaok B paGoTe
o6opyaoBaHusi, KOTOpble MOTYT MMeTb MecTO BO BpeMsi aKCrnyaTauum.

HekoTopble HeMcnpaBHOCTM MOTYT BbITb YCTpaHeHbl Nofb3oBaTtenem, agpyrue Tpebytot
Hanuumsl y3KoW TEXHUYECKOW KBanmpukaLmm nnm ocobbiX HaBbIKOB U AOSKHbI
NPOBOAUTLCA KBaNUMULMPOBaHHLIMU cneluanucTaMmu, o6naaaowmMm NpusHaHHbIM
OMbITOM B COOTBETCTBYHOLLEM CEKTOpPE.

He cHumaTb BHyTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTenb He HeceT KaKoM-NMObo OTBETCTBEHHOCTH 3a yLepO, HAHECEHHbIN B
pe3yrnbTaTe HECAaHKLMOHMPOBAHHOIO PEMOHTa.

Tabnuua 2: HencnpaBHocTu B paboTe

Heucnpas+Hocmb lMpuyuHbl Criocobbl ycmpaHeHusi
[naBHbIV BbIKNOYATEND B [MpuBeCTU rmaBHbIV BbIKMOYaTENb B
NonoXeHnn "BbIkm.". nonoxexuve "Bk."

Ob6paTtuTbCs kK NpoAasLy Unn B

OTCyTCTBUE HAMPSHKEHUSI B o
YMOMHOMOY€EHHbI LIEHTP CEPBUCHOTO

CeTUu ANeKTponuTaHua.

obCnyXmBaHus.

Ob6paTnTbCs K NpoAasLy U B
HewncnpasHble TOHbI. YMOMHOMOYEHHBIW LIEHTP CEPBUCHOIO PY

obcnyxmBaHusi.

Mogenu FT/4N - FT/44N - FT/8N -
FT/88N - FT/8RN - FT/88RN - SF/9N
- SF/99N: HaxaTb kHonky (D)
npeaoxpaHnTesibHoro TepMocTaTa,
YTOGbI BHOBb BKIMOYUTH
3MeKTponuTaHue.

Mogpenn SFM/13 - SF/16P - SFM/18
- SFM/18D: oTKpyTUTb 3aLuTy 1
HaxaTb kHonky (H)
npeaoxpaH1TeNibHoro TepMocTaTa,
4YTOObI BHOBb BKMOYUTH
3MEKTpOnuTaHue.

Mpu6op He HarpeBaeTcs.

CpabaTtbiBaHne
npefoXpaHnUTENbHOro
TepmocTaTa

-13- Pycckuin a3bik
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ANEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKU

OBLEE ONMUCAHUE OBOPYOOBAHUA

— OneKTpuyeckne MakapoHOBapKu NpeacTaBnaoT coboi NpUGopb!, CNPOEKTUPOBAHHbIE U
N3roTOBIIEHHbIE ANA BapKW MULLEBbLIX MPOAYKTOB (B TOM YMCIe Y 3aMOPOXKEHHbIX),
npegHasHayeHHbIX ANs yNoTpeGrneHns B NULLY Niogbmu.

—lMpnbop npegHasHaveH Ans NpodeCcCnoHanbHOro NPUMEHEHNS U NOANEXUT YCTaHOBKE
B MOMELLIEHUSAX Ha NPeanpuATUaX oOLLEeCTBEHHOMO NMTaHKa (6apbl, NuuLepuK,
pectopaHsbl 1 T.1.). PaboTa ¢ npubopom He TpebyeT cneunansHoro 06yyeHusl, TeM He
MeHee, Nonb3oBaTeNn A0MkHbI 06nagaTb COOTBETCTBYHOLLMMY HaBblkaMy paboThl B
cekTope 06LLECTBEHHOIO NMUTAHMS.

AkcnnyaTauus B NoObIX Lensix, OTNIMYHbIX OT NPeAyCMOTPEHHbIX, CYMTaeTcs

HEHAONEXALLMM UCNOJNTb30OBAHUEM.

—lMpepnaratoTcs pa3nuyHble Mmogenu npubopa. Mpu ux nsrotoBneHun GuINM NPUMEHEHbI
maTtepuarnbl U TEXHOMNOMW, rapaHTUPYHOLLME MaKCUMarbHbIA YPOBEHb MMIMEHBI,
CTOWKOCTb K pXKaBMNEHWI0, 3HAYUTENbHYIO 3KOHOMMIO 3HEPrM 1 6e3onacHoCTb B
aKcnnyartauum.

—Bce npnbopbl ocHaleHbl TpegoXpaHUTENbHbIM TEPMOCTATOM , KOTOPLIN OTKIIOYaeT
3NEKTPONUTaHNE NPU AOCTKEHNN MAKCMMAIbHO AOMYCTUMOrO 3HAYeHUs!
TeMneparypbl.

Ha unniocTtpaumm nokaszaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI OAHOW N3 MoAenewn

o6opynoBaHusi, a B NepeYHe NprBEAEHbI UX ONUCAHME U Ha3HayYeHune.

IDM-34601000300.pdf
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ANEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKU

A) LWuT ynpaBneHus: ocHalleH opraHamu Ans ynpasneHus paboton npubopa (cMm.
"OnucaHve opraHoB ynpasneHuns").

B) Bapou4Hbiit pe3epByap: ocHalleH TOHamu ans Harpesa Bofbl.

C) Kop3auHa: CIY>XUT ONA pa3MeLlleHna npurotasnmBaeMbiX NULLEBbIE NMPOAYKTOB U
OCHalleHa PYKOATKaMu, BbIMOJTHEHHbIMU U3 aTepMUYECKOro MaTepuarna B uenax
obneryeHnst 3BneveHus KOP3UHbI 1 n36eXaHNs OXKOroB.

D) KpaH: cnyxut ansa 6onee ygobHoro crnivea Boapl.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Tabnuua 3: TexHunyeckune gaHHble npubopa

Onucarue daonane cP/11 CPM/30

MowHocTb kW 3,5 8
OnekTpuyecKoe nuTaHue V Ph Hz 230V/1N/50-60Hz 400V/3N/50-60Hz
Pasmepbl npubopa mm 300x600x410 400x700x1040
EmkocTb pesepByapa Ans BoAbl: Tntpbl 11 30
Pa3mepbl ynakoBku mm 660x370x570 780x480x1200
Bec HeTTO kg 17 49

Tun ycTaHOBKM YcTtaHoBka Ha cTone YcTtaHoBka Ha nony

ONMUCAHUE OPIrAHOB YINPABIIEHUA
MprbGop oCHalLeH NepevncrieHHbIMU

opraHamu ynpaeneHusi, Heo6xoaAUMbIMU
ANS BKIOYEHNS €r0 OCHOBHbIX (YHKLIMA.

MAX MIN
A) TepmoperynaTop: CnyXuTt Ansi

BKIMHOYEHMS MpMBopa 1 perynmpoBaHus
Temneparypbl.

B) CBeToBOM MHAMKATOP: €CNU FOPWT,
yKasblBaeT, YTO 3MeKTponmMTaHue
npubopa BKMAOYEHO.

C) MNMpepoxpaHuTenbHbLIN TepMOCTaT:
OTKIIOYAET 3NEKTPONUTAHNA B Cryyae
neperpesa. MAX

D) KpaH: cnyxut ons HanonHeHns Bogon
pesepsyapa.

E) Kpan: cnyxut ansa 6onee ygobHoro
cnnBa BOAblI.

IDM-34601000400.pdf
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ANEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKU

PEKOMEHOALIMX MO 3KCMNNYATALUU
Hwxe npuBefeHbl HEKOTopble peKoMeHAauun, CrpynnMpoBaHHbIE B 3aBUCUMOCTM OT
mMogenu.
1-OT1kpbITb kpaH (D) 1 3anonHWTL Bogon pesepsyap (D). YpoBeHb AOMKeH HaxoanTbLCS
Mexgy OTMeTKaMyu MUHMMYMa 1 MakCMMyMa.
2 -ToBepHyTb TEpMoOperynaTop (A) no YacoBoOW CTpesnkKe Ans BKIOYeHUsA npubopa u
3a[aHuns HY)XHON TemnepaTypsbl.
CseToBon nugukatop (B) 3aropaetcs.
3-lMomecTuTb NPOAYKTbI B KOP3MHY M MEASIEHHO MOrpy3nTb €e B pe3epsyap.
Korga npoayKT OCTUTHET HY>KHOW CTENEHN roTOBHOCTM, U3BMEeYb KOP3WHY U CNNTb
BOAY Haanexalymm obpasom.

OcTopoxkHo - NMpeaynpexxaeHue

Bo usbexaHue nony4vyeHusa OXXoros ykKnagabiBaTb U COﬁMpaTb nuueBble NPoAYKTbI
npu nomMmoLwu cneuyunarnbHbIX ancnoco6neHm7|.

Mpu nepBomM Ucnonb3oBaHUK Npubopa, Nnepea ero BKNOYEHUEM, CHATb 3aLUTHYHO
NNeHKy NOKPbITUA U AaTb eMy nopaboTaTb 6e3 NuLleBbIX NPOAYKTOB B Te4YeHue
nopsiaka 15 MUHYT, YTOGbI YCTPAHUTL HENPUATHbIE 3anaxu, Bbi3BaHHble HanU4yneMm
OCTaTKOB TEXHOJIOrMYeCKMUX MaTepuanoB.

YUCTKA NPUBOPA

Mepen Tem, Kak NPUCTYNUTL K YNCTKe nNprubopa (B koHLUe paboyero AHA nnu no mepe
Heo6X0AMMOCTH), OTKINIOYUTL SNEKTPONUTaHMe ceTu (MNu oTCoeauHUTL OT
3NEKTPUYECKON PO3ETKUN) 1 yOeauTbcs, Y4To 30Ha, B KOTOPOM NPOBOANTCA onepauus,
NOMHOCTBIO OCTbINA.

—YT06bI HE Pa3nUTb BOAY, MOMECTUTb HaANexallyto eMKOCTb NoA CIMBHOW KpaH.
— OTKpbITb CIIMBHOW KpaH M NOMHOCTbLIO CNUTL Macno 13 pesepByapa.

—BbIMbITb pesepByap U KOP3NHY YNUCTALLMMU CpeacTBaMU, pa3peLlleHHbIMAU K
NPUMEHEHUNIO B MULLEBOWN MPOMBILLIIEHHOCTH, 3aTeM OMOJIOCHYTb UX U TWAaTesNibHO
BbICYLLUNTb.

—TwaTtensbHO NOYNCTUTL Paboyyto MOBEPXHOCTb W BCE MpUMeramLLye 30HbI.
—TlMo4ncTnTb HapyXHble YacTu Npubopa BraXKHOW TKaHbKO UNn ryoGKon.

OcTopoxxHo - NpeaynpexaeHue

Mpu YnCcTKe NPUMEHSATb TONbLKO Te YMUCTSALINE CpenCcTBa, KOTopble NpeAHa3Ha4YeHbl
AN UCNONb30BaHUSA B NULLEBOW NPOMbILLINIEHHOCTU. 3anpeLLaeTcs UCNOoNb30BaTh
arpeccUBHbIe UMM BOCNIaMeHsAILWMecs YUCTALLNe cpeacTBa UM cpeacTsa,
coaepxalyMe BellecTBa, BpegHble 300POBbLI0 AN Noaen.
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ANEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKU

Ecnu npnbop He ncnonb3yeTtcs B Te4eHne ANNTENLHOro nepuoaa BpeMeHu,
HEeOobX0AMMO OTKIIOYUTL SNEKTponuTaHue cetu (Mnv oTcoeanHUTbL Npubop ot
3NEeKTPUYECKON PO3ETKUN), MOYUCTUTL €ro U 3aTeM AOMKHbIM 06pa3oM 3aWwnTuTb ero ot
nonagaHuvs rpsiau.

OBHAPY>XEHWE HEUCNPABHOCTEN

MpuBeaeHHas HUXe UHGOPMaLMSA NpeaHasHadYeHa ansa okasaHus NoMoLLY B
pacno3HaBaHUN 1 YCTPaHEHUN BO3MOXHbIX OTKIOHEHUI 1 HEMonaaok B paboTe
06opyaoBaHus, KOTOPbIE MOTYT MMETb MECTO BO BpeMsl SKCMiyaTaumu.

HekoTopble HencnpaBHOCTY MOTYT BbITb YCTPaHEHbI MoNb3oBaTeneM, apyrue TpebytoT
HanMuns y3Kon TEXHUYECKOW KBanuuKkaLumm nnm ocobblx HaBbIKOB U AOIKHbI
NpoBOANTLCS KBaNMULMPOBaHHbLIMY crieLanucTtamMmu, obnagatLmmMmm NpusHaHHbIM
OMbITOM B COOTBETCTBYHIOLLEM CEKTOPE.

He cHMMaTb BHYTpeHHUe YacTu npubopa.
MpousBoauTens He HeceT KAaKOW-NIMGO OTBETCTBEHHOCTHU 3a yluep6, HaHeCeHHbI B
pesynbTaTe HeCaHKLUMOHMPOBAHHOIO PEMOHTA.

Tabnuua 4: HencnpaBHocTu B paboTe
HeucnpasHocmb lMpuduHs! Cnocobbl ycmpaHeHus

o [MpuBecTn rnaBHbI
[naBHbIV BbIKNOYATEND B
BbIKMOYaTENb B MOMOXEHNE

NonoXeHnn "BbIkm.". "
BKI1.

O6paTnTbCH K NpoAaBLy Ui B

OTCyTCTBVIe Hanps>xeHna B >
YNOJTHOMOYEHHbIN LIEHTP

CeTU ANeKTponuTaHua.

CEepBUCHOro 06CNYXMBaHUS. -
PY
Mpubop He HarpesaeTcs. O6paTnTbCH K NpoAaBLy Unu B
HeucnpasHble TOHbI. YMOSTHOMOYEHHBIN LIeHTP

CEepBUCHOro 06CNYXMBaHUS.

HaxaTtb kHonky (C)
npeaoxXpaHNTENbLHOro
TepmMocTaTta, YTobbl BHOBb
BKITOYNTb 3MEKTPONMTaHue.

CpabatbiBaHue
NpefoXpaHUTENbHOTo
TepmocTaTta
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a indica che essa al termine della propria vita utile dovra seguire per il

La presenza del bldonclno barrato sulla targ| dati dell’app:
suo rici io quanto p! dalla Direttiva P!
ed elettroniche attraverso un si di di i

. La Direttiva p| la
RAEE. All'atto dell’acquisto di un nuovo apparecchio I'utilizzatore é obbligato a

separata delle apparecchiature elettriche

non smaltire "apparecchio come rifiuto urbano, ma bensi dovra riconsegnarlo, in ragione di uno contro uno, al rivenditore o distributore. Il

rivenditore provvedera al suo le p!

macchina presso il centro di raccolta piu vicino all’utente. Gl

previste dal sistema di raccolta dei RAEE Nel caso del solo smaltlmento
dell’apparecchiatura, sul territorio italiano, contattare |I produttore, il quale fornira le informaziol
ilizzatori che risiedono al di fuori del territorio italiano dovranno contattare i

circa lo della

Ministeri del’Ambiente del loro Paese, i quali forniranno le informazioni necessarie ad un corretto smalnmento Il mancato rispetto delle

procedure di smaltlmento puo produrre effettl novn:l a danno dell
delle app: e, portera a i i

e delle p Pertanto lo , totale o parziale,

da parte delle Autorita Competentl nei riguardi delle utenze negl:genh o inadempienti.

The markings illustrated here (barred garbage bin), on the utensil data
plate, indicates that at the end of its working life, the utensil must be
of and Y ing to European Directive. The

Directive p for the i of electric and
I i by a coll system called RAEE. Upon
purchasing a new utensil, the user must not dispose of the utensil as
urban waste but must return it, in a one-to-one exchange, to (he

La pré de ce sy le, comme ci-d belle barrée), sur
I’étiquette, indique que I'appareil, au terme de sa durée de vie devra
suivre pour son élimination et son yclage, les indicati prévues

a ce sujet par les Directives Européennes. La Directive prévoit le
ramassage séparé des appareils électriques et électroniques par le
biais d’'un systéme de ramassage appelé RAEE. Au moment de I'achat
de I' apparell I'utilisateur est obligé a ne pas éliminer I'appareil comme

dealer or distributor. The dealer may dispose of the utensil
the procedures set by the RAEE collection system. In the event lhe
user disposes of the utensil without purchaslng a new one, |r| Italy
contact the manufacturer who will provide on

mais il devra le ramener, en raison d'un échange,
au revendeur ou au distributeur. Le revendeur se fera charge de son
élimination en suivant les p par le syste de
r Dans le cas de Iellmlnatlon de I'appareil, sur le territoire

| at the coll centre closest to the user. Users
who do not reside in Italy must contact the Ministry of the
Environment in their countries who will provide information

necessary for correct disposal. Failure to observe the disposal
procedure may cause harmful effects on the environment and people.

frang le de 'Envir ouler
ce dernier fournira les i i pour I’éliminatis de
P’appareil auprés du centre de ramassage le plus prés. Les
utilisateurs résidents en dehors du territoire italien devront contacter

le M:mstere de I Environnement de leurs Pays, lesquels fourniront les

Therefore, total or partial illicit utensil by users is
by local authorities.

ires pour une correcte élimination. Le non
respect des normes d’élimination peut avoir des effets nol:lfs sur
I'envir et sur les p Par

abusive, totale ou partielle, des appareils de la part des uhllsateurs,
donnera lieu a des sanctions de la part des Autorités compétentes.

infor

Wenn das hier dargestellte Symbol (durchgestrichene Abfalltonne)
auf dem Typenschild eines Gerates W|edergegeben ist, bedeutet dles,
dass es am Ende seiner Leb er eur

La presencia de los aqui repr i de
basura tachado), en la placa de datos del aparato, indica al final de su
vida atil, éste dehera ser desguazado y reciclado segun cuanto

Richtlinie zu entsorgen und W|ederzuvemerten ist. Die sieht
eine getrennte Sammlung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
P dem WEEE-System vor. Beim Kauf eines
neuen Gerats verpflichtet sich der Nutzer, dieses nicht als
unsortierten Siedlungsabfall zu entsorgen, sondern dem Handler oder
Verteiler im Verhéltnis eins zu eins zuriickzuerstatten. Der Handler
sorgt fiir die Entsorgung des Geréts unter Einhaltung der vom WEEE-
System Vor ise. Wenn das Gerit in Italien zu
ist, den | direkt ien. Nutzer auBerhalb

por la Di Europea. La Dlrectlva prevé la recoleccion
separada de los eléctricos y i por medio de un
sistema de recoleccion denominado RAEE. En el momento de la
compra de un nuevo aparato el usuario esta obligado a no eliminar el
aparato como basura urbana, sino que deber entregarlo, como
intercambio del nuevo, al revendedor o dlstrlbuldor EI revendedor se
encargara de su di i los pt
por el sistema de recoleccion de los RAEE. En caso de tralarse de
desguace, exclusivamente en el territorio italiano, contactar el

Italiens erhalten beim U ium des j ] Landes

Aufschluss lber die zweckmaBige Entsorgung des Gerats Dle
der iften kann

Auswirkungen zu Lasten von Mensch und Umwelt mit sich bringen.

, el cual le dard la informaciéon adecuada sobre la
ehmmac:on de la maquina en el centro de recolecciéon mas cercano al
usuario. Los usuarlos que residen fuera del territorio italiano deberan
los i ios del Medio i de su pais, los cuales

Deshalb wird die auch nur g der Gerate
seitens von Nutzern durch die zuslandlgen Behérden mit BuBen
bestraft.

la informacién necesana para una eliminacion correcta.
El no respeto de los p de ion puede p

efectos nocivos que daiian el medioambiente y las personas. Por lo
tanto la eliminacién clandestina, total o parcial, de los aparatos por

p! ca dos simbol do lixo barrado) na
chapa de dados do aparelho, significa que no fim da propria vida util
a d ivagdo e recicl ser feitas conforme as
prescrigdes na Di Di i prevé a

recolha separada das aparelhagens eléctricas e electronicas através
de um sistema de recolha denominado RAEE. No momento da
compra de um novo aparelho, o utilizador é obrigado a nédo eliminar o
aparelho como lixo urbano, mas devera entrega-lo, na razdo de um
contra um, ao revendedor ou distribuidor. O revendedor ocupar-se-a

parte de los usuarios, implicard sanciones por parte de las
Autoridades Competentes.

F AaHHOro (nepevepKkHYTbIA My W KOHTeWHep)
Ha PTHON p P , 4TO no

cBoero cpoka cnyx6bl npuéop Ty W nepep Ke
B COOTBETCTBMUM C €BPOMNENCKON AUMpeKTUBOW. [lupekTuBa

npeagycmaTpuBaeT pasfenbHblii c60p oTpaboTaHHOW 3neKTpUuyYeckomn
W 3NeKTPOHHOW annapatypbl no cucteme RAEE. B MomeHT
npuoGpeTeHns HOBOro Tenb yeTcA He
yTMRU3MpoBaThL npubop B KayecTse GLITOBLIX OTXOAOB, A CAATL €ro
(B COOTHOWEHNUN OAMH K OQHOMY) MPoOAaBUY MNM AUCTPUGLIOTOPY.
n

da sua eli os pl pi pelo sist de
recolha dos RAEE. No caso de ellmlna(,‘ao do aparelho no terrllorlo

nomkeH o YT

B
COOTBETCTBMU C MeToAaMM, Np T n RAEE. B

|(a||ano, contacte o produ(or, que fornecera todas as r

cnyyae yT oﬁopynoaauvm Ha Tepputopun Wtanum

|aa para a junto do centro de recolha o6paTuthes k npousaoﬂuremo KOTOprM npeaocTaBUT MHgopmMauuio

mais pré do utili . Os d que residem fora do no yrv K TENo UEHTPY
territério italiano deverao os Ministérios do i c6opa 0TX0A0B. I'IonhaoBa'renu, 3a

préprio Pais, que for a0 as informago arias para uma | Utanuu, [OoOMXKHbI oﬁpawmacﬂ B MuHuCTepcTBO nNO oxpaHe

correcta eliminagdo. A inobservancia dos p de W cpeabl CBOeM CTpaHbl Ans nonyyeHus uHdopmauum o

imi 4o pode prejudi o i e as Portanto, a yT MeToAoB YT MoxXeT

eliminagéo abusiva, total ou parcial, das aparelhagens por parte dos
utilizadores, sdao objecto de coima por parte das Autoridades
Competentes.

pi Tb BpeA OKP! W cpese M 3a0poBbio niogen. Beuay
3TOro, B Cry4ae MOMHOrO MMM YaCTUYHOTO HecoGnioAeHUs Npasun B
obnactn  yt Tenb  HeceT
OTBETCTBEHHOCTL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed & alla
ad una copia di idoneo documento fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- 11 prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per il
periodo indicato nel presente certificato. La garanzia consiste nella sostituzione o npamzlone delle

rtificate

del ”
p

‘WARRANTY CONDITIONS

- The warranty is valid for 12 months and is d on the p
a copy of a suitable fiscal document or invoice proof of purchase.
- The product is guaranteed against material, factory and assembly defects and faults for the
period indicated in this certificate. The warranty consists in the replacement or repair of defective

of this certificate with

parti componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non in alcun caso la

del prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia & quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.
- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato iparato da personale non

- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti ¢/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.
- Per ogni eventual

il Foro di residenza del costruttore.

ia logale & ri

product It does not include the replacement of the product after breakdown repairs

for any reason.

- Therefore the warranty is llmlIEd to the free replacement or repair of parts which, in the
’s opinion, C materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,

by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full

liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised

personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract

and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality

deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the

’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation du présent certificat
accompagné d’une copie du document fiscal approprié ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et les défauts de matiére premicre, de fabrication et
d’assemblage pendant la durée indiquée dans le présent certificat. La garantie consiste & remplacer ou
réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en aucun cas le
remplacement du produit suite a une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou  la réparation gratuite des parties qui, selon
ré du font p Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en altemative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui conceme les vices et les défauts et/ou le manque

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantie hat eine Dauer von 12 Monaten und ist der Vorlage dieser Bescheinigung zusammen
der Kopie eines geeigneten Kassenbelegs oder einer Rechnung zum Nachweis des Kaufdatums
untergeordnet.

- Die Garantie auf das Produkt erstreckt fiir den in dieser Beschelmgung angegebenen Zeitraum auf

Materialschiiden und —miingel sowie K -und M besteht
in der T der duktk Die (Jamnue umfasst in keinem Fall
die Auswechselung des Produkls mfolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin auf die oder Reparatur der Teile, die

nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Altemative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
‘Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfillt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schlieBt jede weitere vom Wu.‘dr.rvuh\ufu von Gesc tz(} oder Vertrags

de qualité en ce qui concerne les produits achetés. wegen geschuldete Garantie und definiert alle K lich Q oder —
- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant. mingel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreiti erkannt wird zustindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.
CONDICIONES DE GARANTIA CONDICOES DE GARANTIA
- La garantia tiene una duracion de 12 meses y queda subordinada a la presentacién del presente | - A garantia tem a validade de 12 meses e estd inada & do presente d

certificado junto con una copia del idoneo fiscal o factura con la fecha de
compra.

- El producto esta garantizado contra imperfecciones o defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamble por el periodo indicado en el presente certificado. La garantia consiste en la sustitucion o
reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La misma no
comprende, en ninguin, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia serén realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedar a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier ia juridica es ida Tribunal

de residencia de los

juntamente com uma cépia do documento fiscal ou factura comprovante a data de compra.
- O produto ¢ garantido contra imperfeigdes e defeitos dos materiais, de fabrico ¢ montagem por um
periodo indicado no presente certificado. A garantia consiste na substituigio ou reparagdo das partes
que constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substituicio do produto
devido a intervengdo por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, a substitui¢do ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nao reentram na mesma os consumiveis e os utensilios.

- As prestagdes sob garantia seriio de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal ndo autorizado.

- A presente garantia substitui ¢ exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relagiio a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

VCJIOBISI TAPAHTHI
- Hactonuian rapaimius JficTBTELHA B Teverte 12 MecAlien H 00YCORTEHa. METbARTCHIEM

0 nokynke wm axrypoii,

0 BMECTE € COOT
TOATBEPAIAIOLIET J1aTy TIOKYIIKH.

- Ha m3/1erie NpeiocTaBIsIeTcst FapaHTHs TIPOTHB H3BSHOB H ,1erbexm>a MaTepHaIIOB, H3TOTORIICHHS
W cOopKH B TeueHHe CpoKa, B T c. TapanTis 3aKTouACTCA B
POBC/ICHHH 3aMCHBI WM PEMOHTA IepeKTHBHBIX HacTeil, cocrapysiiommx usjesme. apantus ne
BIJIOUAET B Ces 3aMeHy H3JIEITHs! B PE3YIILTATE PEMOHTA BCIIEJICTBHE TIOJIOMKH.

- Taxim 0GpasoM, rapaHTHsT Orp: GecrutatHBM 3AMEHBI HITH PEMOHTA
“aCTeil, KOTOpHIE 10 Tapanmis He

Ha " bl
- TapanTHiiHbie YCIyrH OKA3bIBAIOTCA JHIIEPOM, Y KOTOPOro GbUia COBEpIIEHa MOKYNIKa, WIH, B

KauecTBe  albTepHATMBBL,  (up npHyem uto
PTHPOBKA OpI " 34 CYET KIMEHTA H TI0J] €0 OTBETCTBEHHOCTBIO.
- l"apamm yIp: B Clydae C W3IE/HEM WIH PEMOHTA,

- Hacrostmiast rapanTist 3aMeHsier coBoi M HCKITIOUAET JIFOOYEO JIPYTYIO TapaHTHIO, MOMYUeHHYIO OT

JIAUICPA 110 3aKOHY HUIH 110 KOHTPAKTY, ¥ ONPE/ISCT BCE IIPaBa KIIMEHTA B OTHOMICHHH H3BSHOB H
JteheKTOB W/HIH HENOCTATKa KavecTBa npﬂoﬁpmm{ux M3IENHA.

- Tlpu TO0BIX HBIM CYMTAETCS.

cyar. Pasn — Vrams — E. s 110Goit MpasoBoi Criop AWCTCA HPHHAIbAL KOMIICTCHTHLIM

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar 12 manader och &r underordnad inlimnandet av detta garantibevis
tillsammans med kvitto eller faktura som anger inkopsdatum.

- Produkten garanteras for eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel under den tidsperiod som anges i garantibeviset. Garantin bestér i byte eller
reparation av delarna som produkten bestar av och som eventuellt dr defekta. Den ticker
aldrig byte av produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin ér saledes begrinsad till ersittning eller gratis reparation av delarna som
f‘ungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- na ska ges av aterforsd som salt p till kunden, eller av
ullverkaren forutsatt att kunden stér for lransporlkosmadema och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &r
auktoriserad for detta
- Denna garanti ersiitter och utesluter varje annan garanti fran aterforsiljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist dr erkdnd behérig domstol dér tillverkaren.

CY/IOM JKHTEIILCTBA U3T

JOTALLASI FELTETELEK
-A jotallaas érvényessége 12 honap, és fiigg az ezen igazolas felmutatasatol, hozzicsatolva egy
érvényes hivatalos személyi irat masolata és az alatamaszto, datummal ellatott vasarlasi szamla.
-A jotallas kiterjed az alkalmazott alapanyag, gyartasi vagy szerelési hibaira, hianyossagaira, az
igazolasban meghatarozott jotallasi iddn belil. A jotallas all a termek hibas részeinck cserdjébsl
vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egész termék cseréjét a hiba javitasa
kévetkezteben.
-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasira, cseréjére korlatozott, amik a gyarto
clbiralasa alapjan részben vagy cgyaltalin nem mitkodnek. Nem érvényes anyagkopasra és
relésekre
llas belilli szolgaltatast az eladd vegzi, ahol tortént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyartd cég, e cbben az esctben az dru szallitasi Kolisége és biztonsiga, kockizata a
ot terheli.

jotallas érvényét veszti ha a terméken nem hozzaért
barmilyen beavatkozast végzett.
-Ez a jotallas helyettesit és kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerzddés vagy
jog alapjan & meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termekek hibaival, hianyossagaival,
mindség hianyaval szemben viszonyitva.
- Minden olyan jogvita elismert illetékes biro

és nem meghatalmazott személy

g lakohelye a gyartotol.

OPOIEITYHEHE
- H syyinon ¢ e 12 v H i g omodaacviera s my sjipivion Ton upovios motomonmad
podi pe wimow koridAnko £rypago Snuostovoukod yapakTipa 1 Twokoyo, oTo omoio averyppeTor 1
TEpoyVic aopdc.

- H eyyinon oyde e Vv, Kot Jone Mo Ty mepiodo mov
unoenvietu oto mupdv eygepidio. H eyynion KuASTTaL Ty avikeTiotuon i Ty ETOKEV TV PEpdY Tov
TPOIGVIOg TV TuPOVEIGLOLY Tt Ehorrriucr. Tt kavévet Abyo, Sev mpoPhéer T ok avaKUTGTTON TV
TPOI6VTOg GE MEpiTTLIoN TEVIKTG EMpBaong emokevTic.

- ovende, 1 eyy0non KIBTEL fOvo T SGpedy OVIKATLGTUOT) ) ETIGKEVT] TV HEPGY 110V, KU Ty Kpio Tov
KOTUGKEVUGT), ATOBERTKE Gt T0POVGIGLOVY TPOATIHOLTEL A£tTovpYioiG. Aev KUAITTEL ot aVUAGOT VAIKEL Ka
wepyateio

- Ot vmmpeias Tk VrOOTENG Tow KOAITTOVTI 7S TV EYIMON TOpEOVIEN G5 ToV ThnE Tov

APOIOVTOS i, Eve kTG 00 Ty exonpeia. Evwostzon 6711 JETagopé Tov poidveog Bt iver e
opovedo, S Kt vy KVBOVOV To0 TE G

- H eyybnon natben va woyden 00 T0 oS { oo pn e

wpkob
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