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СВЕЖЕСТЬ И 

ПРОИСХОЖДЕНИЕ 

ПРОДУКТОВ

ДОМАШНЕЕ  

ПРИГОТОВЛЕНИЕ

МЕСТНЫЕ 

ПРОДУКТЫ

СЕЗОННЫЕ ФРУКТЫ 

И ОВОЩИ

ЭКОНОМИЯ ДЕНЕГ
Окупаемость инвестиций менее чем за 6 месяцев!

РАСКРЫТИЕ КРЕАТИВНОСТИ
Шеф-повара могут дать волю своему воображению

УДОВЛЕТВОРИТЕ ПОТРЕБНОСТИ СВОИХ 
КЛИЕНТОВ

Примеры:

 Приобретение CL 50
= Экономия 1 часа работы в день.

 Приобретение Robot Cook
= Экономия 20 минут за смену.

#Решение
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СОКОВЫЖИМАЛКИ-

ЭКСТРАКТОРЫ
J 80 Buff et

СТР. 130

СТР. 52
ОВОЩЕРЕЗКИ

CL 50 Ultra

Robot Cook®

СТР. 94
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КУХОННЫЕ ПРОЦЕССОРЫ - 
УНИВЕРСАЛЬНЫЙ ПРИВОД
КУТТЕР-МЯСОРУБКА & ОВОЩЕРЕЗКА
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2 АППАРАТА В 1!

Компактные и универсальные Кухонные 
процессоры куттер-мясорубка и овощерезка 
от Robot-Coupe - верные помощники шеф-
поваров на любой кухне, даже на самой 
маленькой.
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КУХОННЫЕ ПРОЦЕССОРЫ - 
УНИВЕРСАЛЬНЫЙ ПРИВОД
КУТТЕР-МЯСОРУБКА & ОВОЩЕРЕЗКА

Нож низкой посадки для работы как с 
большими, так и с маленькими объёмами. 
Снимаемый гладкий нож входит в стандартную 
комплектацию. Ножи с крупными и мелкими 
зубчиками доступны к заказу (опция).

Гамма из 28 дисков, доступных к 
заказу (опция).

Крышка:
С отверстием для 
добавления жидкости и 
ингредиентов в процессе 
работы.

Регулируемая скорость:
До 1500 об/мин для большого 
разнообразия использования.

Ручка
эргономичный 
дизайн для 
удобной работы 
с чашей.

Автоматическая 
перезагрузка 
толкателем: удобство 
в использовании и 
быстрота выполнения.

Большая воронка: 
крупные овощи.

Боковой выброс:
экономия места и 
удобство 
пользователя.

Можно мыть в 
посудомоечной 
машине.

Цилиндрическая 
воронка с толкателем 
Exactitube:
•  Ø 58мм: длинные овощи.
•  Ø 39мм: ингредиенты 

небольшого диаметра.

АСИНХРОННЫЙ 

МОТОР

1!MАШИНЫ в4
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ФУНКЦИЯ КУТТЕРА-МЯСОРУБКИ.................................................................................................................................................

Нож с круп. 
зубчиками

Нож с мелк. 
зубчиками

Гладкий нож
В стандартной 
комплектации

ИЗМЕЛЬЧЕНИЕ ЗЕЛЕНИ ИЗМЕЛЬЧЕНИЕ СПЕЦИЙ

ЗАМЕС ТЕСТА ПЕРЕМАЛЫВАНИЕ

ГРУБОЕ ИЗМЕЛЬЧЕНИЕ ТОНКОЕ ИЗМЕЛЬЧЕНИЕ СОУСЫ, ЭМУЛЬСИИ

СПЕЦИАЛЬНО
для Перемалыва-

ния, Кондитерских 

изделий

СПЕЦИАЛЬНО
для Зелени, Специй

•  Экстракция сока из фруктов и овощей для 
приготовления закусок, верринов, соусов, супов, 
сорбетов и мороженого, смузи, варенья, 
фруктовой пастилы...

•  Функция Соусы-кули для экстракции богатых 
мякотью соков из фруктов и овощей с нежной 
мякотью или прошедших термическую обработку.

•  Функция Соковыжималка для цитрусовых всех 
видов.

ФУНКЦИЯ ЭКСТРАКТОР СОКА И СОУСОВ-КУЛИ*

* Доступно для моделей  R 211 XL, R 301 Ultra, R 402

ФУНКЦИЯ ОВОЩЕРЕЗКИ........................................................................................................................................................................................

* Для моделей R 402, R 502, R 752

СЛАЙСЕР

ФИГУРНЫЕ ЛОМТИКИ

ТЁРКА

+ КУБИКИ*

СОЛОМКА / ЖЮЛЬЕН

+ ФРИ*
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КОЛ-ВО
ПОРЦИЙ

2,9 Л

2,9 Л

3,7 Л

• Однофазное
• 1 скорость
•  Набор для экстракции сока 

и соусов-кули*

• Однофазное
• 1 скорость
•  Набор для экстракции сока 

и соусов-кули*

• Однофазное
• 1 скорость
•  Набор для экстракции сока 

и соусов-кули*

R 301 Ultra

ТЁРКА / СЛАЙСЕР / ФИГУРНЫЕ ЛОМТИКИ / СОЛОМКА - ЖЮЛЬЕН

R 211 XL

R 211 XL Ultra

КУХОННЫЕ ПРОЦЕССОРЫ - УНИВЕРСАЛЬНЫЙ ПРИВОД: КУТТЕР-МЯСОРУБКА И ОВОЩЕРЕЗКА

1
50

1
100
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+ КУБИКИ + ФРИ

4,5 Л 5,5 Л 7 Л

*Аксессуар по доп. заказу (опция)

R 402 R 752R 502

ТЁРКА / СЛАЙСЕР / ФИГУРНЫЕ ЛОМТИКИ / СОЛОМКА - ЖЮЛЬЕН

+ КУБИКИ + ФРИ

• Трёхфазное
• 2 скорости
•  Протирка для картоф. пюре 

с воронкой*

• Однофазное или Трёхфазное
• 2 скорости
•  Набор для экстракции сока 

и соусов-кули*

• Трёхфазное
• 2 скорости
• Протирка для картоф. пюре*

Модели
Макс. jбъём для функции 

Куттер-Мясорубка
Производительность/час для 

функции Овощерезка
Кол-во порций

R 211 XL / R 211 XL Ultra 1,0 кг 25 кг/ч от 1 до 50

R 301 Ultra 1,5 кг 50 кг/ч от 1 до 100

 R 402 2,5 кг 50 кг/ч от 1 до 100

R 502 3,2 кг 150 кг/ч от 50 до 300

R 752 3,8 кг 250 кг/ч от 200 до 600

1
100

50
300

200
600
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R 211 XL R 211 XL Ultra

мотор Асинхронный Асинхронный

Мощность 550 Вт 550 Вт

Напряжение Однофазное 230 В Однофазное 230 В

Скорость 1 500 об/мин 1 500 об/мин

Пульс

Куттер Чаша 2,9 л из композитного материала с ручкой Чаша 2,9 л из композитного материала с ручкой

Нож Гладкие лезвия из нерж. стали - Включено Гладкие лезвия из нерж. стали - Включено

Овощерезка Полукруглая воронка
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм

Полукруглая воронка
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм

Выброс Непрерывный Непрерывный

Диски Слайсер 2 мм, Тёрка 2 мм - Включено cлайсер 2 мм и тëрка 2 мм - Включено

Выберите 
свою модель:

Выберите 
опции:

Площадь 87 см2 Площадь 87 см2

R 211 XL Арт. R 211 XL Ultra Арт.

R 211 XL 230B/50/1 

- 2 диска
2176

R 211 XL Ultra 230B/50/1 

- 2 диска
2117

R 211 XL / R 211 XL Ultra

Опции Арт.

Нож с круп. зубчиками Специально для Перемалывания, Кондитерских изделий 27138

Нож с мелк. зубчиками Специально для Зелени, Специй 27061

Доп. гладкий нож 27055

Набор для экстракции сока и соусов-кули 27393

Насадка-соковыжималка для цитрусовых 27392

КУХОННЫЕ ПРОЦЕССОРЫ - УНИВЕРСАЛЬНЫЙ ПРИВОД: КУТТЕР-МЯСОРУБКА И ОВОЩЕРЕЗКА

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

Полная коллекция дисков см. стр. 36
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R 301 Ultra R 402

Мотор Асинхронный Асинхронный

Мощность 650 Вт 550 Вт

Напряжение Однофазное 230 В Однофазное 230 В Трёхфазное 400 В

Скорость 1 500 об/мин 500 - 1 500 об/мин 750 - 1 500 об/мин

Пульс

Корпус мотора Композит Металл

Куттер Чаша 3,7 л из нерж. стали Чаша 4,5 л из нерж. стали

Нож Гладкие лезвия из нерж. стали - Включено Гладкие лезвия из нерж. стали - Включено

Овощерезка Полукруглая воронка 1,6 л
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм

Полукруглая воронка 1,6 л
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

Чаша из нерж. стали

D-Clean Kit - Включено

Диски Слайсер 2 мм, Слайсер 4 мм, Тёрка 2 мм, 
Соломка 4х4 мм - Включено

Слайсер 2 мм, Слайсер 4 мм, Тёрка 2 мм, 
Соломка 4х4 мм, комплект для нарезки кубиками: 
ломтики 10 мм + решётка 10 x 10 мм 
Включено

Выберите 
свою модель:

Выберите 
опции:

R 402 - 6 дисков Арт.

R 402 400B/50/3 - 6 дисков 2179W

R 402 - 6 дисков Арт.

R 402 230B/50/1 - 6 дисков 2200W

R 402 без дисков Арт.

R 402 400B/50/3 2433

R 402 без дисков Арт.

R 402 230B/50/1 2453

R 301 Ultra - 4 диска Арт.

R 301 Ultra 230B/50/1 - 4 диска 2204

R 301 Ultra без дисков Арт.

R 301 Ultra 230B/50/1 2547

Площадь 104 см2Площадь 104 см2

R 301 Ultra R 402

Опции Арт. Арт.

Нож с круп. зубчиками Специально для Перемалывания, 

Кондитерских изделий
27288 27346

Нож с мелк. зубчиками Специально для Зелени, Специй 27287 27345

Доп. гладкий нож 27286 27344

Набор для экстракции сока и соусов-кули 27396 27396

Насадка-соковыжималка для цитрусовых 27395 27395

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

Полная коллекция дисков см. стр. 36

D-Clean Kit
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НАБОР ДЛЯ ЭКСТРАКЦИИ СОКА И СОУСОВ-КУЛИ
•  Экстракция сока из фруктов и овощей для приготовления закусок, верринов, соусов, супов, сорбетов и мороженого, 

смузи, варенья, фруктовой пастилы...
•  Функция Соусы-кули для экстракции богатых мякотью соков из фруктов и овощей с нежной мякотью или прошедших 

термическую обработку.
• Функция Соковыжималка для цитрусовых всех видов.
• Заменяет многие ручные приборы:

Вместительная 

воронка 75х90 мм

+ ФУНКЦИЯ СОКОВЫЖИМАЛКА 
ДЛЯ ЦИТРУСОВЫХ

ФУНКЦИЯ СОУСЫ-КУЛИ

СОУС-КУЛИ ИЗ МАЛИНЫ 
ДЛЯ СОРБЕТОВ

СОУСЫ-КУЛИ ДЛЯ 
ВЕРРИНОВ

КОКОСОВОЕ 
МОЛОКО ЛИМОННЫЙ СОК ЛИМОННЫЙ ТАРТ АПЕЛЬСИНОВЫЙ СОК

Арт.

Набор для экстракции сока и соусов-кули для R211 XL / R211 XL Ultra 27393

Набор для экстракции сока и соусов-кули для R301 Ultra  / R402 27396

Насадка-соковыжималка для цитрусовых для R211 XL / R211 XL Ultra 27392

Насадка-соковыжималка для цитрусовых для R301 Ultra  / R402 27395

КУХОННЫЕ ПРОЦЕССОРЫ - УНИВЕРСАЛЬНЫЙ ПРИВОД: КУТТЕР-МЯСОРУБКА И ОВОЩЕРЕЗКА
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Арт.

Протирка для картоф. пюре с решёткой 

Ø 3 мм (R 502)
28207

Протирка для картоф. пюре Ø 3 мм 28208

Протирка для картоф. пюре с решёткой 

Ø 6 мм (R 502)
28209

Протирка для картоф. пюре Ø 6 мм 28210

1 2+

1 2+

2

2

В комплектацию протирки для картоф. пюре 
с воронкой входят:

- загрузочная воронка для более удобной 
загрузки картофеля (только для моделей R502)
- лопасть для протирания
- специальная решётка Ø 3 мм или 6 мм
- специальный диск-сбрасыватель для пюре

ФУНКЦИЯ ПРОТИРКА ДЛЯ ПЮРЕ
Для моделей от R 502 до R 752 

2
Специальный диск-
сбрасыватель для пюре

Загрузочная воронка
(только для R502)

Лопасть для протирания

решётка для пюре:
3 мм или 6 мм

1
Протирка для 

картоф. пюре 

с воронкой

Протирка 

для картоф. 

пюре
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Мощность мотора:

Для выполнения самых сложных 

операций.

Таймер:

Ещё больше удобства 

при использовании, 

более точное соблюде-

ние рецептов и постоян-

ство результата.

Опции для R 752 Арт.

Нож с круп. зубчиками из нерж. стали Специально 

для Перемалывания, Кондитерских изделий
27308

Нож с мелк. зубчиками из нерж. стали 

Специально для Зелени, Специй
27307

Доп. гладкий нож из нерж. стали 27306

Аксессуар для куттера (чаша, крышка, нож) 27318

Нижнее лезвие с круп. зубчиками 49162

Верхнее лезвие с круп. зубчиками 49163

Нижнее лезвие с мелк. зубчиками 49165

Верхнее лезвие с мелк. зубчиками 49164

Нижнее гладкое лезвие 49160

Верхнее гладкое лезвие 49161

Протирка для картоф. пюре 3 мм 28208

Протирка для картоф. пюре 6 мм 28210

Щётка для моторного вала 49257

Поставляется с гладким 

ножом полностью из нерж. 

стали: 2 съёмных и 

регулируемых лезвия.

Гамма из 50+ дисков, 

доступных к заказу 

(опция)

Регулируемая воронка для фруктов и овощей любого размера!

Вместительная чаша 

7,5 л с эргономичной 

ручкой:

Экономия времени при 

увеличении обрабаты-

ваемых Объёмов.*

Крышка:

Возможность добавления жидкости или 

ингредиентов в процессе работы.

Боковой выброс:

Экономия места и удобство для пользо-

вателя.

* Чаша 5,9 л для моделей R 502 и 7,5 л для моделей R 752

Цилиндрическая 

воронка Ø 58 мм : 

равномерная нарезка 

продуктов продолго-

ватой формы.

Широкая воронка 

XL: До 15 

помидоров или 1 

кочан капусты

Толкатель Exactitube:

Цилиндрическая воронка с толка-

телем Exactitube Ø 39 мм для на-

резки мелких фруктов и овощей: 

острых перцев, маринованных 

корнишонов, сухих колбасок, 

спаржи, молодого лука, бананов, 

клубники, винограда...

Скребок:

Для легкого очищения 

крышки и стенок чаши 

без необходимости 

останавливаться в 

процессе работы.

КУХОННЫЙ ПРОЦЕССОР R 752
• универсальные, компактные и всё более мощные и производительные
• Таймер для более удобного использования
• Новые аксессуары, еще лучше отвечающие потребностям профессионалов!

КУХОННЫЕ ПРОЦЕССОРЫ - УНИВЕРСАЛЬНЫЙ ПРИВОД: КУТТЕР-МЯСОРУБКА И ОВОЩЕРЕЗКА

• Удобство в использовании

•   Снижение риска травм и 

облегчение работы 

оператора

• Снижение тяжести труда

Непревзойденная 

эргономичность:

Рычаг с усилителем = 

меньше усилий для 

оператора.
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Площадь 227 см2

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

Площадь 139 см2

Выберите 
свою модель:

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

Выберите 
опции:

R 502 R 752

Мотор Асинхронный Асинхронный

Мощность 900 Вт 1 800 Вт
Напряжение Трёхфазное 400 В Трёхфазное 400 В
Скорость 750 об/мин - 1 500 об/мин 750 об/мин - 1 500 об/мин
Пульс

Таймер

Корпус мотора Металл Металл
Куттер Чаша 5,9 л из нерж. стали Чаша 7 л из нерж. стали
Скребок

Нож Гладкие лезвия из нерж. стали - Включено

Инструмент для очистки ножа - Включено

Полностью из нерж. стали, гладкие съемные 
регулируемые лезвия - Включено

Аксессуары - Щётка для моторного вала - Включено

Овощерезка Полукруглая воронка 2,2 л
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

Круглая воронка 4,4 л
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

D-Clean Kit Включено Включено

Диски Не включено Не включено

R 502

Опции Арт.

Нож с круп. зубчиками Специально для Перемалывания, Кондитерских изделий 27305

Нож с мелк. зубчиками Специально для Зелени, Специй 27304

Доп. гладкий нож 27303

Аксессуар для куттера (чаша, крышка, нож) 27320

Инструмент для очистки ножа 49258

R 502 Комплект 5 дисков Арт.

R 502 400B/50/3 2382

Набор из 5 дисков 1960W

R 502 Комплект 7 дисков Арт.

R 502 400B/50/3 2382

Набор из 7 дисков 1961W

R 502 Комплект 8 дисков Арт.

R 502 400B/50/3 2382

Набор из 8 дисков 1933W

R 502 без дисков Арт.

R 502 400B/50/3 2382

R 752 Комплект 5 дисков Арт.

R 752 400B/50/3 2113

Набор из 5 дисков 1960W

R 752 Комплект 7 дисков Арт.

R 752 400B/50/3 2113

Набор из 7 дисков 1961W

R 752 Комплект 8 дисков Арт.

R 752 400B/50/3 2113

Набор из 8 дисков 1933W

R 752 без дисков Арт.

R 752 400B/50/3 2113

Выберите 
Ваши опции 
здесь:

Полная коллекция дисков см. стр. 36

D-Clean Kit D-Clean Kit
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НАБОРДИСКОВ
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САМОЕ БОЛЬШОЕ 
РАЗНООБРАЗИЕ НАРЕЗКИ!

Более 50 дисков на выбор для идеального качества 
нарезки за минимальное время : слайсер, тёрка, 
соломка, фри, кубики, мелкие кубики брюнуаз и 
вафельная нарезка гофре. Экономьте несколько 
часов работы в день благодаря Кухонным 
Процессорам и Овощерезкам от Robot-Coupe.
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НАБОР ДИСКОВ

* Диски серии СТАНДАРТ подходят для следующих машин: R 211 XL, R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R402, CL20, CL30 Bistro, CL40
Диски серии ЭКСПЕРТ подходят для следующих машин: R502, R752, CL50, CL50 Ultra, CL50 Gourmet, CL52, CL55, CL60

СТАНДАРТ Серии 1-4 ЭКСПЕРТ Серии 5-7

R 211 XL 
R 211 XL 

Ultra
R 301 Ultra

R 402
CL 40
CL 30 
Bistro

ОБОЗНА-
ЧЕНИЕ НА

ДИСКЕ
ДИСКИ

R 502
R 752

CL 50
Gourmet

ОБОЗНА-
ЧЕНИЕ НА

ДИСКЕ

CL 50
CL 50 Ultra

CL 52
CL 55
CL 60CL 20

СЛАЙСЕР Миндаль 0,6 мм  28166W  28166W E/S 0.6

0,8 мм  28069W  28069W E/S 0.8

 27051  27051 ES 1 1 мм  28062W  28062W E/S 1

 27555  27555 ES 2 2 мм  28063W  28063W E/S 2

 27086  27086 ES 3 3 мм  28064W  28064W E/S 3

 27566  27566 ES 4 4 мм  28004W  28004W E/S 4

 27087  27087 ES 5 5 мм  28065W  28065W E/S 5

 27786  27786 ES 6 6 мм  28196W  28196W E/S 6

8 мм  28066W  28066W E/S 8

10 мм  28067W  28067W E/S 10

14 мм  28068W E/S 14

Варёный картофель 4 мм  27244W  27244W ROSTFREI 4

Варёный картофель 6 мм  27245W  27245W ROSTFREI 6

 ФИГУРНЫЕ  27621  27621 G 2 мм  27068W  27068W POM 2

ЛОМТИКИ 3 мм  27069W  27069W POM 3

5 мм  27070W  27070W POM 5

ТЁРКА  27588  27588  27148 RG 1.5 1,5 мм  28056W  28056W RG 1.5

 27577  27577  27149 RG 2 2 мм  28057W  28057W RG 2

 27511  27511  27150 RG 3 3 мм  28058W  28058W RG 3

4 мм  28073W  28073W RG 4

5 мм  28059W  28059W RG 5

 27046  27046 RG 6 6 мм

7 мм  28016W  28016W RG 7

 27632  27632 RG 9 9 мм  28060W  28060W RG 9

 27764  27764 - Пармезан  28061W  28061W -

 27191  27191 - Драники  27164W  27164W -

Сырой картофель  27219W  27219W -

 27078  27078 - Хрен 0,7 мм

 27079  27079 - Хрен 1 мм  28055W  28055W -

 27130  27130 - Хрен 1,3 мм

СОЛОМКА 1 x 8 мм (лапша)  28172W  28172W J1X8

1 x 26 лук/капуста  28153W  28153W J1X26

 27080  27080 J2X4 2 x 4 мм  27072W  27072W J2X4

 27081  27081 J2X6 2 x 6 мм  27066W  27066W J2X6

2 x 8 мм  27067W  27067W J2X8

2 x 10 мм (лапша)  28173W  28173W J2X10

 27599  27599 J2X2 2 x 2 мм  28051W  28051W J2X2

2,5 x 2,5 мм  28195W  28195W J2.5X2.5

3 x 3 мм  28101W  28101W J3X3

 27047  27047 J4X4 4 x 4 мм  28052W  28052W J4X4

 27610  27610 J6X6 6 x 6 мм  28053W  28053W J6X6

 27048  27048 J8X8 8 x 8 мм  28054W  28054W J8X8
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СТАНДАРТ Серии 1-4 ЭКСПЕРТ Серии 5-7

R 301 
Ultra R 402

CL 40
CL 30 
Bistro

ОБОЗНА-
ЧЕНИЕ НА

ДИСКЕ

ОБОЗНА-
ЧЕНИЕ НА 
РЕШЕТКЕ

ДИСКИ

R 502
R 752

CL 50
Gourmet

ОБОЗНАЧЕ-
НИЕ НА
ДИСКЕ

ОБОЗНАЧЕНИЕ 
НА РЕШЕТКЕ

CL 50
CL 50 Ultra

CL 52 
CL 55
CL 60CL 20

КОМПЛЕКТ 5 x 5 x 5 мм  28110W  28110W EM/SD 5 28117 5X5

ДЛЯ КУБИКОВ  27513W E8 8X8 C 8 x 8 x 8 мм  28111W  28111W EM/SD 8 28118 8X8

 27514W E10 10X10 C 10 x 10 x 10 мм  28112W  28112W EM/SD 10 28119 10X10

 27515W E12 12X12 C 12 x 12 x 12 мм  28197W EM/SD 12 28167 12X12

14 x 14 x 5 мм 
(моцарелла)

 28181W  28181W EM/SD 5 28120 14X14

14 x 14 x 10 мм  28179W  28179W EM/SD 10 28120 14X14

РЕШЁТКА 14 x 14 x 14 мм  28113W EM/SD 14 28120 14X14

+ СЛАЙСЕР 20 x 20 x 20 мм  28114W EM/SD 20 28121 20X20

25 x 25 x 25 мм  28115W EM/SD 25 28122 25X25

50 x 70 x 25 мм
(листовой салат)

 28180W - 28122 25X25

ФРИ 6 x 6 мм*  29230W F6 F6

 27116W F8 F8 8 x 8 мм  28134W  28134W F8 F8

8 x 16 мм  28159W  28159W F8 F16

 27117W F10 F10 10 x 10 мм  28135W  28135W F10 F10

10 x 16 мм  28158W  28158W F10 F16

МЕЛКИЕ 2 x 2 x 2 мм  28174W - -

КУБИКИ 3 x 3 x 3 мм  28175W - -

БРЮНУАЗ 4 x 4 x 4 мм  28176W - -

ВАФЕЛЬНАЯ 2 мм  28198W - -

НАРЕЗКА 3 мм  28199W - -

ГОФРЕ 4 мм  28177W - -

6 мм  28178W - -

НАБОР  1946  1946 - Комплект 5 дисков

ДИСКОВ  1944W  1945W Комплект 6 дисков

Комплект 5 дисков  1960W 

Комплект 7 дисков  1961W 

Комплект 8 дисков  1933W 

Комплект 16 дисков  2022W 

В комплект ДЛЯ КУБИКОВ входят : 1 решётка для кубиков + 1 слайсер.

В комплект ДЛЯ ФРИ входят : 1 решётка для фри + 1 слайсер специально для фри.

*Насадка для нарезки брусочков фри 6x6 мм:
- Совместимость с машинами:
 •   CL 50, CL 50 Ultra, R 502 На этих машинах обязательно используется в дополнение к EasyLoader (стр. 43).
 •  CL 55 и CL 60 с автоматической воронкой
- Несовместимо с машинами:
 •  R 752, CL 50 Gourmet, CL 52
 •  CL 55 и CL 60 с воронкой с толкателем
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НАБОР ДИСКОВ

НАСТЕННЫЙ ДЕРЖАТЕЛЬ ДЛЯ АКСЕССУАРОВ:

НОЖ и 8 ДИСКОВ

> Для моделей от R 211 XL до R 402

НАСТЕННЫЙ ДЕРЖАТЕЛЬ ДЛЯ ДИСКОВ 4 

КРЮЧКА ИЗ НЕРЖ. СТАЛИ

> 16 маленьких или 8 больших дисков

МОДУЛЬНЫЙ ДЕРЖАТЕЛЬ ДЛЯ ДИСКОВ:

> Для моделей от R 502 до R 752 

> От CL 50 до CL 60

ЗАЩИТНАЯ КРЫШКА ДЛЯ ДИСКОВ

> Для моделей от R 502 до R 752 

> От CL 50 до CL 60

МИНИ-ЧАША

>  Для гаммы ЭКСПЕРТ, модели машин от R 502 до 

R 752 V.V. и от CL 50 до CL 60

>  Не подходит для оборудования для нарезки 

кубиками и фри.

AКСЕССУАРЫ

Решение для безотходной очистки 
решёток для нарезки кубиками 
ЭКСПЕРТ R 502 - R 752 и CL 50 - CL 60.

EasyClean Xpress  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

• Быстрая и лёгкая очистка

• Ноль отходов

Держатель для решёток
• Стандарт R 402 - CL 40

• Эксперт R 502 - R 752 и CL 50 - CL 60

Инструмент для 
очистки решёток
5 мм, 8 мм, 10 мм, 12 мм

и 14 мм

Чистящий скребок

D-Clean Kit  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Двусторонний держатель для решёток

+

+

Для решёток для 
нарезки кубиками

Арт.

8 мм 49305

10 мм 49309

12 мм 49313

14 мм 49314

Арт.

D-Clean Kit 29246

Арт.

107810

Арт.

107812

Арт.

27258

Арт.

39726

Арт.

39716

38 Издание 2024  К ОГЛАВЛЕНИЮ























Robot-Coupe предлагает большое разнообразие решений для приготовления блюд из 
картофеля “домашнего приготовления”, с кожурой и без, например:

Картофель для 
украшения салатов

Жареный картофель 
соломкой

2 x 2 мм 4 x 4 мм 6 x 6 мм 2 x 2 мм

Жареный картофель Чипсы Картофель слайсами

14 x 14 мм или 20 x 20 мм 1 или 2 мм 5 мм

Решеточки

Пюре

ГОТОВЬТЕ ВАШИ БЛЮДА ИЗ КАРТОФЕЛЯ 
ВМЕСТЕ С ROBOT-COUPE

Самое большое разнообразие картофеля фри!

8 x 8 мм6 x 6 мм 8 x 16 мм 10 x 10 мм 10 x 16 мм
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ОВОЩЕРЕЗКИ
ОВОЩЕРЕЗКИ НАСТОЛЬНЫЕ СТР.52
ОВОЩЕРЕЗКИ НАПОЛЬНЫЕ СТР.64
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САМОЕ БОЛЬШОЕ 
РАЗНООБРАЗИЕ НАРЕЗКИ

Благодаря гамме Овощерезок вы сможете 
экономить несколько часов работы в день на 
разнообразных видах нарезки: слайсер, тёрка, 
соломка, кубики, фри, мелкие кубики брюнуаз, 
вафельная нарезка и даже пюре.
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Простое крепление
Позволяет легко снимать 
крышку для более 
удобной очистки

Воронка с большим 
объёмом загрузки
Предназначена для нарезки 
крупных овощей, таких как 
капуста или баклажаны... 
и более удобной загрузки 
других овощей.

Цилиндрическая воронка
- Ø 58 мм для равномерной 
нарезки продуктов продолговатой 
формы. 
- Ø 39 мм для нарезки мелких 
фруктов и овощей: острых перцев, 
маринованных корнишонов, сухих 
колбасок, спаржи, молодого лука, 
бананов, клубники, винограда... с 
использованием толкателя 
Exactitube.

Боковой выброс
Экономит рабочее 
пространство и делает 
работу более удобной.

Моторный блок из 
нерж. стали

Более 50 дисков на выбор по доп. заказу: слайсер, фигурные 
ломтики, тёрка, соломка, жюльен, кубики и фри.

ОВОЩЕРЕЗКИ
НАСТОЛЬНЫЕ

ТОЛКАТЕЛЬ EXACTITUBE

Секрет идеальной нарезки!
Для нарезки мелких ингредиентов: острых 
перцев, маринованных корнишонов, сухих 
колбасок, спаржи, молодого лука, бананов, 
клубники, винограда...

АСИНХРОННЫЙ 

МОТОР
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САМОЕ БОЛЬШОЕ РАЗНООБРАЗИЕ НАРЕЗКИ!
Более 50 видов дисков для Овощерезок от Robot-Coupe для нарезки фруктов и овощей, а также 
сыра и колбасы.

В комплектацию протирки для картоф. пюре 
с воронкой входят:
-  загрузочная воронка для более удобной 

загрузки картофеля (только для моделей 
CL 50 и CL 50 Ultra)

- лопасть для протирания
- специальная решётка Ø 3 мм или 6 мм
- специальный диск-сбрасыватель для пюре

ФУНКЦИЯ ПРОТИРКА ДЛЯ ПЮРЕ
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60

2
Специальный диск-
сбрасыватель для пюре

Загрузочная воронка
(только для CL 50 и CL 50 
Ultra)

Лопасть для протирания

решётка для пюре:
3 мм или 6 мм

1
Протирка для 

картоф. пюре 

с воронкой

Протирка 

для картоф. 

пюре

Арт.

Модель 2-в-1: CL 50 Протирка 230B/50/1 2303

Протирка для картоф. пюре с решёткой Ø 3 мм (CL 50 и CL 50 Ultra) 28207

Протирка для картоф. пюре Ø 3 мм 28208

Протирка для картоф. пюре с решёткой Ø 6 мм (CL 50 и CL 50 Ultra) 28209

Протирка для картоф. пюре Ø 6 мм 28210

1 2+

2

2

1 2+
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КОЛ-ВО
ПОРЦИЙ

ТЁРКА / СЛАЙСЕР / ВОЛНИСТАЯ / ЖЮЛЬЕН

+ КУБИКИ + ФРИ

НАСТОЛЬНЫЕ ОВОЩЕРЕЗКИ

CL 50 Ultra

CL 50CL 30 Bistro

CL 40

• Однофазное
• 1 скорость

CL 20

• Однофазное
• 1 скорость

• Однофазное
• 1 скорость

• Однофазное или Трёхфазное
• 1 скорость
•  Протирка для картоф. пюре 

с воронкой*

• Однофазное или Трёхфазное
• 1 скорость
•  Протирка для картоф. пюре 

с воронкой*

До 50 кгДо 50 кг
Практическая 
производительность/
час:

До 150 кг

• Однофазное или Трёхфазное
• 1 скорость

CL 50 Gourmet

+ ПЕТРУШКА И ЗЕЛЕНЬ

+ МЕЛКИЕ КУБИКИ БРЮНУАЗ и
ВАФЕЛЬНАЯ НАРЕЗКА ГОФРЕ

*По доп. заказу

1
100

1
100

50
300

Полная гамма напольных моделей на стр. 66
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ТЁРКА / СЛАЙСЕР / ВОЛНИСТАЯ / ЖЮЛЬЕН

+ КУБИКИ + ФРИ

CL 50 Ultra
Столовые

CL 50 Ultra
Рестораны / Кейтеринг

Набор для Ресторанов / Кейтеринга доступен для 

моделей CL 40, CL 50 (кроме Gourmet), CL 52.

Набор для Столовых доступен для моделей CL 40, 

CL 50 (кроме Gourmet), CL 52.

• Однофазное или Трёхфазное
• 1 скорость
•  Диск - протирка для картоф. пюре*

До 150 кг До 250 кг

CL 52

CL 50 Ultra Pizza

50
300

200
600
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Площадь 104 см2

НАСТОЛЬНЫЕ ОВОЩЕРЕЗКИ

Выберите 
свою модель:

CL 20 CL 40

Мотор Асинхронный Асинхронный

Мощность 400 Вт 500 Вт

Напряжение Однофазное 230 В Однофазное 230 В

Скорость 1 500 об/мин 500 об/мин

Воронки Полукруглая воронка
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм

Полукруглая воронка
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

Крышка и чаша Композитный материал Крышка из композитного материала, чаша из 
нерж. стали

Моторный блок Композитный материал Металл

D-Clean Kit - Включено

Диски Слайсер 2 мм, Слайсер 4 мм, Тёрка 2 мм, 
Соломка 4х4 мм - Включено

Слайсер 2 мм, Слайсер 4 мм, Тёрка 2 мм, 
Соломка 4х4 мм, комплект для нарезки кубиками: 
ломтики 10 мм + решётка 10 x 10 мм 
Включено

CL 20 - 9 дисков Арт.

CL 20 230B/50/1 - 4 диска 2201

Набор из 5 дисков 1946

CL 20 - 4 диска Арт.

CL 20 230B/50/1 - 4 диска 2201

CL 20 без дисков Арт.

CL 20 230B/50/1 22394

CL 40 - 12 дисков Арт.

CL 40 230B/50/1 - 6 дисков 2203W

Набор из 6 дисков 1945W

CL 40 - 6 дисков Арт.

CL 40 230B/50/1 - 6 дисков 2203W

CL 40 без дисков Арт.

CL 40 230B/50/1 24570

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

Полная коллекция дисков см. стр. 36

Площадь 104 см2D-Clean Kit
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Выберите 
свою модель:

CL 30 Bistro

Мотор Асинхронный

Мощность 500 Вт

Напряжение Однофазное 230 В

Скорость 500 об/мин

Воронки Полукруглая воронка
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм

Крышка и чаша Композитный материал

Моторный блок Композитный материал

D-Clean Kit Включено

Диски Слайсер 2 мм, Слайсер 4 мм, Тёрка 2 мм, 
Соломка-Жюльен 4х4 мм, комплект для нарезки 
кубиками: ломтики 10 мм + решётка 10 x 10 мм 
Включено

CL 30 Bistro - 6 дисков Арт.

CL 30 Bistro 230B/50/1 
- 6 дисков

2202W

CL 30 Bistro без дисков Арт.

CL 30 Bistro 230B/50/1 24432

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

Полная коллекция дисков см. стр. 36

Площадь 104 см2D-Clean Kit
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Площадь 139 см2

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

Выберите 
свою модель:

Выберите 
опции:

CL 50 CL 50 Ultra

Мотор Асинхронный Асинхронный

Мощность 550 Вт 550 Вт
Напряжение Однофазное 230 В или Трёхфазное 400 В Однофазное 230 В или Трёхфазное 400 В
Скорость 375 об/мин 375 об/мин
Воронки Полукруглая воронка 2,2 л

Цилиндрическая воронка Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

Полукруглая воронка 2,2 л
Цилиндрическая воронка Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

Крышка и чаша Металл Металл
Моторный блок Композитный материал Нерж. сталь
D-Clean Kit Включено Включено

Диски Не включено Не включено

CL 50 Ultra Комплект 5 дисков Арт.

CL 50 Ultra Однофазное 230B/50/1 24465

CL 50 Ultra Трёхфазное 400B/50/3 24473

Набор из 5 дисков 1960W

CL 50 Ultra Комплект 7 дисков Арт.

CL 50 Ultra Однофазное 230B/50/1 24465

CL 50 Ultra Трёхфазное 400B/50/3 24473

Набор из 7 дисков 1961W

CL 50 Ultra Комплект 8 дисков Арт.

CL 50 Ultra Однофазное 230B/50/1 24465

CL 50 Ultra Трёхфазное 400B/50/3 24473

Набор из 8 дисков 1933W

CL 50 Ultra без дисков Арт.

CL 50 Ultra Однофазное 230B/50/1 24465

CL 50 Ultra Трёхфазное 400B/50/3 24473

CL 50 Комплект 5 дисков Арт.

CL 50 Однофазное 230B/50/1 24440

CL 50 Трёхфазное 400B/50/3 24446

Набор из 5 дисков 1960W

CL 50 Комплект 7 дисков Арт.

CL 50 Однофазное 230B/50/1 24440

CL 50 Трёхфазное 400B/50/3 24446

Набор из 7 дисков 1961W

CL 50 Комплект 8 дисков Арт.

CL 50 Однофазное 230B/50/1 24440

CL 50 Трёхфазное 400B/50/3 24446

Набор из 8 дисков 1933W

CL 50 Протирка Арт.

CL 50 Протирка 230B/50/1 2303

CL 50 без дисков Арт.

CL 50 Однофазное 230B/50/1 24440

CL 50 Трёхфазное 400B/50/3 24446

CL 50 / CL 50 Ultra

Опция Арт.

Доп. толкатель Exactitube 49212

Протирка для картоф. пюре с воронкой 3 мм 28207

Протирка для картоф. пюре с воронкой 6 мм 28209

Мини-чаша 39716

НАСТОЛЬНЫЕ ОВОЩЕРЕЗКИ

Площадь 139 см2

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

Полная коллекция дисков на стр. 36

D-Clean Kit D-Clean Kit
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АКСЕССУАРЫ CL 55

Автоматическая 

воронка

Воронка с рычагом

со встроенной трубкой 

(площадь 227 см2)

Воронка с 4 трубками

2 трубки Ø 50 мм

2 трубки Ø 70 мм

Воронка с прямой и 

наклонной трубками

Протирка для картоф. пюре Толкатель Exactitube

CL 52 - CL 55 - CL 60

Регулируемая по высоте 

тележка 3 позиции для 

гастроёмкостей GN 1/1

Поставляется без 

приёмной ёмкости

Тележка для хранения аксессуаров

вмещает 16 дисков, 8 аксессуаров и 

3 воронки, поставляется с 1 

гастроёмкостью GN 1/1 

(поставляется без аксессуаров).

Арт.

49128

Арт.

Ø 3 мм 28208

Ø 6 мм 28210

Арт.

49257

Арт.

49132

Арт.

49221

Арт.

28155Арт.

28161

Арт.

28170 Арт.

39673

Полная коллекция дисков на стр. 36

Щётка для моторного вала
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Площадь 227 см2

РЕГУЛИРУЕМАЯ ПО ВЫСОТЕ 

ТЕЛЕЖКА 3 позиции

Для легкого перемещения и 

загрузки овощей и фруктов и 

хранения аксессуаров.

До
1 200 кг
овощей 

в час

НАПОЛЬНЫЕ ОВОЩЕРЕЗКИ

CL 55 Рабочая Станция
Мотор Асинхронный

Мощность 1 100 Вт
Напряжение Трёхфазное 400 В
Скорость 375 об/мин – 750 об/мин
Воронки Автоматическая воронка из нерж. стали

Круглая воронка с рычагом 4,4 л
Цилиндрическая воронка  Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

Крышка и чаша Металл
Моторный блок Нерж. сталь
Аксессуары Передвижной стенд из нерж. стали – Оснащен 

2 колёсиками с тормозом - Включено

Регулируемая по высоте тележка 3 позиции для 
гастроемкостей GN 1/1 + 3 гастроёмкости 
GN 1/1 - Включено

Протирка для картоф. пюре 3 мм - Включено

Щётка для моторного вала - Включено

D-Clean Kit Включено

Диски MultiCut Комплект 16 Дисков - Включено

CL 55 Рабочая Станция Арт.

CL 55 Рабочая Станция 

400B/50/3
2287

CL 55 Рабочая Станция
Комплексное решение

D-Clean Kit
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ВКЛЮЧАЕТ ПОЛНЫЙ НАБОР АКСЕССУАРОВ!

Автоматическая воронка
Для непрерывной нарезки овощей среднего размера 

(помидоры, лук, картофель...).

Воронка с рычагом
Специально для крупных овощей, таких как капуста или 

сельдерей.

MultiCut Комплект
Включает 16 дисков

При производстве

При хранении

1 мм 2 мм 4 мм 1.5 мм 3 мм

ТёркиСлайсеры

2 x 10 мм2.5 x 2.5 мм 4 x 4 мм

Соломка

10 x 10 мм

Картофель фри

4 настенных держателя для 16 дисков

5 x 5 x 5 мм 10 x 10 x 10 мм 20 x 20 x 20 мм

Кубики

Регулируемая по высоте тележка для 
гастроёмкостей GN 1/1
Для перемещения и загрузки продуктов и 

хранения аксессуаров.

Поставляется с 2 гастроёмкостями GN 1/1.

Толкатель Exactitube
Для нарезки мелких фруктов и овощей: острых 

перцев, маринованных корнишонов, сухих 

колбасок, спаржи, молодого лука, бананов, 

клубники, винограда...

Протирка для картоф. пюре 3 мм
Для легкого приготовления больших объёмов 

вкуснейшего свежего пюре

Щётка для моторного вала 
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Выберите 
свою модель:

НАПОЛЬНЫЕ ОВОЩЕРЕЗКИ

CL 60 с рычагом CL 60 2 Воронки

Мотор Асинхронный Асинхронный

Мощность 1 500 Вт 1 500 Вт
Напряжение Трёхфазное 400 В Трёхфазное 400 В
Скорость 375 об/мин - 750 об/мин 375 об/мин - 750 об/мин
Воронки Круглая воронка с рычагом 4,9 л

Цилиндрическая воронка Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

Автоматическая воронка из нерж. стали
Круглая воронка с рычагом 4,9 л
Цилиндрическая воронка  Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

Чаша Нерж. сталь Нерж. сталь
Моторный блок Нерж. сталь Нерж. сталь
Включено 1 регулируемая ножка для устойчивости на 

любой поверхности
2 колёсика
1 емкость из нерж. стали для режущих элементов

1 регулируемая ножка для устойчивости на 
любой поверхности
2 колёсика
1 ёмкость из нерж. стали для режущих элементов

Аксессуары Щётка для моторного вала - Включено Щётка для моторного вала - Включено

D-Clean Kit Включено Включено

Диски Не включено Не включено

Площадь 227 см2 Площадь 227 см2

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

“ См. полный 
список наборов 

дисков на стр. 39! “

CL 60 с рычагом Комплект 5 дисков Арт.

CL 60 с рычагом 400B/50/3 2319

Набор из 5 дисков 1960W

CL 60 с рычагом Комплект 7 дисков Арт.

CL 60 с рычагом 400B/50/3 2319

Набор из 7 дисков 1961W

CL 60 с рычагом Комплект 8 дисков Арт.

CL 60 с рычагом 400B/50/3 2319

Набор из 8 дисков 1933W

CL 60 с рычагом без дисков Арт.

CL 60 с рычагом 400B/50/3 2319

CL 60 Комплект 5 дисков Арт.

CL 60 2 Воронки 400B/50/3 2325

Набор из 5 дисков 1960W

CL 60 Комплект 7 дисков Арт.

CL 60 2 Воронки 400B/50/3 2325

Набор из 7 дисков 1961W

CL 60 Комплект 8 дисков Арт.

CL 60 2 Воронки 400B/50/3 2325

Набор из 8 дисков 1933W

CL 60 без дисков Арт.

CL 60 2 Воронки 400B/50/3 2325

CL60 Авто Арт.

CL60 Авто 230B/50/1 2317

CL60 Авто 400В/50/3 2313

D-Clean KitD-Clean Kit

72 Издание 2024  К ОГЛАВЛЕНИЮ



Тележка Ergo Mobile

Поставляется без приёмной 

ёмкости.

Предназначена для 

установки 3 гастроёмкостей 

GN 1/1

Тележка для хранения 

аксессуаров вмещает 16 дисков, 

8 аксессуаров и 3 воронки, 

поставляется с 1 гастроёмкостью 

GN 1/1 (поставляется без 

аксессуаров).

Толкатель Exactitube

Автоматическая 

воронка

С загрузочным лотком

Воронка с рычагом

Воронка с 4 трубками

2 трубки Ø 50 мм

2 трубки Ø 70 мм

Воронка с прямой и 

наклонной трубками

Протирка для картоф. пюре

АКСЕССУАРЫ CL 60

Арт.

39681

Арт.

28162

Арт.

28157

Арт.

39680

Арт.

Ø 3 мм 28208

Ø 6 мм 28210

Арт.

49221

Арт.

49066

Арт.

49132
Полная коллекция дисков на стр. 36

Арт.

49257

Щётка для моторного вала
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До
1 800 кг
овощей 

в час

Регулируемая ножка

для устойчивости на 

неровных поверхностях

ТЕЛЕЖКА ДЛЯ ХРАНЕНИЯ 

АКСЕССУАРОВ

НАПОЛЬНЫЕ ОВОЩЕРЕЗКИ

CL 60 Рабочая Станция
Мотор Асинхронный

Мощность 1 500 Вт
Напряжение Трёхфазное 400 В
Скорость 375 об/мин - 750 об/мин
Воронки Автоматическая воронка из нерж. стали

Круглая воронка с рычагом 4,9 л
Цилиндрическая воронка  Ø 58 мм и Ø 39 мм, 
толкатель Exactitube - Включено

4 трубки: 2 трубки Ø 50 мм и 2 трубки Ø 70 мм

Крышка и чаша Металл
Моторный блок Нерж. сталь
Включено 1 регулируемая ножка для устойчивости на 

любой поверхности, 2 колёсика, 1 емкость из 
нерж. стали для режущих элементов

Аксессуары Тележка Ergo Mobile с 3 гастроёмкостями GN 1/1 
Включено

Тележка для хранения аксессуаров с 1 
гастроёмкостью GN 1/1 - Включено

Протирка для картоф. пюре 3 мм - Включено

Щётка для моторного вала - Включено

D-Clean Kit Включено

Диски MultiCut Комплект 16 Дисков - Включено

CL 60 Рабочая Станция Арт.

CL 60 Рабочая Станция 

400B/50/3
2300

CL 60 Рабочая Станция
Комплексное решение

D-Clean Kit
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MultiCut Комплект
Включает 16 дисков

1 мм 2 мм 4 мм 1.5 мм 3 мм

ТёркиСлайсеры

2 x 10 мм2.5 x 2.5 мм 4 x 4 мм

Соломка

10 x 10 мм

Картофель фри

4 настенных держателя для 16 дисков

5 x 5 x 5 мм 10 x 10 x 10 мм 20 x 20 x 20 мм

Кубики

ВКЛЮЧАЕТ ПОЛНЫЙ НАБОР АКСЕССУАРОВ!

Протирка для картоф. 
пюре 3 мм
Для легкого приготовления 

больших объёмов 

вкуснейшего свежего пюре

Тележка Ergo 
Mobile
Для перемещения и 

загрузки продуктов и 

хранения аксессуаров.

Поставляется с 3 

гастроемкостями GN 

1/1.

Воронка с 4 трубками
Специально для овощей про-

долговатой формы, таких как 

огурцы и кабачки.

Воронка с рычагом
Специально для крупных ово-

щей, таких как капуста или 

сельдерей.

Автоматическая воронка
Для непрерывной нарезки овощей 

среднего размера (помидоры, лук, 

картофель...).

Толкатель Exactitube
Для нарезки мелких 

фруктов и овощей: острых 

перцев, маринованных 

корнишонов, сухих 

колбасок, спаржи, молодого 

лука, бананов, клубники, 

винограда...

Тележка для хранения аксессуаров
Для хранения и перемещения всех аксессуаров для 

Рабочей Станции! Подставка для 16 дисков и 8 аксес-

суаров. Гастроёмкость GN 1X1 для кухонных принад-

лежностей.

Щётка для моторного вала 
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КУТТЕРЫ
НАСТОЛЬНЫЕ КУТТЕРЫ СТР.78
КУТТЕРЫ ВЕРТИКАЛЬНЫЕ НАПОЛЬНЫЕ СТР.86
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НЕЗАМЕНИМЫЙ ПОМОЩНИК 
КОНДИТЕРОВ И КУЛИНАРОВ!

Идеальный помощник шеф-повара благодаря ножу 
низкой посадки - эксклюзивному изобретению 
Robot-Coupe. Готовьте любые виды блюд лёгким 
нажатием на кнопку: соусы, измельчение мяса, рыбы, 
лука, зелени, специй, замес теста, перемалывание 
орехов, шоколада, пралине...
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НАСТОЛЬНЫЕ

КУТТЕРЫ
КРЫШКА

Возможность добавления жидкости или 
ингредиентов в процессе работы.

ЧАШA

7,5 л: для экономии времени 
при увеличении 
обрабатываемых Объёмов.

ЭРГОНОМИЧНАЯ РУЧКА

Для удобной работы с 
чашей.

ТАЙМЕР

Еще больше 
удобства при 
использовании, 
более точное 
соблюдение 
рецептов и 
постоянство 
результата.

Модели с регулируемой 
скоростью:
1500 и 3000 об/мин для большей 
гибкости при использовании и 
многообразия применений.

НОЖ НИЗКОЙ ПОСАДКИ

Для работы как с большими, так и с 
маленькими объёмами. Полностью из 
нерж. стали, с гладкими съёмными 
лезвиями. Лезвия с круп. и мелк. 
зубчиками доступны к заказу (опция).

АСИНХРОННЫЙ 

МОТОР
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Выберите  
свою модель:

Выберите  
опции:

R 15
Мотор Асинхронный

Мощность 3 000 Вт

Напряжение Трёхфазное 400 В

Скорость 1 500 - 3 000 об/мин

Пульс

Чаша 15 л из нерж. стали

Нож Полностью из нерж. стали, 3 съемных и 
регулируемых гладких лезвия - Включено

R 15 Арт.

R 15 400B/50/3 51491

R 15

Опции Арт.

Нож из нерж. стали с круп. 
зубчиками 3 лезвия Специ-
ально для Перемалывания, 
Кондитерских изделий

57098

Нож из нерж. стали с мелк. 
зубчиками 3 лезвия Специ-
ально для Зелени, Специй

57099

Доп. гладкий нож из нерж. 

стали 3 лезвия
57097

Лезвие с круп. зубчиками 59393

Лезвие с мелк. зубчиками 59359

Гладкое лезвие 59392
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Выберите  
опции:

R 23 R 30

Опции Арт. Арт.

Нож из нерж. стали с круп. зубчиками 3 лезвия 
Специально для Перемалывания, Кондитерских изделий

57070 57075

Нож из нерж. стали с мелк. зубчиками 3 лезвия 
Специально для Зелени, Специй

57072 57077

Доп. гладкий нож из нерж. стали 3 лезвия 57069 57074

Лезвие с круп. зубчиками 118294S 118286S

Лезвие с мелк. зубчиками 118292S 118241S

Гладкое лезвие 118217S 117950S

Выберите  
свою модель:

R 23 R 30
Мотор Асинхронный Асинхронный

Мощность 4 500 Вт 5 400 Вт

Напряжение Трёхфазное 400 В Трёхфазное 400 В

Скорость 1 500 - 3 000 об/мин 1 500 - 3 000 об/мин

Пульс

Панель управления 

IP65 с цифровым 

таймером

Чаша 23 л из нерж. стали 28 л из нерж. стали

Скребок для 
крышки

Нож Полностью из нерж. стали, 3 съемных и 
регулируемых гладких лезвия - Включено

Полностью из нерж. стали, 3 съемных и 
регулируемых гладких лезвия - Включено

3 выдвижных  
колесика

R 23 Арт. R 30 Арт.

R 23 400B/50/3 51331C R 30 400B/50/3 52331C

КУТТЕРЫ ВЕРТИКАЛЬНЫЕ НАПОЛЬНЫЕ
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Выберите  
опции:

R 45 R 60

Опции Арт. Арт.

Нож из нерж. стали с круп. зубчиками 3 лезвия 
Специально для Перемалывания, Кондитерских изделий

57082 57092

Нож из нерж. стали с мелк. зубчиками 3 лезвия 
Специально для Зелени, Специй

57084 57095

Доп. гладкий нож из нерж. стали 3 лезвия 57081 57091

Лезвие с круп. зубчиками 118287S 118290S

Лезвие с мелк. зубчиками 118243S 118245S

Гладкое лезвие 117952S 117954S

Выберите  
свою модель:

R 45 R 60
Мотор Асинхронный Асинхронный

Мощность 10 000 Вт 11 000 Вт

Напряжение Трёхфазное 400 В Трёхфазное 400 В

Скорость 1 500 - 3 000 об/мин 1 500 - 3 000 об/мин

Пульс

Панель управления 

IP65 с цифровым 

таймером

Чаша 45 л из нерж. стали 60 л из нерж. стали

Скребок для 
крышки

Нож Полностью из нерж. стали, 3 съемных и 
регулируемых гладких лезвия - Включено

Полностью из нерж. стали, 3 съемных и 
регулируемых гладких лезвия - Включено

3 выдвижных  
колесика

R 45 Арт. R 60 Арт.

R 45 400B/50/3 53331C R 60 400B/50/3 54331C
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Robot Cook®
КУТТЕР-БЛЕНДЕР С ПОДОГРЕВОМ
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ПЕРВАЯ КУХОННАЯ МАШИНА  
С ПОДОГРЕВОМ ДЛЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО 
ИСПОЛЬЗОВАНИЯ!

Готовить соусы и эмульсии, растирать в порошок, 
смешивать, измельчать, перемешивать, замешивать 
тесто – функции, выполняемые Robot Cook® в 
совершенстве. Вдобавок машина обладает 
регулируемой мощностью нагрева до 140°C с точностью 
до градуса и чашей с большой вместимостью, 
отвечающей потребностям профессионалов.
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Практичный: Отверстие в крышке 

позволяет добавлять ингредиенты в 

чашу без прерывания процесса 

приготовления.

Эффективный: Ручка со скребком для 

чаши для приготовления смесей со 

сверхтонкой и однородной текстурой.

Функциональный: Чаша с большой 

вместимостью 3,7 л для 

использования на профессиональной 

кухне.

Сверхточный: Регулируемая 

мощность нагрева до 140°C, с 

точностью до градуса.

Мощный: Мощность Robot Cook® - в 

высокопрочном асинхронном моторе 

промышленного назначения.

АСИНХРОННЫЙ 

МОТОР

Изобретательный: Герметичная 

крышка с механизмом безопасности, 

предотвращающим разбрызгивание. 

Скребок для крышки для снятия пара 

позволяет следить за приготовлением 

блюд.

Инновационный:

Уникальная система 

фиксации ножа 

позволяет 

опорожнять чашу в 

полной безопасности.

Бесшумный: В постоянной 

суете на кухне повара оценят 

его бесшумную работу.

Гигиеничный: Все детали, 

контактирующие с пищевыми 

продуктами, легко снимаются и 

моются в посудомоечной 

машине.

КНОПКИ РЕГУЛИРОВКИ

Мощность нагрева: малая и большая, до 140°C

Скорость от -500 до 3500 об/мин

Таймер

ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ

Функция Турбо / Пульс: до 4 500 об/мин

Кнопка “Пуск”

Кнопка “Стоп”

ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ

2 31 1

2

3

КНОПКИ ВЫБОРА ПРОГРАММ

Программы

Кнопка “Этап”

Поворотный регулятор 

(настройка параметров)

Robot Cook®
ПОМОЩНИК ШЕФ-ПОВАРА НА КУХНЕ
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Robot Cook® КУТТЕР-БЛЕНДЕР С ПОДОГРЕВОМ

ГОТОВИТЬ СОУСЫ И ЭМУЛЬСИИ

В ХОЛОДНОМ 
РЕЖИМЕ
В ГОРЯЧЕМ 
РЕЖИМЕ

ИЗМЕЛЬЧАТЬ

СМЕШИВАТЬ

РАСТИРАТЬ В ПОРОШОК

ПЕРЕМЕШИВАТЬ

ЗАМЕШИВАТЬ ТЕСТО

ДО 140°C

Выберите  
опции:

Выберите  
свою модель:

Robot Cook®
Мотор Асинхронный

Мощность 1 800 Вт

Напряжение Однофазное 230 В

Скорость • Регулируемая скорость от 100 до 3 500 об/мин
• Высокая скорость Турбо 4 500 об/мин
•  Скорость R-Mix для перемешивания от -100 до 

-500 об/мин
•  Прерывистая скорость: вращение ножа каждые 

2 секунды на медленной скорости

Температура  
нагрева

До 140°C

Пульс

Чаша 3,7 л из нерж. стали

Ручка со скребком 
для чаши

Ножи Нож с мелк. зубчиками специально для функции 
Блендера - Включено

Нож с гладкими лезвиями специально для 
функции Куттера - Включено

Инструмент для очистки ножа - Включено

Robot Cook® Арт.

Robot Cook 230В/50-60/1 43000R

Опции Арт.

Доп. чаша с ножом с мелк. 

зубчиками
39854

Доп. гладкий нож для 

функции Куттера
49691

Доп. нож с мелк. зубчиками 

для функции Блендера
39691
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Blixer®
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НОВЫЙ ПОДХОД К 
СБАЛАНСИРОВАННОМУ 
ПИТАНИЮ!

Специально разработанный для применения на кухнях 
здравоохранительных учреждений, Blixer® приготовит 
блюда с измененной текстурой из любых продуктов.

С Blixer® даже самые пожилые гости смогут 
полакомиться блюдами из свежих или термически 
обработанных продуктов, закусками, основным блюдом 
или десертом.
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1 чаша для 
горячих блюд

1 чаша для 
холодных блюд

ДЛЯ ЧЕГО ПРИОБРЕТАТЬ ДОПОЛНИТЕЛЬНУЮ ЧАШУ?
• Более удобная организация на кухне
• Сокращение времени ожидания между 2 чистками

Нож с лезвиями с мелк. 

зубчиками

КРЫШКА

Снабжена прокладкой для 
полной герметичности.

ОТВЕРСТИЕ

Для добавления жидкости и 
ингредиентов в процессе 
приготовления.

ВЫСОКОЕ 

ГОРЛЫШКО ЧАШИ

Для работы с 
большими 
объёмами жидкости

Стандартная скорость 
3 000 об/мин для идеально 
однородной текстуры.

АСИНХРОННЫЙ МОТОP

Мощный мотор для интенсивного 
использования, высокой 
надёжности и долговечности.

ЛОПАТКА 

БЛИКСЕРА®

Для более однородной текстуры.
Легко снимается и чистится для 
идеальной гигиены.

Blixer®
НАСТОЛЬНЫЕ МОДЕЛИ

АСИНХРОННЫЙ 

МОТОР
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РУЧНЫЕ МИКСЕРЫ
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СОКОВЫЖИМАЛКИ-ЭКСТРАКТОРЫ
АВТОМАТИЧЕСКИЕ
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Выберите  
опции:

Выберите  
свою модель:

Без нагрева
ингредиентов

B2

B3 K

A B
C Сохранение 

витаминов

J 100
Мотор Асинхронный

Мощность 1 000 Вт

Напряжение Однофазное 230 В

Производительность 160 литров/ч

Чаша Нерж. сталь

Воронка - Автоматическая Ø 79 мм

Фильтр-сито Нерж. сталь

Тёрочный диск Нерж. сталь - Специально для 

интенсивного использования

Полезная высота под носиком 251 мм

ПОДАЧА: Стакан

 Графин 

 Чаша блендера

Носик с функцией анти-
разбрызгивания

- 2 размера

Наклонное основание

Поддон для капель

Автоматический выброс жмыха

Полупрозрачный контейнер  
для жмыха

7,2 л

Воронка для выброса жмыха  
в непрерывном режиме

J 100 Арт.

J 100 230B/50/1 56100B

J 100

Аксессуары Арт.

Набор основание + поддон для 

капель XL + длинный носик
49230
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СОКОВЫЖИМАЛКА-ЭКСТРАКТОР ДЛЯ СОКОВ И СОУСОВ-КУЛИ

Гаспачо, томатный соус, маринады для мяса и рыбы, смузи, 
фруктовые соусы-кули, сорбеты и мороженое...

Лимонный сок для напитков, 

сорбетов и маринадов.

- Экстракция сока из овощей и фруктов, богатых мякотью.
-  Экстракция небольших объёмов пюре из овощей и фруктов после 

термической обработки или фруктов с нежной мякотью.
- Отфильтровывает кожуру, косточки и волокна.

Густой томатный сок для 

гаспачо и соусов.

Выберите  
свою модель:

C 40 Арт.

C 40 230B/50/1 55040

C 40

Мотор Асинхронный

Мощность 500 Вт

Напряжение Однофазное 230 В

Скорость 1 500 об/мин

Производительность 12 литров/ч

Чаша Композитный материал
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АВТОМАТИЧЕСКИЕ СИТА

Прочные и универсальные автоматические сита для 
приготовления ягодных соусов-кули, фруктовой мякоти, 
овощных муссов, основ для соусов, крем-супов из 
ракообразных, рыбных супов итд... Отделяют семечки, 
косточки, волокна, а также панцири ракообразных, не 
перемалывая их.

Непрерывная подача ингредиентов облегчает работу, 
значительно экономит время и позволяет предлагать 
блюда домашнего приготовления.
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ЗАГРУЗОЧНЫЙ ЛОТОК

Для непрерывной загрузки 

продуктов (нет необходимости 

предварительно удалять хвостики 

и косточки).

СОПЛО ВЫХОДА ГОТОВОГО ПРОДУКТА

Выходящий из сопла готовый продукт лишен 

горечи, т.к. семечки, косточки, рыбные кости 

и панцири ракообразных не 

перемалываются.

СОПЛО ВЫБРОСА ОТХОДОВ

выброс кожуры, семечек, косточек, хвостиков, 

панцирей ракообразных, волокон...

СИТО

Продукты падают внутрь 

сита, где происходит их 

фильтрация.

ЛОПАСТИ

Система лопастей, вращающихся со 

скоростью 1 500 об/мин, производит 

фильтрация продуктов внутри сита.

АВТОМАТИЧЕСКИЕ СИТА

АСИНХРОННЫЙ 

МОТОР
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1 мм
(В стандартной 

комплектации)

3 мм

ПОМИДОРЫ, ПЕРЦЫ, 

ЯБЛОЧНОЕ ПЮРЕ...

РЫБНЫЙ СУП, 

РЫБНЫЙ СОУС...

ОЛИВКИ ВИШНЯ, СЛИВА...

Чтобы узнать больше о разнообразии применения сита, свяжитесь с Вашим региональным 
представителем.

0,5 мм
Для фильтрации самых 

мелких волокон и частиц. 

Используется в дополнении 

к ситу 1 мм.

ЯГОДЫ, КАШТАНЫ... РАСТИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ 

(КОКОСОВОЕ, 

МИНДАЛЬНОЕ МОЛОКО...)
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АВТОМАТИЧЕСКИЕ СИТА

Выберите свою модель:

Выберите опции:

C 80 C 120

Мотор Асинхронный Асинхронный

Мощность 650 Вт 900 Вт

Напряжение Однофазное 230 В Однофазное 230 В

Скорость 1 500 об/мин 1 500 об/мин

Производительность 60 кг/ч 120 кг/ч

Непрерывная загрузка продуктов

Непрерывный выброс отходов

Контейнеры

Моторный блок Нерж. сталь Нерж. сталь

Чаша Нерж. сталь Нерж. сталь

Подставка - Нерж. сталь

Загрузочный лоток Нерж. сталь Нерж. сталь

Настольная модель -

Напольная модель -

Сито Сито с отверстиями 1 мм - Включено Сито с отверстиями 1 мм - Включено

C 80 Арт. C 120 Арт.

C 80 230B/50/1 55012 C 120 230B/50/1 55011

C 80 C 120

Опции Арт. Арт.

Сито с отверстиями 0,5 мм 57009 57211

Сито с отверстиями 1,5 мм - - - 57042

Сито с отверстиями 3 мм 57008 57156

Доп. сито с отверстиями 1 мм 57007 57145

Доп. резиновый скребок (1 ед.) 100338S 100702S
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C 200

Мотор Асинхронный

Мощность 1 800 Вт

Напряжение Трёхфазное 400 В

Скорость 1 500 об/мин

Производительность 150 кг/ч

Непрерывная загрузка продуктов

Непрерывный выброс отходов

Контейнеры

Моторный блок Нерж. сталь

Чаша Нерж. сталь

Подставка Нерж. сталь

Загрузочный лоток Нерж. сталь

Настольная модель -

Напольная модель

Сито
Сито с отверстиями 1 мм и Сито 
с отверстиями 3 мм - Включено

C 200 Арт.

C 200 230-400B/50/3 55006

C 200

Опции Арт.

Сито с отверстиями 0,5 мм 57211

Сито с отверстиями 1,5 мм 57042

Сито с отверстиями 3 мм 57156

Доп. сито с отверстиями 1 мм 57145

Доп. резиновый скребок (1 ед.) 100702S
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ПЛАНЕТАРНЫЙ МИКСЕР
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ВЫСОКОПРОИЗВОДИТЕЛЬНЫЕ, 
НАДЕЖНЫЕ, БЕСШУМНЫЕ И 
ЭФФЕКТИВНЫЕ

Планетарные миксеры Robot-Coupe – это идеальный 

инструмент для повседневной работы поваров и 

кондитеров.
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ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСTЬ

Форма инструмента 

идеально соответствует 

профилю чаши.

Округлое дно чаши 

облегчает замешивание и 

позволяет работать даже с 

очень маленькими 

порциями.

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ-

НОСТЬ

Большая чаша из 

нержавеющей 

стали. 

Эргономичная 
ручка.

ПРОЧНОСТЬ

Цельнометаллический 

корпус обеспечивает 

идеальную устойчивость 

и простоту 

обслуживания.

ЭРГОНОМИЧНОСТЬ

Откидная рабочая 

головка для полного 

освобождения инструмен-

тов и лёгкой установки 

чаши. Запатентованная 

система блокировки чаши 

Robot-Coupe.

ЛОПАТКА ИЗ 

НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ

Равномерное 

перемешивание благодаря 

движению инструмента, 

который возвращает смесь 

в центр чаши.

До 1,5 кг мягкого 

сливочного масла за 

минимальное время.

КРЮК ИЗ 

НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ

Оптимальное 

замешивание теста 

благодаря 

запатентованному крюку 

для замешивания.

Производительность - до 

4кг теста для хлеба 63% 

гидратации

ВЕНЧИК ИЗ 

НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ

Взбивание сливок и 

других ингредиентов для 

получения лёгкой 

и воздушной текстуры.

Из 1 литра сливок 

приготовьте до 3 

литров взбитых сливок.

Сверхтихая работа для 

максимального комфорта 

пользователей.

МОЩНОСTЬ

Промышленный двигатель 

для интенсивного 

использования.

БЕЗОПАСНОСТЬ
С 10 января 2015 года стандарт EN 454: 2015 требует, чтобы кухонные машины, используемые в профессиональной 

среде, были оснащены тремя элементами безопасности:

> защитный экран, предотвращающий доступ к инструменту во время движения;

> система блокировки в правильном рабочем положении;

> устройство обнаружения чаши.

ПЛАНЕТАРНЫЙ МИКСЕР
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Выберите 
опции:

RM 8

мотор Асинхронный

Мощность 700 Вт

Напряжение Однофазное 230 В

Скорость 10 скоростных режимов - от 60 до 600 об/мин

Чаша 7,6 л из нерж. стали с ручкой

Насадки Венчик, лопатка, крюк из нерж. стали - Включено

RM 8

Опции Арт.

Чаша 7,6 л из нерж. стали 
с ручкой

28419

Венчик 28439

Лопатка 28438

Крюк 28437

Комплект из чаши объемом 

7,6 л и 3 насадок
28440

Тесто (63 % гидратации) До 4 кг

Мягкое масло До 1.5 кг

Яичные белки До 16

Выберите 
свою модель:

RM 8 Арт.

RM 8 230B/50/1 26230D
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ТЕХНИЧЕСКИЕ 
ХАРАКТЕРИСТИКИ

КУХОННЫЕ ПРОЦЕССОРЫ -  
УНИВЕРСАЛЬНЫЙ ПРИВОД

Размеры (мм) Вес (кг)

Наименование Арт.
Мощность 

(Вт)
Однофазное Трёхфазное

Машина Упаковка
Нетто Брутто

Д О В Д О В

R 211 XL 230B/50/1 2176 550 • 220 360 505 610 410 570 13 14

R 211 XL Ultra 230B/50/1 2117 550 • 220 360 505 610 410 570 13 14

R 301 Ultra 230B/50/1 2547 650 • 355 305 570 610 410 570 14 17

R 402 230B/50/1 2453 750 • 320 305 590 610 410 570 21 23

R 402 400B/50/3 2433 750 • 320 305 590 610 410 570 22 24

R 502 400B/50/3 2382 900 • 380 365 670 490 390 650 29 34

R 752 400B/50/3 2113 1 800 • 380 365 710 490 390 650 33 38

ОВОЩЕРЕЗКИ Размеры (мм) Вес (кг)

Наименование Арт.
Мощность 

(Вт)
Однофазное Трёхфазное

Машина Упаковка
Нетто Брутто

Д О В Д О В

CL 20 230B/50/1 22394 400 • 325 310 570 400 385 610 11 12

CL 30 Bistro 230B/50/1 24432 500 • 345 305 590 14 15 610 14 15

CL 40 230B/50/1 24570 500 • 345 330 590 14 15 610 14 15

CL 50 - 1V 230B/50/1 24440 550 • 380 305 595 400 390 640 18 20

CL 50 - 1V 400B/50/3 24446 550 • 380 305 595 400 390 640 18 20

CL 50 Ultra - 1V 230B/50/1 24465 550 • 380 305 595 400 390 640 18 20

CL 50 Ultra - 1V 400B/50/3 24473 550 • 380 305 595 400 390 640 18 20

CL 50 Ultra Pizza 230B/50/1 2027 550 • 380 305 595 400 390 640 18 20

CL 50 Ultra Pizza 400B/50/3 2033 550 • 380 305 595 400 390 640 18 20

CL 50 Gourmet 230B/50/1 24453 550 • 390 340 610 400 390 640 20 22

CL 50 Gourmet 400B/50/3 24459 600 • 390 340 610 400 390 640 20 22

CL 52 - 1V 230B/50/1 24490 750 • 360 340 690 400 390 800 26 28

CL 52 - 1V 400B/50/3 24498 750 • 360 340 690 400 390 800 26 28

CL 55 с рычагом 400B/50/3 2214 1 100 • 700 359 1100 1120 785 510 35 54

CL 55 с рычагом 230B/50/1 2245 750 • 700 359 1100 1120 785 510 35 54

CL 55 2 Воронки 400B/50/3 2211 1 100 • 865 396 1270 1120 785 510 42 61

CL 55 2 Воронки 230B/50/1 2244 1 100 • 865 396 1270 1120 785 510 42 61

CL 60 с рычагом 400B/50/3 2319 1 500 • 335 560 1160 1120 800 900 57 83

CL 60 2 Воронки 400B/50/3 2325 1 500 • 460 770 1355 1120 800 900 69 95
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КУТТЕРЫ Размеры (мм) Вес (кг)

Наименование Арт.
Мощность 

(Вт)
Однофазное Трёхфазное

Машина Упаковка
Нетто Брутто

Д О В Д О В

R 2 230B/50/1 2450 550 • 200 280 350 400 300 540 9 11

R 3 1500 230B/50/1 22382 650 • 210 320 400 400 300 540 10 11

R 4 - 1V 400/50/3 22437 900 • 225 305 440 400 300 540 13 14

R 4 - 2V 400/50/3 22430 700 • 225 305 440 400 300 540 17 18

R 5 - 1V 400B/50/3 24608 750 • 280 365 510 490 390 650 21 23

R 5 - 2V 400B/50/3 24614 1 500 • 280 365 510 490 390 650 21 24

R 7 400B/50/3 24658 1 500 • 280 365 540 490 390 650 23 25

R 8 400B/50/3 21291 2 200 • 315 545 585 700 470 700 37 45

R 10 400B/50/3 21391 2 600 • 345 560 660 700 470 700 42 51

R 15 400B/50/3 51491 3 000 • 370 615 680 765 465 780 50 59

R 23 400B/50/3 51331C 4 500 • 700 600 1250 800 700 1260 110 142

R 30 400B/50/3 52331C 5 400 • 720 600 1250 800 700 1260 126 148

R 45 400B/50/3 53331C 10 000 • 760 600 1400 990 690 1400 172 195

R 60 400B/50/3 54331C 11 000 • 810 600 1400 990 690 1400 187 212

Blixer® Размеры (мм) Вес (кг)

Наименование Арт.
Мощность 

(Вт)
Однофазное Трёхфазное

Машина Упаковка
Нетто Брутто

Д О В Д О В

Blixer 2 230B/50/1 33228 700 • 210 280 390 400 300 540 10 11

Blixer 3 230B/50/1 33197 750 • 240 305 445 400 300 540 12 13

Blixer 4 - 1V 400B/50/3 33208 900 • 240 330 480 400 300 540 14 15

Blixer 4 - 2V 400B/50/3 33215 1 000 • 240 305 445 400 300 540 14 15

Blixer 5 - 2V 400B/50/3 33259 1 500 • 280 365 540 490 390 650 21 24

Robot Cook® Размеры (мм) Вес (кг)

Наименование Арт.
Мощность 

(Вт)
Однофазное Трёхфазное

Машина Упаковка
Нетто Брутто

Д О В Д О В

Robot Cook 230В/50-60/1 43000R 1 800 • 225 340 520 410 310 590 14 16
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ТЕХНИЧЕСКИЕ 
ХАРАКТЕРИСТИКИ

РУЧНЫЕ МИКСЕРЫ Размеры (мм) Вес (кг)

Наименование Арт.
Мощность 

(Вт)
Однофазное Трёхфазное

Машина Упаковка
Нетто Брутто

Ø В Д О В

MicroMix 230/50/1 34900 220 • 61 430 435 155 75 1 1

Mini MP 160 V.V. 230B/50/1 34740 240 • 78 455 455 190 115 1 2

Mini MP 190 V.V. 230B/50/1 34750 270 • 78 485 455 190 115 2 3

Mini MP 240 V.V. 230B/50/1 34760 290 • 78 535 455 190 115 2 3

CMP 250 V.V. 230B/50/1 34240B 310 • 94 650 690 230 130 3 4

CMP 300 V.V.230B/50/1 34230B 350 • 94 660 690 230 130 3 4

CMP 350 V.V. 230B/50/1 34250B 400 • 94 700 690 230 130 4 4

MP 350 Ultra 230B/50/1 34800L 440 • 125 740 930 275 155 5 7

MP 350 V.V. Ultra 230B/50/1 34840L 440 • 125 740 930 275 155 5 6

MP 450 Ultra 230B/50/1 34810L 500 • 125 840 930 275 155 5 6

MP 450 V.V. Ultra 230B/50/1 34850L 500 • 125 840 930 275 155 5 7

MP 550 Ultra 230B/50/1 34820LH 750 • 125 940 930 275 155 5 7

MP 600 Ultra 230B/50/1 34830LH 850 • 125 980 930 275 155 6 7

MP 800 Turbo 230B/50/1 34890L 1 000 • 125 1130 695 400 235 7 9

MP 350 Ultra TP 230B/50/1 34590L 440 • 125 763 930 275 155 5 8

MP 800 Turbo TP 230B/50/1 34790L 1 000 • 125 845 930 275 155 6 8

Mini MP 190 Combi 230B/50/1 34770 270 • 78 485 455 190 115 2 3

Mini MP 240 Combi 230B/50/1 34780 290 • 78 535 455 190 115 2 3

CMP 250 Combi 230B/50/1 34300B 310 • 125 640 560 345 130 3 6

CMP 300 Combi 230B/50/1 34310B 350 • 125 700 560 345 130 3 6

MP 350 Combi Ultra 230B/50/1 34860L 440 • 125 790 930 275 155 6 8

MP 450 Combi Ultra 230B/50/1 34870L 500 • 125 890 930 275 155 6 8

MP 450 FW Ultra 230B/50/1 34880L 500 • 125 800 930 275 155 6 9

СОКОВЫЖИМАЛКИ-ЭКСТРАКТОРЫ Размеры (мм) Вес (кг)

Наименование Арт.
Мощность 

(Вт)
Однофазное Трёхфазное

Машина Упаковка
Нетто Брутто

Д О В Д О В

J 80 230B/50/1 56000B 700 • 235 535 500 465 285 530 11 13

J 80 Buffet 230B/50/1 56200B 700 • 260 565 595 790 292 535 11 13

J 100  230B/50/1 56100B 1 000 • 260 565 630 790 292 530 14 15

C 40  230B/50/1 55040 500 • 240 280 645 400 300 540 10 11
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АВТОМАТИЧЕСКИЕ СИТА Размеры (мм) Вес (кг)

Наименование Арт.
Мощность 

(Вт)
Однофазное Трёхфазное

Машина Упаковка
Нетто Брутто

Д О В Д О В

C 80 230B/50/1 55012 650 • 610 360 540 665 475 560 17 21

C 120 230B/50/1 55011 900 • 1030 400 860 880 585 885 32 46

C 200 230-400B/50/3 55006 1 800 • 1030 400 860 880 585 885 40 54

ПЛАНЕТАРНЫЙ МИКСЕР Размеры (мм) Вес (кг)

Наименование Арт.
Мощность 

(Вт)
Однофазное Трёхфазное

Машина Упаковка
Нетто Брутто

Д О В Д О В

RM 8 230B/50/1 26230D 700 • 320 513 405 540 335 475 17 18
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Заметки
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