
Уникальное 
приготовление джелато



Деликатное 
перемешивание...

...личный 
контакт...

...особенное и 
неповторимое джелато ...

традиционная 
гранита



Когда в 1927 году Отелло Каттабрига разработал и 
запатентовал первый EFFE, он даже не мог себе 
представить, что скоро это слово станет 
признанным во всём мире синонимом понятия 
«ПРИГОТОВЛЕНИЕ ДЖЕЛАТО».

С тех дней ВЕРТИКАЛЬНЫЙ ДЖЕЛАТО ФРИЗЕР 
CATTABRIGA с системой "Stir+Stick" ("палка-мешалка") 
дарит своим пользователям возможность готовить не 
переувлажнённое, прекрасно текстурированное 
джелато без всяких физических усилий и в наилучших 
гигиенических условиях.

И сейчас, спустя 90 с лишним лет, надёжность EFFE 
неуклонно расчёт. Выпускаемая в соответствии со 
директивами ЕС, модель сохраняет свою 
уникальность. Можно смело сказать, что EFFE 
обеспечивает своему владельцу яркую и крепнущую 
репутацию истинного джелатьере в лучших 
итальянских традициях.

Черпать из традиции всё самое лучшее, чтобы 
гарантировать непреходящее качество - залог 
создания выдающегося продукта на высочайшем 
профессиональном уровне.

Старинные и современные 
рецепты, опыт нескольких 
поколений мастеров в 
сочетании с неповторимой 
технологией: 
CATTABRIGA EFFE уникален 
как на современном рынке, 
так и во всей истории 
джелато.



effe 4B effe 6B

kg 4 6

kW 1,1 2,2

kW 0,75 1,1

STA
N

D
A

RD

mm 510 550

mm 695 835

mm 1860 2000

kg 210-235 315-342

effe 

Технические характеристики

Загрузка смеси за цикл

Длина

Мощность двигателя миксера

Мощность компрессора

Охлаждение

Параметры питания

воздух / вода воздух / вода

380 / 3 / 50 Hz 380 / 3 / 50 Hz

Ширина

Высота

Вес Нетто/Брутто
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