YHuBepcanbHbIN
KYXOHHbIX KOMOanH

SUPRA 6e

Procesador universal
de alimentos




SUPRA 6e -

MHOTro(pyHKLUNOHANBbHOCTb.
de funcionalidad multiple.

— CoyetaHne yBrneyeHusi n 3HaHWUi
CnocobHO co3daTb HEeYTO YHuKarnbHoe U
ocobeHHOoe.  YHMBEpCanbHbIN  KYXOHHBI

* kombariH Bbicwero knacca — SUPRA 6e.

npeBOCXOAHOE  BbIMOJIHEHME  Pa3fIYHbIX

PasHoobpasHbie BO3SMOXXHOCTU MPUMEHEHMS, { /
/

(DYHKLMA 1 OTNWYHBIE XapaKTePUCTMKM
y6eauTech B aToM camu!

Cuando se encuentran la pasion y la compe-

tencia surge algo Unico, algo especial. Un
rocesadora universal de alimentos de prime
ase - nuestra SUPRA 6e. Versatil en las posi-

KOMNaKTHaA KOHCTPYKUUA U3
Hep)KaBeIOI.I.IeVI cTanum

NerkocTb aKCnsyaTaumm
YHUBepcanbHOCTb NPMMEHEHUS

version en acero inoxidable - compacta
sencilla de operar
aplicable universalmente

—

OR® O® ©®



YHuBepcanbHbIN KyXOHHbIN KOMOawH | Procesador universal de alimentos SUPRA 6e

HACAIKA OnA
N3MENBYEHUA N HATUPAHNA
AGREGADO PARA PASAR A
PRESION Y RALLAR

HACAOKA-
OBOLLIEPE3KA
ACCESORIO PARA
CORTE DE VERDURAS

HACALKA [nst
N3bICKAHHbIX BIItOL,
ACCESORIO GOURMET

MELWATNKN
10+15 1
B AGITADOR DE
YHUKANBHOCTb - 10+ 15 LITROS
[EBATb B OHOM. L @ I
UNICA
NUEVE EN UNO.
MACOPYBKA
PICADORA
DE CARNE
HACAOKA ONA
OBPABOTKI/I
CTEMKOB
CORTADORA
DE FIBRAS
MEJbHUYKA OJTA . HACAOKA ONnA
PA3MOIJTA MAKA HAPE3AHWSA CONOMKOW
MOLEDORA PARA CORTADORA EN TIRAS
SEMILLAS

PEXYLWAA HACAOKA
AGREGADO PARA CORTES




NnPUBONA
EL MOTOR

NMpnBogHoOM 650K

AE Ge

KoMnakTHbIN pa3mep U
BbICOKasi MOLWHOCTb.

KntoueBor aneMeHT Bcex yHKLMNIA — OCHALLEHHbIN (OUPMEHHbIM
asuratenem npmeogHon 6nok AE 6e. bnarogapsi BO3MoXXHOCTH
noBopoTa B CTOWKe Ornok onTUManbHO ajanTupyeTcs nog
nobble ycnosusi paboTbl. Bce HacTpolikvm ocylLuecTBnstoTCs
6e3 npumeHeHns nHcTpymeHToB — 45 ° ang osowepesku, 90
°ons msacopy©bkv, Hacaakv ANnst CTEeNKOB, MeLwanki n T. 4., 180°
AN pexyLlen Hacaaku.

Unidad del motor

AE Ge

El pequeino con mucha fuerza.

El corazén para todos los tipos de trabajos, esta equipado con
una unidad de engranajes con motor de marca AE 6e. Gracias
a los cojinetes oscilantes en caballete va a adecuarse a cual-
quier exigencia de trabajo en pocos segundos. Ya sea en 45°
para el cortador de verduras, 90° para la picadora de carne,
cortadora de fibras, agitadora etc., o 180° para el emulsionador-
todo se lleva a cabo sin herramientas.

(¥) pasnnyHble BO3MOXHOCTU NPUMEHEHMs
(¥) BbICOKasi MOLHOCTL M TOMHAs [4O3UPOBKa

(¥) MapaHTMpoBaHHOE MAeanbLHOE KaYecTBo
06paboTku

@ Posibilidades muiltiples de aplicacion
@ Alta capacidad, dosificacion fina

(¥) Garantiza la mejor calidad de elaboracién



HACALKU

MoaynbHas cuctema
Ana vHauBuayanbHOro @
PIEZAS ADICIONALES npUMeHeHus

OcHoBy 06paboTkM (PPYKTOB M OBOLLEN COCTaBsSET

yHMBepcanbHasi oBowepe3ka wu3 2 uvacten UGS,
N3rOTOBIMEHHAs 3 HEPXKABEILLIEN CTanu U OCHALLEHHast
aBTOMaTU4yeckonm cuctemon oTknodeHus.  Lnpokoe
npuemMHoe oTBepcTMe obecrnedmBaeT nerkoe v ynobHoe

9.. o 3anoriHeHve u akcnnyataumo. VpeanbHas Hapeska
9 NpoayKToB Mobomn MArkocTy Gnarogaps napannensHomy
=4
NPYXUMHOMY NMPUCMOCOBNEHUIO.
9,
_— Sistema Modular para la
>

Finalidad de su Aplicacion

La base para la elaboracion de frutas y verduras es el
cortador universal de verduras UGS de 2 piezas, por su-
puesto de acero inoxidable, con desconexién automati-

ca. La capacidad extra grande de llenado posibilita un
llenado sencillo y un servicio cémodo. Corte perfecto y
de direccion paralela: garantizada inclusive para materi-
ales blandos.

Hacagka ans uamenb4yeHnsa un HatupaHusa PuRa @

Hacagka Onsi v3MEnsYeHust U HaTvpaHus C LUMPOKUM MPUEMHBLIM OTBEPCTUEM
npegHasHadeHa Ans  yooOHOW — 3arpyskuM  GOMbLUOTO  KonuyecTsa  MPOOYKTOB.
3arpyxaembin 06bem 4o 5 n.

Pieza Adicional para Paso a Presién y Rallado PuRa

La pieza adicional para el paso a presion y rallado con su gran capacidad de llenado

activa posibilita un llenado comodo con el material a ser pasado a presion asi como una
ininterrumpida alimentacion del producto. Volumen de recepcién de hasta aprox. 5 litros.

Hacapka ans n3biCKaHHbIX 6o @

Hacagka Ons u3bickaHHbIX Ontog no3BonsieT upeanbHO HapesaTb
cBeXve (opyKTbl M OBOLLM pas3nuyHbIMK criocobamu, BKvas 0cobo
ManeHbKWe U EKOPATUBHBIE KYCOUKM.

Pieza Adicional Gourmet

Ya sea que se deseen dados de cebolla para platos de carne cruda
picada o cortes decorativos de tipo waffles — con el accesorio Gourmet

usted corta Brunoise y Gaufrettes de la mejor calidad en frutas y ver-

duras frescas.



Perynupyembin AUCKOBbLIN HOX
Disco con cuchilla ajustable

[nsa KpynHoW 1 Menkomn Hapesku KanycThbl, nyka,
orypLoB, peguca u T. A.

Desde cortes finos a gruesos de repollo, cebollas,
pepinos, rabanos, etc.

TONLWMHA Hape3ku B MM / 0-8.0
Espesor del corte en mm ’
@ NpPOV3BOANTENBHOCTb OK. B K/ / 100-200

Capacidad aprox. en kg/h

[dnckoBble namenbunTenm
Discos de rallado

®

[Ina Hapesku XecTKoW KanycTbl, nyka, orypuoB U T. A. ,
Para rallado de repollos, cebollas, pepinos, etc. N~

TONLWMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 1,0 2,0 4,0

NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y /
@ Capacidad aprox. en kg/h 75 150 200

CepnoBugHbIe HOXU
Discos con cuchilla tipo hoz D

Cneumaano Ona Hapes3kn MArknx npoayKkToB, HanpuMmep,
NoOMWAOPOB, NanpuKn, BapeHoro kaptodens n T. 4.
Especial para el corte de materiales blandos tales como
tomates, pimientos, papas hervidas, etc.

TOMLWMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2,5 4,0 6,0

NpOU3BOAMTENBHOCTb OK. B Kr/d /
Capacidad aprox. en kg/h 100 150 200

Perynupyembie HOXM Ansi OUrypHOI peskn

Discos con cuchillas onduladas regulables
L7 -y
[ns orypLOB, MOPKOBU, LIyKV/HM, CBEKbI, CENbAepes U T. 4. ”‘-{{'/,,-' y,
Para pepinos, zanahorias, calabacines, remolachas =
coloradas, apio, etc.

S

TOMLMHA Hape3kn B MM / ~
Espesor del corte en mm 3,0-8,0
@ NpOV3BOANTENBHOCTb OK. B K4 / 120-200

Capacidad aprox. en kg/h

Hoxu ansa c¢ourypHon pesku o)

Discos con cuchilla para corte ondulado R

[nsi orypLoB, MOPKOBM, LIyKUHW, CBEKITbI, CENnbaepes U T. 4. w
Para pepinos, zanahorias, calabacines, remolachas o
coloradas, apio, etc.

TOSLLMHA HApe3Kn B MM /
Espesor del corte en mm 4,0 6,0
@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 120 150

Capacidad aprox. en kg/h



Hox ans Hape3Kn COrToMKoMn

Discos para corte en tiras I D ‘ ¢
[nsi pas3nunyHbIX pyKTOB 1 OBOLLEN, Hanpumep, 6ok, \-» .

OrypLoB, MOPKOBMU, kapTodens, peanca u T. 4.
Para frutas y verduras varias tales como manzanas,
pepinos, zanahorias, papas, achicoria, etc.

TONLMHa Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2x25 35x35 50x50
@ NPOU3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/Y / 50 75 100

Capacidad aprox. en kg/h

TOMLWMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 50x70  70x70 70x10,0

NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y /
Capacidad aprox. en kg/h 120 120 150

Hoxu-tepku Yy

Discos ralladores oy
[ns HaTupaHusa dpyKTOB, OBOLLEN, Cbipa U TBEPAON BbINeYKM o/ @ #
Para el rallado de fruta, verdura, queso y galletas o’
TONWwKnHa Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2,0 3,0 4,0

@ NPOU3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/4 / 50 75 100

Capacidad aprox. en kg/h

PexyLime AMCKMN ANs CbipbIX NPOAYKTOB &
Discos para verdura cruda + recortes v

-
[ns pas3nuyHbix pyKTOB 1 OBOLLEN, Hanpumep, 6ok, U .
OrypLoB, MOPKOBMU, KanycTbl, peanca U T. 4. ~
Para diferentes frutas y verduras tales como manzanas,

pepinos, zanahorias, repollo, rabanos, etc.

TOSMLWMHA Hape3Kkn B MM / * *
Espesor del corte en mm 1,5 20 3,0 4,0

NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B K/ /
Capacidad aprox. en kg/h 40 60 100 120
TOMNLMHA HAape3Kkn B MM /
Espesor del corte en mm 6,0 7,0 9,0
NpoV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 200 200 220

Capacidad aprox. en kg/h

*3aTouyeHsl/ afilado

KapTtodheneTtepka + Tepka ans :
KapTodenbHbIX onagun (Mernkas) S e
=

Rallador para papas crudas + discos para < ;
suflés de papas, (finos) -
[ns HaTupaHus cbiporo kKaptodensa Ans paHuKoB,
KapTodernbHbIX Onagun n Kneuok

Para el rallado de papas crudas para suflés,
tortillas de papas y albdndigas

TOMLMHA Hape3ku B MM /
Espesor del corte en mm 3x3 3x3x2
@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 100 100

Capacidad aprox. en kg/h



YcTponcTBO AN Hape3aHus Kybukamm
Dispositivo de corte en dados

[nsa pas3nuyHbIx opyKTOB 1 OBOLLEN
Para diferentes tipos de frutas y verduras

(D pasmep B MM / Tamafio en mm 8 8x8 10x10 16x16 20x20

@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 150
Capacidad aprox. en kg/h

Tepka
Dispositivo rallador y raspador

[na HaTupaHusa OpyKTOB, OBOLLEN, a TAKKE OPEXOB, YEPCTBbIX
xne6obynoYHbIX 3AeNun 1 T. 4.

Para el raspado de fruta, verduras asi como el rallado de galletas
secas, nueces etc.

(D pa3vep B MM / Tamarfio en mm 2,0 3,5

@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 50 90
Capacidad aprox. en kg/h

MpoTtnpoyHoe npucnocobneHue
Dispositivo de paso a presion por cedazo

[nsa npurotoBneHus nope n3 kKapToderns, pasnmyHbiX PPYKTOB 1 OBOLLIEN,
s6roYHOro Mycca, CyrnoB 1 COyCOB, a Takke Ans BbPKMMaHUA Coka

Para la preparacion de puré de papas asi como de diferentes frutas y ver-
duras, para compota de manzana, sopas y salsas, para exprimir el jugo.

@ pasvep B MM / Tamarfio en mm 1,5 2,0 3,0

NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 /
@ Capacidad aprox. en kg/h 100 120 150

Hoxun ana Hape3aHusa Kyoukamm
Discos para el corte de dados

[ns Hape3aHus Menkumu Kybrkamm knyGHennoaHbIX
OBOLLIEN, Nyka, OrypLoB, peavca, kaptodens u T. A.
Para cortar pequefios cubos de verduras tuberosas,
cebollas, pepinos, rabanos, papas, etc.

[TNMHA KPOMKA B MM / 2,5 3,5 5,0
Longitud del canto en mm (25%x25x25) (3,5x35x35) (5x5x3,5)
@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 25 30 35

Capacidad aprox. en kg/h

BacdenbHble AUCKOBbLIE HOXMU

Discos para waffles <
[na Hape3aHusa BadenbHbIM pas3pe3om (nepekpecTHbIN w
BOMHOOOPa3HbIN pa3pes) KOPHENMOAHbLIX OBOLLEN, OrypLIOB,
peagvca, kaptodensa u T. A.

Para cortar waffles (corte ondulado cruzado) para verduras
tuberosas, pepinos, rabanos, papas, etc.

TONLLMHA HAape3Kkn B MM /
Espesor del corte en mm 4,0 6,0
@ NPOM3BOAUTENILHOCTb OK. B Kr/4 / 30 35

Capacidad aprox. en kg/h



PASMELLUWBAHUE,
B3BUBAHWE, PASMUHAHUE

AGITAR, BATIR, AMASAR

OT cnUBOK A0 TecTa Ans nuuubl

[MnaHeTapHblie MeLanku AOCTYMNHbI B MUCMONTHEHMN
obbemom 10 unu 15 n; cepuinHas KomnnekTaums

BKIHOYAET NNaHeTapHY0 MeLLarnky, KpbiLLKy, pe3epsyap
N MHCTPYMEHTHI (BEHYMK Ans B3OMBaHWS, cOMBarnky u
Kptok Ans 3ameca). Mellanka JoCTyrnHa B kayecTse
onumu.

TexHu4YecKkue xapakTepuUCTUKU:

©® LUTbIKOBOW 3aTBOP ANA NPOCTOW 3aMeHbI
WNHCTPYMEHTOB

© PesepByap 1 MHCTPYMEHTbI U3 HepXXaBetoLLe
cTanu

©® Tsxenas NpoYHas KOHCTPYKUMS NaHeTapHbIX
MeLuanok

Desde la nata montada hasta
masa para pizza

Los dispositivos planetarios para agitar, batir y amasar
pueden elegirse y estan disponibles en versiones de
10y 15 litros, de serie, y constan de un cabezal de
agitacion planetaria, tapa, recipiente y herramientas
tales como batidoras agitadoras y ganchos de amasar.
La agitadora (Bischoff) puede obtenerse optativamente.

Caracteristicas Técnicas:

©® Cierre de bayoneta para un cambio facil
de herramienta

©® Recipiente y herramientas de acero
inoxidable

® Acabado pesado y robusto de los
cabezales planetarios de agitacion

onuunoHaneHbIN / opcional npvHaanéxHocTu / los accesorios



WI

‘»
MACOPYBKA, HACALKA ONn4 CTEI7|KOB,
HACAOKA and HAPE3AHUA COJTOMKOU

EMULSIONADORA, CORTADORA DE
FIBRAS, CORTADORA EN TIRAS

Msacopy6ka n oBowepeska R 70

©® KOHCTPYKLMS MOMHOCTLIO U3 HEPXKaBEKoLLEen cTanu, BKoyas
KOpryc MACOPYGKM, BUHT 1 YaLuy,

©® rnajgkve NoBEepXHOCTU Ans yA0OHOro MbiTbsl B
NoCy4OMOEYHON MaLLnHe

©® 9neKTPOMarHUTHOE YCTPOMCTBO 3aLLUTHOTO OTKIIOYEHWS 1
OCHalLeHHast KOAUPOBKOW (hMpMEHHas TPorHas pexylLuas
Hacagka INOX (cuctema «Unger»), BbITSXKHOM KPIOK U
yMUHaTeNb B CEPUNHOW KOMMMeKTauum

©® [MponsBoaunTenbHOCTb Msicopybku ok.150 kr/4 npu amcke ¢
otBepcTuaAMn 4,5 Mm

B kauecTBe onuumn OOCTYNHbLI cneayrowme ANCKN ¢
OTBEPCTUAMM:

2,0 mm; 3,0 mm; 4,5 mm; 6,0 mm 11 8,0 MMm;

Apyrue pasmepsbl no 3anpocy.

Moledora de carne y verduras R 70

® otalmente de acero inoxidable, inclusive el armazoén de la
emulsionadora, tornillo sin fin y recipiente,
® superficies lisas para una facil limpieza de la maquina con

enjuague

@ interruptor de seguridad electromagnético y juego de corte
de marca de acero inoxidable no codificado triple
(Sistema Unger), ganchos extraibles y tapon de serie

® Capacidad de elaboracion de carne aprox. ca. 150 kg/h con
el ultimo disco perforado de 4,5 mm

Los siguientes discos perforados pueden obtenerse

opcionalmente:
2,0 mm; 3,0 mm; 4,5 mm; 6,0 mm und 8,0 mm; KoMmnekT pexyLumx npuHagnexHocTeil /
otros tamanos sobre pedido. Juegos de Corte Accesorios

10



Hacapka gna o6paboTku cTenkos,
Hape3aHUA COSTIOMKOM U pa3pbIXSieHUs

3 dyHKUMM ogHoro ycTpoicTBa: 0bpaboTka CTENKoB,
paspbIxXIEHNE U Hape3aHue ConomKow. Jlerkasi 3ameHa
KOMMIEKTa BaruvKOB M Konnayvka npeBpaLllaer Hacaaky ans
06paboTkn CTENKOB B NpucnocobneHve Ans paspbixneHns
U Hape3aHus CONIOMKOM U HaobopoT. BopoHkoobpasHas
Hacagka ¢ ANMHHBIM CTBONIOM obecneynsBaeT onTMMarnbHy
nogavy NpoAyKTOB K Banvkam, npedoTspallasi ero neperuo.

Hacapka gns o6paboTku cTteMkoB/Hape3aHUs CONoMKon/
paspbixneHusi CTaHaAapTHbIe NPUHAONEXHOCTH:

® 1 KOMMMEKT BanunKoB Mo BbIGOPY CO CbEMHbIM NMPUBOAOM
® 1 KOnnayok Ansi Hacadku ANs CTEMKOB M YMUHATENb

CneumnanbHble NPUHAASIEXXHOCTU:
® KoMnneKT 3aTo4eHHbIX KOMMaKTHbIX HOXKEBbIX BarMKoB
NS CTENKOB

©® KoMMneKkT KOMNAaKTHbIX PEXYLUMX BaNNKOB C LUMPUHON
pesa 3,3 mm; 5,0 mm; 10,0 mm; 20,0 Mm 1 25,0 Mm
©® BopoHkoobpasHasa Hacagka Ans canara

Cortadora de Fibras- Cortadora en
Tiras y Ablandador

3 aplicaciones con un solo aparato: corte de fibras, ablandamien-
to y corte en tiras. Gracias a un cambio sencillo del juego de
rodillos y de la cubierta, usted convierte el cortador de fibras o
ablandador en un cortador en tiras y viceversa. La cubierta del
embudo con una larga garganta garantiza una conduccion éptima
hacia los rodillos e impide discontinuidades en el producto.

Cortadora de fibras/Cortador en Tiras/Ablandador

Los accesorios estandar estan compuestos por:

® 1 juego de rodillos de su eleccion con engranaje de conexion
©® 1 tapa de la cortadora de fibras y tapén

Accesorios Especiales:

©® Cortadora de fibras compacta- Juego de cuchillas de los
rodillos afiladas

® Compacto -Juego de cuchillas de los rodillos de 3,3 mm;
5,0 mm; Ancho del corte de 10,0 mm; 20,0 mmy 25,0 mm

® Ensalada — Tapa del Embudo

BopoHkoobpa3Has
Hacagka ans Hacagkuv
ONA CTeNKOoB

[Nsi BCeX KOMMEKTOB BanuKoB As
06paboTkn CTENKOB, pa3pbixneHust
U KOMMNaKTHBIX PEXYLLMX BarMKoB

Cortadora de Fibras- Tapa del Embudo

para todas las cortadoras de fibras-. ablandadores-, juegos
de cuchillas de los rodillos compactos

BopoHkoobpa3Has
Hacagka Ana canarta

[ONsi BCEX KOMMIEKTOB BarivkoB
NS He NOAXOAUT Ar1si KOMINEKTOB
BanMKoB Ansi 06paboTKM CTENKOB
1 paspbIxIieHns

Ensalada-Tapa del Embudo

no para cortadoras de fibras ni para juegos de rodillos de
ablande

@



MEJNIbHUYKA ANA PASMOJA MAKA

MOLEDORA DE SEMILLAS DE
ADORMIDERA

MenbHu4Ka gna pasmorna Mmaka

©® C 9nEeKTPOMarHUTHbIM NPeoXpaHUTENbHBIM
BbIKItOYaTenem

® [ansa pasmona mMaka ¢ MUHUMAarbHbIM
anameTpom 3epHsbiwek 0,8 Mm

©® [MpounsBoanTenbHOCTL OK. 45 Kr/y

Moledora para semillas de adormidera

® con interruptor electromagnético de seguridad

® para moler semillas de adormidera con un
diametro minimo de 0,8 mm

©® capacidad aprox. 45 kg/h




PEXYLLAA HACALOKA

CORTADORA MEZCLADORA

Pexywasn Hacagka CA 35

® NS U3MENbYEHUs], AMYNbIMPOBaHUS, PAa3MUHAHNS 1
N3MENbYEHNs OBOLLEW, Msica, Pblbbl, (PYKTOB, OPEXOB

® Ansi pblBGHbIX, MSACHbBIX M OBOLLHbIX NaLITETOB, ANs
KaweobpasHbix 6o 1 coycos

TexHMYecKue XxapaKTepUCTUKMN:

® 2 ckopocTu potopa 1400 1 2800 06./MUH.

® O6beM obpaboTkm oT 100 r oo 1,5 kr

® 2 ckopocTu potopa 1400 n 2800 06./MuUH.

® 3aKpblBaloLLeecss 0TBepCTUE AN AobGaBneHust BO Bpemsi
paboTbl ycTpomncTea

PesepByap 13 Hep)kaBeloLLen cTanu, HoXXeBasi rofoBKa M
KpbILLKa fEerko ycTaHasnmBaoTcs 6e3 npuMeHeHus!
WHCTPYMEHTOB,

©® He noaxoauT ANs YCTaHOBOK, BMOHTUMPOBAHHbIX B LKA

Pieza adicional para
emulsionadora CA 35

® para picar, emulsionar, amasar y trocear verduras, carne,

pescado, frutas, nueces
® para pastas de pescado, carne y verdura para alimentos y
salsas pastosas

Caracteristicas Técnicas:

® 2 velocidades del rotor 1400 y 2800 rpm

® cantidad a ser elaborada desde 100 g hasta aprox. 1,5 kg

® 2 velocidades del rotor 1400 y 2800 rpm

® abertura de llenado con cierre para utilizacién con el 5 :’J ~.
aparato en marcha o

recipiente de acero inoxidable, cabezal de la cuchilla'y
tapa sencillos, pueden montarse sin herramientas,

® no apta para instalaciones con barreras
Kpblwka / La tapa Hox / cuchilla para cutter

®



KOMBAWHbI, BCTPOEHHBIE B LUKA®
ARMARIOS DE LA MAQUINA

BcTtpoeHHbIn B wikad kombanH SUPRA 6e
KyxoHHas yctaHoBka SUPRA 6e/K

MpuBogHon 6nok AE 6e unn AE 6e -T B kombaliHe, BCTPOEHHOM
B LKA, UM B KYXOHHOW YCTAHOBKE C MHTErPUPOBAHHBIM
BbIBWKHbIM ALLMKOM AN pasMeLLeHUst TPUHaaNEXHOCTEN.
O6a BbIABWKHBIX SILLMKA OCHALLEHbI KpenmeHusiMm1 st Hacaaok
1 CTOEK AiNsl AUCKOBBIX HOXEW, YTO NMO3BOSSIET XPaHUTb
NpUHaONeXXHoCTn onTuMarnbHbIM 06p630M.

® BcTpoeHHbI B Wwkad kombarH 500 x 700 x 900 MM 1
yctaHoBka 1300 x 700 x 900 MM C BbIABWXHbIM
OTKIMOYaLWUM MEXaHU3MOM ANsi raCTPOHOMUYECKOTO
KOHTEWHepa U T. 4.

® KomnoHeHT koMbaiiHa ¢ LeHTpanbHon ABepLen,
3aKpblBaEMOWN OBVMXXEHNEM BHU3

©® oba Tuna JOCTYMHbI TaKkKe B UCMOMHEHUN C TYMOOW unm B
BUe OcHOBaHWs 6e3 pabodert naHenu

® Oco6ble KOHCTPYKLMM MO 3anpocy

Armario de la maquina SUPRA 6e
Instalacion de la procesadora universal
SUPRA 6e/K

Unidad propulsora AE 6e o AE 6e -T integrada en un armario
de la maquina o en un armario de la cocina con recorrido
integrado en el cajon para acomodar al accesorio. Ambos
cajones estan equipados con tomas para aparatos suplemen-
tarios y soportes para discos posibilitando asi la disposicion
de los accesorios.

® Armario de la maquina de 500 x 700 x 900 mm e
instalacion de 1300 x 700 x 900 mm con dispositivo de
desconexidn extensible para recipientes gastronémicos
u otros.

® Pieza de la maquina con puerta central inferior con cierre

©® ambos tipos pueden enviarse también en modalidad con
zbcalo o como aplicacion inferior sin placa de trabajo

® Construccion especial sobre pedido

YcTaHoBKa, BMOHTUpPOBaHHasA B wkad /

Instalacion del armario



NPUHAOQNEXHOCTH

ACCESORIOS

MoG6unbHasa Tymb6a

® C BbITSKHOM NaHenbio POM 1 AononHUTENBHBLIM MONTHOCTLIO BbITSXKHBIM
racTpOHOMUYECKMM KOHTEMHEPOM
©® [nuHa x wupwuHa x BbicoTa: 500 x 600 x 600 Mm

Parte inferior del tablero movible

® on placa POM extraible y cambio completo adicional para recipientes de gastronomia
® Longitud x Ancho x Altura: 500 x 600 x 600 mm

MobunbHas pamMa c OTKMo4YaloLWmnM MeXaHU3MoM

©® BCe PONVKM MOBOPOTHbIE U hUKCHpyeMble
® Pasmepsbl: 760 x 820 x 620 mm 6e3 kombariHa

Bastidor movible con dispositivo de
desconexion

® todos los rodillos son direccionables y bloqueables
® Medidas: 760 x 820 x 620 mm sin maquina

CTounka Ana AUCKOBbLIX HOXEeW HacTteHHasi nnaHka
[ J Ana rtrMeHNYHoro XxpaHeHna AnUCcKoBbIX HOXeln n3 [ J AOCTYyNHa B Pa3fiMyHbIX UCMONTHEHUAX OANA BCeX
HepXxaBeloLen cTanu, yCTponcTea Ansa HapesaHus KOMMOHEHTOB NPUHaANEXHOCTEN

Ky6MKaMVI 1 NPOTUPOYHOro I'IpMCI'IOCO6J'IeHI/19|
Liston para pared

Soportes para discos
® Disponible en diferentes versiones para todos los

® para el apilado limpio e higiénico de discos de acero componentes de accesorios
inoxidable asi como también de dispositivos de corte de
dados y dispositivo de paso a presion.

Hanpumep / por ejemplo Hanpumep / por ejemplo




TEXHUHECKWE OAHHbIE

DATOS TECNICOS

SUPRA 6e

anekTpuyeckue napameTpbl / Tipo de corriente 400B 3 ~+N 50 'y /400V 3 ~+N 50 Hz
CreneHb 3awuThbl / Tipo de proteccion IP 54 /1P 54

MouHocTb aBuratens / Potencia del motor 0,95/1,10 kBt / 0,95/1,10 kW

Yucno obopoTos Bana / Revoluciones por minuto 140/280 06./MuH. / 140/280 RPM
CoepguHuTenbHbIn kabenb ¢ 5-nontocHbIM witekepom CEE, 16 A/

Cable de conexién con 5-clavijas poligem CEE-, 16 A 25m/25m

Macca 6pyTT0 / Peso bruto 28 kr/ 28 kg

MarnHnTHoe npegoxpaHuTenbHoOe YCTPONCTBO /
Interruptor magnético de seguridad V]

MpenoxpaHuTerbHbI BbikModaTens aeuratens / Guarda motor @

Mapkuposka CE / Verificacion CE V]

@ cepuiiHas komnnekTaums / Fabricacion de serie

PASMEPbI / DIMENSIONES

540 mm

190 mm

===
===
===

515 mm

>
295 mm

BenuuvHel pa3amepoBs, Macchbl U MOLLHOCTY yKa3aHbl npm6nm3v1Teano; OTBETCTBEHHOCTb 3a TEXHUYECKNEe N3MEHEHNA N OneYaTKu UCKNKYeHa.

Las indicaciones relativas a tamafo, pesos y productividad son indicaciones aproximadas, no nos responsabilizamos por cambios técnicos ni errores de imprenta.

KOHTAKTHBIE JAHHBIE

CONTACTO

@ +49 34493 21555

[=]35 [=]
[=]

@ www.feuma.de

FEUMA Gastromaschinen GmbH
WehrstraBe 24

D-04639 GoRnitz/Thiiringen
TenedooH / Telefon: +49 34493 21555
®dakc / Fax: +49 34493 21414

9n. nouta / E-Mail: info@feuma.de

07/2016 SUPRA 6e



