Glotto

Le tecnologie che fanno la differenza
The technologies that make the difference - Technologien, die den Unterschied machen - Les technologies qui font la différence - Las tecndlogias que hacen la diferencia - TexHonoruu, kotopbie cyi,ecTBeHHO OTANYAIOTCS

Sistema di controllo touch screen

Touch screen control system

Touchscreen Kontrollsystem

Systéme de contrdle Touch Screen

Sistema de control Touch Screen

CucTema ynpaBeHusi C CEHCOPHbIM 3KPaHOM

Guarnizione di tenuta calore tra porta e camera di cottura
Heat seal between door and cooking chamber
Warmeabdichtung zwischen Tiir und Backkammer

Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson
Guarnicion de aislamiento calor entre puerta

y cémara de coccion

YNNOTHEHWe MEX Y ABEPLEN 1 KaMepoil NPUroTOBMEHNS

Temperatura differenziata cielo/platea
Differentiated ceiling and floor temperature
Differenzierte Ober- und Unterhitze
Différente température haut et plateau
Temperatura diferenciada superior e inferior
OTaenbHas TeMnepaTypa cBoAa v noda

Resistenze differenziate cielo-platea
Top/Floor differentiated heating elements
Ober-und Unterhitze

Résistances haut/plateau autonomes
Resistencias diferenciadas inferior y superior
OTzenbHble T3HbI CBOAA M NOfA

Controllo direzione e velocita di rotazione piano cottura

Control of the direction and the speed of the cooking plate rotation
Kontrolle der Drehrichtung und Geschwindigkeit der Backflache
Controle du sens et de la vitesse de rotation de la plaque de cuisson
Control de la direccién y velocidad de rotacion de la placa de coccion
KoHTposb 3a HanpaBneHneM 1 CKOPOCTbIO BPALLEHNS MOBEPXHOCTH
NpUroTOBNEHNS!

in. 1875 mm [71.46 in. ] (GT 770)
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min. 1970 mm [77.56 in.] (GT 740)

Possibilita di ruotare il forno per consentire transito
attraverso le porte

Possibility to pivot the oven so that it can pass through
standard size doorways.

Mdglichkeit, den Ofen zu drehen, um durch die Tiiren zu passen.
Possibilité de faire pivoter le four pour faciliter le passage a travers les portes.
Posibilidad de girar el horno permitiendo el paso a través de las puertas.
B03MOXHOCTb NMOBOpAYMBAHISA NEYM NSt MPOXOfia Yepes IBEPHbIE NMPOEMbI.




Sfiato vapori di cottura regolabile
Adjustable steam vents
Requlierbarer Abzug der Backdampfe
Soupape vapeurs réglable

. o Evacuacion de vapores regulable
Gestione cappa integrata OTayLIMHa 15 NapoB OT NPUroTOBJIEHNS C
Integrated hood control - Integrierte Steuerung der PEryIMpoBaHmuemM
Haube - Gestion hotte intégrée - Gestion de la campana : |
integrada - MHTErPUPOBAHHOE YTPAB/IEHNE BbITSKKOI
°
Piano di cottura in mattoni di cordierite
Cordierite stone cooking floor - Backfldche aus Cordierit
Plan de cuisson en briques de cordiérite
Superficie de coccidn realizada con ladrillos de cordierita
BbinekatolLas NoBEPXHOCTb 113 KUPNNYelt 13 KopanepuTa
Sistema di controllo elettromeccanico di emergenza Doppia illuminazione interna con lampade alogene
Electromechanical emergency control system Dual internal lightening system with halogen lamps
Elektromechanisches Notsteuersystem Doppelte Innenbeleuchtung mit Halogenlampe
Systéme de commande électromécanique Double éclairage interne avec ampoules halogenes
Sistema de control de emergencia electromecénico lluminaciodn interior con dos ldmparas haldgenas
ABapuitHas aneKTpoMexaHnyeckas cucTema ynpasreHust [IBOIIHOE OCBELLEHME ranoreHHoI NaMnoii BHyTPU Kamepsl
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Forno elettrico monocamera a platea rotante

Single chamber electric oven with rotating cooking plate

Einkammer-Elektro-Pizzaofen mit drehbarer Backplatte

Four électrique 1 chambre a sole tournante

Horno eléctrico de una cdmara con solera giratoria

dneKkTpuyeckan ogHOKaMepHas neyb

C BpaLLatoLLMMCH NOA0M

620,5 mm

620,5 mm

H 1697 mm

Dimensioni esterne

1666

H 1697 mm ‘

Dimensioni esterne

External dimensions L External dimensions i
AuBenmale < AuBenmale =
Dimensions externes i Dimensions externes
Dimensiones externas ‘ Dimensiones externas \
BHeluHue pasmepbl BHeluHue pasmepbl |
H 180 mm H 180 mm
Dim.camera di cottura ‘ Dim.camera di cottura ‘
Cooking chamber dimensions 8 Cool.(ing chamber dimensions 8
Mal&e d_er Backkammer - MaBe der Backkammer 'E
E:,?;ngnmns dela chambre de l Dimensions de la chambre de cuisson l
Di . . ” Dimensiones camara de coccion
imensiones camara de coccion .
Pasmeps! neKapHoit KamepbI Pa3Mepbl nekapHoii kamepbl
Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mogens GT110/1TS GT140/1TS
Capacita di cottura pizze
5 Pizza ba,klng capacity - Backlelstung Pizzas 7 (¢ 350 mm) 10 (@ 350 mm)
ﬁ Capacité de cuisson de pizzas Nr
Capacidad de coccion de pizzas 3 (2 500 mm) 5 (2 500 mm)
MpoK3BOANTENBHOCTb NPUTOTOBIEHNS
Produttivita oraria 80-88 (@ 300 mm) 140-154 (@ 300 mm)
Productivity per hour
@ | Stunden Leistung N 70-77 (» 350 mm) 100-110 (¢ 350 mm)
‘Ql’ Productivité horaire 27-30 (¢ 500 mm) 45-50 ( 500 mm)
Productividad por hora
MoyacoBas NPON3BOAUTENBHOCTb 12-14 (O tray 400x600 mm) 24-28 (O tray 400x600 mm)
Alimentazione elettrica
Electric power supply - Stromversorgung (EX;;I;O AC 3 N 400" AC 3 N 400"
Alimentation électrique - Alimentacion eléctrica
Hz/ Tu)
IneKTpUYecKoe nuTaHne
Consumo medio
Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch
uij Consommation moyenne - Consumo medio kwh 97 1.9
CpepHee notpe6neHne
Peso netto
@ Net weight - Nettogewicht - Poids net Kg 517 636
Peso neto - Bec HeTTO
Peso lordo
@] Gross weight - Bruttogewicht Kg 588 722

Poids brut - Peso bruto - Bec 6pyTT0

H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - BbicoTa

(*) Altre tensioni a richiesta - Other voltages available on request - Andere Spannungen auf Anfrage - Autre tensions sur demande - Otras tensiones bajo demanda - Apyrue ceTeBble HaNPSXKeHUs No 3anpocy.

Massima temperatura di utilizzo 450°C - Maximum operating temperature of 450°C - Maximale Betriebstemperatur von 450°C - Température de fonctionnement maximale de 450°C - Temperatura maxima de trabajo de 450°C - MakcumansHas pabodas Temnepatypa 450°C

10




Glotto

Cappa

Hood
Haube
Hotte

Campana
BbITs>kka

1205— 1205—
Dimensioni esterne
External dimensions ~ ~
AuBenmale g g
Dimensions externes T T
Dimensiones externas
BHeluHue pasmepbl
H 408 mm H 408 mm
Modello - Model - Modell - Modéle
Modelo - Mogenb KGTNT KGTAS
Portata
Air flow rate
Ty | Abluftleistung 3
M pei me/h ) 700
Capacidad de estraccion
Pacxon
Alimentazione elettrica
Stomasorgug Vot
Alimentation électrique SZ(;/EO) ) AC 230
Alimentacion eléctrica u
INeKTpUYECKOe NuTaHne
Peso netto
Net weight
Nettogewicht K 53 58
@ Poids net 9
Peso neto
Bec HeTTO
Peso lordo
@J Gross weight - Bruttogewicht Kg 78 83
Poids brut Peso bruto - Bec 6pyTT0

NT senza aspiratore - without extractor - ohne Sauggeblaese - neutre - sin aspirador - 6e3 acnupaTtopa

AS con aspiratore a 5 velocita - with five-speed extractor fan - mit Sauggeblaese mit fiinf Geschwindigkeitsstufen - électrique a 5 vitesses
con aspirador de 5 velocidades ¢ 5-CKOpOCTHbIM acnMpaTopom

H: altezza - height - HShe - hauteur - altura - BbicoTa




