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WTes 5972

Das perfekte Klima
tur edle Weine

Ganz gleich, ob es um Weinproduktion,
Weinlagerung oder Verkostung geht, die
richtige Temperatur steht immer im Mittel-
ounkt. Denn sie ist nicht nur enorm wichtig
fur das Wachstum der Trauben, fir die
Herstellung, den Reifeprozess und die
Llagerung eines Weines. Sie ist vor allem
auch entscheidend fir seinen Geschmack:
Die Temperatur, mit der ein Wein serviert
wird, entscheidet Uber das Genusserlebnis.

Fach
Handel
Plus

Alle mit diesem Zeichen markierte Modelle haben eine besonders umfangreiche und hochwertige
Ausstattung. Bitte lassen Sie sich hierzu von Ilhrem Liebherr-Fachhéndler intensiv beraten.
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ldeale

ager-

temperatur tir VWeine

___Die ideale Lagertemperatur flr alle Weine liegt zwischen +10°C und + 12 °C. Wichtig ist, dass die Temperatur

mdglichst konstant bleibt. Nur dann bleibt die von der Natur geschaffene Harmonie eines Weins erhalten. ___

it steigender Temperatur nimmt die Bewegungsenergie
M der Weinmolekdle zu. Der Reifeprozess wird beschleu-
nigt, und der Alkohol beginnt sich zu verflichtigen. Daher
empfiehlt man bei der Lagerung Uber lange Zeitrdume tiefere
Temperaturen zwischen +10°C und +12 °C. Wichtig dabei ist
die Konstanz, da Temperaturschwankungen dem Wein scha-
den und zu QualitatseinbuBen fUhren. Auch die Trinktempe-
ratur spielt fir den Geschmack eines Weins eine wichtige
Rolle. Rotweine sollten warmer als Weissweine getrunken

werden, weil sie mehr Tannin (Polyphenole) enthalten. Tannin

reagiert bei héheren Temperaturen schneller auf Sauerstoff.
Man nennt diesen Prozess: Der Wein »atmet«. Ein gewlnsch-
ter Effekt — denn erst wenn der Wein mit Sauerstoff gesattigt
ist, treten Duft und Geschmack voll zutage. Wie lange ein
Wein im Einzelfall atmen soll, hdngt von seinem Typ und sei-
ner Qualitadt ab. Barolo, Rioja, Burgunder und Bordeaux
brauchen unterschiedliche Zeiten, um sich zu entfalten.
Generell lasst sich sagen: Je langer ein Wein im Fass war,
desto wahrscheinlicher ist es, dass er mehr Sauerstoff bend-

tigt, um sich zu entfalten.

und ist so vollig flexibel in der Anwendung.

Perfekt gelagert und temperiert mit Liebherr

Elektronische Steuerung. Die prézise elektronische Steuerung in Kombination mit modernster Klimatechnik gewéhrleistet die konstante
Einhaltung der eingestellten Temperatur im Innenraum, selbst bei hohen Schwankungen der Umgebungstemperatur.

Langfristige Lagerung. Mit einer konstant gleichbleibenden Temperatur und perfekten Klimaverhaltnissen bieten die Liebherr-Weinklima-
schranke und Vinidor-Modelle dem Wein beste Bedingungen, um in Ruhe zu reifen und sich wahrend der Lagerzeit voll zu entfalten.
Optimale Trinktemperatur. In den Vinidor-Modellen mit zwei oder drei Weinsafes konnen verschiedene Weine perfekt in der jeweils

bendtigten Trinktemperatur gelagert werden. Jeder Weinsafe kann unabhéngig voneinander zwischen +5 °C und +20 °C eingestellt werden

In den Weintemperierschranken der Vinothek-Reihe wird durch den Einsatz spezieller Komponenten eine gezielte Temperaturschichtung
erreicht. Die niedrigen Temperaturen im unteren Bereich eignen sich fiir die Temperierung von Sekt und Champagner, Temperaturen von

ca. +18°C im oberen Bereich flir Rotweine und dazwischen kdnnen Weissweine auf die richtige Trinktemperatur gebracht werden.
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otimale
Luftqualitat

___ Fur die Entwicklung des Weins wéhrend der Lagerung ist die Qualitat der Umgebungsluft von entscheidender

Bedeutung. Denn Gertiche aller Art kénnen sich auf den Wein Ubertragen — und ihm damit schaden. ___

er klassische Naturkorken halt den Wein zwar in der
D Flasche, schlieBt ihn aber keineswegs hermetisch ab.
Luft dringt durch die Zellen des Korkens in die Flasche ein —
und diese Luft besteht nicht nur aus geruchlosem Sauer-
stoff. Liegen die Flaschen im Karton, kann der Wein den
Geruch des Kartons annehmen. Besonders heikel aber

sind Essensgerlche. Bei Lagerung in der Wohnung, vor

Dauer seine Terroir- und Sortentypizitat — der Wein verdirbt!
Glas- oder Schraubverschltisse schlieBen eine Flasche
|uftdicht ab. Weine, die mit solchen Verschllssen versehen
sind, reifen langsamer, weil ihnen nur der Sauerstoff aus
der Flasche zur Verfligung steht. Die ebenfalls verwendeten
Kunststoffkorken lassen zu viel Luft in die Flasche und sind
daher fUr die langfristige Lagerung weniger geeignet.

allem in ungefilterter Kichenluft, verliert jeder Wein auf

Luftqualitét bei Liebherr

Optimale Frischluft. Alle Weinschranke von Liebherr verfiigen iiber eingebaute FreshAir-Aktivkohlefilter, die eine optimale Luftqualitat
sicherstellen. Die Aktivkohle bindet Gertiche aller Art. Der Luftaustausch erfolgt gezielt tiber den FreshAir-Aktivkohlefilter, so wird vermie-
den, dass Gertiche aus der Umgebungsluft in den Innenraum gelangen und den Geschmack des Weins verfalschen. Die Vinidor-Stand- und
Einbaugeréte verfligen Uiber einen eigenen FreshAir-Aktivkohlefilter in jedem WeinSafe. Bei den Geraten der Reihe UWT und WT filtert ein
FreshAir-Aktivkohlefilter im Zwischensteg beide Bereiche. Es wird empfohlen, den FreshAir-Aktivkohlefilter jahrlich zu wechseln. Er kann
als Zubehdr nachbestellt werden und ist bequem auszutauschen.

Ideale Luftfeuchtigkeit. Die richtige Luftfeuchtigkeit ist eine wichtige Komponente fiir die langfristige Lagerung von Weinen. Liegt sie
unter 50 %, beginnen auch die besten Naturkorken zu schrumpfen. Immer mehr Sauerstoff dringt in die Flasche ein und lasst den Alkohol
verdunsten. Das Flillniveau sinkt und die Oxydationsgefahr steigt. Dadurch werden Weine immer siiBer und verderben schlieBlich ganz. Mit
einer Luftfeuchtigkeit von (iber 50 % bieten Weinschranke von Liebherr die besten Bedingungen flir Korken und Wein. Durch eine groB-
zligige Dimensionierung des Verdampfersystems und eine spezielle Regelung der Umluft im Weinschrank wird die hohe Luftfeuchtigkeit
bei den Weinklimaschrénken erreicht.

Die Weintemperierschrénke der Vinothek-Reihe verfligen tiber verschiedene Temperaturzonen. Porgses Lavagestein hélt die Feuchtigkeit

gezielt im Gerdt.
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Beste Llage

tur edle Weine

___ Fur den perfekten Lagerprozess von Weinen ist Ruhe eine wichtige Voraussetzung. ___

efahrlich werden kdénnen alten Weinen schon kleine
G Erschitterungen, die durch Maschinengerausche,
StraBenverkehr und sogar haufigen Trittschall ausgeldst wer-
den. Der Wein wird unmerklich »durchgeschuttelt« und das
Depot dabei aufgewirbelt. Die Folge sind verstarkte Reaktionen

der Weininhaltsstoffe miteinander, die am Ende unerwiinschte

unharmonisch — wie direkt nach der Fullung. Weinflaschen
werden meist liegend aufbewahrt, damit der Korken stets
benetzt ist und nicht austrocknen kann. Problemlos stehend
gelagert werden kénnen hingegen Flaschen mit Schraub-
oder Glasverschltissen. Sie schlieBen den Wein luftdicht

ab und kdnnen nicht austrocknen.

Aromaverbindungen ergeben. Der Wein schmeckt fremd und

Ideale Lagerung bei Liebherr

Schutz vor Vibration. Speziell entwickelte, auBerst vibrationsarme Kompressoren sorgen bei den Weinschranken von Liebherr fiir eine
schonende Lagerung der Weine. Bei den neuen Vinidor-Modellen ist das gesamte Kaltesystem schwingungsgeddmpft eingebaut, so dass
die Ubertragung von Vibrationen verhindert wird. So liegt der Wein erschiitterungsfrei und das Betriebsgerdusch der Gerate ist sehr leise.
Optimale Lage. Auf den stabilen, handgefertigten Holzborden kann der Wein in Ruhe reifen. Diese sind unlackiert, damit der Wein nicht
durch Lackausdiinstungen beeintrachtigt wird. Die Holzborde sind optimal auf die sichere Lage von Bordeauxflaschen abgestimmt. Aber
auch andere Flaschenformen konnen bequem eingelagert werden. Die Flaschenkapazitat verringert sich entsprechend. Werden die Wein-
flaschen gegeneinander gelagert, ldsst sich das Fassungsvermégen der Gerate voll ausschopfen. Bei den Vinidor-Modellen sind die Holz-
borde auf Teleskopschienen gelagert. Dies gewdhrleistet eine gute Ubersicht und bequemen Zugriff auch auf die hinteren Flaschen. Das
Présentationsbord bringt erlesene Weine besonders gut zur Geltung und dient der Temperierung bereits gedffneter Flaschen.

Sanftes SchlieBen. Die SoftSystem-SchlieBddmpfung sorgt fiir ein besonders sanftes SchlieBen der Tir und verhindert so dem
Wein schadende Erschiitterungen. Ab einem Offnungswinkel von ca. 45° bei Standgeréten bzw. 30° bei Einbaugeraten schlieBt die Tiir

automatisch.
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____Weinflaschen sind meistens getdnt — denn ultraviolette Strahlen sind eine Gefahr flir jeden Wein. Die Flasche

allein reicht aber als Schutz nicht aus.

or allem die unsichtbaren ultravioletten Strahlen des
\/ Lichtspektrums fuhren bei Weinen zu unerwiinschten
chemischen Reaktionen. Die Folgen sind mit bloBem Auge zu
erkennen: Rotweine bleichen aus, WeiBweine nehmen eine
goldgelbe Farbe an. Der Lichtgeschmack — oder »Go(t de
Lumiere«, wie ihn die Franzosen nennen —lasst den Wein die
Balance verlieren und sein Aroma verflachen. Um diesen Effekt

zu vermeiden, fullen die meisten Produzenten ihren Wein in

braun oder grin getdnte Flaschen. Diese absorbieren einen
GroBteil der UV-Strahlen. Doch bei Flaschen, die nicht dunkel
gelagert werden, gentgt das nicht.

Auch Erwarmung als Folge der Lichteinstrahlung schadet
dem Wein: Sie lasst ihn schneller reifen und beeintrachtigt
den natUrlichen Entwicklungsprozess in so hohem MaB,

dass der Wein auf Dauer zerstort werden kann.

und eine Beeintrdchtigung des Weins verhindert.

UV-Schutz bei Liebherr

Isolierglastiiren mit UV-Schutz. Um die Strahlenbelastung zu minimieren, sind die Liebherr-Weinschranke mit speziellem UV-besténdigen
Isolierglas ausgestattet. Der UV-Schutz erfolgt durch den speziellen 2-Scheiben-Aufbau: durch die getdnte Glasscheibe innen und durch

die metallbedampfte »Low-e-Scheibe« auBen. Durch diesen Glasverbund wird die schédliche UV-Strahlung nahezu vollstandig reflektiert

LED-Beleuchtung. Diese innovative Technologie gewahrleistet die gleichméaBige Ausleuchtung des Innenraums ohne jede UV-Belastung.
Das LED-Lichtspektrum enthalt keine ultravioletten Strahlen. Und dank der minimalen Wéarmeentwicklung der LEDs konnen Weine auch

Uber einen l&ngeren Zeitraum beleuchtet prasentiert werden, ohne dabei die Flaschen punktuell zu erwarmen.




Das perfekte Programm fir Weinliebhaber

Vinidor-Reihe

Die Vinidor-Geréte bieten mit zwei oder drei Weinsafes, die unabhangig von-
einander gradgenau von +5°C bis +20°C eingestellt werden kénnen, héchste
Flexibilitat in der Anwendung. So lassen sich im Gerat mit drei Weinsafes gleich-
zeitig Rotweine, Weiweine und Champagner in der jeweils optimalen Genuss-
temperatur aufbewahren. Aber auch fir die langfristige Lagerung von Weinen
bieten diese Gerate die idealen Klimabedingungen. Durch die unterschiedliche
GroBe der Weinsafes und die absolut flexible Einstellung der Temperatur passen

diese Gerdte zu jedem individuellen Weinsortiment.

Weinklimaschranke

Weinklimaschrénke bieten éhnliche Voraussetzungen wie ein Weinkeller. In diesen
Gerdten herrscht im gesamten Innenraum eine konstante Temperatur. Diese kann je
nach Bedarf von +5°C bis +20°C eingestellt werden. Weinklimaschrénke sind
optimal fir die langfristige Lagerung und zur Reifung von Weinen. Je nach einge-
stellter Temperatur kénnen diese Gerate jedoch auch einen gréBeren Weinvorrat

in Genusstemperatur vorrétig halten. In den Reihen GrandCru und Vinothek bietet

Liebherr Weinklimaschrénke in unterschiedlichen GréBen und Ausstattungen.

Weintemperierschranke

Weintemperierschréinke der Vinothek-Reihe eignen sich besonders fir die Vorratshal-
tung verschiedener Weine in der jeweils idealen Genusstemperatur. Durch den
Einsatz spezieller Komponenten wird eine gezielte Temperaturschichtung erreicht.

Im oberen Bereich kénnen beispielsweise bei +18°C Rotweine temperiert werden.
Mit einer Temperatur von +5°C eignet sich der untere Bereich speziell fir die
Temperierung von Sekt oder Champagner. Der Bereich dazwischen ist ideal fur

WeiBweine, die in Trinklemperatur gelagert werden sollen.

gVimdor Seite 16
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Vinidor-Reihe

Die Vinidor-Modelle bieten mit zwei oder
drei Weinsates, die unabhéngig von-
einander gradgenau von +5°C bis +20°C
eingestellt werden kénnen, hdchste Flexi-
bilitat in der Anwendung. So lassen sich
im Gerat mit drei Weinsafes gleichzeitig
Rotweine, Weibweine und Champagner
in der jeweils optimalen Genusstemperatur
autbewahren. Aber auch fir die langfristige
Lagerung von Weinen bieten diese Gerdte
die idealen Klimabedingungen. Durch

die unterschiedliche Grobe der Weinsafes
und die absolut flexible Einstellung der
Temperatur passen diese Gerdte zu jedem
individuellen Weinsortiment.
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Vinidor-Reihe

%\/inidor
ks

Die innovative Touch-Elektronik mit LC-Display gewahrleistet die konstante Einhaltung
der gewahlten Temperaturen in den einzelnen Weinsafes. Die digitale Temperaturan-
zeige informiert gradgenau (iber die eingestellten Werte. Durch sanftes Bertihren der
Touch-Bedienoberfldache lassen sich alle Funktionen einfach und sehr komfortabel
verstellen.

Jeder Weinsafe verfligt iiber eine dimmbare und dauerhaft zuschalthare LED-
Beleuchtung, die eine gleichméBige Ausleuchtung des Innenraumes gewahrleis-
tet. Durch die sehr geringe Warmeentwicklung der LEDs kénnen Weine problemlos
dauerhaft beleuchtet prasentiert werden.

Die getonte Isolierglastiir gewahrt neben dem sicheren UV-Schutz auch besten
Einblick auf die Weine. Der elegante Aluminiumgriff mit integrierter Offnungs-
mechanik gewahrleistet das Offnen der Tir mit geringstem Kraftaufwand.

Ein flachenbiindig integriertes Schloss verhindert unerwiinschten Zugriff auf
die Weine.

Stabile Holzborde auf Teleskopschienen bieten gute Ubersicht und bequemen Zugriff,
Die handgefertigten Borde aus naturbelassenem Holz sind optimal auf die Lagerung
von Bordeauxflaschen abgestimmt. Werden die Flaschen gegeneinander gelagert, lasst
sich das Fassungsvermdgen der Geréte voll ausschdpfen. Das flexible Clip-Beschrif-
tungssystem schafft einen schnellen und geordneten Uberblick tiber den Weinvorrat.

18

Das Prasentationsbord bringt erlesene Weine besonders zur Geltung und dient
der Temperierung bereits gedffneter Flaschen. Mit dem flexiblen Bord lassen sich bis
zu 6 Weinflaschen aufstellen. Dahinter bzw. daneben konnen Weine liegend
gelagert werden.

Alle Weinschrénke von Liebherr verfiigen Uber eingebaute FreshAir-Aktivkohlefilter,
die eine optimale Luftqualitat sicherstellen.

Die SoftSystem-SchlieBdampfung dampft die Bewegung bei der TlrschlieBung ab.
So werden ein besonders sanftes SchlieBen gewahrleistet und dem Wein schadende
Erschiitterungen verhindert. Ab einem Offnungswinkel von ca. 45° schlieBt die Tiir
zudem automatisch.
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Vinidor-Reihe

Max. Bordeauxflaschen 0,75 1 !
Brutto-/Nutzinhalt
Energieeffizienzklasse
Energieverbrauch Jahr/24 h 2
Gerdusch-Schallleistung
Klimaklasse
Spannung/Anschlusswert

Tir

Seitenwénde

Weinteil
Temperaturzonen/-bereich
Regelbare Kéltekreisldufe
Art der Steuerung/Anzeige
Umluftkiihlung
Abtauverfahren
Innenbeleuchtung
dauerhaft zuschaltbar/dimmbar
Material Borde
Ablagefldchen gesamt
davon auf Teleskopschienen
davon Présentationsbord
davon Auszugsborde fiir stehende Flaschen
Stérung: Warnsignal
Tir offen: Warnsignal
Kindersicherung

Abmessung
AuBenmaBe in cm (H/B/T %)

Ausstattungsvorteile
Design
SoftSystem-SchlieBdampfung
Griff
mit integrierter Offnungsmechanik
Turanschlag
Schloss

Sonderzubehor (siehe Seite 42/43)

WTes 5872 Vinidor

Soft  Teleskop-
= System  Ausziige

178

578/496 |

@ 5

180/0,493 kWh ®
37 dB(A)

SN-ST
220-240V~/1.0 A
Isolierglasttr mit
Edelstahlrahmen
Edelstahl

3/+5°C bis +20°C
3
LC-Display/innen digital
L]

automatisch

LED

/e

Holz

13

10

1

optisch und akustisch
akustisch

192/70/74,2°

HardLine

Aluminium-Stangengriff
L]

rechts wechselbar

01, 04, 06, 08, 09

WTes 5972 Vinidor

Teleskop-
= Auszige

211

593/516 |

@ 5

182/0,498 kWh ®
38 dB(A)

SN-ST
220-240V~/1.0 A
Isolierglasttir mit
Edelstahlrahmen
Edelstahl

2/+5°C bis +20°C
2
LC-Display/innen digital
L[]

automatisch

LED

o/e

Holz

10

8

1

optisch und akustisch
akustisch

192/70/74,2 °

HardLine

Aluminium-Stangengriff

rechts wechselbar

01, 04, 06, 08, 09

WTpes 5972 Vinidor

Teleskop-
e Auszige

155

593/516 |

5

182/0,498 kWh ®
38 dB(A)

SN-ST
220-240V~/1.0A
Isolierglastir mit
Edelstahlrahmen
Edelstahl

2/+5°C bis +20°C

2

LC-Display/innen digital
L]

automatisch

LED

o/e

Holz

6

5

2

optisch und akustisch
akustisch

192/70/74,2 %

HardLine
Edelstahl-Stangengriff

rechts wechselbar

01, 06, 08, 09

Das Gerét ist ohne Verwendung der Abstandshalter voll funktionsfahig, hat aber einen geringfiigig htheren Energieverbrauch.

WTes 1672 Vinidor

Teleskop-
D Auszige

34

123/951

<Al

137/0,375 kWh
38 dB(A)

SN-ST
220-240V~/0.8 A
Isolierglastlr mit
Edelstahlrahmen
Edelstahl

2/+5°C bis +20°C

2

LC-Display/innen digital
L]

automatisch

LED

/e

Holz

5

3

optisch und akustisch
akustisch

82,2/60/57,5

HardLine

Edelstahl-Stangengriff

rechts wechselbar

01, 06, 08, 09

S Damit der deklarierte Energieverbrauch erzielt wird, sind die dem Gerat beigefiigten Abstandshalter zu verwenden. Hierdurch vergroBert sich die Gerétetiefe um ca. 3,5 cm.

g\/inidor
<l
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Vinidor-Reihe

Max. Bordeauxflaschen 0,751
Brutto-/Nutzinhalt
Energieeffizienzklasse
Energieverbrauch Jahr/24 h 2
Gerdusch-Schallleistung
Klimaklasse
Spannung/Anschlusswert

Tir

Seitenwénde

Weinteil
Temperaturzonen/-bereich
Regelbare Kaltekreisldufe
Art der Steuerung/Anzeige
Umluftkiihlung
Abtauverfahren
Innenbeleuchtung
dauerhaft zuschaltbar/dimmbar
Material Borde
Ablagefldchen gesamt
davon auf Teleskopschienen
davon Présentationsbord
Stérung: Warnsignal
Tir offen: Warnsignal
Kindersicherung

Abmessung
NischenmaBe in cm (H/B/T #)

Ausstattungsvorteile
SoftSystem-SchlieBddmpfung
Griff

Tlranschlag

Schloss

Sonderzubehdr (siehe Seite 42/43)

112734 Hinweise siehe Seite 30/31

WTEes 2053 Vinidor

Soft  Teleskop-

D System  Ausziige

Einbau

64

195/184 |

<Al

155/0,423 kWh

39 dB(A)

SN-ST

220-240V~/1.2 A

Isolierglastir mit Edelstahirahmen
silver

2/+5°C bis +20°C

2

MagicEye/innen digital
L]

automatisch

LED

o/e

Holz

6

4

2

optisch und akustisch
akustisch

122,1-122,5/56-57 /mind. 55

Edelstahl-Stangengriff
rechts wechselbar

01, 06, 08, 09

WTI 2050 Vinidor v

Soft  Teleskop-

s System  Ausziige

Einbau

integrierbar

55

195/184 |

<Al

140/0,383 kWh
39 dB(A)

SN-T
220-240V~/1.2 A
Vollttr

silver

2/+5°C bis +20°C

2

MagicEye/innen digital
L]

automatisch

LED

Holz

6

4

2

optisch und akustisch
akustisch

122-123,6/56-57 /mind. 55

rechts wechselbar

01, 06

H\/inidor
g

UWTes 1672 Vinidor v

Teleskop-

e Ausziige

Einbau

unterbaubar

34

123/94 1|

196/0,535 kWh

38 dB(A)

SN-ST

220-240V~/0.8 A

Isolierglasttir mit Edelstahlrahmen
silver

2/+5°C bis +20°C

2

MagicEye/innen digital
L]

automatisch

LED

o/e

Holz

5

3

optisch und akustisch
akustisch

82-87/60/mind. 58

Edelstahl-Stangengriff
rechts wechselbar

01, 06, 08, 09
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Vinidor-Weinschrank mit
TipOpen-Technologie

Vinidor-Reihe

g\/imdor
ks

N
82-87

UWT 1682 Vinidor v

Soft  Teleskop-

e System  Ausziige

Tip 2
B Einba

Max. Bordeauxflaschen 0,75 | * 34
Brutto-/Nutzinhalt 123/94 |
Energieeffizienzklasse
Energieverbrauch Jahr/24 h 2 144/0,392 kWh
Gerdusch-Schallleistung 36 dB(A)
Klimaklasse * SN-ST
Spannung/Anschlusswert 220-240V~/0.8 A
Flir die Integration in grifflose Kuchen- Die prézise Touch-Elektronik mit LC- ;L;:tenwénde Iss”(\)/llee;rglastur, griff- und rahmenlos
mobel ist die grifflose, vollfléchige Isolier- Display im Zwischensteg gewahrleistet
glastir des UWT 1682 mit neuer innova- die konstante Einhaltung der gewahlten Weinteil
tiver TipOpen-Technologie die perfekte Temperaturen in den einzelnen Wein- Temperaturzonen /-bereich 2/45°C bis +20°C
L6sung. Durch Antippen der Glastur safes. Die digitale Temperaturanzeige Regelbare Kaltekreisldufe 2
IR offnet sich diese 7 cm von selbst und informiert gradgenau iiber die eingestell- Art der Steuerung/Anzeige LC-Display/innen digital
_ erlaubt einen bequemen Eingriff zum  ten Werte. Durch sanftes Berihren der Umluftkiinlung g
volistandigen 6ffnen. Wird die Tire nicht ~ Touch-Bedienoberfléiche lassen sich alle Abtauverfahren automatisch
j Clologie g innerhalb von ca. 3 Sekunden weiter ge- Funktionen einfach und komfortabel Innenbeleuchtung LED
. . A dauerhaft zuschaltbar/dimmbar o/e
offnet, schlieBt die Tir per SoftSystem verstellen. :
. L Material Borde Holz
e wieder selbststandig. Ablageflachen gesamt 5
LIEBHERR davon auf Teleskopschienen 3
e Storung: Warnsignal optisch und akustisch
DR Tiir offen: Warnsignal akustisch

2014

' i
=
reddot award 2015

winner

ia i I

Der UWT 1682 verfiigt tiber einen leicht
wechselbaren FreshAir-Aktivkohlefilter
im Zwischensteg, der beide Zonen filtert
und somit eine optimale Luftqualitat im
Weinschrank gewahrleistet.

Die SoftSystem-SchlieBdampfung
dampft die Bewegung bei der Tiirschlie-
Bung sanft ab. So werden auch dem Wein
schadende Erschiitterungen verhindert.
Ab einem Offnungswinkel von ca. 30°
schlieBt die Tiir zudem automatisch.

Kindersicherung

Abmessung
NischenmaBe in cm (H/B/T %)

Ausstattungsvorteile
SoftSystem

Tor

Tiranschlag

Sonderzubehor (siehe Seite 42/43)

82-87/60/mind. 58

L]
grifflos, TipOpen-Technologie
rechts wechselbar

01, 06

UNT1682

Mehr zum Thema TipOpen

if . - v 1721314 Hinweise siehe Seite 30/31 25




WKt 4552

o
(é GrandCru

Weinklimaschrénke

GrandCru

Weinklimaschranke der GrandCru-Reihe
sind besonders hochwertig ausgestattet
und in verschiedenen GréBen erhaltlich.
Sie bieten ahnliche Voraussetzungen wie
ein Weinkeller. In diesen Gerdten herrscht
im gesamten Innenraum eine konstante
Temperatur. Diese kann je nach Bedarf
von +5°C bis +20°C eingestellt werden.
Weinklimaschranke sind optimal fir die
langfristige Lagerung und zur Reifung von
Weinen. Je nach eingestellter Temperatur
kénnen diese Gerdte jedoch auch einen
groberen Weinvorrat in Genusstemperatur
vorratig halten.
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3

Weinklimaschranke

ALY

« GrandCru

<

Die prézise elektronische Steuerung ist mit einer digitalen Temperatur-Anzeige aus- ~ Die LED-Beleuchtung ist flachenbiindig integriert und bei den Glastiirgeraten dauer- Die getonte Isolierglastiir gewahrt neben dem sicheren UV-Schutz auch besten  Ein fl&chenbiindig integriertes Schloss verhindert unerwiinschten Zugriff auf
gestattet. Der Tiir- und Temperaturalarm informiert (iber UnregelmaBigkeiten, z.B.  haft zuschaltbar. Durch die sehr geringe Warmeentwicklung der LEDs konnen Weine Einblick auf die Weine. Der elegante Aluminiumgriff mit integrierter Offnungs-  die Weine.
eine offen gelassene Tir. Die Kindersicherung schiitzt vor ungewollter Verstellung  problemlos auch iiber einen langeren Zeitraum beleuchtet prasentiert werden. mechanik gewahrleistet das Offnen der Tir mit geringstem Kraftaufwand.

des Bedienfeldes.

Die handgefertigten, stabilen Borde aus naturbelassenem Holz sind optimal ~ Das flexible Clip-Beschriftungssystem schafft einen schnellen und geordneten Das als Zubehor erhaltliche Prasentationshord bringt erlesene Weine besonders  Die Weinklimaschranke verfiigen (iber einen leicht wechselbaren FreshAir-Aktiv-
auf die Lagerung von Bordeauxflaschen abgestimmt. Werden die Flaschen auf den  Uberblick iiber den Weinvorrat. Die wiederbeschriftbaren Krtchen sind leicht aus- zur Geltung oder dient der Temperierung bereits gedffneter Flaschen. Mit dem flexiblen  kohlefilter, der fiir eine optimale Luftqualitét im Weinschrank sorgt.
hohenverstellbaren Holzborden gegeneinander gelagert, lasst sich das Fassungsver-  tauschbar. Weitere Sets sind als Zubehor erhéltlich. Bord lassen sich bis zu 6 Weinflaschen aufstellen. Dahinter bzw. daneben konnen

mogen der Gerdte voll ausschopfen. Weitere Holzborde sind als Zubehdr erhaltlich. Weine liegend gelagert werden.
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Weinklimaschranke

Weinklimaschrénke
GrandCrv

Max. Bordeauxflaschen 0,751
Brutto-/Nutzinhalt
Energieeffizienzklasse
Energieverbrauch Jahr/24 h ?
Geréusch-Schallleistung
Klimaklasse *
Spannung/Anschlusswert

Tir

Seitenwénde

Weinteil
Temperaturzonen/-bereich
Regelbare Kéltekreislaufe
Art der Steuerung/Anzeige
Luftfeuchtigkeitsregulierung tiber
Umluftkiihlung
Abtauverfahren
Innenbeleuchtung

dauerhaft zuschaltbar/dimmbar
Material Borde
Ablageflachen gesamt

davon auf Teleskopschienen
Hohenverstellbare Borde
Stérung: Warnsignal
Tur offen: Warnsignal
Kindersicherung
Utensilienschublade

Abmessung
AuBen-/NischenmaBe in cm (H/B/T *)
InnenmaBe in cm (H/B/T)

Ausstattungsvorteile
Design
Griff
mit integrierter Offnungsmechanik
Tiranschlag

WKt 6451 GrandCru
A" =

312
666/625 |

5
118/0,323 kWh
41 dB(A)
SN-T
220-240V~/1.0 A
Volltr, terra
terra

1/45°C bis +20°C

1

MagicEye/auBen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

Holz
7

optisch und akustisch
akustisch

193/74,7/75,9
170/61,5/56

SwingLine
Aluminium-Stangengriff

rechts wechselbar

Schloss .
Sonderzubehor (siehe Seite 42/43) 01, 06
30 ' Dieses Gerét ist ausschligsslich zur Lagerung von Wein bestimmt.

Maximale Bordeauxflaschen-Kapazitét (0,75 I) It. Norm NF H 35 -124 (H: 300,5 mm, ¢: 76,1 mm)

WKt 5552 GrandCru
N

253

573/525 |

140/0,382 kWh

41 dB(A)

SN-ST

220-240V~/1.0A
Isolierglastir, Rahmen terra
terra

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

°/—

Holz

7

optisch und akustisch
akustisch

192/70/74,2
164/57,8/58,5

HardLine
Aluminium-Stangengriff

rechts wechselbar

01, 03, 04, 06

WKt 5551 GrandCru

++
A Lep

253
5477499 |

5
111/0,302 kWh
39 dB(A)
SN-T
220-240V~/1.0 A
Volltir, terra
terra

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

Holz
7

optisch und akustisch
akustisch

192/70/74,2
164/57,8/56

HardLine
Aluminium-Stangengriff

rechts wechselbar

01, 03, 04, 06

WKes 4552 GrandCru
N

201

478/4351

133/0,364 kWh

41 dB(A)

SN-ST

220-240V~/1.0 A

Isolierglastur mit Edelstahlrahmen
Edelstahl

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

o/—

Holz

6

optisch und akustisch
akustisch

165/70/74,2
137/57,8/58,5

HardLine
Aluminium-Stangengriff

rechts wechselbar

01, 03, 04, 06, 08, 09

2 Bei +25 °C Umgebungstemperatur, ausgeschalteter Innenbeleuchtung und bei +12 °C Innentemperatur.

Werte gemaB Verordnung (EU) 1060/2010

WKt 4552 GrandCru

A w

201

478/435 |
133/0,364 kWh
41 dB(A)

SN-ST
220-240V~/1.0A

Isolierglasttir, Rahmen terra

terra

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

o/ —

Holz

6

optisch und akustisch
akustisch

165/70/74,2
137/57,8/58,5

HardLine
Aluminium-Stangengriff

rechts wechselbar

01, 03, 04, 06

3 Umgebungstemperaturen:

WKt 4551 GrandCru
AT e

201
456/413 |

5
106/0,288 kWh
39 dB(A)
SN-T
220-240V~/1.0A
Volltlr, terra
terra

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

Holz
6

optisch und akustisch
akustisch

L]

165/70/74,2
137/57,8/56

HardLine
Aluminium-Stangengriff

rechts wechselbar

01, 03, 04, 06

SN von +10°C bis +32°C N von +16 °C bis +32°C
ST von +16°C bis +38°C Tvon +16 °C bis +43°C

UWKes 1752 GrandCru

Teleskop-

LED RBEing Einbau

Unterbaubar

46

135/1101

<Al

145/0,396 kWh

38 dB(A)

SN-ST

220-240V~/0.8 A

Isolierglasttir mit Edelstahlrahmen
silver

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

°/—

Holz

4

3

optisch und akustisch
akustisch

82-87/60/mind. 57,5

Edelstahl-Stangengriff

rechts wechselbar

01, 03, 06, 08, 09

“inkl. Wandabstand

S
82-87

v

o
% GrandCru

WKes 653 GrandCru

++ Smart
AT w9

12

56/38 |

75/0,205 kWh

40 dB(A)

SN

220-240V~/0.5 A

Isolierglastiir mit Edelstahirahmen/SmartSteel
Edelstahl mit SmartSteel

1/+5°C bis +20°C

1

LC-Display/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

o/e

Holz

3

optisch und akustisch
akustisch

1

61,2/42,5/47,38
37/35/31

HardLine

rechts fest

01, 06, 07



WKEgh 582

Weinklimaschréanke
GrandCruv

Max. Bordeauxflaschen 0,75 | !
Brutto-/Nutzinhalt
Energieeffizienzklasse
Energieverbrauch Jahr/24 h 2
Gerdusch-Schallleistung
Klimaklasse *
Spannung/Anschlusswert

Tir

Seitenwénde

Weinteil
Temperaturzonen/-bereich
Regelbare Kaltekreisldufe
Art der Steuerung/Anzeige
Luftfeuchtigkeitsregulierung tiber
Umluftkiihlung
Abtauverfahren
Innenbeleuchtung

dauerhaft zuschaltbar/dimmbar
Material Borde
Ablagefldchen gesamt

davon auf Teleskopschienen
Stérung: Warnsignal
Tir offen: Warnsignal
Kindersicherung

Abmessung
NischenmaBe in cm (H/B/T #)

Ausstattungsvorteile
SoftSystem

Tir

Klapptliréffnung

Griff

Turanschlag

Sonderzubehdr (siehe Seite 42/43)

1727314 Hinweise siehe Seite 30/31

-~
WKEgh 582 GrandCru %2
o';:“ A+ LD s:;'e'm Einbay
18
48/46 |
106/0,290 kiWh
34 dB(A)
ST

220-240V~/0.5A
Glastir schwarz
silver

1/+5°C bis +20°C

1

LC-Display/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

/e

Holz

3

2

optisch und akustisch
akustisch

45/56/mind. 55

grifflos, TipOpen-Technologie

01, 06

-~

WKEgw 582 GrandCru %

Tip + Soft .
A A LD e Einbay

18

48/46 |
106/0,290 kWh
34 dB(A)

ST
220-240V~/0.5A
Glastir weiB

silver

1/+5°C bis +20°C

1

LC-Display/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

o/e

Holz

3

2

optisch und akustisch
akustisch

45/56/mind. 55

grifflos, TipOpen-Technologie

01, 06

e L T o T |

F" s

WKEes 553 GrandCru

Teleskop-

Ausziige (LD

LED

18

48/46 |

<Al

130/0,356 kWh
32 dB(A)

SN
220-240V~/0.5A

o
(f(‘, GrandCru

Isolierglasttir mit Edelstahlrahmen

silver

1/+5°C bis +20°C

1

LC-Display/innen digital
zuschaltbare Ventilation
L]

automatisch

LED

o/e

Holz

3

2

optisch und akustisch
akustisch

45/56/mind. 55

Griffmulde
rechts wechselbar

01, 06, 08, 09
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@inothek

Weinklimaschrénke

Vinothek

Weinklimaschranke der Vinothek-Reihe
sind in komfortabler Ausstattung und ver-
schiedenen Grében erhalilich. Sie bieten
ghnliche Voraussetzungen wie ein Wein-
keller. In diesen Geraten herrscht im
gesamten Innenraum eine konstante Tem-
oeratur. Diese kann je nach Bedarf von
+5°C bis +20°C eingestellt werden.
Weinklimaschranke sind optimal fir die

langfristige Lagerung und zur Reifung von
Weinen. Je nach eingestellter Temperatur
kénnen diese Gerdte jedoch auch einen
gréBeren Weinvorrat in Genusstemperatur
vorrdtig halten.

WKb 4212

35



Weinklimaschranke

Vinothek

Die prézise elektronische Steuerung ist mit einer digitalen Temperatur-Anzeige ausgestattet. Der Tir- und Tem-  Die Glastiirgeréte verfligen Gber eine flachenbin- Diese ist separat zuschaltbar und macht die  Die getonte Isolierglastiir gewéhrt neben dem sicheren UV-Schutz auch besten Einblick auf die Weine. Der
peraturalarm informiert tber UnregelmaBigkeiten, z.B. eine offen gelassene Tiir. Die Kindersicherung schiitzt  dig in die Decke integrierte Innenbeleuchtung. Présentation der Weine besonders attraktiv. ergonomische Stangengriff in Schwarz betont das dezente Design.
vor ungewollter Verstellung des Bedienfeldes.

Die handgefertigten, stabilen Borde aus naturbelassenem Holz sind optimal auf die Lagerung von Bordeauxflaschen ~ Das flexible Clip-Beschriftungssystem schafft leicht austauschbar. Weitere Sets sind als Zubehdr  Die Weinklimaschranke verfiigen tber einen leicht wechselbaren FreshAir-Aktivkohlefilter, der fiir eine optimale Luft-
abgestimmt. Werden die Flaschen gegeneinander gelagert, 4sst sich das Fassungsvermégen der Geréte voll ausschapfen.  einen schnellen und geordneten Uberblick iiber den erhéltlich. qualitat im Weinschrank sorgt.
Weitere Holzborde sind als Zubehor erhéltlich. Weinvorrat. Die wiederbeschriftbaren Kértchen sind
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Weinklimaschranke

Vinothek

Weinklimaschrénke
Vinothek

Max. Bordeauxflaschen 0,751
Brutto-/Nutzinhalt
Energieeffizienzklasse
Energieverbrauch Jahr/24 h ?
Geréusch-Schallleistung
Klimaklasse *
Spannung/Anschlusswert

Tir

Seitenwénde

Weinteil
Temperaturzonen/-bereich
Regelbare Kéltekreislaufe
Art der Steuerung/Anzeige
Luftfeuchtigkeitsregulierung tiber
Umluftkiihlung
Abtauverfahren
Innenbeleuchtung

dauerhaft zuschaltbar/dimmbar
Material Borde
Ablageflachen gesamt
Hohenverstellbare Borde
Stérung: Warnsignal

WKb 4212 Vinothek

200

427/3951

<Al

168/0,458 kWh

41 dB(A)

SN-ST

220-240V~/1.0 A
Isolierglastiir, Rahmen schwarz
schwarz

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/auBen digital
zuschaltbare Ventilation

automatisch
L]

°o/—

Holz

6

optisch und akustisch

Tur offen: Warnsignal akustisch

Kindersicherung .

Abmessung

AuBenmaBe in cm (H/B/T 4) 165/60/73,9

InnenmaBe in cm (H/B/T) 146,6/50/56

Ausstattungsvorteile

Design HardLine

Griff Stangengriff schwarz

Turanschlag rechts wechselbar

Sonderzubehor (siehe Seite 42/43) 01, 03, 06, 10
38 " Digses Geréat ist ausschliesslich zur Lagerung von Wein bestimmt.

Maximale Bordeauxflaschen-Kapazitét (0,75 ) It. Norm NF H 35 -124 (H: 300,5 mm, @: 76,1 mm)

WKr 4211 Vinothek
A

200

409/377 |
103/0,282 kWh
39 dB(A)

SN-T
220-240V~/1.0 A
Volltlr, bordeauxrot
schwarz

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/auBen digital
zuschaltbare Ventilation

automatisch

Holz

6

L]

optisch und akustisch
akustisch

165/60/73,9
146,6/50/56

HardLine
Stangengriff schwarz
rechts wechselbar

01, 03, 06, 10

2 Bei +25 °C Umgebungstemperatur, ausgeschalteter Innenbeleuchtung und bei +12 °C Innentemperatur.
Werte gemaB Verordnung (EU) 1060/2010

WKb 3212 Vinothek

164

336/3091

161/0,441 kWh

39 dB(A)

SN-ST

220-240V~/0.8 A
Isolierglasttir, Rahmen schwarz
schwarz

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/auBen digital
zuschaltbare Ventilation

automatisch

L]

o /—

Holz

4

L]

optisch und akustisch
akustisch

135/60/73,9
116,6/50/56

HardLine
Stangengriff schwarz
rechts wechselbar

01, 03, 06, 10

WKr 3211 Vinothek
A

164
322/2951

&
99/0,269 kWh
39 dB(A)
SN-T
220-240V~/0.8 A
Volltlr, bordeauxrot
schwarz

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/auBen digital
zuschaltb. Vent.

automatisch

Holz
4

optisch und akustisch
akustisch

135/60/73,9
116,6/50/56

HardLine
Stangengriff schwarz
rechts wechselbar

01, 03, 06, 10

3 Umgebungstemperaturen:

SN von +10°C bis +32°C
ST von +16°C bis +38°C

WKb 1812 Vinothek
A

66

145/134 1

113/0,307 kWh

38 dB(A)

SN-ST

220-240V~/0.5A
Isolierglasttir, Rahmen schwarz
schwarz

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/auBen digital
zuschaltbare Ventilation

automatisch

L]

°/—

Roste verzinkt

3

L]

optisch und akustisch
akustisch

89/60/61,3
71/50/44

HardLine
Stangengriff schwarz
rechts wechselbar

01, 05, 06, 10

N von +16 °C bis +32°C
Tvon +16 °C bis +43°C

WKr 1811 Vinothek
A

66

145/128 |
113/0,308 kWh
38 dB(A)

SN-T
220-240V~/0.5A
Volltlr, bordeauxrot
schwarz

1/+5°C bis +20°C

1

MagicEye/auBen digital
zuschaltbare Ventilation

automatisch

Roste verzinkt
3

optisch und akustisch
akustisch

89/60/61,3
71/50/44

HardLine
Stangengriff schwarz
rechts wechselbar

01, 05, 06, 10

#inkl. Wandabstand 39



Weintemperierschranke Vinothek

Weintemperierschrénke der Vinothek-Reihe eignen sich beson-
ders fur die Vorratshaltung verschiedener Weine in der jeweils
idealen Genusstemperatur. Durch den Einsatz spezieller Kom-
ponenten wird eine gezielte Temperaturschichtung erreicht. Im
oberen Bereich kénnen beispielsweise bei +18°C Rotweine
temperiert werden. Mit einer Temperatur von +5°C eignet sich
der untere Bereich speziell fir die Temperierung von Sekt oder
Champagner. Der Bereich dazwischen ist ideal fir WeiBweine,

die in Trinktemperatur gelagert werden sollen.

Die prézise elektronische Steuerung ist mit einer digitalen Temperatur-Anzeige  Die Luftfeuchtigkeit kann durch den Einsatz von Lavagestein (im Lieferumfang
ausgestattet. Die Temperaturen lassen sich im unteren Bereich zwischen +5°Cund  enthalten) nach Bedarf erhoht werden.

+7°C, im oberen Bereich zwischen +16°C und +18°C einstellen, dazwischen

ergibt sich eine Temperaturschichtung.

40

Weintemperierschréinke
Vinothek

Max. Bordeauxflaschen 0,751
Brutto-/Nutzinhalt
Energieeffizienzklasse
Energieverbrauch Jahr/24 h 2
Gerdusch-Schallleistung
Klimaklasse
Spannung/Anschlusswert

Tir

Seitenwénde

Weinteil
Temperaturschichten
Regelbare Kaltekreisldufe
Art der Steuerung/Anzeige
Luftfeuchtigkeitsregulierung tiber
Abtauverfahren
Innenbeleuchtung

dauerhaft zuschaltbar/dimmbar
Material Borde
Ablagefldchen gesamt
Hohenverstellbare Borde
Stérung: Warnsignal
Tur offen: Warnsignal
Kindersicherung

Abmessung
AuBenmaBe in cm (H/B/T %)
InnenmaBe in cm (H/B/T)

Ausstattungsvorteile
Design

Griff

Tlranschlag

Sonderzubehor (siehe Seite 42/43)

172734 Hinweise siehe Seite 38/39

Vinothek

WTh 4212 Vinothek

200

427/395 |

<Al

168/0,460 kWh

41 dB(A)

SN-ST

220-240V~/1.0 A
Isolierglastir, Rahmen schwarz
schwarz

+5°C bis +18°C

1

MagicEye/auBen digital
Lavagestein
automatisch

L]

o/—

Holz

6

L]

optisch und akustisch
akustisch

165/60/73,9
146,6/50/56

HardLine
Stangengriff schwarz
rechts wechselbar

01,02, 03, 06, 10

WTr 4211 Vinothek

200

409/377
167/0,457 kWh
40 dB(A)

SN-ST
220-240V~/1.0A
Volltlir, bordeauxrot
schwarz

+5°C bis +18°C

1

MagicEye/auBen digital
Lavagestein
automatisch

Holz

6

L]

optisch und akustisch
akustisch

165/60/73,9
146,6/50/56

HardLine
Stangengriff schwarz
rechts wechselbar

01,02, 03, 06, 10



Sonderzubehér

01

FreshAir-Aktivkohlefilter

Geriiche der Umgebung kdnnen Weine bei langer Lagerung empfindlich beeinflussen. Die Frischluftzufuhr tiber den leicht
wechselbaren FreshAir-Aktivkohlefilter gewahrleistet eine optimale Luftqualitét. Es wird ein jahrlicher Austausch empfohlen.

WTes 1672; UWKes 1752; UWTes 1672, WKes 653 7440699
UWT 1682; WKEgb 582, WKEgw 582 7434557 alle anderen Stand- und Einbau-Weingerite 7433 243

02

Lavagestein-Nachrist-Set

Bei den Weintemperierschrénken Vinothek kann nach Bedarf die Luftfeuchtigkeit durch den Einsatz von Lavagestein erhoht
werden.

WTb 4212; WTr 4211 9590 785

03 Holzbord

Das handgefertigte Bord aus naturbelassenem Holz ist optimal auf die sichere Lagerung von Bordeauxflaschen abgestimmt.
Werden die Flaschen gegeneinander platziert, Iasst sich das Fassungsvermdgen voll ausschopfen.

UWKes 1752 7113625

WKt 5551, 5552, 4551, 4552; WKes 4552 7112159 WKr4211, 3211; WKb 4212, 3212; WTh 4212; WTr 4211 7112 113

04 Présentationsbord (Holzklapphord)

Zur Présentation von erlesenen Weinen und zur Lagerung bereits gedffneter Flaschen.

WTes 5872, 5972

7112043 WKt 5551, 5552, 4551, 4552; WKes 4552 7113619

05

Rost verzink#

Rost fiir den zusétzlichen Bedarf.

WKb/r 18 7112035
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06 Clipbeschriftung

Das flexible Clip-Beschriftungssystem schafft einen schnellen und geordneten Uberblick iiber den Weinvorrat. Mit wiederbe-
schriftbaren Kartchen zum leichten Austausch.

Clipbeschriftung fiir Holzborde (Inhalt 5 Stiick) 9086 709

9086 723

Clipbeschriftung fiir Roste WKb/r 18 (Inhalt 2 Stiick)

(04 Abdeckung Unterboden fir Wandmontage

Deckt den Unterboden ab und ermdglicht so eine attraktive Wandmontage ohne Einblick auf die Unterseite bei Kompaktgeraten.

WKes 653 9590 519

08 Edelstahl-Reiniger

Der Edelstahlreiniger entfernt zuverldssig und schonend Fingerabdriicke, Streifen und Flecken von Edelstahloberflachen.
Reinigt schnell und streifenfrei. Zusétzlich verhindert er hartnackige Wiederanschmutzungen.
(Nicht fiir SmartSteel zu verwenden.)

250 ml es-Modelle (Edelstahl ohne SmartSteel) 8409 022

09 Edelstahl-Pflegemitiel

Zur Pflege von Edelstahl-Oberfldchen (nicht bei SmartSteel verwenden) nach erfolgter Reinigung.

250 ml es-Modelle (Edelstanl ohne SmartSteel) 8409 030

10 Schloss

Verhindert unerwiinschten Zugriff. Die freistehenden Weinschrdnke GrandCru besitzen serienméssig ein seitlich in die

Tir integriertes Schloss. Werden zwei Weinschrénke Side-by-Side aufgestellt, ist die Bedienung des seitlichen Schlosses
eingeschrankt. In diesem Fall kann ein zusétzliches Schloss unten montiert werden.

Vinothek 9086 415
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liebher-Hausgerate finden Sie iberall,
wo Service und Beratung grof3geschrieben werden:
im Fachgeschatt!

Unser Katalogprogramm

Den Uberblick zu allen Liebherr-Geréten finden Sie in unseren beiden Hauptkatalogen fiir Stand- und Einbaugeréte. Die Specials enthalten
die Programme der BioFresh-Gerate, FrischeCenter und Kompaktgerate. Erhaltlich im Handel oder unter www.liebherr.com.

Die QR-Codes fiihren Sie auf die Themen-Webseiten mit vertiefenden
Informationen zu BioFresh-, NoFrost- und Wein-Geraten.

biofresh.liebherr.com nofrost.liebherr.com wein.liebherr.com

Hier erfahren Sie, welche
App fiir welches Betriebs-
system (Apple, Android,

etc.) und welchen Geréate-

Ly [T LU M LI AR Lpkerichagsn
apps.home.liebherr.com
Media App BioFresh App WineGuide App Kitchen Photo Designer App IceCrusher App
Alle Kataloge und Videos Niitzliche Informationen Der schnelle Uberblick Seien Sie Ihr eigener Raum- Mit nur einem Fingertipp
einfach und schnell auf zur perfekten Lagerung, zu Bordeauxweinen, planer: Foto von der Kiiche purzeln Eiswirfel dber das
Ihren Tablet-Computer Vitaminen und Mineralien inren Produzenten und machen, Liebherr-Wunsch- Display. Zuséatzlich erhalten
herunterladen und immer von Lebensmitteln. der richtigen Lagerung. modell auswahlen und per Sie die besten Rezepte fiir
offline dabeihaben. Fingerwisch im Bild platzieren.  frische und leckere Smoothies.

Besuchen Sie den Liebherr-Blog und erfahren You W Tauschen Sie sich auf unseren Social Media-Kanalen Hier kommen Sl
Sie von unseren Experten alles rund um unsere @ mit uns dber aktuelle Trends und Themen rund um g el ) ORSEE
Geréte, Lebensmittellagerung, Rezepte und — Ernéhrung und Lebensmittellagerung aus. _.-.ﬁ- Social Media-Kanilen
vieles mehr. F .

socialmedia.home.
liebherr.com

Ihr Liebherr-Fachhandels-Partner berét Sie kompetent bei der Auswahl des richtigen Liebherr-Gerdates.

home.liebherr.com
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