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Коммерческое предложение от 26.04.2024

Аппарат Sous Vide CASO SV 200
Артикул: 324824

Под заказ  

Гарантия 24 мес.

Страна-производитель Германия

Тип погружной

 Аппарат Sous Vide CASO SV 200 используется в частных домах и квартирах для приготовления пищи в герметичных
пакетах в горячей воде при невысоких температурах, что позволяет сохранить в продуктах все питательные вещества,
витамины и минералы и обеспечить насыщенный вкус мяса и овощей. Модель оснащена сенсорной панелью
управления с дисплеем. Корпус выполнен из нержавеющей стали. 

Особенности:

Быстрый нагрев воды
Циркуляция воды
Используется с любой термостойкой посудой
Таймер: до 2х часов с шагом 1 минута / от 2 до 72 часов с шагом 5 минут

Характеристики:

Пропускная способность: от 12 до 19 л
Рабочая температура: от 45 до 90 °C
Шаг установки температуры: 0,1 °C
Максимальная высота посуды: 230 мм
Напряжение: 220 В
Мощность: 0,8 кВт
Верхний / нижний диаметр: 90 / 60 мм
Высота: 378 мм
Вес: 0,923 кг

/
http://www.complex-trade.ru/catalog/teplovoe/apparaty-sous-vide/filter/brand-is-caso/apply/


Цена, указанная в данном коммерческом предложении, действительна 1 день.
Цены указаны с учетом НДС. 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

