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Коммерческое предложение от 05.07.2026

Мясорубка Sirman TC 22 BARCELLONA Q ICE 380В

Цена с НДС: 199 000 руб. Артикул: 495161

Под заказ  

Гарантия 12 мес.

Страна-производитель Италия

Система ножей Enterprise

Производительность, кг/час 350

Подключение, В 380

Мощность, кВт 1.472

Ширина, мм 310

Глубина, мм 350

Высота, мм 615

Вес (без упаковки), кг 34

Вес (с упаковкой), кг 44

 Мясорубка Sirman TC 22 BARCELLONA Q ICE предназначена для измельчения мяса и рыбы на фарш, повторного
измельчения котлетной массы и набивки колбас на предприятиях общественного питания и торговли. Модель
оснащена монофазным двигателем с термической защитой. 

 Особенности: 

Охлаждающая система с термоэлектрическим модулем: без компрессора, без газа и с экономией энергии
Охлаждение горловины для подачи и для выхода
Цифровой термометр контроля
Съёмные стальные бункер и квадратная горловина выхода готовой продукции, для быстрой очистки
Запатентованное быстрое крепление горловины на 32

 Дополнительные характеристики: 

Диаметр отверстий решетки: 4,5 мм
Мощность термоэлектрического модуля: 0,07 кВт
Габариты в упаковке: 720x570x770 мм

 Опции (заказываются отдельно): 

Защита для насадок Ø> 8 мм
Горловина для полной и частичной системы «Унгер»
Производство гамбургеров

/
https://www.complex-trade.ru/catalog/elektromekhanicheskoe/myasorubki/filter/brand-is-sirman/apply/


Постоянная набивка в оболочку
Большой бункер
Средние ножки

Цена, указанная в данном коммерческом предложении, действительна 1 день.
Цены указаны с учетом НДС. 
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