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Коммерческое предложение от 23.06.2026

Печь конвекционная Gabino Bakery Profi i 50

Цена с НДС: 665 000 руб. Артикул: 347747

Есть в наличии 

Гарантия 12 мес.

Страна-производитель Россия

Количество уровней 5

Тип подключения электричество

Тип гастроемкости/противня 600x400 мм

Расстояние между уровнями, мм 80

Пароувлажнение да

Подключение к воде да

Помпа нет

Панель управления Touch Screen

Управление электронное

Автоматическая мойка Есть

Подключение, В 380

Мощность, кВт 9.5

Ширина, мм 915

Глубина, мм 1000

Высота, мм 1730

Вес (без упаковки), кг 215

Вес (с упаковкой), кг 230

 Печь конвекционная Gabino Bakery Profi i 50 используется для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий на
предприятиях общественного питания, торговли и пищевых производствах. Модель оснащена Touch
Screen управлением, защитой от перегрева, светодиодной подсветкой, функцией мойки, воздухоохладительным
(вытяжным) зонтом, подставкой и замком с защитой. Материал корпуса и камеры - высококачественная нержавеющая
сталь. 

В комплекте 5 противней. 

 Технические характеристики: 

Размер противней: 600х400 мм
Количество этапов (шагов) приготовления в программе: не менее 9 шт
Функция самодиагностики

/
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https://www.complex-trade.ru/blog/vidy-pishchevoy-nerzhaveyushchey-stali/


Автоматическая мойка: 4 + ополаскивание
Функция отложенного старта
Автоматическое открывание двери после завершения мойки- наличие (выбирается пользователем)
Автоматическое открывание двери после завершения режимов приготовления (выбирается пользователем)
Наличие моющего дозатора
Наличие расходомера воды
Защита от пара тачскрина панели управления
Панель управления на русском языке
Часы реального времени
Журнал событий
Журнал работ
Вентилируемая дверь духовки
Система самодиагностики (контроля неисправностей)
Поддержание температуры в камере, ±1 °С
5 скоростей вращения вентилятора
Реверс вентилятора
Возможность записи до 100 рецептов
9 этапов приготовления в каждой программе
Возможность записи и чтения рецептов при помощи USB накопителя
Автоматическая воздушная заслонка
3 положения воздушной заслонки
Отложенный старт режимов приготовления
Многоуровневое приготовление
Возможность ручного впрыска
Система подготовки рабочей камеры
Встроенная емкость под моющее средство
Встроенный вытяжной зонт
Встроенный гидрозатвор
Обновление ПО посредством USB
Система ПИД регулирования
Наличие 2-х защитных термостатов
5 встроенных программ приготовления 
Возможность входа по паролю (учетные записи пользователей с возможность ограничения функционала. Пять
учетных записей)

Цена, указанная в данном коммерческом предложении, действительна 1 день.
Цены указаны с учетом НДС. 
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