
  +7 495 128-05-00
125212, Москва, Кронштадтский б-р, 7а

Коммерческое предложение от 19.04.2026

Миксер планетарный Assum B30

Цена с НДС: 59 137 руб. Артикул: 188040

Под заказ  

Гарантия 6 мес.

Страна-производитель Китай

Тип установки Напольный

Объем дежи, л 30

Механизм поднятия головы Подъемная траверса

Число скоростей вариатор (плавная регулировка)

Скорость вращения венчика,
об/мин

105, 180, 425

Вращение дежи Да

Вариатор (плавная регулировка) Да

Подключение, В 220

Мощность, кВт 1.5

Ширина, мм 575

Глубина, мм 470

Высота, мм 960

Вес (без упаковки), кг 80

Вес (с упаковкой), кг 84

 Планетарный миксер Assum B30 предназначен для замеса различного вида теста жидкой консистенции, в том числе
белкового, заварного, дрожжевого, бисквитного, а также для приготовления пюре, майонеза, различных соусов,
взбитых сливок на предприятиях общественного питания, торговли и пищевых производствах. Миксер оснащен
съемной дежой. Материал всех элементов, контактирующих с пищевой продукцией - нержавеющая сталь. 

 Внимание! Отгрузка со склада г. Барнаул. Стоимость доставки рассчитывается отдельно! 

 В комплекте крюк, лопатка и венчик. 

 Технические характеристики: 

Скорости вращения: 105 / 180 / 425 об/мин. 
Макс. загрузка сухого продукта: 4 кг 
Габариты в упаковке: 575х440х960 мм

Различные положения регулятора скорости для соответствующих продуктов:
Скорость 3 (венчик) - для взбивания яичного крема и других жидких продуктов на высокой скорости

/
https://www.complex-trade.ru/catalog/khlebopekarnoe-i-konditerskoe-oborudovanie/miksery-planetarnye/filter/brand-is-assum/apply/


Скорость 2 (лопатка) - для перемешивание пастообразных или мелкокусковых продуктов на средней
скорости
Скорость 1 (крюк) - для замешивания легкого теста на низкой скорости

Защитная решётка
Зубчатая передача
Аварийный выключатель
Остановка при открытии защитной решетки

Цена, указанная в данном коммерческом предложении, действительна 1 день.
Цены указаны с учетом НДС. 
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