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Коммерческое предложение от 10.05.2026

Стол для сбора сэндвичей Turbo air CMST-60

Цена с НДС: 334 305 руб. Артикул: 375957

Под заказ  

Гарантия 12 мес.

Страна-производитель Ю. Корея

Температурный режим, °C от 0 до 8

Количество дверей 2

Расположение агрегата снизу

Тип гастроемкости для салат-бара GN 1/6

Объем, л 516

Подключение, В 220

Мощность, кВт 0.37

Ширина, мм 1530

Глубина, мм 762

Высота, мм 1082

Вес (без упаковки), кг 150

Вес (с упаковкой), кг 165

 Стол для сэндвичей Turbo Air CMST-60 используется для кратковременного хранения различных ингредиентов,
добавляемых в закуски, сендвичи и салаты на предприятиях общественного питания и в различных торговых точках. В
охлаждаемых столах удобно расположены гастроемкости с постоянной необходимой температурой охлаждения.
Благодаря модификации столов создается удобная система работы для повара, тем самым время на приготовления
блюд заметно уменьшается. 

 Характеристики:

Корпус: нержавеющая сталь 
Температурный режим: 0° ~ +8° 
Управление: механическое
Размораживание: Автоматическое 
Подогрев корпуса: есть 
Расположение компрессора: заднее 
Динамическое охлаждение
Тип хладагента: R-134A / R-404A 
Количество гастроемкостей в комплекте: 16GN1/6, 150мм-глубина (в комплекте) 
Направляющие под GN: конструктор (все размеры до GN2/1) 

/
https://www.complex-trade.ru/catalog/kholodilnoe/stoly-dlya-salatov-i-sendvichey/filter/brand-is-turbo_air/apply/
https://www.complex-trade.ru/blog/tipy-okhlazhdeniya-staticheskoe-i-dinamicheskoe/


Разделочная доска (LDPE): 241мм - глубина, 12,7мм - толщина 
Откидная крышка с фиксатором: 1, угол открывания 70° 
Климатический класс: T(5): +45°С 
Колеса: 4 колеса (фронтальные со стопорами) 
Ножки: (опция)

Особенности:

Удобная разделочная доска.
 Разделочная доска из пищевого LDPE (полиэтилен низкой плотности высокого давления) имеет глубину 241мм
и толщину 12,7мм, что дает достаточно рабочего пространства. 
Ограничители позволяют легко закреплять и извлекать разделочную поверхность. 
Отделение для гастроемкостей закрывается откидной крышкой. 
Система охлаждения гастроемкостей 
Фирменные гастроемкости GN1/6 входят в комплект поставки. 
Цифровая система контроля температуры HTfl. 
Заднее крепление компрессора. 
Запатентованный энергосберегающий контроллер. 
Эффективная система охлаждения. 
Корпус из нержавеющей стали. 
Теплоизоляция. 
Магнитные уплотнители. 
Регулируемые полки выполненные из толстой стальной проволоки с виниловым покрытием. 
Двери собственной конструкции: Холодильные столы для сбора сэндвичей поддерживают температуру 0°С ~
+8°С для оптимального хранения продуктов.

Цена, указанная в данном коммерческом предложении, действительна 1 день.
Цены указаны с учетом НДС. 
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