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Коммерческое предложение от 25.04.2024

Аппарат для Sous Vide VIATTO SV-20
Артикул: 908803

Под заказ  

Гарантия 6 мес.

Страна-производитель Китай

Тип с ванной

Ширина, мм 570

Глубина, мм 370

Высота, мм 310

Вес (без упаковки), кг 15.5

Вес (с упаковкой), кг 18.8

Аппарат Sous Vide VIATTO SV-20 предназначен для приготовления широкого спектра блюд на предприятиях
общественного питания и торговли. Модель оснащена электронной панелью управления с дисплеем. 

Характеристики: 

Максимальная рабочая температура: 85 °C
Рабочий объем: до 20 л
Вместимость: GN 1/1 (530х325х150 мм)
Напряжение: 220 В
Мощность: 2 кВт
Габариты: 570x370x310 мм
Габариты в упаковке: 665х490х415 мм
Вес: 15,5 кг
Вес с упаковкой: 18,8 кг

Цена, указанная в данном коммерческом предложении, действительна 1 день.
Цены указаны с учетом НДС. 
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